
All prices are inclusive of government tax and service charge.

Appetizers and Salads อาหารเรียกน�้ำย่อย และสลัด

Asian Salads and Starters สลัดเอเชียและอาหารจานแรก

Soup ซุป

Asian Soup ซุปเอเชีย

Caesar Salad       ซีซาร์สลัด 	 200.-
Choice of Chicken  ไก่	 260.-
OR Prawn  กุ้ง	 280.-
Romaine Lettuce, Parmesan Cheese, Croutons, Crispy bacon 
and Classic Caesar Dressing
ผักกาดหอม, พาเมซานชีส, ขนมปังกรอบ, เบคอน และน�้ำสลัดซีซาร์

Mediterranean Salad      สลัดปลาซาดีน 	 260.-
Tomato, Cucumber, Olives, red Onions, Feta Cheese, Iceberg Lettuce and 
Vinegar Dressing Served with a Grilled Tapenade and Basil Sardine Filet.
มะเขือเทศ, แตงกวา, มะกอก, หอมแดง, เฟต้าชีส, ผักกาด, น�้ำสลัดน�้ำส้มสายชู 
เสิร์ฟพร้อมกับมะกอกด�ำย่างบด, ใบโหระพา และเน้ือปลาซาร์ดีน

Grilled Goat Cheese Salad  ชีสนมแพะย่างสลัด	 280.-
Romaine Lettuce, Toasted Walnut, Vine Ripe Cherry Tomatoes 
and Light balsamic Virgin Olive Oil Dressing.
ผักกาด, ถั่ววอลนัท, มะเขือเทศเชอร์ร่ี และน�้ำสลัดน�้ำส้มสายชูกับน�้ำมันมะกอก

Caprese Salad � คาปรีเซ่สลัด 	 260.-
Thin Sliced Tomato, Fresh Buffalo Mozzarella and Pesto Sauce
มะเขือเทศ, มอสซาเรลลาสด และซอสโหระพา

Som Tam Gai Yang       ส้มต�ำไก่ย่าง	 200.-
Spicy Thai Style Papaya Salad with Grilled Marinated Chicken.

Larb Moo E-Sarn            ลาบหมู อีสาน	 220.-
Spicy Northern Thai Style Salad with Ground Pork

Nue Nam Tok     เน้ือน�้ำตก	 280.-
Spicy Northern Thai Style Salad with Grilled Australian Beef Sirloin

Choice of Gai, Nue OR Moo Satay (3 pieces)       สะเต๊ะไก่เนื้อหรือหมู	 150.-
Served with Peanut Sauce and Cucumber Relish	

Homemade Spring Roll (   ) ปอเปี๊ยะ	 150.-
Golden Vegetable Spring Roll with Plum Sauce

Classic Onion Soup (   ) ซุปหอมใหญ่	 150.-
Classic Baked Onion Soup with Cheese Crouton

ซุปหอมอบกับชีสขนมปัง

Chicken Cream Soup ครีมซุปไก่	 150.-

	 =	 Suitable for vegetarians เหมาะส�ำหรับมังสวิรัติ
	 = 	Mildly spicy รสเผ็ดน้อย
	 = 	Medium spicy รสเผ็ดปานกลาง
	 = 	Contain pork ประกอบด้วยหมู
	 =	 Not applicable for all inclusive i half board 

			  and full board package

	 =	 this healthy dish contributes to a balanced diet 

			  อาหารเพ่ือสุขภาพก่อให้เกิดความสมดุลย์
	 = 	Accor Planet21 Sustainable Development Program
	   	แพลนเน็ต21 โปรแกรมการพัฒนาที่ยั่งยืนแบบ Accor     
	  	 Support Local Product สนับสนุนผลิตภัณฑ์ของท้องถิ่น 

Tom Yam Goong Mae Nam ต้มย�ำกุ้งแม่น�้ำ	 280.-
Traditional Thai Hot and Sour Soup with River Prawns

Tom Ka Gai ต้มข่าไก่	 220.-
Chicken in Coconut Milk Soup with Galangal and Lemongrass.



All prices are inclusive of government tax and service charge.

Sandwiches and Burgers แซนวิชและเบอร์เกอร์
Classic Club Sandwich         คลับแซนวิช 	 250.-
Toasted Bread, Grilled Chicken, Crispy Bacon, Fried Egg, Tomato
ขนมปัง, ไก่ย่าง, เบคอนทอดกรอบ, ไข่ดาว และมะเขือเทศ
Steak Sandwich on Baguette  แซนวิช สเต็ก บน ขนมปังฝร่ังเศส	 280.-
Served with Caramelized Onion

เสิร์ฟพร้อมกับหัวหอมผัด
Buffalo Mozzarella, Tomato and Fresh Basil on Ciabatta	 250.-
ชีสนมควาย, มะเขือเทศ และใบโหระพาสด บนขนมปัง เซียแบตต้า
Classic Beef Burger  เบอเกอร์เน้ือ	 300.-
Ground Beef Pattie served with Salad and Pickle
เนื้อบดปิ้งเสิร์ฟพร้อมกับสลัดและผักดอง

Top up with  เพิ่ม
Crispy Bacon         เบคอนทอดกรอบ					     30.-
Fried Egg ไข่ดาว					     30.-
Cheddar Cheese เชดด้าชีส					     30.-
All items served with French Fries and Coleslaw รายการทั้งหมดเสิร์ฟกับมันฝร่ังทอดและโคลสลอว์

Italian Corner อิตาเลี่ยน
Fettuccine, Spaghetti, Penne, Linguini  เฟตตูชิเน, สปาเกตตี้, เพนเน, ลิงกิวนี่  	 260.-
With sauce of your choice  กับซอสที่คุณเลือก
Carbonara Sauce         ซอสคาโบนาร่า
Fresh Cream, Smoked Bacon, Parmesan Cheese and Egg Yolk  ครีมสด, เบคอนรมควัน, พาเมซานชีส และไข่แดง
Bolognaise Sauce  ซอสเน้ือ
Slow Cooked Ground Beef in Tomato Sauce  เน้ือบดในซอสมะเขือเทศ
Marinara Sauce  ซีฟู้ดในซอสมะเขือเทศ
Sautéed Andaman Seafood in Napoli and Fresh Basil Sauce  ซีฟู้ดในซอสมะเขือเทศและใบโหระพาสด
Arrabbiata Sauce (   )  ซอสผักรสชาติเผ็ด
Garlic, Fresh Chili, Basil, Eggplant, Zucchini, Napoli Sauce  กระเทียม, พริกสด, ใบโหระพา, มะเขือ, แตงกวาญี่ปุ่น และซอสมะเขือเทศ
Pesto Sauce (   )  ซอสโหระพา
Fresh Basil, Pine Nuts, Olive Oil, Parmesan Cheese  โหระพาสด, ไพน์นัท, น�้ำมันมะกอก, พาเมซานชีส
Napoli Sauce (   ) ซอสมะเขือเทศ
Slow Cooked Tomato Sauce

Pizza Corner พิซซ่า                  

Pizza Bread ขนมปังพิซซ่า                 	 250.-
Rosemary, Sea Salt and Virgin Olive Oil  ดอกโรสแมร่ี, เกลือ, น�้ำส้มสายชูน�้ำมันมะกอก
Pizza Margarita (   ) พิซซ่ามาร์การีต้า 	 290.-
Tomato & Mozzarella  มะเขือเทศ และมอสซาเรลล่าชีส 
Pizza Mediterranean (   ) พิซซ่าผัก	 320.-
Tomato, Mozzarella, Grilled Marinated vegetable, Pesto

Pizza Hawaii        พิซซ่าฮาวาย	 320.-
Tomato, Mozzarella, Ham and Pineapple  มะเขือเทศ, มอสซาเรลล่าชีส แฮม และสับปะรด
Pizza Milano        พิซซ่า มิลาโน่	 350.-
Tomato, Mozzarella, salami, Green Pepper  มะเขือเทศ, มอสซาเรลล่าชีส, ซาลามี่, พริกหยวก
Pizza Frutti Di Mare พิซซ่า ทะเล	 380.-
Tomato, Mozzarella, Mixed seafood, Onion, Mushroom  มะเขือเทศ, มอสซาเรลล่าชีส, ซีฟู้ด, หอมใหญ่, เห็ด

Main Course อาหารจานหลัก
Yellow Fin Tuna       สลัดปลาทูน่า	 650.-
Seared Pink Tuna Steak served with Nicoise salad  ทูน่าสเต๊กเสิร์ฟ กับ ผักสลัด

Salmon Teriyaki       แซลมอนเทอริยากิ 	 590.-
Grilled Marinated Fillet of Salmon Japanese Style on a bed of Crispy Noodles 
served with Shitake Mushrooms. ปลาแซลมอนย่างหมักซอสไตล์ญ่ีปุ่นบนหมี่กรอบเสิร์ฟกับเห็ดหอม

1/2 Roasted Chicken  ไก่อบ คร่ึงตัว 	 590.-
Slow Roasted Half Free Range Chicken served with Pomme Pont Neuf, Roasted Garlic, 
Vine Tomatoes and Red Wine Sauce. ไก่ย่างเสิร์ฟพร้อมกับ มันฝร่ังช้ินใหญ่ทอด, กระเทียมอบ, มะเขือเทศ และซอสไวน์แดง



All prices are inclusive of government tax and service charge.

Duck Comfit  ขาเป็ดตุ๋น	 650.-
Classic Slow Cooked Duck Leg served with Almond Crushed Potato, Roasted Vine Tomatoes 
and Red Wine Sauce. ขาเป็ดตุ๋น เสิร์ฟกับ อัลมอนด์บด, มันฝร่ัง, มะเขือเทศอบ และซอสไวน์แดง
Pork Cutlet        หมูย่าง	 390.-
Grilled Marinated Local Pork Cutlet served with Baked Potato, Garden Vegetables 
and a choice of Pepper Corn OR Mushroom Sauce. หมูย่างเสิร์ฟกับ มันฝร่ังอบ, ผัก และซอสพริกไทยหรือ ซอสเห็ด
Lamb Cutlet  เนื้อแกะย่าง	 790.-
Grilled Marinated Australian Lamb Cutlet served with Roasted Baby Potato, 
Garden Vegetable and Mint Sauce.  เน้ือแกะจากออสเตรเลียย่าง เสิร์ฟกับมันฝร่ังอบ, ผัก และซอสมิ้นท์

From The Grill ปิ้ง ย่าง
Beef Sirloin (200 GR)        เน้ือสันนอก 	 850.-
Beef Rib Eye (200 GR)        เน้ือสันกลาง	 890.-
Served with Roasted Vine Tomato, Sautéed Button Mushroom and Pomme Pont Neuf.
And a choice of Mushroom, Pepper Corn OR Béarnaise Sauce
เสิร์ฟกับมะเขือเทศอบ, เห็ดกระดุม, มันฝร่ังชิ้นใหญ่ทอด และซอสเห็ด หรือ ซอสพริกไทย หรือ ซอสแบร์เนส 

Seafood Platter (for 2 persons)      ซีฟู๊ด ส�ำหรับ 2 คนทาน	 2,500.-
Freshly catch from the Andaman Sea. Local Rock Lobster, Gratinated Oyster, Prawns, 
Crab, Squid, Fish Filet, Mussel served with Butter Rice, Green Salad, Chili Sauce, Garlic Sauce 
and BBQ Sauce. กั้ง, หอยนางรม, กุ้ง, ปู, ปลาหมึก, เน้ือปลา, หอยแมลงภู่ เสิร์ฟกับข้าวผัดเนย, สลัดผักเขียว, 
น�้ำจิ้มซีฟู้ด หรือ ซอสกระเทียม และซอสบาบีคิว

Phuket Lobster       กุ้งมังกร ภูเก็ต                                                                     	470.-/100 Gr
Cook of your Choice: Thermidor, Grilled, Steamed, Stir Fried.
Served with Butter Rice, Green Salad, Chili Sauce, Garlic Butter Sauce and BBQ Sauce.
กุ้งมังกร, ย่าง, นึ่ง, ผัด เสิร์ฟกับ ข้าวผัดเนย, ผักสลัด, น�้ำจ้ิมซีฟู้ด, ซอสเนยกระเทียม และบาบีคิวซอส

Side Dishes (   ) เคร่ืองเคียง	 180.-
Sautéed Organic Baby Potatoes with Rosemary  มันฝรั่งผัดกับดอกโรสแมรี่

Creamy Mashed Potato  มันฝร่ังบด
French Fries  มันฝรั่งทอด
Onion Rings  หอมทอด
Organic Beans and Broccoli Tossed in Lemon Butter and Sea Salt           ถั่วและบรอกโคลี
Cauliflower and Broccoli Cheese Gratin กระหล�่ำและบรอกโคลี
Grilled Marinated Vegetables        ผักย่าง
Organic Green Salad           ผักสลัด
Steamed Jasmine Rice. ข้าวหอมมะลิ	       				    60.-

Asian Main Course อาหารหลักเอเชียน
Pla Thod Ma Kam  ปลาทอดซอสมะขาม	 490.-
Deep Fried Fish Fillet with Tamarind Sauce

Pad Thai Goong Yang  ผัดไทยกุ้งย่าง	 300.-
Traditional Thin Rice Noodle dish of Thailand with Tiger Prawns wrapped in an omelet.

Moo Hong               หมูฮ่อง ภูเก็ต 	 300.-
Braising Pork Belly in Brown sauce served with Brunch Young Kale.
“Moo Hong is a stewed pork belly dish originally served in Southern Thailand. 
It’s made by braising chunks of pork in herbaceous sweet paste made with garlic, 
coriander root, black pepper corn and coconut sugar, then stewing it slowly in gravy 
seasoned with dark soy, oyster sauce and star anise. The result is a slightly sweet, fatty 

and completely delicious dish.”

Mee-Sa-Pam              ผัดหมี่สป�ำ	 300.-
Stir Fried Egg Noodle with Seafood in Brown Sauce.
“A great way to get a typical taste of Phuket. Consumed by local folks since 1946, 
this thick yellow fried noodles with seafood, pork and vegetables topping are best 

served with a boiled egg on top”

Phad-Se-Eiw Gai  ผัดซีอิ๊วไก่	 200.-
Stir Fried flat noodle with Chicken in Brown Sauce.

Khao Phad Goong  ข้าวผัดกุ้ง	 240.-
Fried Rice, Shrimp, Egg and Diced Vegetables.

Gaeng Kiew Wan Gai       แกงเขียวหวานไก่  	 220.-
Green Fragrant Chicken Curry in Coconut Milk Soup, Eggplant, Chili and Sweet Basil.

Gaeng Massaman Nue  แกงมัสมันเน้ือ	 250.-
Braising beef in Masaman Curry Paste, Coconut Milk, Potato, Shallot and Cinnamon Stick.



All prices are inclusive of government tax and service charge.

Gaeng Panang Moo           แกงแพนงหมู	 220.-
Panang Curry Paste with Pork.

Nasi Goreng        ข้าวผัดแบบอินโดนีเซีย	 220.-
The Traditional Indonesian Fried Rice.

Beef Rendang  เน้ือตุ๋นเครื่องเทศแบบมาเลเซีย	 250.-
Braised with Southeast Asian Spices.

Indian Starter อาหารอินเดีย
Onion Baji (   )  หอมใหญ่ชุดแป้งทอด	 180.-
Onion Fritter serve with Mint sauce หอมใหญ่ชุบแป้งทอดเสิร์ฟพร้อมกับซอสมิ้นท์
Aloo Tikki (   )  มันฝร่ังบดทอด	 180.-
Deep fried Potato Croquette served with Tamarind sauce. 
มันฝรั่งทอดเสิร์ฟกับซอสมะขาม
Chicken Tikka  ไก่ย่างหมักเคร่ืองเทศ	 200.-
Marinated Grilled Chicken served with Onion Rings, Lemon Wedge 
and Green Coriander Sauce. ไก่ย่างหมักเสิร์ฟกับหัวหอมมะนาว และซอสผักชี
Fish Amritsari  ปลาทอดหมักเคร่ืองเทศ	 220.-
Deep Fried Marinated Fish with Lime Wedges on the Side.
ปลาหมักทอดเสิร์ฟกับเลมอนชิ้น
Mixed Fried Vegetable Pakora (   ) ผักชุบแป้งทอด	 180.-
Served with mint Sauce. เสิร์ฟกับซอสมิ้นท์
Vegetable Samosa (   ) แป้งห่อผักทอด	 180.-
Deep fried pastry with a savoury filling, such as spiced potatoes, onions, 
Peas, mint sauce  แป้งทอดไส้เผ็ดเช่นมันฝร่ังเผ็ด, หัวหอม,ถั่ว และ ซอสมิ้นท์

Indian Main Course อาหารหลัก อินเดีย
Yellow Dal (   )  แกงถั่วเหลือง	 220.-
Yellow Lentil Stew with Nan Bread OR Steamed Rice.
ถั่วเหลืองตุ๋นทานกับขนมปังนานหรือข้าวสวย
Dal Makhani (   ) แดงถั่วด�ำถ่ัวแดง	 220.-
Red and Black Lentil stew with Nan Bread.
สตูว์ถั่วแดงและถั่วด�ำทานกับขนมปังเนยนาน
Butter Chicken  แกงไก่	 250.-
Chicken in a Mildly Spiced Curry served with Butter Nan Bread.
แกงไก่เผ็ดน้อยเสิร์ฟกับขนมปังเนยนาน
Chicken Tikka Masala  แกงไก่แบบเผ็ด	 250.-
Chicken in Spicy Curry served with Butter Nan Bread.
แกงไก่เผ็ดเสิร์ฟกับขนมปังเนยนาน
Aloo Gabi (   )  แกงฝร่ังผัด	 220.-
Stir Fried Potatoes and Cauliflower in Masala Sauce.
ผัดมันฝร่ังทอด และกะหล�่ำดอกใน ซอสมาซาลา
Aloo Matter (   )  แกงมันฝร่ังกับถั่วลันเตา	 220.-
A Punjabi Dish made from Potatoes and Peas in a Spiced Creamy Tomato Sauce.
มันฝรั่ง และถั่วลันเตาในซอสครีมมะเขือเทศแบบเผ็ด

Dessert ของหวาน
Pannacotta  พานาคอตต้า 	 220.-
Infused with Vanilla bean served with Berry compote. เสิร์ฟพร้อมกับเบอร์รี่แช่อิ่ม
Blueberry cheese Cake  บลูเบอร์รี่ชีสเค้ก  	 220.-
Baked classic cream Cheese Top with Blueberry compote. 
อบครีมชีสกับบลูเบอร์ร่ีแช่อิ่ม
Chocolate Brownie  บราวน่ีช็อคโกแลต 	 220.-
Cashew Nut Brownie Baked to Perfection served with Vanilla Ice Cream.
เม็ดมะม่วงหิมพานต์อบบราวน่ีเสิร์ฟพร้อมกับไอศกรีมวานิลลา
Crème Brulee  เครมบรูเล่ 	 220.-
A Tangy Twist served with Biscotti. เสิร์ฟกับบิสกิต
Apple Tart  พายแอปเปิล	                          220.-
Served with Vanilla Ice Cream. เสิร์ฟพร้อมกับไอศกรีมวานิลลา
Fresh Fruit Platter       ผลไม้รวม 	 180.-
Ice Cream Sundae  ไอศครีมซันเดย์  	 180.-
Chocolate, Vanilla and Strawberry Ice cream served with Chocolate Sauce.
ช็อคโกแลต, วานิลลา และสตรอเบอร์ร่ีไอศครีม เสิร์ฟกับซอสช็อคโกแลต


