
Seared Foie Gras, Figs, Pistachio, Olive Focaccia, Marsala Wine Sauce
香煎鵝肝、無花果、開心果、橄欖香草麵包、瑪莎拉酒汁

PEPINO VALENTINE’S DAY SET DINNER 情人節晚市套餐
14 February 2026 

Choose 2 main courses from the below 以下主菜自選2款

Grilled Wagyu Beef Tenderloin, Potato Layers, Spinach, Red Wine Sauce
烤和牛牛柳、千層薯、菠菜、紅酒汁

OR 或

Potato Scales Red Mullet, Creamy Orange Rosemary Sauce, Tomato Salsa
薯鱗紅鯔魚、忌廉香橙迷迭香汁、蕃茄莎莎醬

OR 或

Linguine Con Carabineros Tartare, Lobster Sauce, Cherry Tomatoes 
西班牙紅蝦他他意大利扁意粉、龍蝦汁、車厘茄

COFFEE / TEA 咖啡/茶

HK$1,288 for two 兩位用

Italian Octopus Carpaccio, Caviar, Grapefruit, Mandarin Olive Oil
薄切意大利八爪魚、魚子醬、西柚、柑橘橄欖油

Cupido, 70% Dark Chocolate Mousse, Red Fruit Compotes, Sable
丘比特、70%黑朱古力慕絲、糖煮紅果、酥餅

Chicken Consommé, Morels, Pearl Vegetables, Chicken Mousse
雞肉清湯 、羊肚菌、珍珠菜、雞肉慕絲

30% Off on Selected Wines 精選葡萄酒享7折優惠

Chef Recommendations 廚師推介 Gluten 穀物(含麩質) Shellfish 貝類及其製品

Milk 牛奶及其制品 Mulluscs 軟體動物 Nuts 堅果及其製品

Fish 魚類及其製品 Gluten-Free 無麩質 Egg 雞蛋及其製品


