
herbs are plants with savory or 
aromatic properties, while 

spices are usually dried and 
used for flavoring and 

coloring food

Wood
element

Traditional 
Vietnamese 

Culture

Wood 
Lotus Stem Salad  |  Gỏi Ngó Sen  |  190

Lotus Stem, Pork Belly, Prawn, Prawn Cracker
Ngó sen tươi, thịt ba chỉ, tôm tươi, bánh phồng tôm

Vietnamese Beef Salad  |  Nộm Bò  |  250
Beef, Ginger, Kumquat, Cabbage, Shaved Tenderloin

Thịt thăn bò thái lát, gừng, tắc, bắp cải

Green Papaya Salad  |  Gỏi Đu Đủ Xanh  |  130
Long Beans, Baby Tomatoes, Crushed Peanuts 

& Sweetened Fish Sauce
Đậu đũa, cà chua baby, đậu phộng giã 

và nước mắm chua ngọt

Fresh Spring Rolls  |  Gỏi Cuốn  |  140
Tiger Prawn, fresh Noodles & Herb Salad 
Tôm sú tươi, bún tươi và các loại rau sống

Crispy Pork & Taro Spring Rolls  |  
Chả Giò Chiên Nhân Khoai Môn & Thit  |  150

Fresh Cucumber, Caramelized Fish Sauce
Dùng kèm với dưa leo tươi, nước mắm chua ngọt

Crispy Island Sunshine Squid  |  Mực Chiên Giòn  |  180
Spicy Sambal Aioli, Grilled Lemon, Picked Radish

Dùng kèm xốt cay Sambal Aioli, chanh nướng, đồ chua

Vietnamese Yellow Fin Tuna Tar -Tar  |  Cá Ngừ Vây Vàng Tartar  |  220
Red Onion, Lime, Fish Sauce, Wonton Crispy 

 Dùng kèm với hành tây tím, chanh, nước mắm, bánh hoành thánh chiên giòn

Grilled Eggplant with Minced Pork  |  Cà Tím Nướng Sốt Thịt Băm  |  150
Eggplant, Minced Pork, Spring Onion Oil

Cà Tím, Thịt Băm, Hành Lá

Wood 

All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to 5% service charge and 10% VAT.
Tất cả các giá trên đã bao gồm 5% phí dịch vụ và 10 % VAT

 Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs.
Vui lòng nhắc nhở trước với phục vụ, nếu bạn có bị dị ứng với bất kì thực phẩm nào.



Fire 

Fire

grilled meat acquires a 
distinctive roast aroma and 

flavor, based on each 
unique cooking 

method

Fire
element

Phu Quoc Chicken  |  Gà Rẫy Phú Quốc  |  220
Brined and Fire Roasted Chicken,

Caramelized Potato and Steamed Okra
Gà rẫy phú quốc nướng mọi, dùng kèm với khoai tây 

cháy cạnh và đậu bắp hấp

Com Tam  |  Cơm Tấm  |  250
Grilled Pork Chop, Sunny Side Egg, Red Chili, Fish Sauce

Sườn heo nướng, trứng chiên, ớt và nước mắm pha

Stir Fried Pork Belly  |  Thịt ba chỉ xào  |  220
Caramelized Pork Belly, Spring Onion, Red Chili

Thịt ba chỉ cháy cạnh, hành lá, ớt sừng

Shaken Beef  |  Bò Lúc Lắc  |  300
Bell Peppers, Australian Beef, Sweet and Sour Sauce

Ớt chuông, thăn bò Úc, nước xốt chua ngọt

Grain Fed Beef Tenderloin Medallions  |  Thăn Bò Ngoại Nướng Vĩ  |  320
Grilled Sweet Potato, Asparagus, Demi Glace

dùng kèm với khoai lang nướng, măng tây và xốt Demi Glace

Braised Duck Legs  |  Chân Vịt Hầm  |  220 
Hoisin BBQ, Bok Choy, Steamed Rice

Với xốt Hoisin BBQ, Cải thìa, Cơm trắng

Fried Eggplant  |  Cà tím nướng  |  190
Crispy Tofu, Malabar Spinach, Sweet & Sour Reduction

Dùng kèm với đậu hủ chiên giòn, rau dền, nước xốt chua ngọt cô đặc

All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to 5% service charge and 10% VAT.
Tất cả các giá trên đã bao gồm 5% phí dịch vụ và 10 % VAT

 Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs.
Vui lòng nhắc nhở trước với phục vụ, nếu bạn có bị dị ứng với bất kì thực phẩm nào.



fishing in salt and fresh water 
bodies is a major source of food 

for many parts of the world, 
water treasures some of the 

most valuable 
resources

Water
element

Water 
Pho Bo  |  Phở Bò  |  200

Vietnamese Beef Consommé with Herbs and Noodles

Bánh phở tươi đi kèm với nước dùng bò hương vị truyền thống 

Bun Bo Hue   |  Bún Bò Huế  |  200

Pork Leg, Beef Broth, Local Herbs

Chân giò, nước dùng bò và các loại gia vị đặc trưng

Clay Pot Cobia  |  Cá Bớp kho tộ  |  260

Spiced Braised Cobia, Spring Onion & Phu Quoc Green Pepper Corn

Cá bớp kho cay, hành lá & tiêu xanh Phú Quốc

Steamed Rhombus Snails  |  Ốc Cà Na hấp  |  260
Lemongrass Fumet & Cilantro

Gừng, sả & ngò rí

Tiger Prawns & Pork belly  |  Tôm sú & Thịt ba chỉ kho  |  250
Caramelized Pork, Local Fish Sauce & Green Pepper

Thịt ba chỉ cháy cạnh, nước mắm Phú Quốc và tiêu xanh

Water 
Grilled Island Squid  |  Mực Phú Quốc nướng  |  240

Steamed Vegetable, Spicy Satay Sauce

Dùng kèm với rau củ hấp và nước xốt satay cay nồng

Seafood Fried Rice  |  Cơm Chiên Hải Sản  |  225

Prawn, Squid, Egg, Steamed Mussels

Tôm, mực, trứng gà và vẹm xanh hấp

Fresh Frog Legs  |  Đùi Ếch Xào  |  280

Sautéed Morning Glory, Garlic and Satay Sauce

Với rau muống, tỏi và xốt Satay

Banh Xeo  |  Bánh Xèo  |  225
Vietnamese Crepe with Green Onion, Prawn & Pork belly

Với hành lá, tôm và thịt ba chỉ

Black Fungus Mushroom Congee  |  Cháo nấm mèo  |  180
Scallion, Crispy Garlic & Preserved Egg
Với Sò Điệp, tỏi phi và trứng Bách Thảo

All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to 5% service charge and 10% VAT.
Tất cả các giá trên đã bao gồm 5% phí dịch vụ và 10 % VAT

 Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs.
Vui lòng nhắc nhở trước với phục vụ, nếu bạn có bị dị ứng với bất kì thực phẩm nào.



Metal 

Earth

element 
Metal

the freshest dairy products 
sourced straight from the 

local pasture and 
mountain

Local 
Producers

New York Style Cheese Cake  |  150
With Cherry Coulis 

Warm Chocolate Lava Cake  |  150
With Madagascar Vanilla Ice Cream 

Mango & Pineapple Mousse Cake  |  150
With Passion Fruit Glace

Coconut Tiramisu  |  150
With Phu Quoc Honey

Vietnamese Lychee Sweet Soup  |  100

Daily Ice Cream Selection  |  100
Ask your Server for Available Flavors

Daily Tropical Fruit Plate  |  110
 

Mi Quang  |  Mì Quảng  |  220
Dry Noodles, Prawn Crackers, Spiced Chicken

Mỳ khô. Bánh phồng tôm, gà ướp gia vị

Com Hen  |  Cơm Hến |  250 
Spring Onion, Steamed Salt Water Clams, Fresh Vermicelli Noodles

Hành lá, nước hấp nghêu, bún tươi 

Cha Ca La Vong  | Chả Cá Lả Vọng  |  250 
Fresh Noodles, Fish Paste, Local Seabass, Fish Sauce

Bún tươi, chả cá, cá chẽm, nước mắm

Bun Cha Hanoi  |  Bún Chả Hà Nội  |  220
Spring Roll, Pork Mince, Fish Sauce & Vermicelli Noodles

Chả Giò, thịt heo xay, nước mắm và bún tươi

Crispy Tofu & Pork  |  Đậu hủ chiên giò xốt thịt heo  |  150
Pork Oyster Sauce, Pork Mice, Palm Sugar & Ginger

Xốt dầu hào thịt heo xay, đường thốt nốt & gừng

Fried Tofu with Seafood  |  Đậu hủ chiên xốt Hải Sản  |  250
Firm Tofu, Squid, Plum Sauce

Đậu hủ tươi, mực, nước xốt xí muội

Grouper Congee  |  Cháo Cá Mú  |  380
Fresh Island Grouper, Assorted Sauces and Condiments

Cá Mú tươi, gia vị chọn lọc và các món ăn kèm

All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to 5% service charge and 10% VAT.
Tất cả các giá trên đã bao gồm 5% phí dịch vụ và 10 % VAT

 Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs.
Vui lòng nhắc nhở trước với phục vụ, nếu bạn có bị dị ứng với bất kì thực phẩm nào.


