
A LA CARTE
MENU



VƯỜN RAU HỮU CƠ
SUSTAINABLY GROWN

XÀ LÁCH CUỘN BÒ CAY / ORGANIC LETTUCE WRAP WITH SPICY BEEF
Bò ướp cay với xốt xoài, cùng xà lách tự trồng thủy canh  
Spicy mango sauce & hydroponic Bibb lettuce 
 

GỎI ĐU ĐỦ / PAPAYA SALAD 
Tôm sú tươi, khô bò, đậu rồng, dầu giấm ớt chanh 
Tiger prawn, dried cured beef, winged bean & chili lime vinaigrette dressing

XÀ LÁCH GÀ RAU VƯỜN / GARDEN CHICKEN SALAD
Gà ta, rau vườn, hoành thánh chiên giòn, mè, gừng, trái bơ và cam
Local chicken, garden salad, crispy wonton, sesame, ginger, avocado & orange

XÀ LÁCH MÌ TRỘN / NOODLES SALAD
Miến, mì trứng, nấm, ớt chuông xanh, xốt thảo mộc, cà chua, tỏi
Glass noodles, egg noodles, mushroom, green bell pepper, herbs dressing, tomato, garlic

350

280

280

250

Vui lòng cho chúng tôi biết nếu bạn có dị ứng với bất kì thực phẩm nào
Tất cả giá trên đều được tính bằng Việt Nam Đồng (VNĐ) và đã bao gồm phí phục vụ và VAT 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs
All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to service charge and VAT

Sữa
Dairy

Trứng
Egg

Tinh bột
Starch

Vừng
Sesame

Cá
Fish

Rau
Vegetables

Gà
Chicken

Món ăn gợi ý từ bếp trưởng
Chef’s recommendation

Đậu
Nuts

Nấm
Mushroom

Ớt
Chili

Heo
Pork

Bò
Beef

Giáp xác
Crustaceans

Thân mềm
Mollusk



VƯỜN RAU HỮU CƠ
SUSTAINABLY GROWN

GỎI CUỐN THỊT GHẸ / FLOWER CRAB SPRING ROLLS  
Thịt ghẹ, xoài xanh, bún cuốn bánh tránh dùng kèm xốt nhum biển
Crab meat, green mango, fresh rice noodles rolls in rice paper, served with sea urchin sauce

GỎI CUỐN TÔM THỊT / VIETNAMESE SPRING ROLLS
Tôm sú, thịt ba chỉ, xoài xanh, bún, xà lách, dưa chua cuốn bánh tráng
Tiger prawn, pork belly, green mango, fresh rice noodles, green lettuce, pickle rolls in rice paper

GỎI CUỐN THỊT HEO NƯỚNG / GRILLED PORK SPRING ROLLS
Thịt ba chỉ nướng, xoài xanh, bún, xà lách, dưa chua cuốn bánh tráng
Grilled minced pork, green mango, fresh rice noodles, green lettuce, pickle, rolls in rice paper

320

300

300

Vui lòng cho chúng tôi biết nếu bạn có dị ứng với bất kì thực phẩm nào
Tất cả giá trên đều được tính bằng Việt Nam Đồng (VNĐ) và đã bao gồm phí phục vụ và VAT 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs
All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to service charge and VAT

Sữa
Dairy

Trứng
Egg

Tinh bột
Starch

Vừng
Sesame

Cá
Fish

Rau
Vegetables

Gà
Chicken

Đậu
Nuts

Nấm
Mushroom

Ớt
Chili

Heo
Pork

Bò
Beef

Giáp xác
Crustaceans

Thân mềm
Mollusk

Món ăn gợi ý từ bếp trưởng
Chef’s recommendation



GỎI CÁ TRÍCH PHÚ QUỐC / PHU QUOC HERRING SALAD  
Cá trích phi lê, dừa bào, đậu phộng, nước mắm Phú Quốc
Herring fish fillet, fresh grinded coconut, peanuts, Phu Quoc fish sauce

CHẢ HEO BỌC MÍA / GRILLED MINCED PORK IN SUGAR CANE
Chả thịt heo bọc mía nướng với xốt sa tế
Grilled minced pork in sugar cane with sate sauce

KHO QUẸT DÙNG VỚI XÔI HẤP NƯỚC DỪA / CARAMELIZED PORK BELLY SERVED WITH COCONUT STICKY RICE
Thịt ba chỉ kho quẹt dùng kèm xôi nấu nước dừa và rau xà lách
Caramelized pork belly, served with sticky rice coconut cream milk and garden vegetables

ĐẬU PHỤ NƯỚNG TIÊU XANH / GRILLED TOFU WITH GREEN PEPPERCORN
Đậu phụ nướng tiêu
Grilled tofu with organic pepper sweet sauce 

VƯỜN RAU HỮU CƠ
SUSTAINABLY GROWN

350

250

260

220

Vui lòng cho chúng tôi biết nếu bạn có dị ứng với bất kì thực phẩm nào
Tất cả giá trên đều được tính bằng Việt Nam Đồng (VNĐ) và đã bao gồm phí phục vụ và VAT 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs
All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to service charge and VAT

Sữa
Dairy

Trứng
Egg

Tinh bột
Starch

Vừng
Sesame

Cá
Fish

Rau
Vegetables

Gà
Chicken

Đậu
Nuts

Nấm
Mushroom

Ớt
Chili

Heo
Pork

Bò
Beef

Giáp xác
Crustaceans

Thân mềm
Mollusk

Món ăn gợi ý từ bếp trưởng
Chef’s recommendation



CANH MỒNG TƠI TÔM / MALABAR SPINACH SOUP WITH TIGER PRAWN
Tôm sú, rau mùng tơi
Black tiger prawns, malabar spinach

CANH HẢI SẢN NẤU MĂNG CHUA / SOUR SEAFOOD SOUP WITH BAMBOO SHOOT PICKLE 
Cá bớp, trứng mực, vẹm, măng chua
Cobia, squid eggs, mussels, bamboo shoot pickle

SÚP MĂNG TÂY CUA VỚI TRỨNG CÚT / CRAB MEAT SOUP WITH ASPARAGUS AND QUAIL EGG
Súp măng tây thịt cua với trứng cút
Crab meat, asparagus, quail eggs, pork stock

SÚP VÀ NƯỚC DÙNG
SOUPS & BROTHS

360

400

380

Vui lòng cho chúng tôi biết nếu bạn có dị ứng với bất kì thực phẩm nào
Tất cả giá trên đều được tính bằng Việt Nam Đồng (VNĐ) và đã bao gồm phí phục vụ và VAT 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs
All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to service charge and VAT

Sữa
Dairy

Trứng
Egg

Tinh bột
Starch

Vừng
Sesame

Cá
Fish

Rau
Vegetables

Gà
Chicken

Đậu
Nuts

Nấm
Mushroom

Ớt
Chili

Heo
Pork

Bò
Beef

Giáp xác
Crustaceans

Thân mềm
Mollusk

Món ăn gợi ý từ bếp trưởng
Chef’s recommendation



Vui lòng cho chúng tôi biết nếu bạn có dị ứng với bất kì thực phẩm nào
Tất cả giá trên đều được tính bằng Việt Nam Đồng (VNĐ) và đã bao gồm phí phục vụ và VAT 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs
All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to service charge and VAT

BÁNH PHỞ ÁP CHẢO VỚI HẢI SẢN HOẶC BÒ HOẶC RAU
STIR-FRIED FLAT RICE NOODLES WITH SEAFOOD OR BEEF OR VEGETABLES 
Tôm sú, mực, vẹm hoặc bò hoặc rau với bánh phở
Tiger prawns, squids, mussels, or beef or vegetables with flat rice noodles

MÌ TRỨNG ÁP CHẢO VỚI HẢI SẢN HOẶC BÒ HOẶC RAU
STIR-FRIED EGG NOODLES WITH SEAFOOD OR BEEF OR VEGETABLES
Tôm sú, mực, vẹm, hoặc bò hoặc rau với mì trứng
Black tiger prawns, squids, mussels, vegetables with egg noodles

MIẾN ÁP CHẢO VỚI HẢI SẢN
STIR-FRIED GLASS NOODLES WITH SEAFOOD
Tôm sú, mực, vẹm hoặc bò hoặc rau với miến
Black tiger prawns, squids, mussels or beef or vegetables with glass noodles

HẠT HỮU CƠ VÀ MÌ
ORGANICS GRAINS & NOODLES

550

550

550

Sữa
Dairy

Trứng
Egg

Tinh bột
Starch

Vừng
Sesame

Cá
Fish

Rau
Vegetables

Gà
Chicken

Đậu
Nuts

Nấm
Mushroom

Ớt
Chili

Heo
Pork

Bò
Beef

Giáp xác
Crustaceans

Thân mềm
Mollusk

Món ăn gợi ý từ bếp trưởng
Chef’s recommendation



CƠM CHIÊN GHẸ / CRAB MEAT FRIED RICE 
Thịt ghẹ, cơm chiên, đậu Hà Lan và cà rốt
Crab meat, fried rice, green beans and carrot

BÚN CHẢ HÀ NỘI / ”BUN CHA HA NOI“
Thịt heo nướng, thịt bằm, đu đủ và cà rốt ngâm chua, rau rừng dùng kèm với bún
Grilled pork belly, minced pork, papaya and carrot pickle, wild mixed vegetables, served with rice noodles 

PHỞ ĐẶC BIỆT KIỂU THE VILLAGE / THE VILLAGE “PHO”
Má bò hầm, đuôi bò, bánh phở, giá đỗ, bánh quẩy
Braised beef cheek, oxtail, flat rice noodles, bean sprouts, deep-fried bread sticks

HẠT HỮU CƠ VÀ MÌ
ORGANICS GRAINS & NOODLES

550

500

550

Vui lòng cho chúng tôi biết nếu bạn có dị ứng với bất kì thực phẩm nào
Tất cả giá trên đều được tính bằng Việt Nam Đồng (VNĐ) và đã bao gồm phí phục vụ và VAT 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs
All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to service charge and VAT

Sữa
Dairy

Trứng
Egg

Tinh bột
Starch

Vừng
Sesame

Cá
Fish

Rau
Vegetables

Gà
Chicken

Đậu
Nuts

Nấm
Mushroom

Ớt
Chili

Heo
Pork

Bò
Beef

Giáp xác
Crustaceans

Thân mềm
Mollusk

Món ăn gợi ý từ bếp trưởng
Chef’s recommendation



BÁNH MÌ BÒ KHO / STEWED BEEF
Bắp bò hầm cà rốt, khoai tây dùng kèm bánh mì
Beef muscle, carrots, potatoes served with baguette

THỊT CỐT LẾT HEO TÂY BAN NHA / 21 DAYS AGED IBERICO PORK CHOP
Thịt heo cốt lết, nấm mỡ xào bơ, cải xoăn dùng kèm cơm tấm
Grilled pork chop, stir-fried button mushroom with butter, kale, served with broken rice

BÒ LÚC LẮC / “LUC LAC” BEEF
Thăn bò xào ớt chuông, tiêu xanh Phú Quốc, dầu hào
Sauteed beef tenderloin with bell pepper, Phu Quoc green pepper, oyster sauce

GÀ TRE NƯỚNG ĂN KÈM VỚI XÔI / GRILLED LOCAL CHICKEN WITH STICKY RICE
Gà tre nướng sa tế, dùng kèm xôi
Grilled local chicken with sate, served with sticky rice

GIA SÚC VÀ GIA CẦM
SMALL FARM MEAT & POULTRY

420

450

850

800

Vui lòng cho chúng tôi biết nếu bạn có dị ứng với bất kì thực phẩm nào
Tất cả giá trên đều được tính bằng Việt Nam Đồng (VNĐ) và đã bao gồm phí phục vụ và VAT 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs
All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to service charge and VAT

Sữa
Dairy

Trứng
Egg

Tinh bột
Starch

Vừng
Sesame

Cá
Fish

Rau
Vegetables

Gà
Chicken

Đậu
Nuts

Nấm
Mushroom

Ớt
Chili

Heo
Pork

Bò
Beef

Giáp xác
Crustaceans

Thân mềm
Mollusk

Món ăn gợi ý từ bếp trưởng
Chef’s recommendation



CHẢ GIÒ HẢI SẢN / CRISPY SEAFOOD SPINGROLL
Tôm sú, thịt ghẹ, miến
Black tiger prawns, crab meat, glass noodles

KHÔ CÁ DỨA / DRIED VIETNAMESE CATFISH
Cá dứa khô chiên, đậu tuyết, cà chua bi, dùng kèm xốt ớt chua ngọt 
Deep fried catfish, sugar snap peas, cherry tomato served with sweet & sour chili sauce 

CÁ HỒNG CHIÊN NGUYÊN CON / DEEP FRIED WHOLE RED SNAPPER
Cá hồng nguyên con, xoài xanh, nước mắm Phú Quốc, rau xà lách
Whole red snapper, green mango, Phu Quoc fish sauce, mixed salad

BÀO NGƯ NƯỚNG XỐT TIÊU ĐEN / GRILLED ABALONE WITH BLACK PEPPER SAUCE
Bào ngư, hành lá, xốt tiêu đen dầu hào
Abalone, green onion, black pepper & oyster sauce

CÁ BỚP KHO / BRAISED COBIA
Cá bớp phi lê, tiêu xanh Phú Quốc, nước mắm Phú Quốc
Cobia fish fillet, Phu Quoc green pepper, Phu Quoc fish sauce

380

650

550

550

550

HẢI SẢN ĐÁNH BẮT TƯƠI SỐNG
LINE CAUGHT & LOCALLY SOURCED SEAFOOD

Vui lòng cho chúng tôi biết nếu bạn có dị ứng với bất kì thực phẩm nào
Tất cả giá trên đều được tính bằng Việt Nam Đồng (VNĐ) và đã bao gồm phí phục vụ và VAT 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs
All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to service charge and VAT

Sữa
Dairy

Trứng
Egg

Tinh bột
Starch

Vừng
Sesame

Cá
Fish

Rau
Vegetables

Gà
Chicken

Đậu
Nuts

Nấm
Mushroom

Ớt
Chili

Heo
Pork

Bò
Beef

Giáp xác
Crustaceans

Thân mềm
Mollusk

Món ăn gợi ý từ bếp trưởng
Chef’s recommendation



BÁNH KHOAI MÌ VÀ CHUỐI / CASSAVA AND BANANA CAKE
Khoai mì, nước cốt dừa, chuối, đậu xanh, lá dứa
Cassava, coconut milk, banana, green beans, pandan leaves

BÁNH NHÂN ĐẬU XANH / GREEN BEANS PASTE CAKE
Bột báng, đậu xanh, lá dứa, nước cốt dừa, mè trắng, đậu phộng
Tapioca flour, green beans, pandan leaves, coconut milk, white sesame, peanuts

XÔI XOÀI / MANGO STICKY RICE
Gạo nếp, sữa dừa, xoài chín, lá dứa, mè trắng
Sticky rice, coconut milk, mango, pandan leaves, white sesame

SỮA CHUA NẾP CẨM / BROWN STICKY RICE WITH YOGURT
Gạo nếp cẩm, nho khô, sữa chua, gừng, lá dứa, dâu tây
Brown sticky rice, raisins, yogurt, ginger, pandan leaves, strawberries

KEM TỰ CHỌN (3 VIÊN) / ICE CREAM SELECTION (3 SCOOPS)
Kem dâu, kem dừa, kem sô-cô-la, kem vani
Strawberry, coconut, chocolate, vanilla

TRÁI CÂY THEO MÙA / SEASONAL FRESH FRUITS

120

120

130

150

180

180

CÁC MÓN TRÁNG MIỆNG
DESSERTS

Vui lòng cho chúng tôi biết nếu bạn có dị ứng với bất kì thực phẩm nào
Tất cả giá trên đều được tính bằng Việt Nam Đồng (VNĐ) và đã bao gồm phí phục vụ và VAT 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs
All prices are times 1,000 in Vietnam Dong (VND) and are included to service charge and VAT

Sữa
Dairy

Trứng
Egg

Tinh bột
Starch

Vừng
Sesame

Cá
Fish

Rau
Vegetables

Gà
Chicken

Đậu
Nuts

Nấm
Mushroom

Ớt
Chili

Heo
Pork

Bò
Beef

Giáp xác
Crustaceans

Thân mềm
Mollusk

Món ăn gợi ý từ bếp trưởng
Chef’s recommendation


