
 

 

＜報道関係者各位＞ 

2024年5月吉日 

プルマン東京田町  

※写真はイメージです 

 

ゲストのインスピレーションを刺激する、仏アコーの最上級ライフスタイルホテル『プルマン東京田町』（東京都港区芝浦3丁目1-

21）は、2024年6月1日（土）～ 10月31日（木）の期間、『シャンパンガーデン feat. モエ・エ・シャンドン2024』 を開催いた

します。 

 

MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社(東京都千代田区神田神保町)が展開する世界的に有名なシャンパンメゾン「モエ・エ・シ

ャンドン」と、プルマン東京田町のルーフトップバー「PLATFORM9」が今年の夏もコラボレーション。テラスが心地よい季節に、涼やか

な白のパラソルが印象的なモエ・エ・シャンドンのデコレーションで、訪れるゲストの夏の一ページを彩ります。 

 

■開催の背景  

 

昨年初めてコラボレーションで開催されたシャンパンガーデンは予想を上回る人気を集め、多くのご予約をいただきました。その結

果、開催期間が2か月延長されるほどの大盛況となりました。 

今年はインバウンド需要の増加に伴い、客室は連日ほぼ満室の状態が続いています。円安の影響で宿泊料金も高騰しているた

め、特に都内へ宿泊するハードルが上がっている現状です。 

本イベントでは、非日常感を味わえつつ、お仕事帰りなどにも気軽に立ち寄れます。都内近郊にお住まいの方にとって、宿泊せず

とも、また違った視点でホテルという空間を楽しむ機会となれば幸いです。 

 

プルマン東京田町 ルーフトップバー 

「シャンパンガーデン feat. モエ・エ・シャンドン2024」を開催 

～リゾートライクなルーフトップバーで、シャンパンの輝きに包まれる至福の夜を～ 
 

2024年6月1日（土）～ 10月31日（木）の期間 



 

 

 

■都会のリゾートライクなルーフトップバー「PLATFORM9 (プラットフォームナイン)」 

 

舞台となる「PLATFORM9 」は、国際色豊かなバーテンダーが腕を振るう、プルマン東京田町のルーフトップバーです。オープンエアの

テラスからは JR 山手線田町駅のプラットフォームが望め、東京を駆け抜ける電車や新幹線が夜景に溶け込みます。９番線を意

味する PLATFORM9はその名の通り、東京を取り囲むように走る山手線へのオマージュ。人々が行き交う駅の様に賑わう出会い

と交流の場として、ご宿泊のお客様以外もお気軽にお越し頂けます。万が一、天候が優れない場合も安心してお楽しみいただけ

るよう、室内のお席もご用意しております。 

 

■メニューのご紹介 

 

モエ・エ・シャンドンのシャンパン３種と、ビールやワイン各種を好きなだけ、フリーフローでお楽しみいただけます。リゾートライクなテラス

で嗜むおすすめは、氷を入れて楽しむ革新的なスタイルの、モエ・エ・シャンドン アイス アンペリアル。フレッシュな柑橘類と、濃厚な

南国のフルーツの香りがバランスよく調和し、氷が溶けても失われないふくよかな味わいと果実の凝縮感が特徴です。 

 

さらに食前には、ホテル特製のシャーベットにモエ・エ・シャンドン モエ アンペリアルを惜しみなく注いだカクテルをプレゼントいたします。

ベリーニ 、キールロワイヤル 、ミモザ の３種類の中からお好きなものを、おひとり様１杯お楽しみいただけます。まるで大人のかき氷

のような贅沢なフローズンカクテルで、涼やかな夏を満喫ください。 

 

フードペアリングのセイボリーは、見た目にも美しい3段のスタンドに6種類ご用意いたしました。中でも旬な夏野菜とラム肉を合わせ

た「ラムドーサ チリココナッツサラダ」は、エキゾチックなアイス アンペリアルとも相性抜群。オーストラリア政府公認のラム肉のアンバサ

ダーでもあるエグゼクティブシェフ 福田のラムを使った一品をお楽しみください。 

 

そのほかタスマニアサーモンを贅沢に使用したタルトレットや、フルーツスティックなど、美しいシャンパンとともに楽しむ、プルマン東京田

町ならではのインスピレーションが豊かに広がります。涼やかな夏の夜に、モエ・エ・シャンドンの魅力に酔いしれ、心ゆくまで堪能する

贅沢な時間をお過ごしください。 

 

 

■概要 

 

プルマン東京田町 「シャンパンガーデン feat. モエ・エ・シャンドン2024」提供概要 

期 間：2024年6月1日（土）～ 10月31日（木）の 木 ・金 ・土曜日の開催 

時 間：19:00 – 23:00 （Drink L.O. 22:30） 

場 所：ルーフトップバー PLATFORM9 

住 所：東京都港区芝浦3-1-21 プルマン東京田町 9F  



 

 

URL  ： https://www.pullmantokyotamachi.com/ja/offers/champagne-garden-feat-moet-et-chandon 

 

プラン： 

1. モエ・エ・シャンドン フリーフロー＋フードペアリングセット  

モエ・エ・シャンドン フローズンカクテル １杯付き 

お一人様 ￥15,000 (税込)  

 

2. モエ・エ・シャンドン フリーフロー 

モエ・エ・シャンドン フローズンカクテル １杯付き 

お一人様 11,000 (税込)  

 

ドリンクメニュー： 

 

・フリーフロー 

モエ・エ・シャンドン アイス アンペリアル 

モエ・エ・シャンドン モエ アンペリアル 

モエ・エ・シャンドン ロゼ アンペリアル 

ビール、赤白ワイン各種、ソフトドリンク各種 

 

・モエ・エ・シャンドン フローズンカクテル  

ベリーニ / キールロワイヤル / ミモザ より1杯お選びいただけます。 

 

 

フードペアリング セイボリーメニュー： 

ラムドーサ チリココナッツサラダ 

フルーツスティック 

蕎麦粉のブリニ 大根のアチャール 

パンコントマテ ハモンセラーノ 

グアカモーレ コーンチップス 

タスマニアサーモンのタルトレット サワークリーム 

 

＜レストラン予約＞ 

電 話：03-6400-5855 （プルマン東京田町 代表 / レストラン予約 10a.m -10p.m   ) 

URL : https://www.tablecheck.com/ja/shops/pullmantokyotamachi-kasa/reserve 

 

※料金は税込みです。サービス料はございません。 

※フードペアリングセットのプランは事前のご予約をお願いいたします。(前日22:00まで) 

※フリーフローのみのプランは空き状況により当日でもご案内が可能です。 

※フリーフロープランはお席120分制 / フリーフローのラストオーダーは30分前となります。 

※雨天・強風の場合は、室内のお席へご案内させていただくことがございます。 

 

MOËT & CHANDON    モエ・エ・シャンドンについて 

世界中で愛され続けるシャンパン メゾン モエ・エ・シャンドンは、1743年の創業以来、セレブレーションや人生の忘れられない瞬間

に寄り添い、人々を魅了してきました。モエ・エ・シャンドンは、国王ルイ15世当時のフランス宮廷の御用達ワインとして親しまれ、か

のポンパドゥール夫人は、”飲んだあと女性をより美しくしてくれるのはシャンパンだけ”と断言しました。またロシア皇帝アレキサンドル1

https://www.pullmantokyotamachi.com/ja/offers/champagne-garden-feat-moet-et-chandon
https://www.tablecheck.com/ja/shops/pullmantokyotamachi-kasa/reserve


 

 

世、フランス国王シャルル10世などもメゾンを寵愛し、特にナポレオン1世と当時の当主ジャン・レミー・モエとの間には深い友情があ

り、メゾンを代表するシャンパン「モエ アンペリアル」は、ナポレオン1世への敬意を表し『アンペリアル（皇帝）』と名付けられました。

モエ・エ・シャンドンは、シャンパーニュ地方最大の作付面積を有し、上質なブドウ、長年培ってきたシャンパン造りのノウハウ、そして近

代的な設備を活かし、1743年の創業以来約3世紀もの間、代々の醸造家が完成させてきたサヴォア・フェール（職人の匠）を受

け継いでいます。また、サステナブルプログラム「ナチュラ・ノストラ」 を通じてシャンパーニュ地方の生物多様性の保護に努めており、

2009年からは慈善活動プログラム「Toast for a Cause」も行っています。代表的なモエ アンペリアルから希少なグラン ヴィンテージ 

コレクション、また爽やかなアイス アンペリアルや優しい味わいのネクター アンペリアルとそれぞれの個性はどれも親しみやすく、幅広

い味わいはあらゆるシーンでお楽しみいただけるシャンパンとして世界中の人々を魅了し続けています。 

公式サイト：https://www.moet.com/ja-jp 

 

プルマン東京田町について 

 

フランスを本拠地とするホスピタリティグループ「アコー」のプレミアムブランドとして、2018年10月に日本初上陸のプルマン東京田町

は、「歌舞く」をコンセプトにした和とモダンを融合させた遊び心あるデザイン、インスピレーションを刺激するアートに出逢えるアップスケ

ールホテル。世界最大の旅行サイト「トリップアドバイザー」にて、上位1％に与えられる最高の栄誉「トラベラーズチョイス ベスト・オ

ブ・ザ・ベスト・アワード」を４年連続受賞。昨年に引き続き、トップの口コミ評価を獲得し続けています。 

 

ダイナミックなアートが印象的なロビーラウンジ、モダンなルーフトップバー、美しい坪庭を望むエグゼクティブラウンジ、開放的な空間で

旬の食材を使った芸術的なお料理の数々をお楽しみいただけるカジュアルダイニング、143のミニマルかつ機能的な客室、フィットネ

スを備え、JR 駅直結の絶好のロケーションで、国内外のお客様に上質な滞在を提供しております。 

 

 

ホームページ ：https://www.pullmantokyotamachi.com/ja/     

所在地  ：東京都港区芝浦3-1-21 

総支配人 ：Dean Daniels 

開業日  ：2018年10月1日 

電話番号 ：03-6400-5855 

E-mail:  ：HB137@accor.com 

アクセス ：JR 田町駅直結徒歩1分、都営地下鉄三田駅徒歩3分 

インスタグラム ：https://www.instagram.com/pullmantokyotamachi/ 

フェイスブック ：https://www.facebook.com/pullmantokyo 

ツイッター ：https://twitter.com/PullmanTokyo 

 

 

 

 

《本件に関する報道関係者様からのお問い合わせ先》 

プルマン東京田町 

担当：広報 青木 (090-6810-8827) 

TEL：03-6400-5855 FAX：03-6400-5856 EMAIL: yukari.aoki@accor.com 

https://www.pullmantokyotamachi.com/ja/
https://www.instagram.com/pullmantokyotamachi/
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