
い
く
ら

黒
豆
金
箔

胡
麻
胡
桃

紅
白
蒲
鉾

唐
墨
月
冠

田
作
り

数
の
子

子
持
ち
若
芽

焼
き
目
栗

鳴
門
干
し
柿

若
桃
甘
露
煮

子
持
ち
鮎

網
笠
柚
子

南
天

立
桂 壱

ノ
重

弐
ノ
重

参
ノ
重

金
目
鯛
柚
庵
焼
き

伊
達
巻
き

鰤
照
焼
き

雲
丹
松
風

鰆
利
休
焼
き

花
蓮
根

葉
地
神

蛸
照
り

和
風
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

鰻
笹
掻
き
真
丈

牡
丹
百
合
根

叩
き
牛
蒡

千
代
呂
喜

サ
ー
モ
ン
生
鮨

紅
白
鱠

菊
蕪

蟹
と
胡
瓜
錦
糸
巻
き

葉
蘭

立
桂

海
老
芝
煮

筍昆
布
巻
き

絹
さ
や

蝦
夷
鮑
旨
煮

穴
子
八
幡
巻
き

松
笠
慈
姑

棒
鱈

亀
甲
芋

梅
人
参

冬
子
椎
茸

ば
い
貝

富
貴

綱
蒟
蒻

松
葉
柚
子

お
せ
ち
料
理　

御
献
立

スイスホテル南海大阪
日本料理 「花暦」 謹製


