
A DAY IN PROVENCE

APERITIF
Poire pochée et mousse au Roquefort, brioche toastée

Poached pear with Roquefort cheese mousse, toasted brioche

Rinquinquin

***

POISSON CRU
Légumes de printemps, tapenade d’olives noires,  

anchovies, tomates anciennes, vinaigrette

RAW MARKET FISH
Fresh spring vegetables, black olive tapenade, anchoies,  

heirloom tomatoes, vinaigrette

Chateau Roubine Côtes de Provence Blanc 2021

***

CARRÉ D’AGNEAU PRINTANIER
Gratin Dauphinois, ratatouille, salade verte

COASTAL SPRING LAMB RACK NORTH ISLAND, NZ

Served with green salad, Gratin Gauphinois and ratatouill

Château Roubine Côtes de Provence La Vie en Rose 
Château Roubine Côtes de Provence Cru Classé 2021

***

ASSIETTE DE FROMAGES FRANÇAIS 
Fromage d’Affinois aux truffes, Langres AOP,  

Gruyere de Bourgogne, Bleu de Gex

FRENCH CHEESE PLATTER 
Fromage d’Affinois Truffle, Langres AOP, Gruyere de Bourgogne, Bleu de Gex

Dried muscatel, New Zealand walnuts, quince paste, crackers

Château Roubine Côtes de Provence Rouge 2019


