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価格は全て日本円での表記です。食材等の都合により予告なく変更になる場合がございます。 食材アレルギーをお持ちのお客様は、あらかじめお申し付けください。 上記価格にサービス料13％と消費税を別途加算させていただきます。

All Prices are in Japanese Yen. The menu would change without prior notice. Please notify us in advance if you have any allergy to specific food items. The prices are exclusive of 13%service charge and consumption tax.

ベアルネーズソース
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ブラックペッパーソース
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BBQソース レッドワインソース
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オニオンスープ　グリュイエールグラタン ￥1,400
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シーザーサラダ
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季節のグリーンサラダ
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海老のカクテル仕立て　レタス　レモン　カクテルソース添え￥1,500

￥1,500
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ガスパチョスープ ￥1,200

￥950

￥450

￥950

￥950

￥950

￥1,200

￥950

￥950

54th 和牛ビーフバーガー
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オーストラリア産仔羊のグリル
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本日の国産牛サーロイン
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特選和牛ランプ
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豚バラ肉のグリル
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香川県産オリーブ牛サーロイン
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黒毛和牛　京の牛フィレ ￥12,000

￥3,300

￥3,600

￥5,800
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京都丹波地鶏のグリル
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本日の京都中央市場の鮮魚
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"ブイヤベース" 本日の鮮魚　ムール貝　海老　クルトンとルイユソース添え
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カナダ産オマール海老テールのロースト￥3,300

シャンパーニュブールブランソース
���������������������������������������

チミチュリソース
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タスマニア粒マスタード
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自家製サーモンマリネ　ケッパーベリー　サワークリーム　 ￥1,700

￥1,900

￥2,600

￥13,000

￥3,800

￥6,800

￥4,200

￥3,800

マッシュドポテト
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クリーミースピナッチ
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京都産季節野菜のロースト
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ブロッコリーのスチーム
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国産キノコのソテー ライス
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フレンチフライポテト
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ケイジャンスパイスポテトウェッジ
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ハーブとキャラメルのミルフィーユ
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オレンジ　パルフェ　ヨーグルト　紫蘇
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桃のムース、蜂蜜、トンカ豆
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赤い果実のフォンダンショコラ

エキゾチック　チーズケーキ
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季節と共に変わりゆく“Mギャラリースタイル餡蜜”
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￥1,250

￥1,250

￥1,250

￥1,500

￥1,200

￥1,350
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冷製ラタトゥイユ　ポーチドエッグとハモンセラーノ　ルッコラサラダ ￥1,400
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フォワグラコンフィー　無花果のキャラメリゼ　ブリオッシュのグリル ￥2,200

￥1,200
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ヴィシソワーズスープとコンソメジュレ
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田舎風パテ　コルニッション　グリーンサラダ添え ￥1,600

AppetizersAppetizers

SoupsSoups

Meat SelectionMeat Selection

Seafood SelectionSeafood Selection

SaucesSauces

Side DishesSide Dishes

DessertDessert


