
OUTSIDE CATERING 
MEETING PACKAGE



COFFEE 
BREAK* 
PACKAGE

THB 900 
PER PERSON PER DAY

INCLUDES: 

•	 MORNING OR AFTERNOON COFFEE BREAK
	 2 SNACKS & FRUITS 

• HERBAL JUICE DURING COFFEE BREAK

* Lunch arrangement not included

All prices are nett. ราคาทั้งหมดรวมภาษีมูลค่าเพ่ิมและค่าบริการโรงแรมเรียบร้อยแล้ว

OUTSIDE CATERING FEE: 

•	 25-50 persons THB 25,000 / day 
•	 51-80 persons THB 28,000 / day
•	 81-99 persons THB 35,000 / day
•	 100 persons and above THB 38,000 / day



SILVER 
PACKAGE
*HALF-DAY

THB 1,100 
PER PERSON PER DAY

INCLUDES: 

•	 MORNING OR AFTERNOON COFFEE BREAK
	 2 SNACKS & FRUITS 

• HERBAL JUICE DURING COFFEE BREAK

• LUNCH BUFFET

	 PICK FROM INTERNATIONAL LUNCH BUFFET MENU
	 -	 2 APPETIZERS (COLD)
	 - 	 1 APPETIZER (HOT)
	 - 	 1 SOUP
	 - 	 3 MAINS
	 - 	 1 RICE
	 - 	 3 DESSERTS

All prices are nett. ราคาทั้งหมดรวมภาษีมูลค่าเพ่ิมและค่าบริการโรงแรมเรียบร้อยแล้ว

OUTSIDE CATERING FEE: 

•	 25-50 persons THB 25,000 / day 
•	 51-80 persons THB 28,000 / day
•	 81-99 persons THB 35,000 / day
•	 100 persons and above THB 38,000 / day



GOLD 
PACKAGE

THB 1,200 
PER PERSON PER DAY

INCLUDES: 

•	 MORNING COFFEE BREAK
	 2 SNACKS & FRUITS

• 	AFTERNOON COFFEE BREAK 
	 2 SNACKS & FRUITS

• 	HERBAL JUICE DURING COFFEE BREAK

• 	LUNCH BUFFET
	 PICK FROM INTERNATIONAL LUNCH BUFFET MENU
		  -	 2 APPETIZERS (COLD)
		  -	 1 APPETIZER (HOT)
		  -	 1 SOUP
		  -	 3 MAINS
		  -	 1 RICE
		  -	 3 DESSERTS

All prices are nett. ราคาทั้งหมดรวมภาษีมูลค่าเพ่ิมและค่าบริการโรงแรมเรียบร้อยแล้ว

OUTSIDE CATERING FEE: 

•	 25-50 persons THB 25,000 / day 
•	 51-80 persons THB 28,000 / day
•	 81-99 persons THB 35,000 / day
•	 100 persons and above THB 38,000 / day



All prices are nett. ราคาทั้งหมดรวมภาษีมูลค่าเพ่ิมและค่าบริการโรงแรมเรียบร้อยแล้ว

PLATINUM
PACKAGE

THB 1,500 
PER PERSON PER DAY

INCLUDES: 

•	 MORNING COFFEE BREAK
	 3 SNACKS & FRUITS

• 	AFTERNOON COFFEE BREAK 
	 3 SNACKS & FRUITS

• 	HERBAL JUICE DURING COFFEE BREAK

• 	LUNCH BUFFET
	 PICK FROM INTERNATIONAL LUNCH BUFFET & 		
	 CHEF’S SPECIAL SELECTIONS MENU 

		  -	 3 APPETIZERS (COLD)
		  -	 1 APPETIZERS (HOT)
		  -	 2 SOUPS
		  -	 5 MAINS
		  -	 1 RICE 
		  -	 5 DESSERTS
		  -	 1 FOOD STATION   

OUTSIDE CATERING FEE: 

•	 25-50 persons THB 25,000 / day 
•	 51-80 persons THB 28,000 / day
•	 81-99 persons THB 35,000 / day
•	 100 persons and above THB 38,000 / day



COFFEE BREAK

SAVOURY

HOT SELECTION
CHICKEN WINGS WITH SAUCE 
ปีีกไก่่ย่่างซอสบาร์์บีีคิิว
BBQ CHICKEN SKEWER (OR PORK OR BEEF) 
บาร์์บีีคิิวไก่่ (หรืือหมูู หรืือเนื้้�อ) 
MINI QUICHE LORRAINE 
คิิชแฮมและเบคอน
MINI BEEF KOFTA SKEWER 
เนื้้�อวััวโคฟตา 
TERIYAKI CHICKEN  
ไก่่เทอริิยากิิ 
DEEP-FRIED PORK GYOZA 
เกี๊๊�ยวซ่่าหมููทอด
CHICKEN NUGGETS 
นัักเก็็ตไก่่

THAI SELECTION
SAVORY RICE CRACKERS WITH CHICKEN DIPPING 
(OR PORK) 
ข้้าวตัังหน้้าตั้้�ง ไก่่ (หรืือ หมูู)
FRIED CHICKEN WONTON (OR PORK OR SHRIMP) 
เกี๊๊�ยวทอดไก่่ (หรืือหมูู หรืือกุ้้�ง)
CHICKEN SATAY WITH PEANUT SAUCE (OR PORK) 
สะเต๊๊ะไก่่กัับซอสน้ำำ��จิ้้�มถั่่�วลิิสง (หรืือหมูู)
THAI STYLE PRAWN TOAST (OR PORK OR CHICKEN) 
ขนมปัังหน้้ากุ้้�ง (หรืือหมูู หรืือไก่่)
‘LARB MOO THOD’ DEEP-FRIED MINCED PORK 
SALAD 
ลาบหมููทอด

SANDWICHES
SALMON AND CREAM CHEESE NAVETTE 
แซนวิิชนาเวตต์์ แซลมอน ครีีมชีีส
CHORIZO AND MOZZARELLA NAVETTE 
แซนวิิชนาเวตต์์ ไส้้กรอชอริิโซ่่ ชีีสมอสซาเรลล่่า
PARIS HAM AND BRIE NAVETTE 
แซนวิิชนาเวตต์์ แฮมปารีีส ชีีสบรีี
CHICKEN CURRY NAVETTE 
แซนวิิชนาเวตต์์ กะหรี่่�ไก่่
OPEN-FACED WHOLE WHEAT SANDWICH  
WITH SMOKED SALMON
แซนวิิชโฮลวีีตหน้้าเปิิด แซลมอนรมควััน
SMOKED CHICKEN SANDWICH
แซนวิิชไก่่รมควััน
CLUB SANDWICH
แซนวิิชคลัับ
TUNA SANDWICH
แซนวิิชทููน่่า
CHICKEN SLIDER (OR PORK OR BEEF) 
เบอร์์เกอร์์ไก่่ (หรืือหมูู หรืือเนื้้�อวััว)
HAM AND CHEESE CROISSANT SANDWICH
แซนวิิชครััวซองต์์แฮมและชีีส

VEGETARIAN 
TOMATO BRUSCHETTA 
บรููสเกตต้้ามะเขืือเทศ 
CRUDITES AND AIOLI 
ผัักสดและซอสไอโอลีี
POPCORNS AND BEETROOT HUMMUS
ป๊๊อปคอร์์น กีีบ ฮััมมััสบีีทรููท
MINI MUSHROOM QUICHE 
คีีชเห็็ด
MINI SPINACH QUICHE 
คีีชผัักโขม
TOMATO, MOZZARELLA AND BASIL PANINI
พานิินีีมะเขืือเทศ ชีีสมอสซาเรลล่่า และใบโหระพา
GRILLED VEGETABLE PESTO SANDWICH
แซนวิิชผัักย่่างกัับซอสเพสโต้้
MIXED VEGETABLE PIE 
พายผัักรวม
CUCUMBER SANDWICH
แซนวิิชแตงกวา
POTATO CROQUETTE WITH CHIPOTLE SAUCE 
โครเกตมัันฝรั่่�งกัับซอสชิิโปเติิล
DEEP-FRIED TOFU 
เต้้าหู้้�ทอด 
TRUFFLE TOFU SANDWICH
แซนวิิชเต้้าหู้้�ทรััฟเฟิลิ



COFFEE BREAK

SWEET 
MIXED FRUIT TART
ทาร์์ตผลไม้้รวม
LEMON TART 
ทาร์์ตมะนาว 
PAPAYA AND LEMON TART 
ทาร์์ตมะละกอกัับมะนาว 
CHOCOLATE TART 
ทาร์์ตช็็อกโกแลต
PINEAPPLE PANNA COTTA 
พานาคอตตาสัับปะรด 
RASPBERRY PANNA COTTA 
พานาคอตตาราสเบอร์์รี่่�
CHOCOLATE MOUSSE 
มููสช็็อกโกแลต
TIRAMISU 
ทีีรามิิสุุ
MATCHA TIRAMISU 
ทิิรามิิสุุมััทฉะ
APPLE CRUMBLE 
แอปเปิ้้� ลครััมเบิิล
CARROT CAKE 
เค้้กแครอท
GREEN TEA CAKE 
เค้้กชาเขีียว 
CHOCOLATE BROWNIE 
ช็็อกโกแลตบราวนี่่�
BLACK FOREST 
เค้้กแบล็็กฟอเรสต์์

BLUEBERRY CHEESE CAKE 
บลููเบอร์์รี่่�ชีีสเค้้ก
BANANA MUFFIN 
มััฟฟินิกล้้วย
BLUEBERRY MUFFIN 
มััฟฟินิบลููเบอร์์รี่่�
PISTACHIO MUFFIN 
มััฟฟินิพิสตาชิิโอ
PISTACHIO MADELEINE 
มาดาเลนพิสตาชิิโอ
CHOUX CREAM 
ชููครีีม
ASSORTED ÉCLAIR
เอแคลร์์หลากรส
CINNAMON ROLL 
โรลซิินนามอน
MIXED FRUITS DANISH 
แดนิิชผลไม้้รวม
MUFFIN RAISIN DANISH 
แดนิิชลููกเกด
CHOCOLATE CROISSANT 
ครััวซองต์์ช็็อกโกแลต
ALMOND CROISSANT 
ครััวซองต์์อััลมอนด์์
BANANA WAFFLE WITH CARAMEL SAUCE 
วาฟเฟิลิกล้้วยกัับซอสคาราเมล 
BELGIUM WAFFLE WITH CHOCOLATE SAUCE 
วาฟเฟิลิเบลเยีียมกัับซอสช็็อกโกแลต

JUICE
CHRYSANTHEMUM JUICE 
น้ำำ��เก๊๊กฮวย 
PANDAN LEAVE JUICE  
น้ำำ��ใบเตย 
ROSELLE JUICE  
น้ำำ��กระเจี๊๊�ยบ 
LEMONADE 
น้ำำ��มะนาว 
LEMONGRASS JUICE 
น้ำำ��ตะไคร้้ 
HONEY LEMON JUICE
น้ำำ��มะนาวน้ำำ��ผึ้้�ง 
INFUSED WATER 
น้ำำ��หมัักผลไม้้ 



INTERNATIONAL 
LUNCH BUFFET



CHEF’S 

SPECIAL SELECTIONS

NIÇOISE SALAD
สลััดนีีซััวส์์
Green beans, tuna, tomato, olives, quail egg, 
feta cheese, balsamic dressing
Allergens: gluten, dairy, egg, fish, soy, alcohol

SMOKED SALMON SALAD
สลััดแซลมอนรมควััน
Smoked salmon, mixed salad leaves, 
cucumber, cherry tomatoes, sliced red onion, 
lemon honey mustard, olive oil
Allergen: fish

SMOKED DUCK BREAST  
WITH ORANGE SAUCE
อกเป็็ดรมควัันเสิิร์์ฟพร้้อมซอสส้้ม
Smoked duck, orange, honey, balsamic vinegar,  
butter, mixed salad
Allergens: dairy, alcohol

COLD
ROASTED PUMPKIN WITH CHICKEN SALAD
สลััดไก่่ย่่างกัับฟักัทองอบ
Japanese pumpkin, chickpeas, pumpkin seeds, celery, 
sous-vide chicken, balsamic dressing
Allergens: nuts, alcohol

CHERRY TOMATO & MOZZARELLA 
WITH PESTO SAUCE
เชอร์์รี่่�มะเขืือเทศและมอซซาเรลลาชีีส เสิิร์์ฟพร้้อมซอสเพสโต
Cherry tomatoes, mozzarella cheese, basil, garlic, 
pine nuts, olive oil, Parmesan cheese
Allergens: dairy, tree nuts

GRILLED MIXED VEGETABLES
ผัักรวมย่่าง
Bell peppers, eggplant, zucchini, mushrooms, 
broccoli, balsamic dressing, garlic, walnut
Allergens: tree nuts, alcohol

SPICY MINCED PORK SALAD
ลาบหมูู
Red onion, spring onion, cilantro, coriander, chili, 
minced pork
Allergens: fish, gluten

POMELO SALAD
ยำำ�ส้มโอ 
Pomelo, red onion, crispy red onion, kaffir lime 
leaves, chili, peanuts, spring onion
Allergens: soy, gluten, nuts, fish, shellfish

SPICY GRILLED PORK & LEMONGRASS SALAD
ยำำ�หมููย่่างตะไคร้้
Red onion, tomato, Chinese celery, coriander, 
lemongrass, grilled pork, seafood dressing
Allergens: fish, shellfish, gluten

SPICY GRILLED BEEF SALAD
ยำำ�เนื้้�อย่่าง
Grilled beef, shallots, spring onion, coriander, mint, 
chili, fish sauce, lime juice, palm sugar
Allergens: fish, shellfish, soy, gluten

PLA KUNG (SPICY THAI SHRIMP SALAD)
พล่่ากุ้้�ง 
Shrimp, lemongrass, shallots, kaffir lime leaves, chili, 
fish sauce, lime juice, palm sugar, mint leaves
Allergens: shellfish, fish, tree nuts

SPICY MIXED MUSHROOM SALAD (V)
ยำำ�เห็็ดรวม (มัังสวิิรััติิ)

PASTA SALAD
สลััดพาสต้้า 
Pasta, cucumber, tomato, basil, olives, feta cheese, 
lemon dressing
Allergens: gluten, dairy

HOT
CHICKEN KARAAGE WITH WASABI MAYONNAISE
ไก่่คาราเกะพร้้อมมายองเนสวาซาบิิ
Marinated chicken, soy sauce, ginger, garlic
Allergens: egg, soy, gluten

VEGETABLE SPRING ROLLS
เปาะเปี๊๊� ยะผััก 
Crispy vegetable spring rolls, served with plum sauce 
and sweet chili sauce
Allergens: soy, gluten, dairy, egg

CHICKEN SATAY WITH PEANUT SAUCE
ไก่่สะเต๊๊ะพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มถั่่�วลิิสง
Grilled marinated chicken, turmeric, garlic, coriander 
root, coconut milk, served with peanut sauce and 
Ajaad (Thai cucumber relish)
Allergens: fish, soy, shellfish, gluten, nuts, alcohol

VEGETABLE SAMOSA
ซาโมซาผััก
Crispy vegetable samosa, served with plum sauce
Allergens: soy, gluten, dairy, egg

DEEP-FRIED SHRIMP CAKE
ทอดมัันกุ้้�ง
Golden-fried shrimp cake, served with sweet chili sauce
Allergens: shellfish, egg, gluten, fish, soy

APPETIZERS



SOUP
ASSORTED HOMEMADE FRENCH BREAD & 
BUTTER (V)
ขนมปัังฝรั่่�งเศสโฮมเมดหลากชนิิด พร้้อมเนยสด (มัังสวิิรััติิ)
Country bread, baguette, soft roll, unsalted butter
Allergens: gluten, dairy, egg

TOMATO CREAM SOUP (V)
ซุุปครีีมมะเขืือเทศ (มัังสวิิรััติิ)
Leek, celery, white onion, garlic, bay leaf, tomato, 
cream, butter
Allergen: dairy

PUMPKIN CREAM SOUP
ซุุปครีีมฟักัทอง
Leek, celery, white onion, garlic, bay leaf, pumpkin, 
cream, butter
Allergen: dairy

TRUFFLE MUSHROOM CREAM SOUP (V)
ซุุปครีีมเห็็ดทรััฟเฟิลิ (มัังสวิิรััติิ)
Leek, celery, onion, garlic, bay leaf, mushroom, cream
Allergen: dairy

POTATO AND PARMESAN CELERY CREAM SOUP
ซุุปครีีมมัันฝรั่่�งและขึ้้�นฉ่่ายพาร์์เมซาน
Potatoes, celery stalks, onion, garlic, cream,  
Parmesan cheese, butter
Allergens: Gluten, dairy, celery

TOM YUM SEAFOOD SOUP
ต้้มยำำ�ซีีฟู้้ �ด
Seafood, tomato, red onion, chili, mushroom,  
coriander
Allergens: fish, shellfish, soy, gluten

SPICY AND SOUR PORK RIB SOUP
ต้้มแซ่่บซี่่�โครงหมูู
Pork rib, tomato, white onion, chili, mushroom, 
coriander, spring onion
Allergens: fish, shellfish, soy, gluten

TOM YUM GOONG 
(SPICY AND SOUR SHRIMP TOM YUM SOUP)
ต้้มยำำ�กุ้้�ง
Shrimp, lemongrass, galangal, kaffir lime leaves,  
shallots, chili, fish sauce, lime juice, mushrooms,  
chili paste
Allergens: shellfish, fish, dairy

CHICKEN GALANGAL COCONUT MILK SOUP  
WITH FRESH HERBS
ต้้มข่่าไก่่ 
Chicken, lemongrass, galangal, kaffir lime leaves, 
shallots, chili, fish sauce, lime juice, mushrooms,  
chili paste, coconut milk
Allergens: shellfish, fish



CHEF’S 

SPECIAL SELECTIONS

SEA BASS WITH LEMON AND CAPER SAUCE
ปลากะพงซอสเลมอนและเคเปอร์์
Sea bass, lemon, capers, tomato, butter,  
garlic, onion
Allergens: dairy, fish, alcohol

BEEF STEAK WITH GRILLED VEGETABLES 
AND PEPPERCORN SAUCE
สเต๊๊กเนื้้�อ เสิิร์์ฟพร้้อมผัักย่่างและซอสพริิกไทยดำำ�
Beef, onion, carrot, celery, garlic, red wine, 
butter
Allergens: gluten, dairy, alcohol

LAMB AND VEGETABLE STEW
สตููว์์แกะและผัักรวม
Lamb, onion, carrot, celery, garlic, butter, 
thyme, red wine
Allergens: alcohol, dairy

MAIN COURSE
SEAFOOD SPAGHETTI
สปาเก็็ตตี้้�ซีีฟู้้ �ด
Spaghetti, seafood, garlic, onion, white wine
Allergens: gluten, shellfish, alcohol, dairy

CHICKEN CACCIATORE
ไก่่ตุ๋๋�นสไตล์์อิิตาเลีียนกัับซอสมะเขืือเทศและสมุุนไพร
Chicken, olives, garlic, onion, bell pepper, thyme, 
rosemary, tomato sauce
Allergens: alcohol, dairy

ROASTED CHICKEN BREAST  
WITH ROMESCO SAUCE
อกไก่่อบเสิิร์์ฟพร้้อมซอสโรเมสโก้้
Chicken, bell peppers, garlic, tomatoes, almonds, 
olive oil, breadcrumbs, butter, red wine vinegar
Allergens: tree nuts, gluten, dairy, alcohol

GRILLED PORK SAUSAGE WITH BROWN SAUCE
ไส้้กรอกหมููย่่างพร้้อมซอสเกรวี่่� 
Pork sausage, onion, butter, red wine, celery stalks, 
garlic, cream
Allergens: gluten, dairy, alcohol

SPAGHETTI AGLIO E OLIO (PORK)
สปาเก็็ตตี้้�กระเทีียมพริิกเห้้งผััดน้ำำ��มัันมะกอก
Spaghetti, garlic, dried chili, bacon
Allergens: gluten, soy

PORK FILLET MIGNON  
WITH MUSTARD CREAM SAUCE
สเต๊๊กหมููฟิเิลมิิยองกัับซอสมััสตาร์์ดครีีม
Pork fillet, mustard, cream, butter, onion
Allergens: dairy, alcohol

SPAGHETTI BOLOGNESE
สปาเก็็ตตี้้�ซอสโบโลเนสเนื้้�อ
Spaghetti, onion, carrot, tomato, garlic, beef
Allergens: gluten, dairy, alcohol

SLOW-COOKED BEEF CHEEKS  
WITH RED WINE SAUCE
แก้้มวััวตุ๋๋�นในซอสไวน์์แดง
Beef cheeks, red wine, onion, carrot, celery,  
garlic, butter, thyme
Allergens: gluten, dairy, alcohol

VEGETARIAN
CAULIFLOWER GRATIN (V)
กะหล่ำำ��ดอกอบซอสครีีมและชีีส (มัังสวิิรััติิ)
Cauliflower, béchamel sauce, garlic, onion, 
mozzarella, butter
Allergens: dairy, gluten

POTATO GRATIN (V)
มัันฝรั่่�งอบชีีส (มัังสวิิรััติิ)
Potato, béchamel sauce, garlic, mozzarella
Allergens: dairy, gluten

SPINACH GRATIN
ผัักโขมอบชีีส
Spinach, béchamel sauce, garlic, onion,  
mozzarella, butter
Allergens: dairy, gluten

PAD SEE-EW  
(STIR-FRIED FLAT NOODLES WITH SOY SAUCE)
เส้้นใหญ่่ผััดซีีอิ๊๊�ว
Rice noodles, broccoli, carrot, kale, mushroom,  
garlic, tofu
Allergens: soy, gluten



MAIN COURSE
ASIAN
MASSAMAN CURRY WITH CHICKEN
มััสมั่่�นไก่่
Chicken, Massaman curry paste, potato, white onion, 
coconut milk, peanuts
Allergens: fish, shellfish, soy, nuts

RED CURRY WITH PORK
แกงเผ็็ดหมูู
Curry paste, eggplant, round eggplant, chili,  
basil, pork
Allergens: fish, shellfish, soy

THAI GREEN CURRY WITH CHICKEN
แกงเขีียวหวานไก่่
Chicken, curry paste, coconut milk, pea eggplant, 
eggplant, kaffir lime leaves, fresh chili, fish sauce, 
palm sugar
Allergens: fish, shellfish, soy

RED CURRY WITH ROASTED DUCK
แกงเผ็็ดเป็็ดย่่าง
Roasted duck, curry paste, coconut milk, kaffir lime 
leaves, basil, pineapple, fish sauce, palm sugar
Allergens: fish, shellfish, nuts, soy

STIR-FRIED BROCCOLI IN OYSTER SAUCE
บร็็อกโคลี่่�ผััดซอสหอยนางรม
Broccoli, carrot, cauliflower, mushroom, garlic,  
oyster sauce
Allergens: soy, gluten, fish, shellfish

STIR-FRIED VEGETABLES WITH OYSTER SAUCE
ผัักรวมผััดซอสหอยนางรม
Carrot, broccoli, cauliflower, mushroom,  
crispy garlic
Allergens: soy, gluten, fish, shellfish

STIR-FRIED FRENCH BEANS WITH MINCED PORK
ถั่่�วฝักัยาวผััดหมููสัับ
French beans, minced pork, chili, garlic
Allergens: soy, gluten, fish, shellfish

STIR-FRIED CABBAGE WITH BACON
กะหล่ำำ��ปลีีผััดเบคอน
Cabbage, bacon, garlic, vegetable oil, fish sauce
Allergens: fish, soy

STIR-FRIED SEAFOOD  
WITH YELLOW CURRY POWDER
ซีีฟู้้ �ดผััดผงกะหรี่่�
Shrimp, squid, mussels, egg, yellow curry powder, 
onion, celery, spring onion, red chili, garlic, milk, 
oyster sauce, soy sauce, fish sauce, vegetable oil
Allergens: fish, shellfish, egg, dairy, soy, 
gluten

STIR-FRIED CHICKEN  
WITH BLACK PEPPERCORN SAUCE
ไก่่ผััดซอสพริิกไทยดำำ�
Chicken, garlic, onion, bell peppers,  
spring onion, black peppercorns
Allergens: fish, shellfish, soy

STIR-FRIED MINCED PORK  
WITH CHINESE BLACK OLIVE
หมููสัับผััดหนำำ�เลี๊๊�ยบ
Pork, Chinese black olives, garlic,  
spring onion, peanut
Allergens: fish, shellfish, nuts, soy

RICE
STEAMED JASMINE RICE
ข้้าวหอมมะลิิ
Allergens: none

STEAMED BROWN RICE
ข้้าวกล้้อง
Allergens: none

GARLIC FRIED RICE
ข้้าวผััดกระเทีียม
Allergens: soy, gluten, alcohol

YANGZHOU FRIED RICE
ข้้าวผััดหยางโจว
BBQ pork, shrimp, pork sausage, onion, 
spring onion, egg
Allergens: fish, shellfish, egg, soy, gluten

FRIED RICE WITH SHRIMP
ข้้าวผััดกุ้้�ง
Egg, onion, spring onion, shrimp
Allergens: fish, shellfish, egg, soy, gluten



DESSERTS

CHEF’S 

SPECIAL SELECTIONS

MANGO STICKY RICE (V) 
ข้้าวเหนีียวมะม่่วง (มัังสวิิรััติิ)
Allergen: none

OPERA CAKE
เค้้กโอเปร่่า
Allergens: egg, gluten, dairy, nuts, alcohol, soy

BASQUE BURNT CHEESECAKE (V)
บาสก์์เบิิร์์นชีีสเค้้ก (มัังสวิิรััติิ)
Allergens: dairy, egg, gluten

SEASONAL FRUITS 
ผลไม้้ตามฤดููกาล
Allergen: none

SELECTION OF AUTHENTIC THAI DESSERTS 
ขนมหวานไทยรวม
Allergens: egg, nuts

LOD CHONG IN COCONUT MILK
ลอดช่่องน้ำำ��กะทิิ 
Allergen: none

TAPIOCA WITH CORN IN COCONUT MILK  
สาคููข้้าวโพดน้ำำ��กะทิิ
Allergen: gluten

SAGO WITH COCONUT MILK 
สาคููน้ำำ��กะทิิ
Allergen: gluten

STICKY RICE WITH BLACK BEANS   
ข้้าวเหนีียวถั่่�วดำำ�
Allergen: soy

WATER CHESTNUTS IN COCONUT MILK 
ทัับทิิมกรอบ
Allergen: none

CARAMEL CUSTARD
คััสตาร์์ดคาราเมล
Allergens: dairy, egg

CANELÉ
คานาเล่่
Allergens: gluten, dairy, egg, alcohol

MIXED FRUIT TART
ทาร์์ตผลไม้้รวม
Allergens: gluten, dairy, egg, tree nuts

CHOCOLATE MOUSSE
มููสช็็อกโกแลต
Allergens: gluten, dairy, egg, soy

CRÈME BRÛLÉE
เครมบรููเล่่
Allergens: egg, dairy

RED VELVET CAKE
เค้้กเรดเวลเว็็ท
Allergens: dairy, egg, gluten

CHOCOLATE BROWNIE
ช็็อกโกแลตบราวนี่่�
Allergens: dairy, egg, nuts, gluten, tree nuts, soy

APPLE TART
ทาร์์ตแอปเปิ้้� ล
Allergens: dairy, egg, gluten

ALMOND CAKE
เค้้กอััลมอนด์์
Allergens: tree nuts, egg, dairy, gluten

CARROT CAKE
เค้้กแครอท
Allergens: dairy, egg, gluten, tree nuts

MANGO PANNA COTTA
พานนาค็็อตตามะม่่วง
Allergens: gairy, gelatin

MIXED FRUIT TART (V)
ทาร์์ตผลไม้้รวม (มัังสวิิรััติิ)
Allergens: dairy, gluten, egg, tree nuts

MIX BERRY CAKE (V)
เค้้กเบอร์์รี่่� (มัังสวิิรััติิ)
Allergens: dairy, gluten, egg, tree nuts



LIVE STATION 
ROASTED HONEY HAM LEG
ขาหมููแฮมอบน้ำำ��ผึ้้�ง
Dijon mustard, honey pineapple glazing
Allergens: soy, alcohol

GRILLED CHICKEN  
WITH THAI STYLE “JAEW SAUCE”
ไก่่ย่่างพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มแจ่่วแบบไทย
Allergens: soy, fish, shellfish, gluten

PORK NOODLES SOUP
ก๋๋วยเตี๋๋�ยวหมูู
Minced pork, pork balls, sliced pork, onsen egg, morning glory,  
rice noodles egg noodles 
Allergens: soy, egg, fish, shellfish, gluten, peanuts

KHAO SOI GAI 
(NORTHERN THAI EGG NOODLES 
IN CREAMY COCONUT CURRY BROTH)
ข้้าวซอยไก่่
Chicken, egg noodle, chili paste, coriander, shallots, coconut milk

TRADITIONAL NOODLES SOUP WITH PORK AND BEEF
ก๋๋วยเตี๋๋�ยวหมููและเนื้้�อแบบดั้้�งเดิิม
Pork balls, sliced pork, pork blood, spices,  
morning glory, rice noodles egg noodles 
Allergens: soy, egg, fish, shellfish, gluten, peanuts

RAVIOLI SPINACH, RICOTTA & MUSHROOM 
ราวิิโอลี่่�ผัักโขม ริิคอตต้้า และเห็็ด
Allergens: gluten, egg, dairy

GNOCCHI WITH PRAWN PESTO CREAM 
เกี๊๊�ยวกุ้้�งซอสเพสโต้้ครีีม
Allergens: gluten, egg, dairy, shellfish, tree nuts
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