
TIVA LUNCH BUFFET
1 2 : 0 0  P M  –  2 : 3 0  P M

Including drinking water, hot tea and hot coffee

SALAD BAR 
Fresh Garden Vegetables | ผัักสดจากสวน
Condiments | เครื่่�องเคีียง 
A Selection of 4 Salad Dressings |  
น้ำำ��สลััด 4 ชนิิด

CREATE YOUR OWN SALAD 
Caesar Salad | สลััดซีีซาร์์ 
Caprese Salad | สลััดคาปรีีเซ่่  
(สลััดมะเขืือเทศกัับมอสซาเรลล่่าชีีส)

CHEESE & COLD CUTS
Brie Cheese | ชีีสบรีี
Emmental Cheese | ชีีสเอ็็มเมนทััล
Smoked Ham | แฮมรมควััน
Chicken Bologna | โบโลญญาไก่่
Assorted Condiments | เครื่่�องเคีียง

BREAD SELECTION
Focaccia | ขนมปัังฟอคคาเซีีย 
Ciabatta | ขนมปัังเซีียบััตตา
Multigrain Bread | ขนมปัังมััลติิเกรน 
Assorted Bread Rolls | ขนมปัังโรลชนิิดต่่างๆ
Salted Butter | เนยเค็็ม
Unsalted Butter | เนยจืืด

SUSHI & MAKI CORNER 
Furikake Maki | ฟุุริิคาเกะมากิิ
Nori Maki | โนริิมากิิ
Salmon Maki | แซลมอนมากิิ 

SPECIAL LOCAL 
THAI NOODLES
Chicken Khao Soi | ข้้าวซอยไก่่
Northern Thai Egg Noodles with Tender 
Chicken in a Rich Curry Broth

Kanom Jeen with Northern Thai Pork &  
Tomato Soup (Nam Ngiao) and Southern 
Thai Curry with Wild Betel Leaves |  
ขนมจีีนน้ำำ��เงี้้�ยว และขนมจีีนแกงใบชะพลูู

THAI CHILI PASTE 
SELECTION
2 Daily Varieties
น้ำำ��พริิกประจำำ�วััน 2 ชนิิด
1 ‘Locally Sourced’ Deep Fried Fish of the Day
ปลาทอดประจำำ�วััน (คััดสรรจากแหล่่งประมงท้้องถิ่่�น)

PIZZA STATION
3 Daily Varieties
พิิซซ่่าประจำำ�วััน 3 หน้้า

LIVE PASTA STATION
4 Types of Pasta | เส้้นพาสต้้า 4 ชนิิด
4 Signature Sauces | ซอสสููตรพิเศษ 4 รสชาติิ

SOFT SERVE ICE CREAM
Milk | รสนม 
Chocolate | รสช็็อกโกแลต 
Milk & Chocolate | รสนมและช็็อกโกแลต

FRESH SEASONAL FRUIT
ผลไม้้ตามฤดููกาล

DAILY CRISPY SNACKS 
Crispy Coconut Rolls | ทองม้้วน
Savoury Krong Krang | ครองแครงกรอบ
Crispy Banana Chips | กล้้วยฉาบ
Biscotti | บิิสคอตตีี

EVERYDAY MENU

BOOK NOW

Menu items are subject to change without prior notice.
รายการอาหารอาจมีีการเปลี่่�ยนแปลงโดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้้า



MENU OF THE DAY - MONDAY 

APPETISERS
Fried Banana Samosa | ซาโมซ่่ากล้้วยทอด 

Spicy Glass Noodle Salad with Minced Pork & Dried Chili | ยำำ�วุ้้�นเส้้นหมููสัับพริิกแห้้ง

SOUPS
Tom Yum Goong | ต้้มยำำ�กุ้้�ง

Potato, Leek & Parmesan Soup | ซุุปมัันฝรั่่�ง ต้้นหอมญี่่�ปุ่่�น และพาร์์เมซานชีีส 

MAIN COURSES
WESTERN SELECTION

Grilled Pork with Black Pepper Sauce | หมููย่่างซอสพริิกไทยดำำ�
Sautéed Squid with Garlic Chili | ปลาหมึึกผััดกระเทีียมและพริิกสดในซอสไวน์์ขาว

Sautéed Mixed Mushrooms | เห็็ดรวมผััดเนย 
Miso-Glazed Grilled Eggplant | มะเขืือม่่วงย่่างซอสมิิโสะ 

ASIAN SELECTION
Sour Curry with Mixed Vegetables & Crispy Sea Bass | แกงส้้มผัักรวมปลากะพงทอดกรอบ
Stir-Fried Minced Pork with Dried Chilies & Green Beans | หมููสัับผััดพริิกแห้้งและถั่่�วแขก

Stir-Fried Chinese Kale with Oyster Sauce | คะน้้าฮ่่องกงผััดซอสหอยนางรม
Steamed Jasmine Rice | ข้้าวหอมมะลิิ

INDIAN VEGETARIAN CORNER
Palak Paneer | ปาลัักพาเนีียร์์ (แกงผัักโขมกัับชีีสพาเนีียร์์)

Mushroom Matar | แกงเห็็ดและถั่่�วลัันเตาสไตล์์อิินเดีีย
Steamed Basmati Rice | ข้้าวบาสมาตีี

NOODLE STATION
Braised Chicken & Bitter Melon Noodle Soup | ก๋๋วยเตี๋๋�ยวไก่่ตุ๋๋�นมะระ

DESSERTS 
White Choc Tiramisu | ทีีรามิิสุุ ไวท์์ ช็็อกโกแลต

Mango Panna Cotta | พานาคอตต้้ามะม่่วง
Chocolate Mousse | ช็็อกโกแลตมููส

Raspberry Jam Tart | ทาร์์ตแยมราสป์์เบอร์์รีี
Lod Chong in Sweet Coconut Milk | ลอดช่่องน้ำำ��กะทิิ 

Water Chestnut Rubies in Coconut Milk | ทัับทิิมกรอบน้ำำ��กะทิิ 
Thai Custard (Khanom Mo Kaeng) | ขนมหม้้อแกง

Menu items are subject to change without prior notice รายการอาหารอาจมีีการเปลี่่�ยนแปลงโดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้้า

STARTING FROM 
1 OCTOBER 2026



APPETISERS
Crispy Vegetable Spring Rolls | ปอเปี๊๊� ยะผััก

Spicy Thai Fruit Salad | ยำำ�ผลไม้้ 

SOUPS
Braised Chicken Wings with Plum | ปีีกไก่่ตุ๋๋�นบ๊๊วย

Pumpkin Cream Soup | ซุุปครีีมฟักัทอง 

MAIN COURSES
WESTERN SELECTION

Grilled Pork with Apple Sauce | หมููย่่างซอสแอปเปิิล
Cozze alla Marinara | หอยแมลงภู่่�อิิตาเลีียนในซอสมะเขืือเทศมาริินารา

Baked Potatoes | มัันฝรั่่�งอบ
Honey-Roasted Carrots | แครอทอบน้ำำ��ผึ้้�ง

ASIAN SELECTION
Red Curry with Pork & Pineapple | แกงเผ็็ดหมููใส่่สัับปะรด

 Stir-Fried Cabbage with Fish Sauce & Crispy Bacon | กะหล่ำำ��ปลีีผััดน้ำำ��ปลากัับเบคอนกรอบ
Wok-Fried Crispy Chicken with Garlic, Chili & Salt | ไก่่กรอบผััดพริิกเกลืือ

Steamed Jasmine Rice | ข้้าวหอมมะลิิ

INDIAN VEGETARIAN CORNER
Aloo Gobi | อาลููโกบีี (มัันฝรั่่�งผััดดอกกะหล่ำำ��)
Chana Masala | แกงถั่่�วลููกไก่่สไตล์์อิินเดีีย

Steamed Basmati Rice | ข้้าวบาสมาตีี

NOODLE STATION
Tom Yum Noodle Soup | ก๋๋วยเตี๋๋�ยวต้้มยำำ�

DESSERTS
Green Tea Tiramisu | ทีีรามิิสุุชาเขีียว

Panna Cotta | พานาคอตต้้า
Zeppole | เซปโปลีี

Pasticciotto | พาสติิช็็อตโต
Black Sticky Rice Pudding | ข้้าวเหนีียวดำำ�เปีียก

Pumpkin in Sweet Coconut Milk | ฟักทองแกงบวด
Pandan Rice Flour Pudding | ขนมเปียกปูน

MENU OF THE DAY - TUESDAY

Menu items are subject to change without prior notice รายการอาหารอาจมีีการเปลี่่�ยนแปลงโดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้้า

STARTING FROM 
1 OCTOBER 2026



APPETISERS
Spicy Glass Noodle Salad with Chicken Sausage | ยำำ�วุ้้�นเส้้นไส้้กรอกไก่่

Fried Sun-dried Pork | หมููแดดเดีียวทอด

SOUPS
Slow-Braised Pork Rib Soup with Bitter Melon & Shiitake Mushrooms | ซี่่�โครงหมููตุ๋๋�นมะระและเห็็ดหอม

Creamy Carrot Soup | ซุุปครีีมแครอท 

MAIN COURSES
WESTERN SELECTION

Grilled Pork with BBQ Sauce | หมููย่่างซอสบาร์์บีีคิิว
Grilled Chicken with Teriyaki Sauce | ไก่่ย่่างซอสเทอริิยากิ ิ

Grilled Broccolini | บรอกโคลิินีีย่่าง
Cheese Corn Ribs | ข้้าวโพดคลุุกชีีส 

ASIAN SELECTION
Thai Green Curry with Chicken | แกงเขีียวหวานไก่่

Stir-Fried Morning Glory with Garlic | ผััดผัักบุ้้�งไฟแดง 
Stir-Fried Shrimp with Cashew Nuts | กุ้้�งผััดเม็็ดมะม่่วงหิิมพานต์์

Steamed Jasmine Rice | ข้้าวหอมมะลิิ

INDIAN VEGETARIAN CORNER
Palak Paneer | ปาลัักพาเนีียร์์ (แกงผัักโขมกัับชีีสพาเนีียร์์)

Vegetable Kadai | ผัักรวมผััดเครื่่�องเทศสไตล์์อิินเดีีย
Steamed Basmati Rice | ข้้าวบาสมาตีี

NOODLE STATION
Slow-Braised Pork Noodle Soup | ก๋๋วยเตี๋๋�ยวหมููตุ๋๋�น

DESSERTS 
White Chocolate Tiramisu | ทีีรามิิสุุไวท์์ช็็อกโกแลต

Coffee Panna Cotta | พานาคอตต้้ากาแฟ
Cannoli | คัันโนลีี

Raspberry Cheesecake | ชีีสเค้้กราสป์์เบอร์์รีี  
Sweet Black Beans in Syrup | ถั่่�วดำำ�ต้้มน้ำำ��ตาล

Ginkgo Nuts, Palm Seeds & Young Coconut in Pandan Syrup |  
แปะก๊๊วย ลููกชิิด และมะพร้้าวอ่่อนในน้ำำ��เชื่่�อมใบเตย

Steamed Banana Cake | ขนมกล้้วย  

MENU OF THE DAY - WEDNESDAY

Menu items are subject to change without prior notice รายการอาหารอาจมีีการเปลี่่�ยนแปลงโดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้้า

STARTING FROM 
1 OCTOBER 2026



APPETISERS
Crispy Vegetable Gyoza |  เกี๊๊�ยวซ่่าผัักทอดกรอบ

Spicy Corn Salad with Salted Egg | ยำำ�ข้้าวโพดไข่่เค็็ม

SOUPS
Slow-Braised Chicken Wings with Seaweed & Shiitake Mushrooms | ปีีกไก่่ตุ๋๋�นสาหร่่ายและเห็็ดหอม

Creamy Tomato Soup | ซุุปครีีมมะเขืือเทศ

MAIN COURSES
WESTERN SELECTION

Mussels with Pesto Green Curry Sauce | หอยแมลงภู่่�ซอสเพสโต้้เขีียวหวาน
Grilled Chicken with Mushroom Sauce | ไก่่ย่่างซอสเห็็ด

Hasselback Potatoes | มัันฝรั่่�งฮััสเซลแบ็็ก
Miso-Glazed Grilled Eggplant | มะเขืือม่่วงย่่างซอสมิิโสะ

ASIAN SELECTION
Massaman Chicken Curry | แกงมััสมั่่�นไก่่

Stir-Fried Chicken with Thai Basil | ผััดกะเพราไก่่
Stir-Fried Broccoli with Shrimp Balls | บรอกโคลีีผััดลููกชิ้้�นกุ้้�ง

Steamed Jasmine Rice | ข้้าวหอมมะลิิ

INDIAN VEGETARIAN CORNER
Aloo Gobi | อาลููโกบีี (มัันฝรั่่�งผััดดอกกะหล่ำำ��)

Mushroom Matar | แกงเห็็ดและถั่่�วลัันเตาสไตล์์อิินเดีีย
Steamed Basmati Rice | ข้้าวบาสมาตีี

NOODLE STATION
Yentafo Noodle Soup | ก๋๋วยเตี๋๋�ยวเย็็นตาโฟ

DESSERTS 
Tiramisu | ทีีรามิิสุุ

Strawberry Panna Cotta | พานาคอตต้้าสตรอว์์เบอร์์รีี
Torta Caprese | ทอร์์ตาคาปรีีเซ่่

Caramel Custard | คััสตาร์์ดคาราเมล
Sweet Corn Sago Pudding | สาคููเปีียกข้้าวโพด

Pumpkin in Sweet Coconut Milk | ฟักัทองแกงบวด
Coconut Jelly | วุ้้�นมะพร้้าว

MENU OF THE DAY - THURSDAY

Menu items are subject to change without prior notice รายการอาหารอาจมีีการเปลี่่�ยนแปลงโดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้้า

STARTING FROM 
1 OCTOBER 2026



APPETISERS
Crispy Chicken Wings with Fish Sauce | ปีีกไก่่ทอดน้ำำ��ปลา 

Spicy Thai Mushroom Salad | ยำำ�เห็็ด

SOUPS
Tom Saep Beef (Spicy Thai Beef Soup) | ต้้มแซ่่บเนื้้�อ

Mushroom Soup | ซุุปเห็็ด 

MAIN COURSES
WESTERN SELECTION

Grilled Pork with Mustard Cream Sauce | หมููย่่างซอสครีีมมััสตาร์์ด
Pan Seared Seabass with Tomato Sauce | ปลากะพงย่่างซอสมะเขืือเทศ 

Honey-Roasted Carrots | แครอทอบน้ำำ��ผึ้้�ง
Grilled Broccoli | บรอกโคลีีย่่าง

ASIAN SELECTION
Red Curry Pork with Pumpkin | แกงเผ็็ดหมููใส่่ฟักัทอง

Stir-Fried Chicken with Garlic | ไก่่ผััดกระเทีียม
Stir-Fried Mixed Vegetables with Oyster Sauce | ผััดผัักรวมซอสหอยนางรม

Steamed Jasmine Rice | ข้้าวหอมมะลิิ

INDIAN VEGETARIAN CORNER
Palak Paneer | ปาลัักพาเนีียร์์ (แกงผัักโขมกัับชีีสพาเนีียร์์)

Chana Masala | ชานามาซาลา (แกงถั่่�วลููกไก่่)
Steamed Basmati Rice | ข้้าวบาสมาตีี

NOODLE STATION
Thai Boat Noodle Soup with Pork | ก๋๋วยเตี๋๋�ยวเรืือหมูู

DESSERTS 
Green Tea Tiramisu | ทีีรามิิสุุชาเขีียว

 Mango Panna Cotta | พานาคอตต้้ามะม่่วง
Bomboloni | บอมโบโลนีี

Italian Pear & Almond Cake | เค้้กลููกแพร์์และอััลมอนด์์สไตล์์อิิตาเลีียน
Sweet Mung Beans in Syrup | ถั่่�วเขีียวต้้มน้ำำ��ตาล

Water Chestnut Rubies in Sweet Coconut Milk | ทัับทิิมกรอบน้ำำ��กะทิิ
Thai Layered Cake (Khanom Chan) | ขนมชั้้�น

MENU OF THE DAY - FRIDAY

Menu items are subject to change without prior notice รายการอาหารอาจมีีการเปลี่่�ยนแปลงโดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้้า

STARTING FROM 
1 OCTOBER 2026



APPETISERS
Som Tam | ส้้มตำำ� 

SOUPS
Tom Yum Gai | ต้้มยำำ�ไก่่

Minestrone Soup | ซุุปมิิเนสโตรเน 

MAIN COURSES
WESTERN SELECTION

Grilled Pork with BBQ Sauce | หมููย่่างซอสบาร์์บีีคิิว
Grilled Chicken with White Wine Sauce | ไก่่ย่่างซอสไวน์์ขาว 

Sautéed Mixed Mushrooms | เห็็ดรวมผััดเนย
Cheese Corn Ribs | ข้้าวโพดคลุุกชีีส

ASIAN SELECTION
Stir-Fried Sea Bass with Celery and Ginger | ปลากะพงผััดขึ้้�นฉ่่าย

Braised Eggs and Chicken in Sweet Soy Sauce | ไข่่พะโล้้ไก่่
Yellow Curry with Pork | แกงกะหรี่่�หมูู
Steamed Jasmine Rice | ข้้าวหอมมะลิิ

INDIAN VEGETARIAN CORNER
Aloo Gobi | อาลููโกบีี (แกงมัันฝรั่่�งและดอกกะหล่ำำ��สไตล์์อิินเดีีย)

Mushroom Matar | แกงเห็็ดและถั่่�วลัันเตาสไตล์์อิินเดีีย
Steamed Basmati Rice | ข้้าวบาสมาตีี

KIDS’ CORNER
Fried Rice with Chicken Sausage | ข้้าวผััดไส้้กรอกไก่่

French Fries | มัันฝรั่่�งทอด

NOODLE STATION
Tom Yum Noodles | ก๋๋วยเตี๋๋�ยวต้้มยำำ�

DESSERTS 
White Chocolate Tiramisu | ทีีรามิิสุุไวท์์ช็็อกโกแลต

Coffee Panna Cotta | พานาคอตต้้ากาแฟ
Pasticciotto | พาสติิกช็็อตโต

Raspberry Cheesecake | ชีีสเค้้กราสป์์เบอร์์รีี
Black Sticky Rice Pudding with Coconut Milk | ข้้าวเหนีียวดำำ�เปีียกกะทิิ

Krong Krang in Coconut Milk | ครองแครงน้ำำ��กะทิิ
Pandan Rice Flour Pudding (Piak Poon) | เปีียกปููนใบเตย

MENU OF THE DAY - SATURDAY

Menu items are subject to change without prior notice รายการอาหารอาจมีีการเปลี่่�ยนแปลงโดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้้า

STARTING FROM 
1 OCTOBER 2026



APPETISERS
Spicy Grilled Eggplant Salad with Minced Pork | ยำำ�มะเขืือย่่างหมููสัับ 

SOUPS
Sichuan Soup with Ham | ซุุปเสฉวนใส่่แฮม

Carrot Cream Soup | ซุุปครีีมแครอท 

MAIN COURSES
WESTERN SELECTION

Grilled Pork Sausage with Red Wine Sauce | ไส้้กรอกหมููย่่างซอสไวน์์แดง
Chicken Parmigiana | ไก่่พาร์์มิิจิิอานา 

Miso-Glazed Grilled Eggplant | มะเขืือม่่วงย่่างซอสมิิโสะ
Mashed Potatoes | มัันบด

ASIAN SELECTION
Steamed Seafood with Curry Paste and Coconut | ห่่อหมกทะเล
Thai-style Stir-Fried Rice Noodles with Chicken | ก๋๋วยเตี๋๋�ยวคั่่�วไก่่

Stir-Fried Minced Pork with Fresh Chili | ผััดหมููสัับพริิกสด
Steamed Jasmine Rice | ข้้าวหอมมะลิิ

INDIAN VEGETARIAN CORNER
Vegetable Kadai  | ผัักรวมผััดเครื่่�องเทศสไตล์์อิินเดีีย

Dal Curry | แกงถั่่�วเลนทิิลสไตล์์อิินเดีีย
Steamed Basmati Rice | ข้้าวบาสมาตีี

KIDS’ CORNER
Fried Rice with with Egg | ข้้าวผััดไข่่

Chicken Nuggets | นัักเก็็ตไก่่

NOODLE STATION
Yentafo Noodle Soup | ก๋๋วยเตี๋๋�ยวเย็็นตาโฟ

DESSERTS 
Chocolate Mousse | ช็็อกโกแลตมููส

Mango Panna Cotta | พานาคอตต้้ามะม่่วง
Torta Capress | ทอร์์ตา คาเปรเซ่่

Italian Pear & Almond Cake | เค้้กลููกแพร์์และอััลมอนด์์สไตล์์อิิตาเลีียน
Sweet Black Beans in Syrup | ถั่่�วดำำ�ต้้มน้ำำ��ตาล

Ginkgo Nuts, Palm Seeds & Young Coconut in Pandan Syrup |  
แปะก๊๊วย ลููกตาล และมะพร้้าวอ่่อนในน้ำำ��เชื่่�อมใบเตย

Steamed Banana Cake | ขนมกล้้วย

MENU OF THE DAY - SUNDAY

Menu items are subject to change without prior notice รายการอาหารอาจมีีการเปลี่่�ยนแปลงโดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้้า

STARTING FROM 
1 OCTOBER 2026


