
CHRISTMAS LUNCH MENU 
25 DECEMBER 2026 |  12:00 PM – 2:30 PM

Including drinking water, sparkling water, hot coffee & tea

SALAD BAR | สลััดบาร์์
Fresh Garden Vegetables  |   
ผัักสลััดสดนานาชนิิด
Selection of 4 Salad Dressings  |  
น้ำำ��สลััด 4 ชนิิด
Condiments  |  เครื่่�องเคีียงและเครื่่�องปรุุง

CREATE YOUR OWN 
SALAD STATION
สถานีีปรุุงสลััดในแบบของคุุณ
Caesar Salad  |  ซีีซาร์์สลััด
Caprese Salad  |  คาเปรเซสลััด

CHEESE & COLD CUTS
ชีีส & โคลด์์คััต
Brie  |  ชีีสบรีี
Manchego  |  ชีีสมัันเชโก
Emmental  |  ชีีสเอ็็มเมนทััล
Blue Cheese  |  ชีีสบลูู
Smoked Ham  |  แฮมรมควััน
Chicken Bologna  |  โบโลญญาไก่่
Parma Ham  |  พาร์์มาแฮม
Salami  |  ซาลามีี
Condiments  |  เครื่่�องเคีียงและเครื่่�องปรุุง

BREAD  STATION
ขนมปัังนานาชนิิด
Focaccia  |  ขนมปัังฟอคคาเซีีย
Ciabatta  |  ขนมปัังเชีียบััตตา
Multigrain Bread  |  ขนมปัังธััญพืืชรวม
Assorted Bread Rolls  |  ขนมปัังโรล 
หลากชนิิด
Salted Butter  |  เนยเค็็ม
Unsalted Butter  |  เนยจืืด
Truffle Butter  |  เนยทรััฟเฟิลิ

JAPANESE CORNER
มุุมอาหารญี่่�ปุ่่�น 
Maki | ข้้าวห่่อสาหร่่าย
Furikake  |  ข้้าวปรุุงรสฟุุริิคาเกะ
Nori  |  สาหร่่ายโนริิ
Salmon  |  แซลมอน
Nigiri  |  ข้้าวป้ั้� นหน้้าต่่างๆ
Tamago  |  ไข่่หวานญี่่�ปุ่่�น
Unagi  |  ปลาไหลญี่่�ปุ่่�น
Ebi  |  กุ้้�ง
Kani  |  ปููอััด
Uramaki  |  โรลหลากชนิิด
California Roll  |  แคลิิฟอร์์เนีียโรล
Spicy Salmon Roll  |  โรลแซลมอนรสเผ็็ด
Unagi Roll  |  โรลปลาไหลญี่่�ปุ่่�น
Maguro Roll  |  โรลปลาทููน่่า

THAI LOCAL SPECIALTIES 
เสน่่ห์์อาหารไทยพ้ื้�นถิ่่�น
Chicken Khao Soi
ข้้าวซอยไก่่
Northern Thai Egg Noodles in  
Rich Curry Broth with Tender Chicken

Kanom Jeen
ขนมจีีนน้ำำ��เงี้้�ยว และแกงปููใบชะพลูู   
Kanom Jeen with Northern Thai Pork & Tomato 
Soup (Nam Ngiao) and Southern Thai Curry  
with Crab Curry and Wild Betel Leaves

Chili Dips
น้ำำ��พริิกไทยรสต้้นตำำ�รัับ
Shrimp Paste Chili Dip  |  น้ำำ��พริิกกะปิิ   
Northern Thai Green Chili Dip  |  น้ำำ��พริิกหนุ่่�ม



APPETISERS    
อาหารเรีียกน้ำำ��ย่่อย
Deep-Fried Shrimp Cakes  |  ทอดมัันกุ้้�ง
Spicy Thai Mushroom Salad  |  ยำำ�เห็็ดรสแซ่่บ
Spicy Pork Rib Soup |    
ต้้มแซ่่บซี่่�โครงหมูู 

MAIN COURSES
อาหารจานหลััก

THAI SELECTION 
เมนููอาหารไทยยอดนิิยม
Thai Green Curry with Chicken  |  
 แกงเขีียวหวานไก่่
Stir-Fried Squid with Salted Egg Sauce  |  
หมึึกผััดไข่่เค็็ม
Crispy Pork Belly with Chinese Kale  |   
ผััดคะน้้าหมููกรอบ
Steamed Jasmine Rice  |  ข้้าวหอมมะลิิ

WESTERN SELECTION
อาหารจานหลัักสไตล์์ตะวัันตก
Mussels with Pesto Sauce  |  หอยแมลงภู่่� 
ซอสเพสโต้้
Pan Seared Seabass with Cream Sauce  |   
ปลากะพงย่่างกระทะ เสิิร์์ฟพร้้อมซอสครีีม

NOODLE STATION
ก๋๋วยเตี๋๋�ยวปรุุงสด
Thai Boat Noodle Soup with Pork  |  
ก๋๋วยเตี๋๋�ยวเรืือหมูู

PIZZA STATION 
มุุมพิิซซ่่าอบสดใหม่่
Margherita  |  มาร์์เกริิตา
Pepperoni  |  เปปเปอโรนีี
Truffle Mushroom Paste  |  ซอสเห็็ดทรััฟเฟิลิ
Frutti di Mare  |  ซีีฟู้้ �ดรวม

SOUP  |   ซุุป
Seafood Chowder  |  ซุุปครีีมซีีฟู้้ �ด

CARVING SELECTION
Honey-Mustard Glazed Ham  |   
แฮมอบเคลืือบซอสมััสตาร์์ดน้ำำ��ผึ้้�ง
Roast Turkey  |  ไก่่งวงอบ
Slow-Roasted Prime Rib  |   
เนื้้�อวััวส่วนไพรม์์ริิบอบ 

SAUCE  |  ซอส  
Cranberry  |  ซอสแครนเบอร์์รีี
Red Wine Jus  |  ซอสเกรวีีไวน์์แดง
Mushroom Cream Sauce  |  ซอสครีีมเห็็ด
Béarnaise Sauce  |  ซอสแบร์์เนส
Mustard Sauce  |  ซอสมััสตาร์์ด

SIDE DISHES  |  เครื่่�องเคีียง
Roasted Carrots  |  แครอทอบ
Grilled Broccoli  |  บรอกโคลีีย่่าง
Miso-glazed Grilled Eggplant  |  
มะเขืือม่่วงย่่างซอสมิิโสะ
Mashed Potatoes  |  มัันฝรั่่�งบด

INDIAN VEGETARIAN 
CORNER 
มุุมอาหารมัังสวิิรััติิสไตล์์อิินเดีีย
Palak Paneer  |  ปาลัักปะนีีร์์ 
(แกงผัักโขมใส่่ชีีสอิินเดีีย)
Chana Masala  |  ชานามาซาลา
(แกงถั่่�วลููกไก่่) เครื่่�องเทศอิินเดีีย)
Steamed Basmati Rice  |  ข้้าวบาสมาติิ



DESSERTS 
ของหวานและขนมหวานนานาชาติิ

Pecan Tart  |  ทาร์์ตพีีแคน
Panettone  |  ขนมปัังปาเน็็ตโตเน่่สไตล์์อิิตาเลีียน

Yule Log Cake  |  เค้้กขอนไม้้คริิสต์์มาส
Gingerbread  |  คุุกกี้้�ขนมปัังขิิง

Stollen  |  สโตลเลน (ขนมปัังผลไม้้แห้้งสไตล์์เยอรมััน)
Christmas Pudding  |  พุุดดิ้้�งคริิสต์์มาส

Mince Pie  |  พายไส้้ผลไม้้แห้้งและเครื่่�องเทศ
Mixed Berry Cheesecake  |  ชีีสเค้้กเบอร์์รีีรวม

Green Tea Cake  |  เค้้กชาเขีียว
Chocolate Cake  |  เค้้กช็็อกโกแลต

Raspberry Panna Cotta  |  พานาคอตตาราสป์์เบอร์์รีี
Assorted Macarons  |  มาการองหลากรส

Crème Brûlée  |  เครมบรููเล่่

THAI DESSERTS
ขนมหวานไทย

Thai Layered Cake  |  ขนมชั้้�น
Luk Chup  |  ลููกชุุบ

Water Chestnut Rubies in Sweet Coconut Milk  |  ทัับทิิมกรอบในน้ำำ��กะทิิ
Lod Chong in Coconut Milk  |  ลอดช่่องน้ำำ��กะทิิ

Bua Loy in Coconut Milk  |  บััวลอยน้ำำ��กะทิิ
Fresh Seasonal Fruits  |  ผลไม้้สดตามฤดููกาล

SOFT SERVE ICE CREAM 
ไอศกรีีมซอฟต์์เสิิร์์ฟ

Milk  |  รสนม
Chocolate  |  รสช็็อกโกแลต

Milk & Chocolate  |  รสนมผสมช็็อกโกแลต

DAILY CRISPY SNACKS 
ขนมขบเคี้้�ยวกรอบอร่่อยประจำำ�วััน

Crispy Coconut Rolls  |  ทองม้้วน
Savoury Krong Krang  |  กรอบเค็็ม (ครองแครงกรอบ)

Crispy Banana Chips  |  กล้้วยฉาบกรอบ
Biscotti  |  บิิสกอตตีี (ขนมอบกรอบสไตล์์อิิตาเลีียน)


