
HORS D’OEUVRES FROIDS
Cold Starters

SOUPES
Soups

TARTARE - VND 290
De saumon | Avocat 
Salmon tartar | Avocado

LA NIÇOISE - VND 260
Thon rouge juste saisi (Anchois sur demande)
Classic Niçoise salad | Seared red tuna (Anchovies on request)

LE JARDIN DE DALAT - VND 190
Légumes frais | Vinaigrette à la truffe | Toast à la noix
Fresh vegetables from Dalat | Truffle dressing | Walnut toast

VELOUTÉ DE LÉGUMES - VND 170

CHAMPIGNONS DE PARIS - VND 210
En Velouté | Ravioles de crabe
Paris mushroom velouté | Crab ravioli

SOUPE À L’OIGNON - VND 190
Traditionnelle | Croûton au fromage
Traditional onion soup | Cheese toast

De Dalat
Vegetable velouté

HORS D’OEUVRES CHAUDS
Hot Starters

POISSONS
Fish dishes

ESCARGOTS - VND 290
En cromesqui | Velouté de cèpes
Cromesqui of snails | Ceps velouté

FOIE GRAS - VND 490
Poêlé | Sauce aux fruits rouges
Pan-fried duck liver | Red fruits sauce

CUISSES DE GRENOUILLE - VND 350
En persillade 
Frog legs | Sauteed with garlic & parsley

LOUP DE MER - VND 380

SAUMON - VND 410
En papillote | Sauce au citron 
Baked salmon | Lemon sauce 

SUPIONS - VND 460
Farcis à la crevette | Riz Basmati | Sauce à l’armoricaine
Baby squid stuffed with tiger prawn | Basmati rice | Armorican sauce

GAMBAS - VND 410
Flambées au Pastis | Ratatouille Niçoise
King Prawns flambéed with Pastis | Ratatouille

RAIE - VND 550
Aux câpres | Asperges vertes
Pan-fried sting ray | Caper sauce | Green asparagus

Meunière ou à la Grenobloise | Pommes vapeur
Pan-fried Seabass | Meunière or Grenobloise | Steamed potatoes

SOURIS D’AGNEAU - VND 640
Taboulé aux fruits secs
Lamb shank | Dried fruits tabbouleh

KOUIGN-AMANN BRETON (35 MINUTES) - VND 190
Flambé au Calvados | Glace au caramel
Brittany Kouign-Amann | Flambéed with Calvados | 
Caramel ice cream

GRILLADES
Grill Menu

Australian Ribeye steak (300 g) 

Australian Beef tenderloin (200 g)

Tomahawk steak (1 kg)
Grilled lobster

À l'échalotes
Australian Beef Flank | Shallots sauce (220 g) 

Lamb rack

A commander 24 heures à l’avance
Order 24 hours in advance

CÔTE DE 
BŒUF - VND 2,500

LANGOUSTE GRILLÉE - VND 790

*2 sauces au choix :  Béarnaise | Poivre de Phú Quốc | Barbecue
*2 sauces of your preference :  Bearnaise | Phú Quốc pepper | BBQ

LEGUMES 
EN ACCOMPAGNEMENT

Vegetables Side Dishes
2 au choix | 2 of your preference

ECRASÉ DE POMMES DE TERRE 
Crushed potatoes

TOMATE PROVENÇALE
Provence style tomato

CHAMPIGNONS SAUTÉS EN PERSILLADE
Parsley sautéed Mushroom

FRITES MAISON
Homemade French fries

FAGOT DE HARICOTS VERTS AU LARD
French bean rolled with bacon 

SPECIALITES DE LA MAISON
Chef’s Specials

Prices are quoted in thousands Vietnamese Dong 
and including 5% service charges and 10% VAT

VIANDES
Meat dishes

VÉGÉTARIEN
Vegetarian

PORC - VND 410
Aux lentilles
Pork with Lentils

BŒUF BOURGUIGNON - VND 400
Tagliatelles
Burgundy Beef Stew | Tagliatelle

CANARD - VND 460
Confit | Pommes Pont-Neuf maison
Confit duck leg | Homemade French fries

LÉGUMES FRAIS - VND 280 
En tagliatelles | Sauce tomate
Fresh vegetables tagliatelle | Tomato sauce

GNOCCHI - VND 230
De pommes de terre | Coulis de tomate
Potato gnocchi | Tomato coulis

GRATIN DE LÉGUMES - VND 200
À la béchamel
Baked vegetables | Bechamel sauce

DESSERTS
Desserts

CHOCOLAT (20 MINUTES) - VND 160
Fondant | Votre parfum de glace
Chocolate lava cake | Scoop of ice cream of your choice

POMMES (30 MINUTES) - VND 190
En tarte fine tiède | Glace vanille
Warm apple tart | Vanilla ice cream

PROFITEROLES - VND 190
Sauce chocolat
Profiteroles | Hot chocolate sauce

RIZ AU LAIT - VND 180
À la vanille
Rice pudding flavoured with vanilla

POIRE (25 MINUTES) - VND 190
Pochée au vin rouge | Glace rhum-raisin
Pear poached in red wine | Rum & raisin ice cream

CARRÉ D’AGNEAU - VND 760

We welcome enquiries from customers who wish to know whether any 
dishes contain particular ingredients. Please inform your order-taker of 
any allergy or special dietary requirements that we should be made aware 

of when preparing your menu request.

PORTION SUPPLÉMENTAIRE - VND 70
Extra side dish 

ENTRECÔTE (AUSTRALIE) - VND 730 

FILET DE BŒUF (AUSTRALIE) - VND 750

BAVETTE DE BŒUF (AUSTRALIE) - VND 410

À PARTAGER
Share Platter

PLATEAU DE CHARCUTERIES - VND 310
Cold cuts Platter

PLATEAU DE FROMAGES - VND 320
Cheese Platter

COQUELET RÔTI - VND 650
Pommes au four & choux de Bruxelles | Sauce barbecue
Roasted baby chicken | Potatoes & Brussels sprout | BBQ sauce



Prices are quoted in thousands Vietnamese Dong and including 5% service charges and 10% VAT

CARTE DES VINS
RƯỢU VANG - WINES

APÉRITIFS - RƯỢU KHAI VỊ

Shot

Anisés - Anise
Pastis, Ricard, Pernod 
Perroquet or Tomate
  

100
100

Georges DuBoeuf, La Cuvée Blanc, France

Georges DuBoeuf, La Cuvée Rouge, France 

                30cl     45 cl 

280

280

190

190

Georges DuBoeuf, La Cuvée Rosé, France   300210

Punch tropical 
White rum, Tropical fruits juice

250

Aperol Spritz
Sparkling wine, Aperol  

300

Kir Royal 
Sparkling wine, Crème de cassis

300

Mimosa
Sparkling wine, Orange juice 

300

Vermouth
Martini Bianco or Rosso, Dubonnet 
Lillet Blanc or Rosé 

100
150

150
Vins cuits - Fortified wines
Ramos Pinto, Porto
Croft Original, Sherry  150

200
Liqueurs apéritives - Aperitif liqueurs 
St-Germain  

BLANC - VANG TRẮNG - WHITE Glass Btl

The Bortoli, The Accomplice, Chardonnay, Riverina, Australia

Concha Y Torro, Casa Subercaseaux, Sauvignon Blanc, 
Central Valley, Chile
Louis Pinel, Chardonnay, IGP D'Oc, France

Moulin de Gassac, Viognier, IGP, France

Olivier Leflaive, Chardonnay, Bourgogne, 2015, France

Le Domaine d'Henri, Troesme, Chablis 1st Cru, 2015, France

Trimbach, Gewurztraminer, Alsace, 2015, France

Petit Guiraud, Sauternes, 2014, France

950

850

1,150

1,350

2,640

3,000

2,300

3,500

200

180

240

ROUGE - VANG ĐỎ - RED
The Bortoli, The Accomplice, Shiraz, Riverina, Australia

Concha Y Torro, Casa Subercaseaux Cabernet Sauvignon, 
Central Valley, Chile
Louis Pinel, Merlot, IGP d'Oc, France

F. Thienpont, Bordeaux, France

Louis Jadot, "Couvent des Jacobins" Pinot Noir, 
Bourgogne, 2016, France

Guigal, Cotes du Rhone, 2017, France

950

850

1,150

1,900

2,800

2,400

Ronan By Clinet, Bordeaux
(by Chateau Clinet, Pomerol), 2012, France

2,000

200

180

ROSÉ - VANG HỒNG - ROSE
Louis Pinel, Rosé Cinsault, IGP D’Oc, 2018, France

Villa Garrel Rose, Côtes de Provence, 2017, France

1,200

1,600

260

MOUSSEUX – VANG NỔ - BUBBLES
Concha Y Torro, Casillero Del Diablo Devil's Brut, 
Limari Valley, Chile

Bottega, Il Vino Dei Poeti Brut, Spumante Bianco, 
Prosecco DOC, 2018, Italy

1,350

1,600

280

Champagne Taittinger, Brut Réserve, France 3,400680

Champagne Louis Roederer, Brut Premier, France 3,800

240

RƯỢU MẠNH - SPIRITS

DIGESTIFS – RƯỢU TIÊU VỊ Shot

Cognac et Armagnac
Remy Martin VSOP
Martell VSOP
Château Laubade – Bas Armagnac, XO

260
280
500

Mortlach Rare Old
The Singleton of Glen Ord 12 years
Johnny Walker Black Label
Johnny Walker Blue Label 
Jack Daniel’s  

320
250
150
580
150

Eaux-de-vie
Grappa di Amarone 
Massenez Mirabelle, Poire 

300
250

Les amers – Bitters
Grand Marnier
Campari, Aperol

150
110

Liqueurs digestives – Digestif liqueurs
Drambuie, Benedictine 200

Calvados
Lecompte, 5 years 280

Havana club
Zacapa 23 years

120
310

333, Larue, Saigon Special  
Sapporo, Heineken
Corona

120
120
140

Kronenbourg 1664 Le Blanc

MUST TRY: 
A Taste of French Magic - "Kronenbourg 1664 Le Blanc" imported from France

150

COCKTAILS APÉRITIFS
THỨC UỐNG KHAI VỊ
APÉRITIF COCKTAILS

VINS EN CARAFE
RƯỢU VANG

WINES BY THE CARAFE

RHUM - RUM

BIÈRES - BIA - BEERS

WHISKYS -  WHISKEYS

Trivento, Tribu Malbec, Mendoza, 2018, Argentina 1,200


