
 
 

INTERNATIONAL BUFFET 

THB 1,200 net / Person 

APPETIZERS:  Select 2 Items 

ASIAN APPETIZERS 

 Shrimp wrapped sugar cane stick - กุง้พนัออ้ย 

 Vegetable spring roll – ปอเป๊ียะผกัทอด 

 Deep fried hard tofu (V) - เตา้หู้ทอด (มงัสวิรัติ) 

 Vegetable battered (V) - ผกัชุบแป้งทอด (มงัสวิรัติ) 

 Thai fish cakes – ทอดมนัปลาทะเล 

 

EUROPEAN APPETIZERS 

 Crisp Calamari rings – ปลาหมึกวงทอด 

 Fish strips – ปลาแท่งชุบแป้งทอด 

 BBQ sausages – ไส้กรอกซอสบาร์บีคิว 

 Chicken tulip – น่องไก่ชุบเกลด็ขนมปังทอด 

 Pork saltimbocca – เน้ือหมหู่อดว้ยเบคอนยา่ง 

 Prawn Cajun – กุง้หมกัผงเคจุนยา่ง 

 Fried mozzarella – ชีสมอซซาเรลล่าทอด 

 Quesadilla Chicken - แป้งเคสซาดิญ่า ไส้ไก่สมุนไพร 

 Mince pork Crostini – ขนมปังหนา้หมู 

 Bacon wrapped Enoki – เบคอนพนัเห็ด 

 Sausages cheddar ball – ไส้กรอกกบัชีสเชดดา้ทอด 

 Mini crab cake – ทอดมนัปูจ๋ิว 

 Beef & Asparagus Negimaki – เน้ือพนัหน่อไมย้า่ง 

 Mussels casino - หอยแมลงภู่ ซอสพริกแดง 

 

SALAD: Select 1 Item 

ASIAN SPICY SALAD 

 Traditional Spicy & Sour Thai salad – ย  าใหญ่ 

 Chili flakes & minced salad with pork or 
chicken – ลาบหมู หรือ ลาบไก่ 

 Seafood & dried chili salad – น ้าตกทะเล 

 BBQ chicken & dried chili salad – น ้าตกไก่ยา่ง 
 BBQ pork & dried chili salad – น ้าตกหมูยา่ง 
 Squids with spicy & sour lemon grass salad      

ย  าตะไคร้กบัปลาหมึกยา่ง 
 Grilled eggplant & minced pork, shrimp salad 

ย  ามะเขือยาวกุง้กบัหมูสบั 

 Wing beans, prawn & minced pork salad 
ย  าถัว่พลู 

 Crispy blue fish with spicy lemongrass salad  
ปลากะพงทอดย  าตะไคร้ 

 Spicy & Sour seafood salad – ย  าทะเล 

 Spicy & Sour glass noodles seafood salad   
ย  าวุน้เส้นทะเล 

 BBQ beef & dried chili salad – น ้าตกเน้ือยา่ง 
 Trinity Crispy Salad – ย  าสามกรอบ 

 



 
EUROPEAN SALAD 

 Tuna Nicoise Salad – สลดันิซวัส์ทูน่า 
 Pasta & Prawn cajun salad – สลดัเส้นพาสตา้กุง้ยา่งเคจุน 

 Cantaloupe & bacon salad – สลดัแคนตาลูปกบัเบคอน 

 Asparagus & Prawn with cider vinegar - สลดั
หน่อไมฝ้ร่ังกบักุง้ น ้าส้มแอปเป้ิล 

 Honey chicken with long beans & tomato – สลดั
ไก่น ้าผ้ึงถัว่ฝักยาวและมะเขือเทศ 

 Sausages with potato salad – สลดัไส้กรอกกบัมนัฝร่ัง 
 Mussel & Tomato salsa salad – สลดัหอยแมลงภู่กบั

มะเขือเทศ 

 Teriyaki chicken with asparagus & mushroom  
สลดัไก่เทอริยากิหน่อไมฝ้ร่ังและเห็ด 

 Chicken bologna with celery salad – สลดัไส้กรอกไก่
กบัค่ึนช่ายฝร่ัง 

 Mushroom & cherry tomato salad (V) – สลดัเห็ด
กบัมะเขือเทศ 

 Roasted vegetable salad (V) – สลดัผกัอบ 

 Salad bar – สลดับาร์ 

 
SOUP: Select 1 Item 

ASIAN SOUP 

 Spicy & Sour prawn soup – ตม้ย  ากุง้ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้ย  าไก่ 

 Spicy & Sour pork spare ribs soup 

ตม้แซ่บซ่ีโครงหม ู

 Spicy & Sour beef soup – ตม้แซ่บเน้ือ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้แซ่บไก่ 

 Chicken & Galangal coconut soup – ตม้ข่าไก่ 

 Seafood & Galangal coconut soup – ตม้ข่าทะเล 

 Spicy & Sour seafood & hot basil soup            
โป๊ะแตกทะเล  

 Dried chili with vegetable & prawn soup  

แกงส้มผกัรวมกุง้ 

 Tofu & Minced pork soup – แกงจืดเตา้หู้หมูสบั 

 Bitter gourd & pork spare ribs soup 

ตม้มะระซ่ีโครงหมู 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋นกบัฟักเขียว 

 Miso soup – ซุปมิโสะ 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋นกบัฟักเขียว 

 

EUROPEAN SOUP 

 Carrot cream soup – ซุบครีมแครอท 

 Corn cream soup – ซุปครีมขา้วโพด 

 Pumpkin & Honey soup (V) – ซุปฟักทองกบัน ้าผ้ึง 

 Onion cream soup – ซุปครีมหวัหอม 

 Cauliflower cream soup – ซุปครีมดอกกระหล ่า 

 Potato & leeks cream soup – ซุปครีมมนัฝร่ังกบัตน้

กระเทียม 

 Broccoli cream soup – ซุปครีมบร็อคโคล่ี 

 Clam Chowder – ซุปครีมหอยลาย 

 Seafood chowder – ซุปครีมทะเลรวม 

 Minestrone Soup – ซุปมะเขือเทศกบัใบโหระพา 

 Mushroom cream soup – ซุปครีมเห็ด 

 Peas cream soup – ซุปครีมถัว่ลนัเตา 



 
 

MAIN COURSE: Select 4 Items 

ASIAN MAIN COURSE 

 Chicken green curry with coconut shoots  

แกงเขียวหวานไก่ใส่ยอดมะพร้าว 

 Pork green curry with coconut shoots  

แกงเขียวหวานหมูใส่ยอดมะพร้าว 

 Beef green curry with coconut shoots  

แกงเขียวหวานเน้ือใส่ยอดมะพร้าว 

 BBQ duck red curry –แกงเผด็เป็ดยา่ง 

 BBQ pork red curry – แกงเผด็หมูยา่ง 

 Pork spare ribs red curry – แกงเผด็ซ่ีโครงหมู 

 Beef red curry – แกงเผด็เน้ือ 

 Red curry with chicken – พะแนงไก่ 

 Red curry with pork – พะแนงหมู 

 Red curry with beef – พะแนงเน้ือ 

 Bitter gourd & mussels red curry                      

แกงคัว่มะระหอยแมลงภู่ 

 Bitter gourd & Pork ribs red curry                    

แกงคัว่มะระซ่ีโครงหม ู

 Massaman chicken curry – มสัมัน่ไก่ 

 Massaman beef curry – มสัมัน่เน้ือ 

 Braised Egg & Pork belly five spices                     

ไข่พะไลห้มูสามชั้น 

 Steamed seabass fish with lime & chili            

ปลากระพงน่ึงมะนาว 

 Braised pork spare ribs with five spices       

ซ่ีโครงหมูตุ๋นยาจีน 

 Braised chicken with five spices – ไก่ตุ๋นยาจีน 

 Stir fried chicken with cashew nut                     

ไก่ผดัเมด็มะม่วงหิมพานต ์

 Stir fried chicken with black pepper                  

ไก่ผดัพริกไทยด า 

 Stir fried beef with black pepper – เน้ือผดัพริกไทยด า 

 Stir fried pork spare ribs with chili & basil      

สามชั้นผดักระเพรา 

 Stir fried Kale with salted fish – ผดัคะนา้ปลาเคม็ 

 Stir fried Kale with crispy pork belly                  

ผดัคะนา้หมูกรอบ 

 Stir fried Kale with mushroom (V) – ผดัคะนา้เห็ดฟาง 

 Stir fried mixed vegetable – ผดัผกัรวม 

 Pineapple fried rice with chicken                      

ขา้วผดัสบัปะรดกบัไก่ 

 Salted fish fried rice – ขา้วผดัปลาเคม็ 

 Sweet & Sour chicken – ไก่ผดัเปร้ียวหวาน 

 Sweet & Sour pork – หมูผดัเปร้ียวหวาน 

 Stir fried galingale with seafood – ผดัฉ่าทะเล 

 Stir fried pork belly  with red curry                     

ผดัพริกแกงหมูสามชั้น 

 Stir fried seafood with egg curry – ทะเลผดัผงกระหร่ี 

 Stir fried Broccoli with prawn – ผดับร็อคโคล่ีกบักุง้ 

 Stir fried cauliflower with prawn                         

ผดัดอกกะหล ่ากบักุง้ 

 Stir fried cabbage with fish sauce                      

ผดักะหล ่าปลีผดัน ้าปลา 

 Seafood fried rice – ขา้วผดัทะเล 

 

 



 
EUROPEAN MAIN COURSE 

 Baked pasta with mushroom, ham & cheese – 

พาสตา้แฮมเห็ดอบชีส 

 Roasted pork loin, red wine gravy  

หมูอบซอสไวน์แดง 

 Roasted chicken, mushrooms with spices  

ไก่อบซอสเห็ดรวมกบัเคร่ืองเทศ 

 Baked seafood with ratatouille – ทะเลอบกบัสตูวผ์กั 

 Beef bourguignon – สตูวเ์น้ือไวน์แดงแบบฝร่ังเศส 

 Seafood morney – ทะเลอบซอสขาวและชีส 

 Roasted honey ham with pineapple                

แฮมอบน ้าผ้ึงและสบัปะรด 

 Pan-fried salmon crispy herb crust skin on 

pommery mustard cream sauce                 

แซลมอนชุบเกล็ดขนมปังราดซอสครีมมสัตาร์ต 

 Roasted chicken with spinach & potato            

ไก่อบเสิรฟ์กบัผกัโขมและมนัอบ 

 Beef Lasagna – ลาซานญ่าเน้ือววั 

 Baked pasta with Bolognese sauce                

พาสตา้ ซอสเน้ือบดอบชีส 

 Pan fried red snapper with lime & butter        

เน้ือปลาทอด ซอสเนยมะนาว 

 Pan fried red snapper with pesto cream          

เน้ือปลาทอด ซอสครีมโหระพา 

 Baked potato with cheese & crumble               

มนัฝร่ังอบชีสและขนมปังกรอบ 

 Fried pork cutlets with gravy & peas                

หมูชุบเกล็ดขนมปัง ซอสเกรว่ีกบัถัว่ลนัเตา 

 Bake seabass in herb & lemon cream sauce   

ปลากระพงอบในซอสครีมเลมอน 

 

DESSERT & FRUITS : Select 2 Items 

 Seasonal fresh fruits  - ผลไมร้วม 

 Our Signature mango tart – ทาร์ตมะม่วง 

 Homemade local fruit tart – ทาร์ตผลไม ้

 Homemade green tea Crème Brule 

ครีมบรูเล่ชาเขียว 

 Victoria Strawberry – เคก้วนิลาสอดไส้สตอเบอรร่ี 

 Homemade caramel brownie – บราวน่ี 

 Brownie cream cheese – บราวน่ีครีมชีส 

 Espresso coffee cake – เคก้กาแฟเอสเปรสโซ่ 

 3 Kinds of Mousse - ช็อคโกแลต มูส 3 แบบ 

 3 Kinds of Custard - คสัตารด ์3 แบบ 

 3 Kinds of Cakes - เคก้ 3 แบบ 

 Mocha caramel custard – คสัตาร์ดมอคค่าคาราเมล 

 Banana, creamy coffee flavor, caramel - บานอฟฟ่ี 

 Pandanus crème brule – ครีมบรูเล่ใบเตย 

 Lychee panna cotta – พานาคอ้ตตา้ล้ินจ่ี 

 Choux with Green tea flavor cream  

เอแคลร์ชาเขียว 

 Variety 3 kinds of Thai dessert 

 ขนมหวานไทย 3 อยา่ง 

 Mixed jelly ball with coconut milk & syrup  

รวมมิตรน ้ากระทิ 

 Pandanus dumpling with coconut syrup  

 ลอดช่องน ้ากระทิ 

 Red water chestnuts in sweet coconut  

ทบัทิมกรอบ 

 Sweet-Noodles in coconut milk syrup               

ซาหร่ิม น ้ากะทิ 

 Mung bean dumpling - ถัว่แปป 



 
 

INTERNATIONAL BUFFET 

THB 1,400 net / Person 

APPETIZERS: Select 2 Items 

ASIAN APPETIZERS 

 Shrimp wrapped sugar cane stick - กุง้พนัออ้ย 

 Vegetable spring roll – ปอเป๊ียะผกัทอด 

 Deep fried hard tofu (V) - เตา้หู้ทอด (มงัสวิรัติ) 

 Vegetable battered (V) - ผกัชุบแป้งทอด (มงัสวิรัติ) 

 Thai fish cakes – ทอดมนัปลาทะเล 

 

EUROPEAN APPETIZERS 

 Crisp Calamari rings – ปลาหมึกวงทอด 

 Fish strips – ปลาแท่งชุบแป้งทอด 

 BBQ sausages – ไส้กรอกซอสบาร์บีคิว 

 Chicken tulip – น่องไก่ชุบเกลด็ขนมปังทอด 

 Pork saltimbocca – เน้ือหมหู่อดว้ยเบคอนยา่ง 

 Prawn Cajun – กุง้หมกัผงเคจุนยา่ง 

 Fried mozzarella – ชีสมอซซาเรลล่าทอด 

 Quesadilla Chicken - แป้งเคสซาดิญ่า ไส้ไก่สมุนไพร 

 Mince pork Crostini – ขนมปังหนา้หมู 

 Bacon wrapped Enoki – เบคอนพนัเห็ด 

 Sausages cheddar ball – ไส้กรอกกบัชีสเชดดา้ทอด 

 Mini crab cake – ทอดมนัปูจ๋ิว 

 Beef & Asparagus Negimaki – เน้ือพนัหน่อไมย้า่ง 

 Mussels casino - หอยแมลงภู่ ซอสพริกแดง 

 

JAPANESE CORNER: ALL YOU CAN EAT 

 nigiri sushi – นิกิริชูซิ 

 Yaki Zakana – ปลายา่ง 

 Maki roll – มากิโรล 

 California roll - แคลิฟอเนียโรล 

 

SALAD: Select 2 Items 

ASIAN SPICY SALAD 

 Traditional Spicy & Sour Thai salad – ย  าใหญ่ 

 Chili flakes & minced chicken salad – ลาบไก่ 

 Chili flakes & minced pork salad – ลาบหม ู

 Chili flakes & minced beef salad – ลาบเน้ือ 

 Seafood & dried chili salad – น ้าตกทะเล 

 BBQ chicken & dried chili salad – น ้าตกไก่ยา่ง 

 BBQ pork & dried chili salad – น ้าตกหมูยา่ง 
 Squids with spicy & sour lemon grass salad      

ย  าตะไคร้กบัปลาหมึกยา่ง 
 Grilled eggplant & minced pork, shrimp salad  

ย  ามะเขือยาวกุง้กบัหมูสบั 



 
 Wing beans, prawn & minced pork salad            

ย  าถัว่พลู 

 Crispy blue fish with spicy lemongrass salad   
ปลากะพงทอดย  าตะไคร้ 

 Spicy & Sour seafood salad – ย  าทะเล 

 Spicy & Sour glass noodles seafood salad    
ย  าวุน้เส้นทะเล 

 BBQ beef & dried chili salad – น ้าตกเน้ือยา่ง 
 Trinity Crispy Salad – ย  าสามกรอบ 

 
EUROPEAN SALAD

 Tuna Nicoise Salad – สลดันิซวัส์ทูน่า 
 Pasta & Prawn cajun salad – สลดัเส้นพาสตา้กุง้ยา่งเคจุน 

 Cantaloupe & bacon salad – สลดัแคนตาลูปกบัเบคอน 

 Asparagus & Prawn with cider vinegar   
สลดัหน่อไมฝ้ร่ังกบักุง้ น ้าส้มแอปเป้ิล 

 Honey chicken with long beans & tomato       
สลดัไก่น ้าผ้ึงถัว่ฝักยาวและมะเขือเทศ 

 Sausages with potato salad – สลดัไส้กรอกกบัมนัฝร่ัง 
 Mussel & Tomato salsa salad – สลดัหอยแมลงภู่กบั

มะเขือเทศ 

 Teriyaki chicken with asparagus & mushroom 
สลดัไก่เทอริยากิหน่อไมฝ้ร่ังและเห็ด 

 Chicken bologna with celery salad  
สลดัไส้กรอกไก่กบัค่ึนช่ายฝร่ัง 

 Mushroom & cherry tomato salad (V)  
สลดัเห็ดกบัมะเขือเทศ 

 Roasted vegetable salad (V) – สลดัผกัอบ 

 Salad bar – สลดับาร์ 

 
SOUP: Select 2 Items 

ASIAN SOUP 

 Spicy & Sour prawn soup – ตม้ย  ากุง้ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้ย  าไก่ 

 Spicy & Sour pork spare ribs soup                     
ตม้แซ่บซ่ีโครงหม ู

 Spicy & Sour beef soup – ตม้แซ่บเน้ือ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้แซ่บไก่ 

 Chicken & Galangal coconut soup – ตม้ข่าไก่ 

 Seafood & Galangal coconut soup – ตม้ข่าทะเล 

 Spicy & Sour seafood & hot basil soup            
โป๊ะแตกทะเล 

 Dried chili with vegetable & prawn soup        
แกงส้มผกัรวมกุง้ 

 Tofu & Minced pork soup – แกงจืดเตา้หู้หมูสบั 

 Bitter gourd & pork spare ribs soup                  
ตม้มะระซ่ีโครงหมู 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋นกบัฟักเขียว 

 Miso soup – ซุปมิโสะ 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋นกบัฟักเขียว 

 

 

 

 



 
EUROPEAN SOUP 

 Carrot cream soup – ซุบครีมแครอท 

 Corn cream soup – ซุปครีมขา้วโพด 

 Pumpkin & Honey soup (V) – ซุปฟักทองกบัน ้าผ้ึง 

 Onion cream soup – ซุปครีมหวัหอม 

 Cauliflower cream soup – ซุปครีมดอกกระหล ่า 

 Potato & leeks cream soup – ซุปครีมมนัฝร่ังกบัตน้

กระเทียม 

 Broccoli cream soup – ซุปครีมบร็อคโคล่ี 

 Clam Chowder – ซุปครีมหอยลาย 

 Seafood chowder – ซุปครีมทะเลรวม 

 Minestrone Soup – ซุปมะเขือเทศกบัใบโหระพา 

 Mushroom cream soup – ซุปครีมเห็ด 

 Peas cream soup – ซุปครีมถัว่ลนัเตา 

 

MAIN COURSE: Select 5 Items 

ASIAN MAIN COURSE 

 Chicken green curry with coconut shoots       
แกงเขียวหวานไก่ใส่ยอดมะพร้าว 

 Pork green curry with coconut shoots             
แกงเขียวหวานหมูใส่ยอดมะพร้าว 

 Beef green curry with coconut shoots             
แกงเขียวหวานเน้ือใส่ยอดมะพร้าว 

 BBQ duck red curry – แกงเผด็เป็ดยา่ง 

 BBQ pork red curry – แกงเผด็หมูยา่ง 

 Pork spare ribs red curry – แกงเผด็ซ่ีโครงหมู 

 Beef red curry – แกงเผด็เน้ือ 

 Red curry with chicken – พะแนงไก่ 

 Red curry with pork – พะแนงหมู 

 Bitter gourd & mussels red curry                      

แกงคัว่มะระหอยแมลงภู่ 

 Bitter gourd & Pork ribs red curry                    

แกงคัว่มะระซ่ีโครงหม ู 

 Massaman chicken curry – มสัมัน่ไก่ 

 Massaman beef curry – มสัมัน่เน้ือ 

 Braised Egg & Pork belly five spices                  ไข่

พะไลห้มูสามชั้น 

 Steamed seabass fish with lime & chili            

ปลากระพงน่ึงมะนาว 

 Braised pork spare ribs with five spices        

ซ่ีโครงหมูตุ๋นยาจีน 

 Braised chicken with five spices – ไก่ตุ๋นยาจีน 

 Stir fried chicken with cashew nut                     

ไก่ผดัเมด็มะม่วงหิมพานต ์

 Stir fried chicken with black pepper                   

ไก่ผดัพริกไทยด า 

 Stir fried beef with black pepper – เน้ือผดัพริกไทยด า 

 Stir fried pork spare ribs with chili & basil       

สามชั้นผดักระเพรา 

 Stir fried Kale with salted fish – ผดัคะนา้ปลาเคม็ 

 Stir fried Kale with crispy pork belly                   

ผดัคะนา้หมูกรอบ 

 Stir fried Kale with mushroom (V) – ผดัคะนา้เห็ดฟาง 

 Stir fried mixed vegetable – ผดัผกัรวม 

 Pineapple fried rice with chicken                       

ขา้วผดัสบัปะรดกบัไก่ 

 Salted fish fried rice – ขา้วผดัปลาเคม็ 

 Sweet & Sour chicken – ไก่ผดัเปร้ียวหวาน 



 
 Sweet & Sour pork – หมูผดัเปร้ียวหวาน 

 Sweet & Sour seafood – ทะเลผดัเปร้ียวหวาน 

 Stir fried galingale with seafood – ผดัฉ่าทะเล 

 Stir fried pork belly  with red curry                    

ผดัพริกแกงหมูสามชั้น 

 Stir fried seafood with egg curry                     

ทะเลผดัผงกระหร่ี 

 Stir fried Broccoli with prawn – ผดับร็อคโคล่ีกบักุง้ 

 Stir fried cauliflower with prawn                        

ผดัดอกกะหล ่ากบักุง้ 

 Stir fried cabbage with fish sauce    ผดักะหล ่าปลีผดั
น ้าปลา 

 Seafood fried rice – ขา้วผดัทะเล 

 

EUROPEAN MAIN COURSE 

 Baked pasta with mushroom, ham & cheese  

พาสตา้แฮมเห็ดอบชีส 

 Roasted pork loin, red wine gravy                     

หมูอบซอสไวน์แดง 

 Roasted chicken, mushrooms with spices        

ไก่อบซอสเห็ดรวมกบัเคร่ืองเทศ 

 Baked seafood with ratatouille – ทะเลอบกบัสตูวผ์กั 

 Beef bourguignon – สตูวเ์น้ือไวน์แดงแบบฝร่ังเศส 

 Seafood morney – ทะเลอบซอสขาวและชีส 

 Roasted honey ham with pineapple                  

แฮมอบน ้าผ้ึงและสบัปะรด 

 Pan-fried salmon crispy herb crust skin on 

pommery mustard cream sauce                   

แซลมอนชุบเกล็ดขนมปังราดซอสครีมมสัตาร์ต 

 Roasted chicken with spinach & potato              

ไก่อบเสิรฟ์กบัผกัโขมและมนัอบ 

 Beef Lasagna – ลาซานญ่าเน้ือววั 

 Baked pasta with Bolognese sauce                  

พาสตา้ ซอสเน้ือบดอบชีส 

 Pan fried red snapper with lime & butter         

เน้ือปลาทอด ซอสเนยมะนาว 

 Pan fried red snapper with pesto cream         

เน้ือปลาทอด ซอสครีมโหระพา 

 Baked potato with cheese & crumble               

มนัฝร่ังอบชีสและขนมปังกรอบ 

 Fried pork cutlets with gravy & peas                

หมูชุบเกล็ดขนมปัง ซอสเกรว่ีกบัถัว่ลนัเตา 

 Bake seabass in herb & lemon cream sauce   

ปลากระพงอบในซอสครีมเลมอน

 

DESSERT & FRUITS: Select 3 Items 

 Seasonal fresh fruits  - ผลไมร้วม 

 Our Signature mango tart – ทาร์ตมะม่วง 

 Homemade local fruit tart – ทาร์ตผลไม ้

 Homemade green tea Crème Brule                 
ครมีบรเูล่ชาเขยีว 

 Victoria Strawberry – เคก้วนิลาสอดไส้สตอเบอรร่ี 

 Homemade caramel brownie – บราวน่ี 

 Brownie cream cheese – บราวน่ีครีมชีส 

 Banana cream cheese – เคก้กลว้ยครีมชีส 

 Espresso coffee cake – เคก้กาแฟเอสเปรสโซ่ 

 3 Kinds of Mousse - ช็อคโกแลต มูส 3 แบบ 

 3 Kinds of Custard - คสัตารด ์3 แบบ 



 
 3 Kinds of Cakes - เคก้ 3 แบบ  

 Mocha caramel custard – คสัตาร์ดมอคค่าคาราเมล 

 Banana, creamy coffee flavor, caramel              
บานอฟฟ่ี 

 Pandanus crème brulee – ครีมบรูเล่ใบเตย 

 Lychee panna cotta – พานาคอ้ตตา้ล้ินจ่ี 

 Choux with Green tea flavor cream                  เอ
แคลร์ชาเขียว 

 Variety 3 kinds of Thai dessert  

ขนมหวานไทย 3 อยา่ง 

 Mixed jelly ball with coconut milk & syrup  

รวมมิตรน ้ากระทิ 

 Pandanus dumpling with coconut syrup  

ลอดช่องน ้ากระทิ 

 Red water chestnuts in sweet coconut  

ทบัทิมกรอบ 

 Sweet-Noodles in coconut milk syrup   

ซาหร่ิม น ้ากะทิ 

 Mung bean dumpling - ถัว่แปป 



 
 

                                                              INTERNATIONAL BUFFET 

                                                                              THB 1,700 net / Person 

                                                             APPETIZERS: Select 2 Items 

ASIAN APPETIZERS 

 

 Shrimp wrapped sugar cane stick 
กุง้พนัออ้ย 

 Vegetable spring roll – ปอเป๊ียะผกัทอด 

 Deep fried hard tofu (V) - เตา้หู้ทอด (มงัสวิรัติ) 

 Vegetable battered (V) - ผกัชุบแป้งทอด (มงัสวิรัติ) 

 Thai fish cakes – ทอดมนัปลาทะเล 

EUROPEAN APPETIZERS

 Crisp Calamari rings – ปลาหมึกวงทอด 

 Fish strips – ปลาแท่งชุบแป้งทอด 

 BBQ sausages – ไส้กรอกซอสบาร์บีคิว 

 Chicken tulip – น่องไก่ชุบเกลด็ขนมปังทอด 

 Pork saltimbocca– เน้ือหมหู่อดว้ยเบคอนยา่ง 

 Prawn Cajun – กุง้หมกัผงเคจุนยา่ง 

 Fried mozzarella – ชีสมอซซาเรลล่าทอด 

 Quesadilla Chicken - แป้งเคสซาดิญ่า ไส้ไก่สมุนไพร 

 Mince pork Crostini – ขนมปังหนา้หมู 

 Bacon wrapped Enoki – เบคอนพนัเห็ด 

 Sausages cheddar ball – ไส้กรอกกบัชีสเชดดา้ทอด 

 Mini crab cake – ทอดมนัปูจ๋ิว 

 Beef & Asparagus Negimaki – เน้ือพนัหน่อไมย้า่ง 

 Mussels casino - หอยแมลงภู่ ซอสพริกแดง 

 

JAPANESE CORNER : ALL YOU CAN EAT 

 nigiri sushi – นิกิริชูซิ 

 Yaki Zakana – ปลายา่ง 

 Maki roll – มากิโรล 

 California roll - แคลิฟอเนียโรล 

 

                                                  SALAD : Select 2 Items 

ASIAN SPICY SALAD 

 Traditional Spicy & Sour Thai salad – ย  าใหญ่ 

 Chili flakes & minced chicken salad – ลาบไก่ 

 Chili flakes & minced pork salad – ลาบหม ู

 Chili flakes & minced beef salad – ลาบเน้ือ 

 Seafood & dried chili salad – น ้าตกทะเล 

 BBQ chicken & dried chili salad – น ้าตกไก่ยา่ง 

 BBQ pork & dried chili salad – น ้าตกหมูยา่ง 
 Squids with spicy & sour lemon grass salad – ย  า

ตะไคร้กบัปลาหมึกยา่ง 
 Grilled eggplant & minced pork, shrimp salad – 

ย  ามะเขือยาวกุง้กบัหมูสบั 

 Wing beans, prawn & minced pork salad – ย  า
ถัว่พลู 



 
 Crispy blue fish with spicy lemongrass salad  

ปลากะพงทอดย  าตะไคร้ 
 Spicy & Sour seafood salad – ย  าทะเล 

 Spicy & Sour glass noodles seafood salad           
ย  าวุน้เส้นทะเล 

 BBQ beef & dried chili salad – น ้าตกเน้ือยา่ง 
 Trinity Crispy Salad – ย  าสามกรอบ 

 
EUROPEAN SALAD 

 Tuna Nicoise Salad – สลดันิซวัส์ทูน่า 
 Pasta & Prawn cajun salad – สลดัเส้นพาสตา้กุง้ยา่งเคจุน 

 Cantaloupe & bacon salad – สลดัแคนตาลูปกบัเบคอน 

 Asparagus & Prawn with cider vinegar              
สลดัหน่อไมฝ้ร่ังกบักุง้ น ้าส้มแอปเป้ิล 

 Honey chicken with long beans & tomato      
สลดัไก่น ้าผ้ึงถัว่ฝักยาวและมะเขือเทศ 

 Sausages with potato salad – สลดัไส้กรอกกบัมนัฝร่ัง 
 Mussel & Tomato salsa salad                                   

สลดัหอยแมลงภู่กบัมะเขือเทศ 

 Teriyaki chicken with asparagus & mushroom 
สลดัไก่เทอริยากิหน่อไมฝ้ร่ังและเห็ด 

 Chicken bologna with celery salad                        
สลดัไส้กรอกไก่กบัค่ึนช่ายฝร่ัง 

 Mushroom & cherry tomato salad (V)                
สลดัเห็ดกบัมะเขือเทศ 

 Roasted vegetable salad (V) – สลดัผกัอบ 

 Salad bar – สลดับาร์ 

 
SOUP: Select 2 Items 

ASIAN SOUP 

 Spicy & Sour prawn soup – ตม้ย  ากุง้ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้ย  าไก่ 

 Spicy & Sour pork spare ribs soup  

ตม้แซ่บซ่ีโครงหม ู

 Spicy & Sour beef soup – ตม้แซ่บเน้ือ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้แซ่บไก่ 

 Chicken & Galangal coconut soup – ตม้ข่าไก่ 

 Seafood & Galangal coconut soup – ตม้ข่าทะเล 

 Spicy & Sour seafood & hot basil soup             
โป๊ะแตกทะเล 

 Dried chili with vegetable & prawn soup  

แกงส้มผกัรวมกุง้ 

 Tofu & Minced pork soup – แกงจืดเตา้หู้หมูสบั 

 Bitter gourd & pork spare ribs soup  

ตม้มะระซ่ีโครงหมู 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋นกบัฟักเขียว 

 Miso soup – ซุปมิโสะ 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋นกบัฟักเขียว 

EUROPEAN SOUP 

 Carrot cream soup – ซุบครีมแครอท 

 Corn cream soup – ซุปครีมขา้วโพด 

 Pumpkin & Honey soup (V) – ซุปฟักทองกบัน ้าผ้ึง 

 Onion cream soup – ซุปครีมหวัหอม 

 Cauliflower cream soup – ซุปครีมดอกกระหล ่า 

 Potato & leeks cream soup 

ซุปครีมมนัฝร่ังกบัตน้กระเทียม 

 Broccoli cream soup – ซุปครีมบร็อคโคล่ี 

 Clam Chowder – ซุปครีมหอยลาย 

 Seafood chowder – ซุปครีมทะเลรวม 



 
 Minestrone Soup – ซุปมะเขือเทศกบัใบโหระพา 

 Mushroom cream soup – ซุปครีมเห็ด 

 Peas cream soup – ซุปครีมถัว่ลนัเตา 

 

MAIN COURSE: Select 6 Items 

ASIAN MAIN COURSE 

 Chicken green curry with coconut shoots       

แกงเขียวหวานไก่ใส่ยอดมะพร้าว 

 Pork green curry with coconut shoots             

แกงเขียวหวานหมูใส่ยอดมะพร้าว 

 Beef green curry with coconut shoots             

แกงเขียวหวานเน้ือใส่ยอดมะพร้าว 

 BBQ duck red curry – แกงเผด็เป็ดยา่ง 

 BBQ pork red curry – แกงเผด็หมูยา่ง 

 Pork spare ribs red curry – แกงเผด็ซ่ีโครงหมู 

 Beef red curry – แกงเผด็เน้ือ 

 Red curry with chicken – พะแนงไก่ 

 Red curry with pork – พะแนงหมู 

 Bitter gourd & mussels red curry    

แกงคัว่มะระหอยแมลงภู่ 

 Bitter gourd & Pork ribs red curry   

แกงคัว่มะระซ่ีโครงหม ู

 Massaman chicken curry – มสัมัน่ไก่ 

 Massaman beef curry – มสัมัน่เน้ือ 

 Braised Egg & Pork belly five spices    

ไข่พะไลห้มูสามชั้น 

 Steamed seabass fish with lime & chili  

ปลากระพงน่ึงมะนาว 

 Braised pork spare ribs with five spices 

ซ่ีโครงหมูตุ๋นยาจีน 

 Braised chicken with five spices – ไก่ตุ๋นยาจีน 

 Stir fried chicken with cashew nut             

ไก่ผดัเมด็มะม่วงหิมพานต ์

 Stir fried chicken with black pepper    

ไก่ผดัพริกไทยด า 

 Stir fried beef with black pepper – เน้ือผดัพริกไทยด า 

 Stir fried pork spare ribs with chili & basil   

สามชั้นผดักระเพรา 

 Stir fried Kale with salted fish – ผดัคะนา้ปลาเคม็ 

 Stir fried Kale with crispy pork belly  

ผดัคะนา้หมูกรอบ 

 Stir fried Kale with mushroom (V) – ผดัคะนา้เห็ดฟาง 

 Stir fried mixed vegetable – ผดัผกัรวม 

 Pineapple fried rice with chicken 

ขา้วผดัสบัปะรดกบัไก่ 

 Salted fish fried rice – ขา้วผดัปลาเคม็ 

 Sweet & Sour chicken – ไก่ผดัเปร้ียวหวาน 

 Sweet & Sour pork – หมูผดัเปร้ียวหวาน 

 Sweet & Sour seafood – ทะเลผดัเปร้ียวหวาน 

 Stir fried galingale with seafood – ผดัฉ่าทะเล 

 Stir fried pork belly  with red curry   

ผดัพริกแกงหมูสามชั้น 

 Stir fried seafood with egg curry – ทะเลผดัผงกระหร่ี 

 Stir fried Broccoli with prawn - ผดับร็อคโคล่ีกบักุง้ 
 Stir fried cauliflower with prawn 

ผดัดอกกะหล ่ากบักุง้ 

 Stir fried cabbage with fish sauce – ผดักะหล ่าปลีผดั

น ้าปลา 

 Seafood fried rice – ขา้วผดัทะเล 

 

 



 
EUROPEAN MAIN COURSE 

 Baked pasta with mushroom, ham & cheese – 

พาสตา้แฮมเห็ดอบชีส 

 Roasted pork loin, red wine gravy  

หมูอบซอสไวน์แดง 

 Roasted chicken, mushrooms with spices  

ไก่อบซอสเห็ดรวมกบัเคร่ืองเทศ 

 Baked seafood with ratatouille – ทะเลอบกบัสตูวผ์กั 

 Beef bourguignon – สตูวเ์น้ือไวน์แดงแบบฝร่ังเศส 

 Seafood morney – ทะเลอบซอสขาวและชีส 

 Roasted honey ham with pineapple  

แฮมอบน ้าผ้ึงและสบัปะรด 

 Pan-fried salmon crispy herb crust skin on 

pommery mustard cream sauce  

แซลมอนชุบเกล็ดขนมปังราดซอสครีมมสัตาร์ต 

 Roasted chicken with spinach & potato              

ไก่อบเสิรฟ์กบัผกัโขมและมนัอบ 

 Beef Lasagna – ลาซานญ่าเน้ือววั 

 Baked pasta with Bolognese sauce  

พาสตา้ ซอสเน้ือบดอบชีส 

 Pan fried red snapper with lime & butter   

เน้ือปลาทอด ซอสเนยมะนาว 

 Pan fried red snapper with pesto cream  

เน้ือปลาทอด ซอสครีมโหระพา 

 Baked potato with cheese & crumble  

มนัฝร่ังอบชีสและขนมปังกรอบ 

 Fried pork cutlets with gravy & peas   

หมูชุบเกล็ดขนมปัง ซอสเกรว่ีกบัถัว่ลนัเตา 

 Bake seabass in herb & lemon cream sauce  

ปลากระพงอบในซอสครีมเลมอน 

 

DESSERT & FRUITS: Select 4 Items 

 Seasonal fresh fruits  - ผลไมร้วม 

 Our Signature mango tart – ทาร์ตมะม่วง 

 Homemade local fruit tart – ทาร์ตผลไม ้

 Homemade green tea Crème Brule   

ครีมบรูเล่ชาเขียว 

 Victoria Strawberry – เคก้วนิลาสอดไส้สตอเบอรร่ี 

 Homemade caramel brownie – บราวน่ี 

 Brownie cream cheese – บราวน่ีครีมชีส 

 Banana cream cheese – เคก้กลว้ยครีมชีส 

 Espresso coffee cake – เคก้กาแฟเอสเปรสโซ่ 

 3 Kinds of Mousse - ช็อคโกแลต มูส 3 แบบ 

 3 Kinds of Custard - คสัตารด ์3 แบบ 

 3 Kinds of Cakes - เคก้ 3 แบบ 

 Mocha caramel custard – คสัตาร์ดมอคค่าคาราเมล 

 Banana, creamy coffee flavor, caramel - บานอฟฟ่ี 

 Pandanus crème brulee – ครีมบรูเล่ใบเตย 

 Lychee panna cotta – พานาคอ้ตตา้ล้ินจ่ี 

 Choux with Green tea flavor cream  เอแคลร์ชาเขียว 

 Variety 3 kinds of Thai dessert  

ขนมหวานไทย 3 อยา่ง 

 Mixed jelly ball with coconut milk & syrup  

รวมมิตรน ้ากระทิ 

 Pandanus dumpling with coconut syrup  

ลอดช่องน ้ากระทิ 

 Red water chestnuts in sweet coconut  

ทบัทิมกรอบ 

 Sweet-Noodles in coconut milk syrup - ซาหร่ิม 

น ้ากะทิ 

 Mung bean dumpling - ถัว่แปป 


