
 
 

                                                                    THAI BUFFET 

                                                           THB 1,000 net / Person 

APPETIZERS & SALAD: Select 2 Items 

 Shrimp wrapped canes stick - กุง้พนัออ้ย 

 Vegetable spring roll – ปอเป๊ียะผกัทอด 

 Deep fried hard tofu (V) - เตา้หู้ทอด (มงัสวิรัติ) 

 Vegetable battered (V) - ผกัชุบแป้งทอด (มงัสวิรัติ) 

 Thai fish cakes – ทอดมนัปลาทะเล 

 Spicy mushrooms salad (V) - ลาบเห็ดรวม (มงัสวิรัต) 

 Chili flakes & minced pork salad – ลาบหม ู

 BBQ pork & dried chili salad – น ้าตกหมูยา่ง 

 Salted fried chicken – ไก่คัว่เกลือ 

 Larb fried chicken – ไก่คัว่ลาบ 

 Buffalo wings – ปีกไก่ทอด 

 Thai Prawn cakes – ทอดมนักุง้ 

 Fresh prawn chili dip with fresh vegetables – 

น ้าพริกกุง้สดกบัผกัสด 

 Wing beans, prawn & minced pork salad – ย  า

ถัว่พลู 

 Chili flakes & seafood salad – ลาบทะเล 

 Seafood & dried chili salad – น ้าตกทะเล 

*Serves with Salad Bar Refreshment 

 

SOUP : Select 1 Item 

 Spicy & Sour prawn soup – ตม้ย  ากุง้ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้ย  าไก่ 

 Spicy & Sour pork spare ribs soup – ตม้แซ่บซ่ีโครง

หมู 

 Spicy & Sour beef soup – ตม้แซ่บเน้ือ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้แซ่บไก่ 

 Chicken & Galangal coconut soup – ตม้ข่าไก่ 

 Seafood & Galangal coconut soup – ตม้ข่าทะเล 

 Spicy & Sour seafood & hot basil soup – โป๊ะแตก

ทะเล 

 Dried chili with vegetable & prawn soup – แกง

ส้มผกัรวมกุง้ 

 Tofu & Minced pork soup – แกงจืดเตา้หู้หมูสบั 

 Bitter gourd & pork spare ribs soup  

 ตม้มะระซ่ีโครงหมู 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋นกบัฟักเขียว 

 Miso soup – ซุปมิโสะ 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋นกบัฟักเขียว 

 

 

 

 



 
 

MAIN COURSE : Select 4 Items 

ASIAN MAIN COURSE 

 Chicken green curry with coconut shoots  

 แกงเขียวหวานไก่ใส่ยอดมะพร้าว 

 Pork green curry with coconut shoots   

แกงเขียวหวานหมูใส่ยอดมะพร้าว 

 Beef green curry with coconut shoots  

แกงเขียวหวานเน้ือใส่ยอดมะพร้าว 

 Tofu & mushroom green curry (V)  

 แกงเขียวหวานเตา้หู้กบัเห็ด (มงัสวิรัต) 

 BBQ duck red curry – แกงเผด็เป็ดยา่ง 

 BBQ pork red curry – แกงเผด็หมูยา่ง 

 Pork spare ribs red curry – แกงเผด็ซ่ีโครงหมู 

 Beef red curry – แกงเผด็เน้ือ 

 Chicken Paneang curry – พะแนงไก่ 

 Pork Paneang curry – พะแนงหมู 

 Beef Paneang curry – พะแนงเน้ือ 

 Fried bean curd Peneang curry (V)  

พะแนงเตา้หู้ทอด (มงัสวิรัต) 

 Massaman chicken curry – มสัมัน่ไก่ 

 Massaman beef curry – มสัมัน่เน้ือ 

 Beef red curry - แกงเผด็เน้ือ 

 Braised Egg & Pork belly five spices  

ไข่พะไลห้มูสามชั้น 

 Steamed seabass fish with lime & chili  

ปลากระพงน่ึงมะนาว 

 Steamed squids with lime & chili  

ปลาหมึกน่ึงมะนาว 

 Braised pork spare ribs with five spices  

ซ่ีโครงหมูตุ๋นยาจีน 

 Braised chicken with five spices - ไก่ตุ๋นยาจีน 

 Stir fried chicken with cashew nut 

ไก่ผดัเมด็มะม่วงหิมพานต ์

 Stir fried chicken with black pepper  

ไก่ผดัพริกไทยด า 

 Stir fried pork with black pepper – หมูผดัพริกไทยด า 

 Stir fried beef with black pepper – เน้ือผดัพริกไทยด า 

 Fried chicken with crisp herbs – ไก่ทอดสมุนไพร 

 Stir fried chicken with oyster sauce 

ไก่ผดัน ้ามนัหอย 

 Stir fried pork with oyster sauce – หมูผดัน ้ามนัหอย 

 Stir fried pork spare ribs with chili & basil  

ซ่ีโครงหมูผดักระเพรา 

 Pineapple fried rice with chicken  

ขา้วผดัสบัปะรดกบัไก่ 

 Salted fish fried rice – ขา้วผดัปลาเคม็ 

 Sweet & Sour chicken – ไก่ผดัเปร้ียวหวาน 

 Sweet & Sour pork – หมูผดัเปร้ียวหวาน 

 Stir fried pork belly  with red curry  

ผดัพริกแกงหมูสามชั้น 

 Stir fried galingale with seafood – ผดัฉ่าทะเล 

 Stir fried Kale with prawn – ผดัผกัคะนา้กบักุง้ 

 Stir fried seafood with egg curry – ทะเลผดัผงกระหร่ี 

 Stir fried Broccoli with prawn & chili shrimp 

paste – ผดับร็อคโคล่ีกบักุง้และพริกกะปิ 

 Stir fried sea bass fish with garlic & pepper   

เน้ือปลากระพงทอดกระเทียม 

 Seafood fried rice – ขา้วผดัทะเล 

 Stir fried Kale with salted fish – ผดัคะนา้ปลาเคม็ 

 Stir fried Kale with crispy pork belly  

ผดัคะนา้หมูกรอบ



 
DESSERT & FRUITS: Select 4 Items 

 Seasonal fresh fruits  - ผลไมร้วม 

 Our Signature mango tart – ทาร์ตมะม่วง 

 Homemade local fruit tart – ทาร์ตผลไม ้

 Homemade green tea Crème Brule   

ครีมบรูเล่ชาเขียว 

 Victoria Strawberry – เคก้วนิลาสอดไส้สตอเบอรร่ี 

 Homemade caramel brownie – บราวน่ี 

 Brownie cream cheese – บราวน่ีครีมชีส 

 Banana cream cheese – เคก้กลว้ยครีมชีส 

 Espresso coffee cake – เคก้กาแฟเอสเปรสโซ่ 

 3 Kinds of Mousse - ช็อคโกแลต มูส 3 แบบ 

 3 Kinds of Custard - คสัตารด ์3 แบบ 

 3 Kinds of Cakes - เคก้ 3 แบบ 

 Mocha caramel custard – คสัตาร์ดมอคค่าคาราเมล 

 Banana, creamy coffee flavor, caramel - บานอฟฟ่ี 

 Pandanus crème brulee – ครีมบรูเล่ใบเตย 

 Lychee panna cotta – พานาคอ้ตตา้ล้ินจ่ี 

 Choux with Green tea flavor cream  เอแคลร์ชาเขียว 

 Variety 3 kinds of Thai dessert  

ขนมหวานไทย 3 อยา่ง 

 Mixed jelly ball with coconut milk & syrup  

รวมมิตรน ้ากระทิ 

 Pandanus dumpling with coconut syrup  

ลอดช่องน ้ากระทิ 

 Red water chestnuts in sweet coconut  

ทบัทิมกรอบ 

 Sweet-Noodles in coconut milk syrup - ซาหร่ิม 

น ้ากะทิ 

 Mung bean dumpling - ถัว่แปป 

 Stir fried Kale with mushroom (V)  

ผดัคะนา้เห็ดฟาง (มงัสวิรัติ) 

 Stir fried mixed vegetable (V) - ผดัผกัรวม (มงัสวิรัติ) 

 Stir fried Broccoli with prawn – ผดับร็อคโคล่ีกบักุง้ 

 Stir fried Broccoli with BBQ pork  

ผดับร็อคโคล่ีกบัหมูแดง 

 Stir fried cabbage, chili, and squids                   

ผดักะหล ่าปลีพริกและปลาหมึก 

 Stir fried cauliflower with prawn    

ผดัดอกกะหล ่ากบักุง้ 

 

 



 
THAI BUFFET 

THB 1,200 net / Person 

APPETIZERS & SALAD: Select 2 Items 

 Shrimp wrapped canes stick - กุง้พนัออ้ย 

 Vegetable spring roll – ปอเป๊ียะผกัทอด 

 Deep fried hard tofu (V) - เตา้หู้ทอด 

(มงัสวิรัติ) 

 Vegetable battered (V) - ผกัชุบแป้งทอด 

(มงัสวิรัติ) 

 Thai fish cakes – ทอดมนัปลาทะเล 

 Spicy mushrooms salad (V) - ลาบเห็ดรวม 
(มงัสวิรัต) 

 Chili flakes & minced pork salad – ลาบ

หมู 

 BBQ pork & dried chili salad – น ้าตกหมู

ยา่ง 

 Salted fried chicken – ไก่คัว่เกลือ 

 Larb fried chicken – ไก่คัว่ลาบ 

 Buffalo wings – ปีกไก่ทอด 

 Thai Prawn cakes – ทอดมนักุง้ 

 Fresh prawn chili dip with fresh 

vegetables – น ้าพริกกุง้สดกบัผกัสด 

 Wing beans, prawn & minced pork 

salad – ย  าถัว่พลู 

 Chili flakes & seafood salad – ลาบทะเล 

 Seafood & dried chili salad – น ้าตกทะเล 

*Serves with Salad Bar Refreshment 

 

JAPENESE CORNER : ALL YOU CAN EAT 

 Nigiri Sushi – นิกิริชูซิ 

 Yaki Zakana – ปลายา่ง 

 Maki Roll – มากิโรล 

 California Roll – แคลิฟอเนียโรล 

 

SOUP : Select 2 Items 

 Spicy & Sour prawn soup – ตม้ย  ากุง้ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้ย  าไก่ 

 Spicy & Sour pork spare ribs soup – 

ตม้แซ่บซ่ีโครงหมู 

 Spicy & Sour beef soup – ตม้แซ่บเน้ือ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้แซ่บไก่ 

 Chicken & Galangal coconut soup – 

ตม้ข่าไก่ 

 Seafood & Galangal coconut soup – 

ตม้ข่าทะเล 

 Spicy & Sour seafood & hot basil 

soup – โป๊ะแตกทะเล 

 Dried chili with vegetable & prawn 

soup – แกงส้มผกัรวมกุง้ 

 Tofu & Minced pork soup – แกงจืดเตา้หู้

หมูสบั 

 Bitter gourd & pork spare ribs soup 

– ตม้มะระซ่ีโครงหมู 



 
 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋น

กบัฟักเขียว 

 Miso soup – ซุปมิโสะ 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋น
กบัฟักเขียว 

 

MAIN COURSE : Select 4 Items 

ASIAN MAIN COURSE 

 Chicken green curry with coconut 

shoots – แกงเขียวหวานไก่ใส่ยอดมะพร้าว 

 Pork green curry with coconut 

shoots – แกงเขียวหวานหมูใส่ยอดมะพร้าว 

 Beef green curry with coconut 

shoots – แกงเขียวหวานเน้ือใส่ยอดมะพร้าว 

 Tofu & mushroom green curry (V) - 

แกงเขียวหวานเตา้หู้กบัเห็ด (มงัสวิรัต) 

 BBQ duck red curry – แกงเผด็เป็ดยา่ง 

 BBQ pork red curry – แกงเผด็หมูยา่ง 

 Pork spare ribs red curry – แกงเผด็ซ่ีโครง

หมู 

 Beef red curry – แกงเผด็เน้ือ 

 Chicken Paneang curry – พะแนงไก่ 

 Pork Paneang curry – พะแนงหมู 

 Fried bean curd Peneang curry (V) - 

พะแนงเตา้หู้ทอด (มงัสวิรัต) 

 Massaman chicken curry – มสัมัน่ไก่ 

 Massaman beef curry – มสัมัน่เน้ือ 

 Beef red curry - แกงเผด็เน้ือ 

 Braised Egg & Pork belly five spices – 

ไข่พะไลห้มูสามชั้น 

 Steamed seabass fish with lime & 

chili – ปลากระพงน่ึงมะนาว 

 Steamed squids with lime & chili – 

ปลาหมึกน่ึงมะนาว 

 Braised pork spare ribs with five 

spices – ซ่ีโครงหมูตุ๋นยาจีน 

 Braised chicken with five spices – ไก่

ตุ๋นยาจีน 

 Stir fried chicken with cashew nut – 

ไก่ผดัเมด็มะม่วงหิมพานต ์

 Stir fried chicken with black pepper 

– ไก่ผดัพริกไทยด า 

 Stir fried pork with black pepper – หมู

ผดัพริกไทยด า 

 Stir fried beef with black pepper – 

เน้ือผดัพริกไทยด า 

 Fried chicken with crisp herbs – ไก่ทอด

สมุนไพร 

 Stir fried chicken with oyster sauce – 

ไก่ผดัน ้ามนัหอย 

 Stir fried pork with oyster sauce – หมู

ผดัน ้ามนัหอย 

 Stir fried pork spare ribs with chili & 

basil – ซ่ีโครงหมูผดักระเพรา 

 Pineapple fried rice with chicken – 

ขา้วผดัสบัปะรดกบัไก่ 

 Salted fish fried rice – ขา้วผดัปลาเคม็ 

 Sweet & Sour chicken – ไก่ผดัเปร้ียวหวาน 

 Sweet & Sour pork – หมูผดัเปร้ียวหวาน 

 Stir fried pork belly  with red curry – 

ผดัพริกแกงหมูสามชั้น 

 Stir fried galingale with seafood – ผดั

ฉ่าทะเล 



 
 Stir fried Kale with prawn – ผดัผกัคะนา้

กบักุง้ 

 Stir fried seafood with egg curry – 

ทะเลผดัผงกระหร่ี 

 Stir fried Broccoli with prawn & chili 

shrimp paste – ผดับร็อคโคล่ีกบักุง้และพริกกะปิ 

 Stir fried sea bass fish with garlic & 

pepper – เน้ือปลากระพงทอดกระเทียม 

 Seafood fried rice – ขา้วผดัทะเล 

 Stir fried Kale with salted fish – ผดั

คะนา้ปลาเคม็ 

 Stir fried Kale with crispy pork belly 

– ผดัคะนา้หมูกรอบ 

 Stir fried Kale with mushroom (V) - 

ผดัคะนา้เห็ดฟาง (มงัสวิรัติ) 

 Stir fried mixed vegetable (V) - ผดัผกั

รวม (มงัสวิรัติ) 

 Stir fried Broccoli with prawn – ผดับร็อ

คโคล่ีกบักุง้ 

 Stir fried Broccoli with BBQ pork – 

ผดับร็อคโคล่ีกบัหมูแดง 

 Stir fried cabbage, chili, and squids – 

ผดักะหล ่าปลีพริกและปลาหมึก 

 Stir fried cauliflower with prawn - ผดั
ดอกกะหล ่ากบักุง้ 

 

DESSERT & FRUITS  : Select 3 Items 

 Seasonal fresh fruits  - ผลไมร้วม 

 Our Signature mango tart – ทาร์ตมะม่วง 

 Homemade local fruit tart – ทาร์ตผลไม ้

 Homemade green tea Crème Brule – 

ครีมบรูเล่ชาเขียว 

 Victoria Strawberry – เคก้วนิลาสอดไส้สตอ
เบอรร่ี 

 Homemade caramel brownie – บราวน่ี 

 Brownie cream cheese – บราวน่ีครีมชีส 

 Banana cream cheese – เคก้กลว้ยครีมชีส 

 Espresso coffee cake – เคก้กาแฟเอสเปรส

โซ่ 

 3 Kinds of Mousse - ช็อคโกแลต มูส 3 แบบ 

 3 Kinds of Custard - คสัตารด ์3 แบบ 

 3 Kinds of Cakes - เคก้ 3 แบบ 

 Mocha caramel custard – คสัตาร์ดมอคค่า

คาราเมล 

 Banana, creamy coffee flavor, 

caramel – บานอฟฟ่ี 

 Pandanus crème brulee – ครีมบรูเล่ใบเตย 

 Lychee panna cotta – พานาคอ้ตตา้ล้ินจ่ี 

 Choux with Green tea flavor cream – 

เอแคลร์ชาเขียว 

 Variety 3 kinds of Thai dessert - ขนม

หวานไทย 3 อยา่ง 

 Mixed jelly ball with coconut milk & 

syrup – รวมมิตรน ้ากระทิ 

 Pandanus dumpling with coconut 

syrup – ลอดช่องน ้ากระทิ 

 Red water chestnuts in sweet 

coconut – ทบัทิมกรอบ 

 Sweet-Noodles in coconut milk 

syrup - ซาหร่ิม น ้ากะทิ 

 Mung bean dumpling – ถัว่แปป 



 
THAI BUFFET 

THB 1,400 net / Person 

APPETIZERS & SALAD : Select 2 Items 

 Shrimp wrapped canes stick - กุง้พนัออ้ย 

 Vegetable spring roll – ปอเป๊ียะผกัทอด 

 Deep fried hard tofu (V) - เตา้หู้ทอด 

(มงัสวิรัติ) 

 Vegetable battered (V) - ผกัชุบแป้งทอด 

(มงัสวิรัติ) 

 Thai fish cakes – ทอดมนัปลาทะเล 

 Spicy mushrooms salad (V) - ลาบเห็ดรวม 
(มงัสวิรัต) 

 Chili flakes & minced pork salad – ลาบ

หมู 

 BBQ pork & dried chili salad – น ้าตกหมู

ยา่ง 

 Salted fried chicken – ไก่คัว่เกลือ 

 Larb fried chicken – ไก่คัว่ลาบ 

 Buffalo wings – ปีกไก่ทอด 

 Thai Prawn cakes – ทอดมนักุง้ 

 Fresh prawn chili dip with fresh 

vegetables – น ้าพริกกุง้สดกบัผกัสด 

 Wing beans, prawn & minced pork 

salad – ย  าถัว่พลู 

 Chili flakes & seafood salad – ลาบทะเล 

 Seafood & dried chili salad – น ้าตกทะเล 

*Serves with Salad Bar Refreshment 

 

JAPENESE CORNER : ALL YOU CAN EAT 

 Nigiri Sushi – นิกิริชูซิ 

 Yaki Zakana – ปลายา่ง 

 Maki Roll – มากิโรล 

 California Roll - แคลิฟอเนียโรล 

SOUP : Select 2 Items 

 Spicy & Sour prawn soup – ตม้ย  ากุง้ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้ย  าไก่ 

 Spicy & Sour pork spare ribs soup – 

ตม้แซ่บซ่ีโครงหมู 

 Spicy & Sour beef soup – ตม้แซ่บเน้ือ 

 Spicy & Sour chicken soup – ตม้แซ่บไก่ 

 Chicken & Galangal coconut soup – 

ตม้ข่าไก่ 

 Seafood & Galangal coconut soup – 

ตม้ข่าทะเล 

 Spicy & Sour seafood & hot basil 

soup – โป๊ะแตกทะเล 

 Dried chili with vegetable & prawn 

soup – แกงส้มผกัรวมกุง้ 

 Tofu & Minced pork soup – แกงจืดเตา้หู้

หมูสบั 



 
 Bitter gourd & pork spare ribs soup 

– ตม้มะระซ่ีโครงหมู 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋น

กบัฟักเขียว 

 Miso soup – ซุปมิโสะ 

 Winter melon & chicken soup – ไก่ตุ๋น
กบัฟักเขียว 

 

MAIN COURSE : Select 5 Items 

ASIAN MAIN COURSE 

 Chicken green curry with coconut 

shoots – แกงเขียวหวานไก่ใส่ยอดมะพร้าว 

 Pork green curry with coconut 

shoots – แกงเขียวหวานหมูใส่ยอดมะพร้าว 

 Beef green curry with coconut 

shoots – แกงเขียวหวานเน้ือใส่ยอดมะพร้าว 

 Tofu & mushroom green curry (V) - 

แกงเขียวหวานเตา้หู้กบัเห็ด (มงัสวิรัต) 

 BBQ duck red curry – แกงเผด็เป็ดยา่ง 

 BBQ pork red curry – แกงเผด็หมูยา่ง 

 Pork spare ribs red curry – แกงเผด็ซ่ีโครง
หมู 

 Beef red curry – แกงเผด็เน้ือ 

 Chicken Paneang curry – พะแนงไก่ 

 Pork Paneang curry – พะแนงหมู 

 Beef Paneang curry – พะแนงเน้ือ 

 Fried bean curd Peneang curry (V) - 

พะแนงเตา้หู้ทอด (มงัสวิรัต) 

 Massaman chicken curry – มสัมัน่ไก่ 

 Massaman beef curry – มสัมัน่เน้ือ 

 Beef red curry - แกงเผด็เน้ือ 

 Braised Egg & Pork belly five spices – 

ไข่พะไลห้มูสามชั้น 

 Steamed seabass fish with lime & 

chili – ปลากระพงน่ึงมะนาว 

 Steamed squids with lime & chili – 

ปลาหมึกน่ึงมะนาว 

 Braised pork spare ribs with five 

spices – ซ่ีโครงหมูตุ๋นยาจีน 

 Braised chicken with five spices – ไก่

ตุ๋นยาจีน 

 Stir fried chicken with cashew nut – 

ไก่ผดัเมด็มะม่วงหิมพานต ์

 Stir fried chicken with black pepper 

– ไก่ผดัพริกไทยด า 

 Stir fried pork with black pepper – หมู

ผดัพริกไทยด า 

 Stir fried beef with black pepper – 

เน้ือผดัพริกไทยด า 

 Fried chicken with crisp herbs – ไก่ทอด

สมุนไพร 

 Stir fried chicken with oyster sauce – 

ไก่ผดัน ้ามนัหอย 

 Stir fried pork with oyster sauce – หมู

ผดัน ้ามนัหอย 

 Stir fried pork spare ribs with chili & 

basil – ซ่ีโครงหมูผดักระเพรา 

 Pineapple fried rice with chicken – 

ขา้วผดัสบัปะรดกบัไก่ 

 Salted fish fried rice – ขา้วผดัปลาเคม็ 

 Sweet & Sour chicken – ไก่ผดัเปร้ียวหวาน 

 Sweet & Sour pork – หมูผดัเปร้ียวหวาน 

 Stir fried pork belly  with red curry – 

ผดัพริกแกงหมูสามชั้น 



 
 Stir fried galingale with seafood – ผดั

ฉ่าทะเล 

 Stir fried Kale with prawn – ผดัผกัคะนา้
กบักุง้ 

 Stir fried seafood with egg curry – 

ทะเลผดัผงกระหร่ี 

 Stir fried Broccoli with prawn & chili 

shrimp paste – ผดับร็อคโคล่ีกบักุง้และพริกกะปิ 

 Stir fried sea bass fish with garlic & 

pepper – เน้ือปลากระพงทอดกระเทียม 

 Seafood fried rice – ขา้วผดัทะเล 

 Stir fried Kale with salted fish – ผดั

คะนา้ปลาเคม็ 

 Stir fried Kale with crispy pork belly 

– ผดัคะนา้หมูกรอบ 

 Stir fried Kale with mushroom (V) - 

ผดัคะนา้เห็ดฟาง (มงัสวิรัติ) 

 Stir fried mixed vegetable (V) - ผดัผกั

รวม (มงัสวิรัติ) 

 Stir fried Broccoli with prawn – ผดับร็อ

คโคล่ีกบักุง้ 

 Stir fried Broccoli with BBQ pork – 

ผดับร็อคโคล่ีกบัหมูแดง 

 Stir fried cabbage, chili, and squids – 

ผดักะหล ่าปลีพริกและปลาหมึก 

 Stir fried cauliflower with prawn - ผดั
ดอกกะหล ่ากบักุ

DESSERT & FRUITS  : Select 4 Items 

 

 Seasonal fresh fruits  - ผลไมร้วม 

 Our Signature mango tart – ทาร์ตมะม่วง 

 Homemade local fruit tart – ทาร์ตผลไม ้

 Homemade green tea Crème Brule – 

ครีมบรูเล่ชาเขียว 

 Victoria Strawberry – เคก้วนิลาสอดไส้สตอ

เบอรร่ี 

 Homemade caramel brownie – บราวน่ี 

 Brownie cream cheese – บราวน่ีครีมชีส 

 Banana cream cheese – เคก้กลว้ยครีมชีส 

 Espresso coffee cake – เคก้กาแฟเอสเปรส

โซ่ 

 3 Kinds of Mousse - ช็อคโกแลต มูส 3 แบบ 

 3 Kinds of Custard - คสัตารด ์3 แบบ 

 3 Kinds of Cakes - เคก้ 3 แบบ 

 Mocha caramel custard – คสัตาร์ดมอคค่า

คาราเมล 

 Banana, creamy coffee flavor, 

caramel – บานอฟฟ่ี 

 Pandanus crème brulee – ครีมบรูเล่ใบเตย 

 Lychee panna cotta – พานาคอ้ตตา้ล้ินจ่ี 

 Choux with Green tea flavor cream – 

เอแคลร์ชาเขียว 

 Variety 3 kinds of Thai dessert - ขนม

หวานไทย 3 อยา่ง 

 Mixed jelly ball with coconut milk & 

syrup – รวมมิตรน ้ากระทิ 

 Pandanus dumpling with coconut 

syrup – ลอดช่องน ้ากระทิ 

 Red water chestnuts in sweet 

coconut – ทบัทิมกรอบ 

 Sweet-Noodles in coconut milk 

syrup - ซาหร่ิม น ้ากะทิ 

 Mung bean dumpling – ถัว่แปป 

 


