
ON PHU QUOC

GÓI TIỆC CƯỚI

GIÁ CHỈ VND 1,000,000++/KHÁCH | ONLY VND 1,000,000++/GUEST

Thực đơn theo món phong cách Á hoặc Âu / Asian or Western set menu
Gói thức uống không giới hạn trong 2 tiếng / Free-ýow drink package for 02 hours
02 chai rượu vang trên mỗi bàn tiệc / 02 bottles of house wine on each table

Áp dụng cho tiệc cưới tối thiểu 30 khách tổ chức từ nay đến hết ngày 31/03/2024
Applicable for wedding reception of minimum 30 guests organized from now until 31 March 2024

CONTACT US
Group 6, Ban Quy Hamlet, Duong Bao Area, Duong To Commune, Phu Quoc Island

T. +84 (0) 297 267 9999 – H. +84 (0) 91 665 0248 – E. ha248@accor.com – W. pullmanphuquoc.com

DỊCH VỤ CƯỚI | WEDDING BROCHURETHƯ VIỆN ẢNH | VISIT OUR GALLERY

https://flickr.com/photos/pullmanphuquocbeachresort/albums
https://drive.google.com/file/d/1NGEiuen5HaH8LjAtNvKj7pTjC-k7Qbwk/view?usp=share_link
https://drive.google.com/file/d/1NGEiuen5HaH8LjAtNvKj7pTjC-k7Qbwk/view?usp=share_link


Hãy thông báo cho chúng tôi nếu bạn bị dị ứng với bất kỳ loại thực phẩm nào
Please inform us if you have any concerns regarding food allergies

KHAI VỊ / STARTER
(Vui lòng chọn 02 món bên dưới / Please choose 02 dishes below)

Gỏi Đu Đủ Khô Bò
Green Papaya Salad With Beef Jerky

Gỏi Vịt Quay Lá Húng
Roasted Duck Salad With Vietnamese Basil

Gỏi Rau Càng Cua Với Thịt BòGỏi Rau Càng Cua Với Thịt Bò
Peperomia Salad With Beef
Chả Giò Hải Sản Chiên Giòn
Crispy Fried Seafood Rolls

Chả Bò Lá Lốt
Grilled Beef Rolled In Piper Lolot Leave

Hàu Nướng Mỡ Hành
Grilled Oysters With Scallion OilGrilled Oysters With Scallion Oil

SÚP / SOUP
(Vui lòng chọn 01 món bên dưới / Please choose 01 dish below)

Chicken Soup With Mushroom And Lotus Seed
Súp Gà Nấm Hương Và Hạt Sen
Spicy And Sour Seafood Soup
Súp Hải Sản Chua Cay
Oyster Sour SoupOyster Sour Soup
Canh Hàu Nấu Chua

MÓN CHÍNH 1 / MAIN COURSE 1
(Vui lòng chọn 01 món bên dưới / Please choose 01 dish below)

Cá Diêu Hồng Chiên Xù Sốt Chua Ngọt
Crispy Red Snapper With Sweet ‘n’ Sour Sauce
Tôm Xào Bông Cải Xanh Đà Lạt Và Hạt Điều

Sautéed Prawn With Da Lat Broccoli And Cashews
Cá Chẽm Hấp Hồng KôngCá Chẽm Hấp Hồng Kông

Steamed Seabass Hong Kong Style

PHONG CÁCH Á / ASIAN TASTE
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