
กระเชาของขวัญ
จากคําหอม

สั่งซื้อไดตั้งแตวันนี้

ถึง 20 ธันวาคม 2567

โทร 02 666 3311 หรือแสกนคิวอารโคดและสั่งซ้ือออนไลน

สงความสขุปใหมดวยกระเชาสานที่

เต็มไปดวยเครื่องจิ้มและของหวาน

แบบไทย ทีเ่ชฟของรานอาหารคําหอม

บรรจงปรงุดวยวัตถดุบิพรเีมยีมจาก

สีภ่มูภิาคเปนของขวัญแทนคําอวยพร

อยางจรงิใจ ใหคณุมอบแดครอบครวั 

มติรสหายและคูคา ทางธรุกจิตลอด

ชวงเทศกาลแหงความสุขนี้ 

2 ถนนวิทยุ แขวงลุมพินี เขตปทุมวัน
กรุงเทพมหานคร 10330

@khumhombkk + 66 2 666 3311

khumhomrestaurant.com



สัมผัสแกนแทของรสชาติแบบไทยๆ ดวยเครื่องจิ้มและขนมหวานที่เชฟเอียน กิตติชัย

และทีมงานเลือกสรรวัตถุดิบและปรุงอยางพิถีพิถัน

นํ้าพริกกุงตะไครหอม   
ตะไคร นิยมปลูกมากที่สุดในจังหวัดศรีสะเกษ  ซึ่งเปนตะไครปลอดสารพิษ และตะไครนั้นจัดเปนสมุนไพรที่มีคุณประโยชนตอ
รางกายหลายอยาง เชน ชวยขับลม แกปวดทอง และทําใหเจริญอาหาร

กุงแหง ของดีจากจังหวัดระยอง ที่มีเนื้อแนน ตัวใหญ และไมเค็มจนเกินไป หองอาหารคําหอมของเราไดนํามาใชเปนวัตถุดิบ
สําคัญในการทํานํ้าพริกกุงตะไครหอม

ปลากะพงฟูผัดพริกขิง 
ปลากะพงฟูผัดพริกขิงมีลักษณะคลายนํ้าพริกแหง ที่เนนนําไปคลุกทานกับขาวสวยรอนๆ เด็ดตรงที่รสชาติจัดจาน อรอย
ถึงพริกถึงขิง สวนผสมอุดมไปดวยสมุนไพรไทยนานาชนิด อาทิ ขิง ขา ตะไคร ใบมะกรูด รากผักชี พริกชี้ฟาแหง หอมแดง 
กระเทียม และผิวมะกรูด เปนตน ผัดผสมกับเนื้อปลากะพงสองนํ้าจากจังหวัดสงขลา นํามายีและทอดใหกรอบฟู ผัดใหแหง
จนหอมกลิ่นพริกแกงชวนนํ้าลายสอ 

ปลากะพงสองนํ้าจังหวัดสงขลา เปนปลากะพงที่มีชื่อเสียงจากจังหวัดสงขลา ซึ่งเปนพื้นที่ที่เหมาะสมสําหรับการเลี้ยง
ปลากะพงสองนํ้า เนื่องจากสงขลาเปนจังหวัดที่มีพื้นที่ติดทะเลและแมนํ้า ทําใหมีสภาพแวดลอมที่ปลากะพงสองนํ้าสามารถ
เติบโตไดอยางดี โดยปลากะพงสองนํ้าจากสงขลามีเนื้อแนน รสชาตินุมนวล และมีกลิ่นหอมเปนเอกลักษณ 

นํ้าปลาหวาน  
นํ้าปลาหวาน เปนอาหารวางประเภทเครื่องจิ้มทานคูกับผลไมที่มีรสเปรี้ยวเขากันดีนักแล มีรสชาติกลมกลอม หอมกลิ่น
กะปและปลายาง หวานอรอยจากนํ้าตาลโตนด เค็มกําลังดีจากหัวนํ้าปลาช้ันดี และพิเศษตรงเพิ่มสวนประกอบที่คัดสรร
อยางดี อาทิ กุงแหง กะป และปลาเนื้อออนรมควัน ผานกรรมวิธีการผลิตท่ีพิถีพิถัน ไมใสวัตถุกันเสีย และคงความอรอย
ไดลิ้มลองแลวจะติดใจ

กะปหวาน เปนผลิตภัณฑที่มีชื่อเสียงจากจังหวัดระนอง ซึ่งเปนแหลงผลิตกะปคุณภาพสูง กะปหวานจากระนองมีรสชาติ
หวานหอมเฉพาะตัว เนื้อเนียนละเอียด และมีกลิ่นหอมจากกระบวนการหมักที่พิถีพิถัน โดยใชกุงเคยสดที่คัดสรรมาอยางดี 
ทําใหไดกะปท่ีมีคุณภาพสูง รสชาติกลมกลอม

ขนมผิงงาขี้มอน 
งาขี้มอน เปนธัญพืชของทางภาคเหนือ นิยมปลูกมากท่ีสุดใน จ.เชียงราย มีคุณคาทางอาหารสูง ชวยบํารุงผิว และยับย้ัง
การสรางเม็ดสีเมลานิน มีสาร sesamol ที่ชวยปองกันโรคมะเร็ง และชะลอความแก อีกทั้งยังมีโอเมกา 3 ซึ่งมีประโยชน
ตอรางกาย

ขนมโสมนัส 
เมล็ดแตงโม เปนธัญพืชที่นิยมนํามารับประทานกันตั้งแตสมัยโบราณ ปลูกกันมากที่ จังหวัดนครพนม  เมล็ดแตงโมเปน
ธัญพืชที่มีคุณคาทางโภชนการหลากหลายทั้งไขมันโอเมกา กรดอะมิโนจําเปน มีวิตามินบี และยังสามารถปรับสมดุลใน
รางกาย และชวยเสริมสรางกระดูก ปองกันโรคกระดูกพรุน

ไขไกออรแกนิค จากฟารมเบญจา ท่ีเลี้ยงไกไขดวยวิธีการทางธรรมชาติ ปราศจากการใชสารเคมี จึงทําใหขนมของเรา
ที่นําไขไกนี้มาใชอรอย และปลอดภัยจากสารเคมีตางๆ



รายการของขวัญ

ราคาเปนเงินสกุลไทยบาท ยังไมรวมคาบริการเพิ่ม 10% และภาษีมูลคาเพิ่ม 7%

• ขนมหวาน 300++ บาท ตอชิ้น
• เครื่องจิ้ม 350++ บาท ตอชิ้น
• กระเชาสานเล็ก เฉพาะกระเชา 200++ บาท ตอชิ้น
• กระเชาสานใหญ เฉพาะกระเชา 1,500++ บาท ตอชิ้น
• กระเชากูรเมต กระเชาเล็กพรอมขนมหวาน หรือเครื่องจิ้ม 2 ชิ้น  750++ บาท
• กระเชาพรีเมียม กระเชาใหญพรอมขนมหวาน 2 ชิ้น เครื่องจิ้ม 3 ชิ้น และถุงหอม 2,700++ บาท



โปรดกรอกรายละเอียดการสั่งซื้อใหครบถวน

ราคาเปนเงินสกุลไทยบาท ยังไมรวมคาบริการเพิ่ม 10% และภาษีมูลคาเพิ่ม 7%

เครือ่งจิม้และของหวานทกุรายการผลติโดยครัวของรานอาหารคําหอมทกุขัน้ตอน สําหรับคําสัง่ซ้ือจํานวนมาก โปรดแจงและชําระเงนิลวงหนาอยางนอย 3 วนั 

ราคาตอชิ้นรายการ จํานวน หมายเหตุ
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ชื่อ เบอรโทร อีเมล


