
Chinese New Year Buffet Menu 
THB 888++

COLD

Drunken chicken

(Chicken marinated in chinese wine)

ไกแชเหลา

Spicy jellyfish salad

ยําแมงกะพรุน

Sichuan pork wontons in spicy sauce

เกี๊ยวหมูซอสเสฉวน

Pomelo salad with shredded chicken

ยําสมโอไกฉีก

HOT

Fried chicken gyoza

เกี๊ยวซาไกทอด

Fried shrimp money bags 

ถุงทองไสกุง

MAIN

Steamed fish with soy sauce

ปลานึ่งซีอิ้ว

Egg noodles with barbecue duck

บะหมี่เปดยาง

Stir- fried longevity noodles with shrimp

ผัดหมี่ซั่วกุง

Stir-fried seafood with yellow curry

ทะเลผัดผงกระหรี่

Stir-fried mixed vegetables with tofu

ผัดผักรวมเตาหู

Beef green curry

แกงเขียวหวานเนื้อ

Steamed jasmine rice

ขาวสวย

SOUP

Hot and sour Sichuan soup

ซุปเสฉวน

Price is subject to a 10% service charge and 7% VAT.

Please let us know if you have any dietary restrictions, allergies or special considerations.

DIM SUM

Steamed shrimp shumai

ขนมจีบกุง

Steamed pork shumai

ขนมจีบหมู

Steamed ‘Ha-Kao’ prawn dumplings

ฮะเกากุง

Steamed pork spare ribs in lao gan ma chili sauce

ซี่โครงหมูนึ่งซอสพริกเหลากานมา

Minced pork wrapped in seaweed

หมูสับหอสาหราย

Steamed ‘Xiao Long Bao’  pork dumplings with broth 

เสี่ยวหลงเปา

BUN

Steamed cream bun

ซาลาเปาไสครีม

Steamed minced pork bun

ซาลาเปาไสหมูสับ

Steamed barbecue pork bun

ซาลาเปาไสหมูแดง

DESSERT

Mango pudding

พุดดิ้งมะมวง

Black sesame dumplings in ginger syrup

บัวลอยนํ้าขิง

Homemade orange cake

เคกสม

Double chocolate fudge cake

เคกช็อกโกแลตหนานิ่ม

Seasonal fresh fruit

ผลไมตามฤดูกาล

Stuffed dough pyramid

ขนมเทียน

Chinese new year's cake

ขนมเขง


