
• Alaskan King Crab
  ปูอลาสก้า 
• Snow Crab
  ปูหิมะ
• Sweet Prawns
  กุ้งหวาน
• Korean Oyster with Condiment
  หอยนางรมเกาหลีพร้อมเครื�องเคียง
• New Zealand Mussels
  หอยแมลงภู่นิวซีแลนด์
• Black mussels
  หอยแมลงภู่เปลือกดํา
• Blue Crab
  ปูม้า

SEAFOOD ON ICE

SOY MARINATED
(KOREAN STYLE)

• Soy Marinated Salmon
  แซลมอนดองซีอิ๊วเกาหลี
• Soy Marinated Prawns
  กุ้งหวานดองซีอิ�วเกาหลี

SAUCE

• Seafood Sauce
  น้ำจิ้มซีฟู้ ด
• Cocktail Sauce
  ซอสค็อกเทล
• Lemon Wedges
  เลมอนAlaskan King Crab

andand  and 
CRAB PARADISECRAB PARADISE  CRAB PARADISE 

SUNDAY MADNESSSUNDAY MADNESS      SUNDAY MADNESS‌  



Variety of Noodles

GRILLED ITEMS

• Pan-Seared Foie Gras
  ฟัวกราส์ย่าง
• Australian Lamb Chops
  ซี่โครงแกะออสเตรเลีย
• Australian Wagyu Beef Striploin
  เนื้อวากิวออสเตรเลีย สตริปลอยน์
• Korean-Style Grilled Pork Belly
  หมูสามชั้นย่างสไตล์เกาหลี
• River Prawns
  กุ้งแม่นํ�า
• Norwegian Salmon
  แซลมอนนอร์เวย์ 
• Baby Octopus
  ปลาหมึกตัวเล็ก

Variety of Grilled Items

Pan-Seared Foie Gras River Prawns



• Penne
  เพนเน่
• Spaghetti
  สปาเกตตี
• Fettuccine
  เฟตตูชินี

SAUCES
• Carbonara Sauce
  ซอสคาโบนารา
• Aglio e Olio
  ซอสกระเทียมและนํ�ามันมะกอก
• Tomato Sauce
  ซอสมะเขือเทศ
• Crab & Truffle Cream Sauce
  ซอสครีมปูและทรัฟเฟ�ล

Crab & Truffle Cream Sauce

PASTA STATION
TYPE OF PASTA 

Carbonara Sauce

• Grilled Cottage Bacon
  เบคอนคอตเทจย่าง
• Shredded Parmesan Cheese
  พาร์เมซานชีสขูด

TOPPINGS & CONDIMENTS



• Whole Roasted Seabass 
  Crusted with Salt 
  ปลากระพงอบเกลือ
• Barbecued Pork Ribs
  ซี่โครงหมูบาร์บีคิวย่าง
• Crispy German Pork Knuckle
  ขาหมูเยอรมัน

CARVING STATION

ASIAN CORNER
• Pad Thai with Salmon
  ผัดไทยแซลมอน
• Thai-Style Noodles with Crab Curry
  ขนมจีนนํ�ายาปู
• Truffle & Foie Gras Fried Rice
  ข้าวผัดทรัฟเฟ�ลและฟ�วกราส์
• BBQ Roasted Duck & Red Pork          
  with Jade Noodles
  บะหมี่หยกเป�ดย่างและหมูแดง

Crispy German Pork Knuckle

Thai-Style Noodles with Crab Curry Barbecued Pork Ribs



TROLLEY STATION 

• Variety of Noodles
  เส้นก๋วยเตี�ยวหลากหลายแบบ
• Australian Beef Ribeye Slices
  เนื้อริบอายออสเตรเลียสไลซ์
• Beef Balls
  ลูกชิ�นเนื�อ
• Tom Yum Goong Noodles
  ก๋วยเตี�ยวต้มยํากุ้ง
• Shrimp Dumplings & Fish Cakes
  เกี๊ยวกุ้ง และ ลูกชิ�นปลา
• Vegetables and Condiments
  ผักและเครื�องปรุง

Variety of Noodles



Red Velvet Cake

• Banoffee Shots
  บานอฟฟี่ ช็อต
• Tiramisu Cake
  ทีรามิสุ
• Panna Cotta
  พานาคอตต้า
• Chocolate Brownie
  บราวนี่ช็อกโกแลต
• Green Tea Brownie
  บราวนี่ชาเขียว
• Strawberry Cake
  เค้กสตรอว์เบอร์รี
• Blueberry Cheesecake
  ชีสเค้กบลูเบอร์รี
• Mango Cream Cake
  เค้กครีมมะม่วง
• Caramel Custard
  คัสตาร์ดคาราเมล
• Assorted Mousse
  มูสรวมรส
• Custard Pudding
  พุดดิ�งคัสตาร์ด
• Raspberry Chocolate  
  Fudge Cake
  เค้กช็อกโกแลตฟ�ดจ์ราสป�เบอร์รี
• Vanilla Choux
  ชูว์วานิลลา
• Coconut Cake
  เค้กมะพร้าว
• Walnut Cake
  เค้กวอลนัต
• Green Tea Cake
  เค้กชาเขียว
• Red Velvet Cake
 เค้กเรดเวลเวต

Crepe Suzette

• Whipped Cream
  วิปครีม
• Raspberry Filling
  ราสป์เบอร์รี
• Blueberry Filling
  บลูเบอร์รี

CRÊPE SUZETTE 
& ICE CREAM STATION

THE SWEET SPOT

*A delightful selection of desserts, featuring 6 signature treats from the selection above.


	CRAB PARADISE
	and

	SUNDAY MADNESS
	SEAFOOD ON ICE
	• Alaskan King Crab
	ปูอลาสก้า

	• Snow Crab
	ปูหิมะ

	• Sweet Prawns
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