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一口のお楽しみ 一口のお楽しみ
Starter Starter

Bourgogne　ブルゴーニュ Bonne Femme　ボン ファム
¥8,800 ¥6,600

バターミルクとブルーチーズのソース バターミルクとブルーチーズのソース
焦がし葱とハーブのオイル 焦がし葱とハーブのオイル

Smoked Bonito and the Red Beet Smoked Bonito and the Red Beet

Ｅｎｔｒéｅ Ｅｎｔｒéｅ

鰹の燻製とベトラブ 鰹の燻製とベトラブ

牛トリップ 牛トリップ
グラ・ドゥーブル グラ・ドゥーブル

リヨン風 リヨン風

with Buttermilk and Blue Cheese Sauce with Buttermilk and Blue Cheese Sauce
Browned Green Onion and Herb Oil Browned Green Onion and Herb Oil
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カンパチのコンフィ

鴨フォアグラのポワレ 南瓜のポタージュ
紅玉の薄焼きタルト 小豆とオレンジの香り

マデラソース Squash Potage
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発酵シャンピニョン
はかた地どり腿肉のロティ

Confit of Greater Amberjack
胸肉のコンソメポッシェ

with Squid Ink Nage
ホウレン草のクリーム煮

with Squid Ink Nage

Ｐｏｉｓｓｏｎ

Fermented Champignon

カンパチのコンフィ
イカ墨のナージュ仕立て

Ｖｉａｎｄｅ

赤ワインソース
Ｄｅｓｓｅｒｔ

Sauted Hayama Beef Round
バナナ・レーズンのアイス 生姜風味

Creamed Spinach
Mon Blanc Chestnut Cake

Fermented Champignon
Roasted Hakata chicken

Chicken Breast Consomme Poche

Ｖｉａｎｄｅ

Creamed Spinach

葉山牛腿肉のポワレ

Pigeon roast

with simple jus sauced

※2名様〜承れます（要予約）

Ｐａｉｎ

※グループ様でメイン料理を同一でお願い致します

パン

or

Ginger Flavored Banana and Raisins Ice Cream

※小鳩のロティ
with Wild Rose Puree

シンプルなジュのソース

Mon Blanc Chestnut Cake
Ginger Flavored Banana and Raisins Ice Cream

with Wild Rose Puree

※from two guest～

Bread

※reservation only

Ｄｅｓｓｅｒｔ
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フランス産 栗のモンブラン

コーヒー 又は 紅茶

 ( Additional charge 1,300yen )  ( Additional charge 4,200yen )

※表示価格は消費税込み価格です    Tax-included in the price ※表示価格は消費税込み価格です     Tax-included in the price

ホウレン草のクリーム煮

With Red Wine Sauce

フランス産 栗のモンブラン

野薔薇のピュレ

ワインなどに合わせてプラス￥1,300で追加を承れます メインディッシュをプラス￥4,200にてアップグレード
『 フロマージュ盛り合わせ ハーフサイズ 』 『 ⿊⽑和牛フィレ肉のロティ 季節の野菜添え 』

Half-size Assorted Cheese Roasted beef fillet with seasonal vegetable

Ｐａｉｎ

パン
Bread

Ｃａｆé

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or Tea

バナナ・レーズンのアイス 生姜風味

Coffee or Tea

野薔薇のピュレ

Jonathan Apple Tart
Duck Foie Gras Poeler The Flavor of Red Bean and Orange

Lyon style Gras Double
Beef Tripe

Lyon style Gras Double
Beef Tripe

小豆とオレンジの香り
イカ墨のナージュ仕立て

Squash Potage
発酵シャンピニョン

The Flavor of Red Bean and Orange
Confit of Greater Amberjack

with Madeira Sauce
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南瓜のポタージュ


