
Menu Saison \6,600 (税込)

セゾン コース

Entrée

馬肉のタルタル
長葱のコンポゼ

グリヴィッシュソース
Horse Meat Tartar

Green Onion Combination

Gribiche Sauce

Soupe

紅芯大根のポタージュ
葉大根のオイル ライム風味
Watermelon Radish Cream Soup

Radish Leave Oil   Rime Flavor

Poisson

鰆のポワレ
ブイヤベース仕立て

ルイユ添え
Sauteed Spanish Mackerel

Seasoned Fishstew Style

With Rouille Sauce

Viande

牛頬肉の赤ワイン煮
ラベンダー香るカボチャのフォンダンと共に

Beef Cheek in Red Wine Stew

with Lavender-scented PumpkinPaste

Dessert

チョコレートと胡桃のガトー仕立て
栗のアイスクリーム

Chocolate and Walnut Gateau tailoring

Chestnut Ice Cream

Café ou Thé

パン・コーヒー又は紅茶
Bread・Coffee or Tea


