
Menu Soleil \3,300 (税込)

ソレイユ コース

Entrée

小エビのタルタル
ブロッコリーとカリフラワーのタブレ

アメリケーヌソース
Small Shrimp Tartar

Broccoli and Cauliflower Taboule

American Souce

Soupe

キャベツのポタージュ
トマトレディクション

Cabbage Cream Soup

Tomato Concentration Vineger Sauce

Main
〈5種より1品をお選びください〉

Ａ．白身魚のヴァプール ホウレンソウのア・ラ・クレーム
レモン香るブールブランソース

Steamed White Fish  Creamed Spinach

Lemon Flavored Butter Sauce

Ｂ．豚肩ロース肉のロティ
ロベールソース レンコンのフォンダン添え

Roasted Pork Shoulder Loin

Robert Sauce    Lotus root Fondant

Ｃ．ローストビーフ
木の芽香る ジュ・ド・ブッフ
クリームチーズとジャガイモのピュレ・金柑のコンポート

Roast Beef   Leaf bud-scented   Beef Juice Sauce

Cream Cheese and Potato Paste ・ Kumquat Compote

Ｄ．葉山牛腿肉のロティ赤ワインソース
Roasted Hayama Beef Round Red Wine Sauce

Ｅ．黒毛和牛フィレ肉のポワレマデラソース
Sauteed Wagyu Fillet of Beef Madeira Sauce

Dessert

小豆のガトーショコラ
ベリーソース

Red Beans Chocolate Cake

Berry Sauce

Café ou Thé

パン・コーヒー又は紅茶
Bread ・ Coffee or Tea

+￥1,100

+￥2,200

+￥4,400


