
Bourgogne　ブルゴーニュ Bonne Femme　ボン ファム

¥9,900 ¥7,700

Entrée Entrée
黒鯛のマリネ 黒鯛のマリネ

Amuse Amuse
一口のお楽しみ 一口のお楽しみ

Starter Starter

New Onion Milk Pudding New Onion Milk Pudding

Watercress and Arugula Oil Watercress and Arugula Oil

Entrée　2
e

Entrée　2
e

新玉葱のブランマンジェ 新玉葱のブランマンジェ
クレソンとルッコラのオイル クレソンとルッコラのオイル

Marinade Black Seabream Marinade Black Seabream

ホタルイカのコンフィ ホタルイカのコンフィ
アスパラガスのソテー アスパラガスのソテー

ビスクソース ビスクソース
Firefly Squid Confit

Sauteed Asparagus 

Firefly Squid Confit

Sauteed Asparagus 

リードヴォーのムニエル スナップエンドウのポタージュ
長芋のフラン Snap Pea Cream Soup

マデラソース
Sauteed Sweet bread Poisson

Crustacea Cream Sauce Crustacea Cream Sauce

Entrée　3
e Soupe

Soupe Grilled Marlin

スナップエンドウのポタージュ Hyuuganatsu Grenoble Sauce

Snap Pea Cream Soup

Chinese yam Pudding カジキのグリエ
Madeira Wine Sauce 日向夏のグルノーブルソース

Hyuuganatsu Grenoble Sauce Orenge Sauce

日向夏のグルノーブルソース ソースオランジュ
空豆のフォンダン

Grilled Marlin Roasted Magre Canal

Poisson Viande
カジキのグリエ マグレ鴨のロースト

Roasted Hayama Beef Round スモークした白いんげん豆のヴルーテ

Red Wine Sauce Steamed Beef Tangue

or White Kidney Beans and Buckwheat Flour gnocchi

orViande
葉山牛腿肉のロティ 牛タンのブレゼ

赤ワインソース 白いんげん豆とそば粉のニョッキ

抹茶のアイスクリーム
※from two guest～ Strawberry Vacherin

※小鳩のロティ Smoked White Kidney Thick Creamy Sauce

シンプルなジュのソース
Roasted Pigeon

with Simple Jus Sauce 苺のヴァシュラン

※表示価格は消費税込み価格です    Tax-included in the price ※表示価格は消費税込み価格です     Tax-included in the price

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or Tea

ワインなどに合わせてプラス￥1,300で追加を承れます メインディッシュをプラス￥4,400にてアップグレード
『 フロマージュ盛り合わせ　ハーフサイズ 』 『 黒毛和牛フィレ肉のロティ　季節の野菜添え 』

 ( Additional charge 1,300yen )  ( Additional charge 4,400yen )

Pain

Bread

Café

Kirsch Sauce

Matcha Ice Cresm コーヒー 又は 紅茶
Coffee or Tea

Café

パン

Dessert

Fava Bean Paste

Strawberry Vacherin

Bread

Half-size Assorted Cheese Roasted beef fillet with seasonal vegetable

苺のヴァシュラン Pain
キルシュのソース パン

抹茶のアイスクリーム

※reservation only Kirsch Sauce

Matcha Ice Cresm

Dessert

※2名様～承れます（3日前までに要予約） キルシュのソース
※グループ様でメイン料理を同一でお願い致します


