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&
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THB/NET
fonaaayulws © 150
Herb-fried peanuts
UnlAnaansausadadu 22 180
Zesty crispy wings
grivnsou LV 220
Crispy shrimp salad
KYNDAAIWSALNGD 2 L 250
Crispy pork with chilli & sea salt
nlsbriveauazmmluiEd L @ 280

Nachos with white sauce
and guacamole
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&'ﬁf\ Small plates with bold, balanced flavours—ideal for starting the evening
—

~
A ‘: over drinks and good conversation.



SHARING
PLATES

THB/NET
waraudiaswuunnpod © @ 360
Spicy beef tongue
on cos lettuce
ADKYEY La:d1nd 2% @ ¢ 390
1l@3SWwSauUtnduLD)
Grilled pork neck
with Thai spiced dip & sticky rice
WawanzwsiKoudvlalezaa L © 420
Basil duck fresh spring rolls
Avevgusaaalsa L e G 0 450

Grilled shrimp caesar salad rolls

Uakdngw @swadduarda 07 @9 % 490
Grilled dried squid
with spicy peanut dip
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Designed for when the table comes alive—dishes made to be shared
and enjoyed together in a relaxed, social atmosphere.



SIGNATURE
DISHES

) THB/NET
walneydusaaliona L@ 2w 460
Soft-shell crab Pad Thai
with mangosteen sauce
unvAIYlULWa dulsuu 9L 480
Crab curry with wild betel leaves
and somen noodles
AvWwaduwsans:iAgy <17 @ ] 430
llazu=naAMAITUM
l@swwsauyuudosidlal
Garlic & chilli oil shrimp
with kalamata olives & sourdough
dokthadatdogy L © 2 550
asindWans=tNgy
Crilled beef steak
with garlic fried rice
d1dudinzlagaumas LU e @ 650
\ : - Signhature mixed seafood rice
| A | ! with squid, surf clams, crab roe,

claw & meat, salmon roe, and prawns e
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/ Created to reflect our true character—thoughtfully crafted with a contemporary touch
a\ for moments that deserve something truly distinctive.



SWEET
&
COOL

. . THB/NET
JDKUYIU=gVTQ @ O % 360
lLazgoasIuaU=w31D09U

Marian plum with sweet sticky rice

and young coconut sorbet
aovonlulguzws1oou 2 0 % @ 380
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Pandan custard in young coconut
with toasted brioche
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Light, refined sweets designed to refresh the palate and leave a lasting impression.



FOOD ALLERGY

7 Tree nuts X Celery % Crustaceans @ Fish (o) Eggs Peanuts

177 molluscs W Gluten %% Sesameseeds [J Milk =, Soy Seafood



	BITES & DRINKS
	ถั่วทอดสมุนไพร Herb-fried peanuts
	ปีกไก่ทอดกรอบรสจัดจ้าน Zesty crispy wings
	ยำกุ้งกรอบ Crispy shrimp salad
	หมูทอดคั่วพริกเกลือ Crispy pork with chilli & sea salt
	นาโช่ไวท์ซอสและกัวคาโมเล่ Nachos with white sauce and guacamole
	150
	180
	220
	250
	280
	เมนูทานเล่นรสชาติจัดจ้าน ลงตัว ทานเพลินคู่กับเครื่องดื่ม พร้อมนั่งชิลล์คุยกันยาวๆ
	Small plates with bold, balanced flavours—ideal for starting the evening over drinks and good conversation.


	SHARING PLATES
	พล่าลิ้นวัวเสิร์ฟบนผักคอส Spicy beef tongue  on cos lettuce
	คอหมูย่าง และข้าวจี่ เสิร์ฟพร้อมน้ำจิ้มแจ่ว Grilled pork neck with Thai spiced dip & sticky rice
	เป็ดผัดกะเพราห่อแป้งปอเปี๊ยะสด Basil duck fresh spring rolls
	กุ้งย่างซีซาร์สลัดโรล Grilled shrimp caesar salad rolls
	ปลาหมึกย่าง เสิร์ฟคู่น้ำจิ้มถั่วตัด Grilled dried squid with spicy peanut dip
	360
	390
	420
	450
	490
	จานอร่อยสำหรับทานด้วยกัน เติมเต็มบรรยากาศการสังสรรค์ให้สนุกยิ่งขึ้น
	Designed for when the table comes alive—dishes made to be shared and enjoyed together in a relaxed, social atmosphere.


	SIGNATURE DISHES
	460
	480
	430
	550
	650
	ผัดไทยปูนิ่มซอสมังคุด Soft-shell crab Pad Thai with mangosteen sauce
	แกงคั่วปูใบชะพลู เส้นโซเมน Crab curry with wild betel leaves and somen noodles
	กุ้งผัดน้ำมันพริกกระเทียม และมะกอกกาลามันตา เสิร์ฟพร้อมขนมปังซาวโดว์ Garlic & chilli oil shrimp with kalamata olives & sourdough
	ข้าวหน้าสเต็กเนื้อย่าง และข้าวผัดกระเทียม Grilled beef steak with garlic fried rice
	ข้าวขยำทะเลซิกเนเจอร์ Signature mixed seafood rice with squid, surf clams, crab roe, claw & meat, salmon roe, and prawns
	เมนูซิกเนเจอร์ที่บอกตัวตนของเรา ผ่านรสชาติร่วมสมัย เพื่อมื้อพิเศษที่แตกต่าง และน่าจดจำ
	Created to reflect our true character—thoughtfully crafted with a contemporary touch for moments that deserve something truly distinctive.


	SWEET & COOL
	360
	380
	ข้าวเหนียวมะยงชิด และซอร์เบตมะพร้าวอ่อน Marian plum with sweet sticky rice and young coconut sorbet
	สังขยาใบเตยมะพร้าวอ่อน เสิร์ฟพร้อมขนมปังบริยอช Pandan custard in young coconut with toasted brioche
	เมนูของหวานรสละมุน เติมความสดชื่น ให้มื้อพิเศษจบลงอย่างน่าประทับใจ
	Light, refined sweets designed to refresh the palate and leave a lasting impression.


	FOOD ALLERGY

