


1. Gol Gappe (Pani Poori)โกลกัปเป้ (ปานีปูรี)

Fried puffed crisp dough balls, filled with chickpeas,
cubed potatoes & tangy, sweet & sour chutney.แป้งพองทอดกรอบ ไส้ถั่วชิกพี มันฝรั่งหั่นเต๋า และชัทนีย์รสเปรี้ยวหวานเผ็ด

THB 99

2.Steamed Momosโมโม่นึ่ง
(Veg / Chicken)

Soft dumplings filled with
flavorful vegetable or

chicken stuffing.โมโม่นึ่ง เนื้อนุ่ม ไส้ปรุงรสกลมกล่อม

THB 150 (6 pieces)

3.Fried Momosโมโม่ทอด
(Veg / Chicken)

Crispy dumplings filled with
flavorful vegetable or

chicken stuffing.โมโม่ทอด กรอบนอก นุ่มใน ไส้เข้มข้น

THB 195 (6 pieces)

4.Dahi Papdi Chaatดาฮีปาปดี้ชาต
Soft balls of deep-fried 
lentil batter, soaked in 

creamy yogurt, topped with
sweet & spicy chutneys.แป้งปาปดี้ทอดกรอบ ราดโยเกิร์ตและชัทนีย์

รสหวานเผ็ด เปรี้ยวกลมกล่อม

THB 145

7.Chole Bhatureโชเลภาทูเร่
Traditional chickpeas

 served with deep-fried
puffed bread.ถั่วชิกพีปรุงรสแบบดั้งเดิม 

เสิร์ฟพร้อมแป้งทอดพองกรอบ

THB 175

6.Mix Veg Pakoraผักทอดปาโกร่า
Crispy spiced vegetable fritters

served with tangy chutney.ผักทอดกรอบปรุงรสจัดจ้านเสิร์ฟพร้อม
ซอสชัทนีย์

THB 120

5.Veg. Samosaซาโมซ่าไส้ผัก
Deep-fried triangular snack

filled with spicy potatoes.พัฟทอดรูปสามเหลี่ยม ไส้มันฝรั่ง
ปรุงรสเผ็ดหอม

THB 99 (2 pieces)

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.

Street Favorite

อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge



Classic Main
8. Butter Chickenบัตเตอร์ชิกเก้น

Boneless barbecued chicken cooked in a creamy tomato and butter gravy.
(A Delhi originated classic, often considered the face of North Indian cuisine.)
ไก่บาร์บีคิวไร้กระดูก ปรุงในซอสมะเขือเทศครีมและเนย (เมนูต้นตำรับจากเดลี ถือเป็นจานเอกลักษณ์ของอาหารอินเดียเหนือ)

9.Chicken Tikka Masalaชิกเก้นติกก้ามาซาล่า

Boneless barbecued chicken simmered in a thick onion and tomato masala.
ไก่บาร์บีคิวไร้กระดูก เคี่ยวในซอสมาซาล่ามะเขือเทศและหัวหอมข้น

10.Paneer Makhaniปานีร์มาคานี่

Cottage cheese cubes cooked in a creamy tomato and cashew gravy.
ชีสปานีร์หั่นเต๋า ปรุงในซอสมะเขือเทศและเม็ดมะม่วงหิมพานต์ครีมมี่

11.Dal Tadkaดาลทัดก้า

Yellow lentils tempered with cumin, garlic, and red chilies in hot ghee.
ถั่วเหลืองตุ๋น ปรุงด้วยยี่หร่า กระเทียม และพริกแดงในเนยใสร้อน ๆ

12.Dal Makhaniดาลมาคานี่

Slow-cooked black lentils finished with cream and butter.
(Iconic Delhi lentil dish, best served with naan or rice.)
ถั่วดำตุ๋นช้า ๆ ปิดท้ายด้วยครีมและเนย (เมนูถั่วชื่อดังจากเดลี ทานคู่กับนานหรือข้าวอร่อยที่สุด)

13.Chana Masalaชาน่ามาซาล่า

Spicy chickpeas in a tangy onion and tomato gravy.
(Great with bhature or rice for an authentic touch.)
ถั่วชิกพีเผ็ดร้อนในซอสมาซาล่ามะเขือเทศและหัวหอมรสเปรี้ยว   (เข้ากันได้ดีกับภาทูเร่หรือข้าว สำหรับรสชาติแบบต้นตำรับ)

14.Aloo Gobiอลูโกบี

Potatoes and cauliflower cooked in a semi-dry spiced gravy.
มันฝรั่งและดอกกะหล่ำ ผัดในซอสเครื่องเทศกึ่งแห้ง

15.Mutton Rogan Josh
โรแกน จอช แพะ

Tender mutton cooked in a rich Kashmiri-style red gravy.
เนื้อแพะนุ่มๆ เคี่ยวในซอสแดงเข้มข้นสไตล์แคชเมียร์

THB 235

THB 250

THB 260

THB 180

THB 235

THB 200

THB 200

THB 550

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

served with rice or naan

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge
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19.Paneer Tikkaปานีร์ติกก้า

Cottage cheese marinated with spiced yogurt, grilled
with capsicum and onions.ชีสปานีร์หมักโยเกิร์ตเครื่องเทศ ย่างพร้อมพริกหวานและหัวหอม

THB 220

18.chicken Tikkaชิกเก้นติกก้า

Boneless chicken pieces marinated in spiced yogurt
and char-grilled.ไก่ไร้กระดูกหมักโยเกิร์ตเครื่องเทศ ย่างไฟจนหอมกรุ่น

THB 200

Tandoori Chickenทันดูรีชิกเก้น

Marinated half chicken, slow-cooked in a clay
tandoor for a smoky flavor.ไก่ไร้กระดูกหมักโยเกิร์ตเครื่องเทศ ย่างไฟจนหอมกรุ่น

16.Half /                 -  THB 200
17.Full /                  -  THB 370

ครึ่งตัว
เต็มตัว

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge



21. set 2
        > Dal Tadka
       ดาลทัดก้า

        > Paneer Tikka Masala
       ปาเนียร์ติกก้ามาซาล่า

        > Rice or Naan
       ข้าว หรือ แป้งนาน

        > Gulab Jamun
       กุหลาบจามุน ขนมอินเดียแป้งนุ่มชุ่มน้ำเชื่อมหอมหวาน

        > Papadum
       ปาปาดัม แป้งบางกรอบสไตล์อินเดีย

        > Salad
       สลัดสดเสิร์ฟคู่มื้ออาหาร

20. set 1
        > Paneer Makhani
       ปานีร์มาคานี่

        > Rice or Naan
        ข้าว หรือ แป้งนาน

        > Papadum
        ปาปาดัม แป้งบางกรอบสไตล์อินเดีย

        > Salad
        สลัดสดเสิร์ฟคู่มื้ออาหาร

Combo / Thali
Vegetarian

THB 280

THB 199

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge



papadum
แป้งปาปาดัม

Dal Makhani
ดาลมาคานี่

22.Set 3
THB 359

rice
ข้าว

Gulab jamun
กุหลาบจามุน

Paneer Makhani
ปานีร์มาคานี่

Chana Masala
ชาน่ามาซาล่า

OR
หรือ

Naan
แป้งนาน

2 Pieces of paneer tikka
ปานีร์ติกก้า 2 ชิ้น

served with saladเสิร์ฟพร้อมสลัด



23. set 1
        > Chicken Tikka Masala
        ชิกเก้นติกก้ามาซาล่า

        > Rice or Naan
        ข้าว หรือ แป้งนาน

        > Papadum
        ปาปาดัม แป้งบางกรอบสไตล์อินเดีย

        > Salad
        สลัดสดเสิร์ฟคู่มื้ออาหาร

Combo / Thali
Non-Vegetarian

24. set 2
        > Aloo Gobi
        อลูโกบี

        > Butter Chicken
        บัตเตอร์ชิกเก้น

        > Rice & Naan
        ข้าว และ แป้งนาน

        > Gulab Jamun
        กุหลาบจามุน ขนมอินเดียแป้งนุ่มชุ่มน้ำเชื่อมหอมหวาน

        > Papadum
        ปาปาดัม แป้งบางกรอบสไตล์อินเดีย

        > Salad
        สลัดสดเสิร์ฟคู่มื้ออาหาร

THB 320

THB 250

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge



25.Set 3
THB 459

papadum
แป้งปาปาดัม

2 Pieces of Chicken Tikka
ชิกเก้นติกก้า 2 ชิ้น

Gulab jamunกุหลาบจามุน

Butter Chicken
บัตเตอร์ชิกเก้น

Chicken Tikka Masala
ชิกเก้นติกก้ามาซาล่า

OR
หรือ

Dal Makhani
ดาลมาคานี่

Naan
แป้งนาน

rice
ข้าว

servedwithsaladเสิร์ฟพร้อมสลัด



VEGAN MENU

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens

26. SET VEGan 1เซ็ตอาหารวีแกน 1

     > Dal Tadka  
     > Rice or Naan
     > Papadum
     > Salad

28. Set Vegan Special
เซ็ตอาหารวีแกนสเปเชียล

     > Aloo Gobi

     > Mixed Dal

     > Chana Masala

     > Vegetable Pakora

     > Rice and Naan

     > PapadUm

     > Arabic Salad

แกงมันฝรั่งใส่ถั่วลันเตา

ดาลผักรวม

ชานามาซาล่า

ผักทอดปาโกร่า

ข้าว หรือ แป้งนาน

ปาปาดัม

สลัดผักอาราบิก

ดาลทัดก้า

ข้าว หรือ แป้งนาน

ปาปาดัม

สลัดผัก

27. SET VEGan 2เซ็ตอาหารวีแกน 2

     > Aloo mutter 
     > Mixed Vegetable Masala
     > Rice or Naan 
     > Papadum
     > Salad

แกงมันฝรั่งใส่ถั่วลันเตา

มาซาล่าผักรวม

ข้าว หรือ แป้งนาน

ปาปาดัม

สลัดผัก

Chef Recommend Vegetarian Spicy All prices are Thai Baht and exclusive of 7% tax and 10% service charge

THB 150 THB 699

ผักสดจากฟาร์มที่เราดูแลเอง…สู่จานอินเดียที่เชฟเลือกให้คุณ

เมนูวีแกนของเราปรุงจากผักออร์แกนิกปลอดสาร เคียงรสแท้อินเดียในทุกคำ
เสิร์ฟอย่างภาคภูมิใจ ภายใต้มาตรฐานความยั่งยืนของไอบิสเชียงใหม่
และ Green Key Hotel

THB 250



dessert
37.Gulab Jamunกุหลาบจามุน

Deep-fried balls of reduced milk,
soaked in sugar syrup.ขนมลูกกลมทอดจากนมข้น จุ่มในน้ำเชื่อมหวาน

THB 120
38.Gajar ka halwaขนมพุดดิ้งแครอท

Sweet carrot pudding simmered with milk,
sugar, ghee, cardamom, and nutsพุดดิ้งแครอทเคี่ยวกับนม น้ำตาล เนย กระวาน และถั่ว

THB 120

drinks
39.lassi (sweet / salt)ลัสซี รสหวาน หรือ เค็ม
Traditional Indian yogurt-based drink
available in sweet or salted flavors.
เครื่องดื่มโยเกิร์ตปั่นแบบอินเดีย หอมสดชื่น 
เลือกได้ทั้งรสหวานหรือเค็ม

40.Mango Lassiลัสซี่มะม่วง
Creamy yogurt drink with ripe mango.
เครื่องดื่มโยเกิร์ตปั่นเข้มข้น ผสมมะม่วง

41.Jaljeeraจัลจีร่า
Tamarind water and herbal spices.
น้ำมะขามและเครื่องเทศสมุนไพร

42.hot teaชาร้อน
Masala, Ginger, Cardamom
มาซาล่า, ขิง, การ์ดามอม

THB 80

THB 150

THB 75

THB 50

29.Veg. Biryani
เบอร์ยาห์นีผัก

Fragrant basmati rice 
slow-cooked with 
vegetables and aromatic
biryani masala.
ข้าวบาสมาติหอมกรุ่น หุงช้าๆ
พร้อมผักและเครื่องเทศบิริยานี
สุดเข้มข้น

THB 240

30.Chicken Biryani
เบอร์ยาห์นีไก่

Fluffy basmati rice layered
with tender chicken, slow-

cooked with traditional 
biryani spices.

ข้าวบาสมาติเนื้อนุ่มเรียงชั้นกับไก่
หมักเครื่องเทศบิริยานีแบบดั้งเดิม

THB 300

Rice & Bread

31.Tandoori Rotiโรตีร์ทันดูร์
Whole wheat flatbread baked  for a smoky finishแป้งโฮลวีตอบร้อนในเตาทันดูร์ มีความหอมกรอบอันเป็นเอกลักษณ์

THB 60

32.Tandoori Naanนานทันดูร์
Soft, fluffy white flour baked in a tandoor แป้งนุ่มฟูอบในเตาทันดูร์

THB 60

36.Lacha Parathaลาชา พาราธา
Layered, flaky flatbread pan-cookedแป้งพาราธาแบบชั้น ผิวกรอบนอกนุ่มใน ย่างบนกระทะ

THB 75

33.Butter Naanแป้งนานกับเนย
Fluffy Naan coat in melted butterแป้งนานอบหอมกรุ่น เพิ่มความหอมมันด้วยเนยใส

THB 75
35.Garlic Butter Naanแป้งนานราดเนยกระเทียม
Fluffy Naan brush with garlic & Butterแป้งนานอบหอมกรุ่น เพิ่มความเข้มข้น
ด้วยเนยและกระเทียม

THB 75

34.Butter Tandoori rotiโรตีทันดูร์กับเนย
Crispy roti coat in melted butterแป้งโรตีอบกรอบ ราดด้วยเนยฉ่ำๆ เพิ่มความหอมมัน

THB 75

Please indicate allergies if any to your server. Food may contain traces of nuts and dairy products.
อาหาร 14 ชนิดหลักที่มีสารก่อภูมิแพ้ / 14 Major Alergens




