
APPETIZERS
Edamame (V)  ถั�วแระญี� ปุ�น

Japanese Onion Soup  ซุปหัวหอม
Benihana Salad with Ginger Dressing (V)  สลัดผักเสิร์ฟพร้อมนํ�าสลัดขิง

Hiyashi Wakame  สลัดสาหร่ายวากาเมะ  ราดนํ�าสลัดงา

SUSHI AND SASHIMI 
Hamachi beach Sushi Roll   ข้าวห่อสาหร่ายไส้ปลาหางเหลือง

Salmon Aburi and Tekka Maki  ซูชิแซลมอนย่าง  และ  ข้าวห่อสาหร่ายไส้ปลาทูน่า
Salmon and Tuna Sashimi  แซลมอนดิบ  และ  ปลาทูน่าดิบ

CONDIMENTS 
Soy Sauce, Ginger Pickles and Wasabi  ซอสถั�วเหลือง  ขิงสด  และวาซาบิ

FROM TEPPANYAKI GRILL 
Austral ia Wagyu Ribeye  เนื� อสันนอกติดมัน

Or
Black Angus Tenderloin  เนื� อสันในไม่ติดมัน

Or
Kurobuta Pork  หมูดําคุ โรบูตะ

Or
Salmon  แซลมอน

Or
Black Tiger Prawns  กุ้งลายเสือ

HIBACHI RICE & VEGETABLES 
Benihana Garl ic Fried Rice  ข้าวผัดกระเทียม

Hibachi Vegetables  ผัดผัก

CONDIMENTS 
Tradit ional Benihana Sauce and Dips  ซอสเบนิฮานา

DESSERT 
Matcha Lava Cake with Vanil la Ice-cream เค้กชาเขียวลาวาและไอศกรีมวนิลา

T H B  2 , 5 0 0 + +  p e r  p e r s o n
RESPECT FOR THE AGED DAY

Menu

Prices are subject to a 10% service charge and applicable government taxes.


