
new year's eve DINNER
Smoked and Cured Pork ham แฮมหมู Roasted chicken breast อกไก่อบ Roast beef with cherry tomatoes เนื�ออบกับมะเขอืเทศราชนิ ีAssorted cured and dried meat and sausage selection เนื�อหมกั เนื�อแหง้และ

ไสก้รอกนานาชนดิ Assorted cold cut โคลดคั์ท Homemade pastrami โฮมเมดพาสตราม ีAir dried duck breast อกเป�ดตากแหง้

Welcome Dink
Mulled Cider or Rum Punch  
ไซเดอรร์อ้น หรอื รมัพั�นช์
Canape platter on the table 
คานาเป�แพลทเตอร์

Salad
Selection of Garden green
Mixed Lettuce leaves, cherry tomato, carrot,
cucumber Turnip, corn, beetroot, broccoli,
sautéed mushrooms, roasted pumpkin
สลัดผกัใบ มะเขอืเทศราชนิ ีแครอทแตงกวา หวัไชเท้า
ขา้วโพด หวับที บรอคโคลี เหด็ผดั ฟ�กทองอบ

Condiments
Lemon wedges, Bacon bits, Garlic croutons,
Anchovy fillet, onion rings, chili, capers, olives
มะนาวซกี เบคอนบทิซ ์ครตูองกระเทียม แองโชว ีหอมวง 
พรกิ เคเปอร ์มะกอก

Dressing, vinegar & oil
Balsamic vinaigrette, Marie rose dressing, Caesar
dressing, House dressing 
บลัซามกิวเินียเกรต นํ�าสลัดแมรโีรส นํ�าสลัดซซีาร ์นํ�าสลัดเฮาส์

Smoked and Cured
Pork ham แฮมหมู
Roasted chicken breast อกไก่อบ
Roast beef with cherry tomatoes  เนื�ออบกับมะเขอืเทศราชนิี
Assorted cured and dried meat and sausage selection 
เนื�อบม่ เนื�อแหง้และไสก้รอกนานาชนดิ
Smoked duck breast  อกเป�ดรมควนั

Condiments
Homemade preserves แยมโฮมเมด
Mustards, Pickles, Marinated vegetables มสัตารด์
แตงกวาดอง ผกัดอง

Terrine, Cheese & Bread Display
Chicken pate with brandy and dried fruits ปาเต้ไก่
กับบรั�นดแีละผลไมแ้หง้
Pork & chicken terrine เทอรนีหมูและไก่
Seafood Terrine ซฟูี�ดเทอรนี
Vegetable terrine เทอรนีผกั
Potted chicken liver mousse มูสตับไก่ในโถ
Foie gras terrine เทอรนีตับหา่น
Duck rillette รเิยตต์เป�ด
Chicken galantine with marinated fruits ไก่กาแลงติ
นกับผลไมด้อง

Artisan cheese selection (Minimum 5 type) 

Condiments
Honey selection นํ�าผึ�ง
Green and black olives มะกอกเขยีวและดาํ
Gherkins แตงกวาดอง
Pickles ผกัดอง
Butter เนย
Jam, nuts, dried fruits, crackers แยมถั�วผลไมแ้หง้แครกเกอร์

Bakers Artisan Bread Display
Home baked baker’s bread selection ขนมป�งอบ
10 types of bread loaf, (plus focaccia, lavosh,
grissini) ขนมป�งโลฟ 10 ชนิดรวมฟอกาเซยีลาวอชกรซิซนิี
6 types of bread rolls ขนมป�งก้อน 6 ชนดิ
Laugen Stangen เลาเกนสแตงเงิ�น
Grittibänz กรติติบานซ์

International Salad & Appetizer
Mini salad cup with smoked salmon 
มนิสิลัดกับแซลมอนรมควนั
Quinoa salad cup with roasted chicken สลัดควนิวักับไก่ยา่ง
Roasted apple salad with brandy marinated raisin 
สลัดแอปเป�ลอบกับลกูเกดหมกับรั�นดี
Heirloom tomato salad with mozzarella cheese สลัดมะเขอืเทศ
แฮรล์มูกับชสีมอซซาเรลลา
Exotic fruit salad with aged balsamic dressing 
สลัดผลไมกั้บนํ�าสลัดบลัซามกิบม่
Roasted baby potato salad with gherkin and bacon bits 
สลัดมนัฝรั�งเล็กอบกับแตงดองและเบคอนบทิซ์
Roasted vegetable with honey dressing ผกัยา่งกับนํ�าสลัดนํ�าผึ�ง
Roasted beetroot salad with goat cheese crumble 
สลัดหวับทียา่งกับชสีนมแพะ
Asparagus and radish salad สลัดหนอ่ไมฝ้รั�งกับแรดิช
Soba noodle and vegetable salad with duck breast 
สลัดโซบะกับผกัและอกเป�ด

Thai Salad
Som Tam, spicy papaya salad สม้ตํา
Yum Woon Sen Talay, Spicy glass noodle salad with
seafood ยาํวุน้เสน้ทะเล
Yum Tua Ploo, spicy wing bean salad ยาํถั�วพู
Tuna Nam Tock, spicy tuna salad นํ�าตกทนู่า
Spicy lotus root salad ยาํไหลบวั
Mieng Kam เมี�ยงคํา
Palm heart salad with salmon ยาํยอดมะพรว้อ่อนกับแซลมอน

Chilled soups and shooter
Honey flavored beetroot shooter 
ชูตเตอรห์วับทีรสนํ�าผึ�ง
Mint flavored cucumber gazpacho  
กาซปาโชแตงกวารสสะระแหน่
Tom Yum shooter ชูตเตอรต้์มยาํ

Seafood on Ice
6 Types of Marinated fish fillet (Gravlax) with
condiments ปลาหมกั 6 ชนดิ (กราฟลักซ)์กับเครื�องเคียง
Smoked Norwegian salmon แซลมอนนอรเ์วยร์มควนั
Poached fish fillet เนื�อปลาลวก
Pooched shrimps with herb dressing กุ้งลวกกับนํ�าจิ�ม
สมุนไพร
Marinated mussel หอยแมลงภู่หมกั
Seafood salad สลัดซฟูี�ด
Pickled saba fish ปลาซาบะดอง
Olive oil poached squid salad with bell pepper
confit สลัดหมกึลวกนํ�ามนักับพรกิหวานตุ๋น
Orange and cinnamon flavored king mackerel
ceviche เซวเิชปลาคิงแมกเคอเรลรสสม้และอบเชย
Grilled octopus salad with cherry tomatoes สลัด
หมกึยกัษ์ยา่งกับมะเขอืเทศราชนิี
Dressed whole salmon trout แซลมอนเทราท์ทรงเครื�อง
Selection of freshly shucked Oyster หอยนางรมสด

Condiments
Capers, Lime wedges, Horseradish cream,
Cocktail onion, Honey Mustard
เคเปอร ์มะนาวซกี ฮอรส์ราดชิครมี หอมคอกเทล นํ�าผึ�ง
มสัตารด์

Sushi and Sashimi Station

Assorted Sushi and Sashimi ซูชแิละซาชมิิ

Condiments
Japanese pickle, Pickle seaweed, Wakame salad,
Wasabi, Soya sauce, Pickle ginger
แตงกวาญี�ปุ�นดอง สาหรา่ยดอง สลัดสาหรา่ยวากาเมะ วาซาบิ
โชยุขงิดอง

Hot Soup
Truffle flavored wild mushroom with roasted
bread crouton soup 
ซุปเหด็รสทรฟัเฟ�ลกับขนมป�งครตูองอบ
Tom Kha Gung ต้มขา่กุ้ง

Hot Soup
Truffle flavored wild mushroom with roasted
bread crouton soup 
ซุปเหด็รสทรฟัเฟ�ลกับขนมป�งครตูองอบ
Tom Kha Gung ต้มขา่กุ้ง

Carving Station
Whole roasted Australian wagyu rib eye with
Yorkshire pudding 
เนื�อรบิอายออสเตรเลียนอบกับยอรก์เชยีรพุ์ดดิ�ง
Whole roasted pork leg ขาหมูอบ
Truffle oil roasted free-range chicken ไก่ยา่งนํ�ามนั
เหด็ทรฟัเฟ�ล
Citrus roasted Atlantic cod loin เนื�อปลาคอด
แอตแลนติกอบรสสม้
Roasted lamb leg ขาแกะยา่ง
Thai spice roasted pork neck burger เบอรเ์กอรส์นั
คอหมูยา่งรสเครื�องเทศไทย
Salmon fillet coulibiac พายแซลมอนสไตล์รสัเซยี
South Indian style spiced whole roasted king
mackerel ปลาคิงแมกเคอเรลยา่งกับเครื�องเทศอินเดยีใต้

Sauces
Béarnaise sauce, herb gravy, red wine sauce,
truffle mayonnaise
ซอสเบยีรเ์นส เกรวสีมุนไพร ซอสไวนแ์ดง ทรฟัเฟ�ลมายองเนส

BBQ Station
Grilled chicken breast อกไก่ยา่ง
Mustard marinated pork steak สเต็กหมูหมกัมสัตารด์
Thai spice marinated fish medallion ปลาชิ�นหมกัเครื�องเทศไทย
Angus beef medallion เนื�อสนัในววัแองกัส
Herb marinated lamb chop ซี�โครงแกะหมกัสมุนไพรแลมบช์อป
Grilled prawn กุ้งยา่ง
Chicken and pork sausages ไสก้รอกหมูและไก่

Condiments
Garlic sauce, Mushroom jus 
pepper sauce, selection of chili dip, Piri piri sauce,
bbq sauce
ซอสกระเทียม ซอสเหด็ ซอสพรกิไทย ซอสพรกินานาชนิด 
ซอสป�รปิ�ร ิซอสบารบ์คิีว

Pasta Station
Assorted pasta station พาสตาชนดิต่างๆ

Choice of pasta sauce

Tomato sauce ซอสมะเขอืเทศ
Bolognaise sauce ซอสเนื�อ
Aglio e Olio sauce ซอสผดันํ�ามนัมะกอกและกระเทียม

Main Dishes
Non-Veg
Beef medallion with truffled potato mash and
mushroom sauce เนื�อสนัในกับมนับดรสทรฟัเฟ�ลและซอสเหด็
Seafood thermidor ซฟูีดเทอรม์ดิอร์
Pork stew with mushrooms สตวูห์มูกับเหด็
Oven roasted duck breast with baby carrots, red
wine pears and onion-orange sauce
อบเป�ดอบกับเบบี�แครอทสาลี�ตุ๋นไวนแ์ดงและซอสหอมใหญ ่- สม้
Grilled fish fillet with caper and dill sauce ปลายา่งกับ
ซอสเคเปอรแ์ละผกัชลีาว

Vegetable & Side Dish Station
Lemon sauced green beans ผดัถั�วหวานซอสมะนาว
Maple syrup roasted vegetable with whole garlic and
herbs 
ผกัยา่งนํ�าเชื�อมเมเป�ลกับกระเทียมหวัและสมุนไพร
Potato gratin with mushrooms มนักราแตงกับเหด็
Truffle oil flavoured mashed potato มนับดรสนํ�ามนัทรฟัเฟ�ล
Chimichurri roasted pineapple สบัปะรดยา่งซอสชมิชูิริ
Garlic roasted potatoesมนัฝรั�งอบกระเทียม

Asian Section
Live Station
Pad Thai ผดัไทย
Hoi Tod หอยทอด

Main Dishes
Non-Veg
Chicken green curry with khanom chin 
แกงเขยีวหวานไก่กับขนมจนี
Chicken with cashew nut ไก่ผดัเมด็มะมว่งหมิพานต์
Duck Palo เป�ดพะโล้
Seafood with peppercorn and herb ซฟูี�ดกับพรกิไทยและสมุนไพร
Steamed fish with lemon-chili sauce ปลานึ�งมะนาว
Assorted Dim Sum ติ�มซาํต่าง ๆ

Vegetable & Side Dishes
Non-Veg
Stir fried vegetable ผดัผกัรวม
Broccoli with oyster mushroom บรอคโคลี�ผดัเหด็หอม

Rice
Steamed Jasmine rice ขา้วสวยหอมมะลิ
Pineapple fried rice ขา้วผดัสบัปะรด
Crab fried rice ขา้วผดัปู

Indian Dishes
Live Tandoor
Tandoori Chicken ไก่แทนดรูิ
On the Buffet
Champaran Mutton ชมัพารานมตัตอน
Dum Ka Murgh (Chicken) ดมัคาเมริก์ (ไก่)
Kolkata Chicken Biryani บรยิานไีก่กอลกัตตา
Lehsooni Dal tadka ดาลทัดกา
Kadhai Paneer กาไดปานรี์
Subz Miloni ซบัสม์โิลนี
Live Indian Breads
Naan, Garlic Naan, Stuffed Kulcha
นานนานกระเทียม กลุชายดัไส้

Dessert Station 
Orange Savarin cake เค้กซาวาแรงรสสม้
Raspberry pistachio cake เค้กราสป�เบอรร์พีสิตาชโิอ
Macaroon มาการอง
New year cupcake คัพเค้กป�ใหม่
Fresh fruit cone ผลไมใ้นกรวย
Strawberry Choux cream ชูวค์รมีสตรอเบอรร์ี�
Mini carrot Gugelhupf กเูกิลฮอฟท์แครอท
Mango mousse shot มูสมะมว่งชอต
Red velvet brownie บราวนี�เรดเวลเวท
Raspberry mousse มูสราสเบอรร์ี
Chocolate Praline ชอ็กโกแลตพราลีน
Red velvet cake เค้กเรดเวลเวท
Pavlova fresh fruit พาฟโลวาผลไมส้ด
Fresh fruit tartlet ทารต์เลตผลไม้
Burnt Basque cheesecake ชสีเค้กหนา้ไหม้
White chocolate cake เค้กไวท์ชอ็กโกแลต
American cheesecake ชสีเค้กสไตล์อเมรกัิน
Strawberry short cake สตรอวเ์บอรร์ชีอรต์เค้ก
Lychee & raspberry mille-feuille มลิเฟยลิ�นจี�ราสเบอรร์ี
Berry rain drop วุน้หยดนํ�าเบอรร์ี
Raspberry Lamingtons cake ราสเบอรร์ลีามงิตันเค้ก

Prices are subject to 10% service charge and applicable government taxes.


