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A l l - Day  D i n i n g 



At Public Grand Mercure Bangkok Atrium, we invite you to 
embark on a culinary journey that encapsulates the essence of 
Thailand. Our menu celebrates Thai flavours and traditions, 
carefully crafted to offer a memorable dining experience. 
From cherished classics to lesser-known gems, our selection 
promises to delight your taste buds and provide a feast for the 
senses.

Indulge in the flavours of Thailand and let us take you on 
a culinary adventure like no other.

Miang Kham
Bai Cha Plu
Experience the intricate flavours 
of Miaeng Kham Bai Cha Plu, a 
traditional Thai appetizer that 
invites you to create your 
bite-sized parcels of deliciousness. 
This dish features wild betel leaves 
wrapped around a medley of 
ingredients such as Lime, Ginger, 
peanuts, dried Shrimp and Coconut 
topped off with a sweet and tangy 
sauce. 

เมี่่�ยงคำำ�ใบชะพลูู
ใบชะพลูู ผัักต่่างๆและน้ำำ��เมี่่�ยงคำำ�
มะพร้้าวคั่่�วที่่�มีีรสชาติิหอมหวาน

THB 190

Som Tam Set

Indulge in the refreshing and zesty flavours 
of our Som Tam Set, a quintessential Thai 
dish that has captured the hearts of food 
lovers worldwide. This Papaya salad 
combines crisp green Papaya, Tomatoes, 
Beans and Peanuts, all tossed in a spicy
tangy dressing. Served with 
sticky rice and grilled Chicken,
it offers a perfect balance of 
flavours and textures that will
leave you craving more.

เซตส้้มตำำ�
ส้้มตำำ�มะละกอใส่่กุ้้�งแห้้ง เสิิร์์ฟพร้้อมกัับ
ไก่่ย่่างและข้้าวเหนีียว

THB 390

Discover the Authentic Thai Experience 



*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.

Tom Yum
 
No Thai dining experience is complete without a bowl 
of Tom Yum, the iconic Thai hot and sour soup. Our 
version of this classic dish features succulent Shrimp, 
fragrant Lemongrass, Kaffir Lime leaves, Galangal and 
chilli.  All simmered in a rich broth that packs a punch 
of flavours. It’s a heart-warming dish that captures the 
essence of Thai cuisine and is a must-try for all our 
guests.

ต้้มยำำ�
ซุุปสมุุนไพรสไตล์์ไทยเสิิร์์ฟพร้้อม
ข้้าวสวยหอมมะลิิ

THB 390

Khao Tang Nah Tang

Begin your culinary adventure with Khao Tang Na Tang, a delightful 
snack that pairs perfectly with a refreshing beer or a glass of wine. 
This dish features crispy rice cakes with a savoury dip made from 
Coconut milk, minced Pork, and Shrimp, offering a harmonious 
balance of flavours and textures. 

ข้้าวตัังหน้้าตั้้�ง
เครื่่�องจิ้้�มที่่�มีีส่่วนผสมหลัักคืือกะทิิผััด
กัับกุ้้�งและหมูู  เสิิร์์ฟพร้้อมข้้าวตััง

THB 190

Mango with
Sticky Rice
End your meal on a sweet note with 
our beloved Mango with Sticky Rice. 
This famous Thai dessert features 
perfectly ripe Mango slices served 
alongside sticky rice cooked in 
sweetened Coconut milk and 
topped with a sprinkle of toasted 
sesame seeds. Juicy Mango and 
creamy slightly chewy rice create a 
delightful, satisfying and refreshing 
contrast. 

ข้้าวเหนีียวมะม่่วง
กะทิิและถั่่�วทองทอด

THB 190



THE HEN HOUSE

American Breakfast
Choice of two eggs (fried, omelet, scrambled, 
boiled, poached,) with chicken sausage or 
pork bacon, grilled tomato, hash browns, 
baked beans, pancakes, toast, croissant, 
Danish pastry, jam, butter, seasonal fruits, 
juice, coffee or tea

อาหารเช้้าสไตล์์อเมริิกััน
เลืือกไข่ ่2 ฟอง เสิิร์์ฟตามเมนููไข่่ที่่�คุุณชอบ (ไข่่ดาว ไข่่ม้้วน ไข่่คน

ไข่่ต้้ม ไข่่ดาวน้ำำ��) ทานคู่่�กัับไส้้กรอกไก่่หรืือหมูู เบคอน มะเขืือเทศย่่าง 
มัันแฮชบราวน์์ ถั่่�วอบในซอสมะเขืือเทศ แพนเค้้ก ขนมปัังปิ้้�ง 
ครััวซองต์์ เดนิิชเพสตรี้้� แยม เนย ผลไม้้ตามฤดููกาล น้ำำ��ผลไม้้ 
ชาหรืือกาแฟ

THB 390

Continental Breakfast
Bowl of cereals with milk or Bircher Muesli, 
seasonal fruits, toast, croissant, 
Danish pastry, juice, coffee or tea

อาหารเช้้าสไตล์์ยุุโรป
ซีีเรีียลกัับนม หรืือบิิร์์ชเชอร์์มููสลี่่� ขนมปัังปิ้้�ง ครััวซองต์์
เดนิิชเพสตรี้้� แยม เนย ผลไม้้ตามฤดููกาล น้ำำ��ผลไม้้ 
ชาหรืือกาแฟ

THB 390



Joke Kai Yiew Maa 
Congee with century egg and
fried Chinese bread stick
Your choice of:

• Pork	 THB 270				  

• Chicken	 THB 250
โจ๊๊กไข่่เยี่่�ยวม้้า
โจ๊๊กไข่่เยี่่�ยวม้้าเสิิร์์ฟพร้้อมปาท่่องโก๋๋ เลืือกระหว่่างหมููหรืือไก่่

Taste of Asia
Chicken congee with salted egg, Chinese chicken 
sausage, peanut and crispy fish, wok fried 
vegetables, spicy dried shrimp salad,
seasonal fruits, juice, coffee or tea

รสชาติิแห่่งเอเชีีย
โจ๊๊กไก่่เสิิร์์ฟพร้้อมไข่่เค็็ม กุุนเชีียงไก่่ ถั่่�วลิิสงทอดและปลาฉิ้้�งฉ้้าง 
ผััดผััก ยำำ�กุ้้�งแห้้ง ผลไม้้ตามฤดููกาล น้ำำ��ผลไม้้ ชาหรืือกาแฟ

THB 350
Eggs Benedict
Two poached eggs on a toasted English muffin
with smoked salmon, baked tomato,
Hollandaise sauce

ไข่่เบเนดิิกต์์
ไข่่ดาวน้ำำ�� 2 ฟองวางบนขนมปัังอิิงลิิชมััฟฟิินปิ้้�ง เสิิร์์ฟพร้้อม
แซลมอนรมควััน มะเขืือเทศย่่างและซอสฮอลัันเดส

THB 290

Kai Kra Ta – Thai Style 
Fried Egg
With Chinese sausage, Vietnamese 
pork sausage and condiments

ไข่่กระทะ - ไข่่ดาวแบบไทย
เสิิร์์ฟกัับกุุนเชีียง หมููยอและเครื่่�องเคีียง

THB 270

Steak and Eggs
With mushroom, grilled tomato, 
fried potato wedges and beef Jus

สเต็็กและไข่่ดาว
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับเห็็ด มะเขืือเทศย่่าง 
มัันฝรั่่�งทอดติิดเปลืือก และซอสเนื้้�อ

THB 950

Poached or Scrambled Egg
on Toasted Sour Dough 
With avocado spread, asparagus and smoked salmon

ไข่่ดาวน้ำำ��หรืือไข่่คนบนขนมปัังซาวโดว์์ปิ้้�ง
เสิริ์์ฟพร้้อมกัับอะโวคาโดสเปรด หน่่อไม้้ฝรั่่�งและ
แซลมอนรมควััน

THB 340

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



FRESH & HEALTHY

Bircher Muesli
With seasonal fruits, berries
and nuts

เบิิร์์ชเชอร์์มููสลี่่�
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับผลไม้้ตามฤดููกาล ผลไม้้
ตระกููลเบอร์์รี่่� และถั่่�วชนิิดต่่าง ๆ

THB 290

Waffle Stack
With fresh berries and compote,
wildflower honey and whipped
cream

วาฟเฟิิลสแต็็ค
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับเบอร์์รี่่�สดและผลไม้้เชื่่�อม 
น้ำำ��ผึ้้�งดอกไม้้ป่่าและวิิปครีีม

THB 270

Banana Bread
French Toast
With caramelized banana,
maple syrup, fresh berries
and whipped Cream

บานานาเบรดเฟรนช์์โทสต์์
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับกล้้วยหอมเคลืือบ
คาราเมล น้ำำ��เชื่่�อมเมเปิ้้�ล เบอร์์รี่่�สด
และวิิปครีีม

THB 270

Fresh Fruit 
Platter
แพลตเตอร์์ผลไม้้สด

THB 170
Oatmeal 
Porridge
with cinnamon, sugar and 
maple syrup

โอ๊๊ตมีีลพอริิดจ์์
(โจ๊๊กข้้าวโอ๊๊ต)
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับผงอบเชย น้ำำ��ตาล 
และน้ำำ��เชื่่�อมเมเปิ้้�ล

THB 190

Healthy Granola 
Bowl
Yoghurt bowl with assorted seasonal
fruits & berries, nuts and seeds 

กราโนล่่าโบลว์์เพื่่�อสุุขภาพ
เสิิร์์ฟกัับโยเกิิร์์ตพร้้อมผลไม้้ตามฤดููกาล
และเบอร์์รี่่� ถั่่�วและธััญพืืช

THB 290 

Pancake Pagoda
Stack of pancakes with fresh berries 
and compote, wildflower honey and 
whipped cream 

แพนเค้้กเจดีีย์์
แพนเค้้กซ้้อนชั้้�น ตกแต่่งด้้วยเบอร์์รี่่�สดและ
ผลไม้้เชื่่�อม เสิิร์์ฟพร้้อมกัับน้ำำ��ผี้้�งดอกไม้้ป่่า
และวิิปครีีม

THB 270

Ann’s Breakfast 
Toast
Topped with yoghurt spread, 
fresh berries, fruits, granola 
and honey comb crumbles

แอนส์์เบรกฟาสต์์โทสต์์
ราดด้้วยโยเกิิร์์ตสเปรด เบอร์์รี่่�สด 
ผลไม้้ กราโนล่่าและรวงผึ้้�ง

THB 290



SOUP

Soup of the day	
(Please ask your friendly
waiter for today’s selection)

ซุุปประจำ��วััน
(กรุุณาสอบถามพนัักงานบริิการ
สำำ�หรัับเมนููประจำำ�วััน)

THB 190

Prawn Bisque
With lemon grass oil

ซุุปกุ้้�ง
กับัน้ำำ��มัันตะไคร้้

THB 220

Creamy Mushroom
Soup
With truffle oil and cheese 
crostini

ซุุปครีีมเห็็ด
กัับน้ำำ��มัันเห็็ดทรััฟเฟิิลและ
ครอสติินีีชีีส

THB 190

Minestrone
Soup
With Parma ham and pesto

ซุุปผัักสไตล์์อิิตาเลีียน
กับัพาร์์มาแฮมและซอสเพสโต

THB 210

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



SALAD
 & APPETIZER

Salad Caprese Atrium
Confit tomato, burrata and aged 
balsamic reduction

สลััดกาเปรเซเอเทรีียม
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับมะเขืือเทศตุ๋๋�นในน้ำำ��มัันมะกอก 
ชีีสบููร์์ราตา และน้ำำ��ส้้มสายชููบััลซามิิก
อายุุการบ่่มนาน

THB 410

Roasted Vegetable 
Salad
With avocado and homemade 
cottage cheese

สลััดผัักย่่าง
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับอะโวคาโดและ
คอทเทจชีีสโฮมเมด

THB 250

Spicy Grilled
Prawn Salad 
Melon, tomatoes, beetroot, 
avocado and focaccia bread

สลััดกุ้้�งย่่างรสเผ็็ด
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับเมล่่อน มะเขืือเทศ หััวบีีทรููท 
อะโวคาโดและขนมปัังฟอคคาเซีีย

THB 320

Smoked Duck
Breast
On mixed salad leaves with 
assorted berries, orange 
fillet and citrus dressing

อกเป็็ดรมควััน
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับผัักสลััดใบ 
เบอร์์รี่่�หลากหลายชนิิด 
เนื้้�อส้้มฝานและน้ำำ��สลััดซิิตรััส

THB 390
Smoked Salmon 
With garden salad and 
poached egg

แซลมอนรมควััน
กัับสลััดผัักและไข่่ดาวน้ำำ��

THB 390

Compressed Melon
Salad
With ricotta cheese, roasted pine 
nuts and truffle oil drops

คอมเพรซเมล่่อนสลััด
กัับรีีคอตต้้าชีีส เมล็็ดสนคั่่�วและ
น้ำำ��มัันเห็็ดทรััฟเฟิิล

THB 250



Healthy Cobb Salad
Grilled chicken, avocado, bacon,
blue cheese, poached egg extra
virgin olive oil with Cajun dressing

ค๊๊อบสลััดเพื่่�อสุุขภาพ
ไก่่ย่่าง อะโวคาโด เบคอน บลููชีีส ไข่่ดาวน้ำำ�� 
น้ำำ��มัันมะกอกบริิสุุทธิ์์�และน้ำำ��สลััดคาจุุน

THB 290

Caesar Salad  
Poached egg, grilled chicken, Parmesan cheese,
garlic croutons, pork bacon, anchovy dressing

ซีีซาร์์สลััด
เสิร์ิ์ฟพร้้อมกับัไข่่ดาวน้ำำ�� ไก่่ย่่าง พาร์์เมซานชีีส ขนมปังกรอบ
ครููตองซ์์รสกระเทีียม เบคอนหมูู และน้ำำ��สลััดแองโชวี่่�

THB 290

Quesadilla
With breast chicken, guacamole, 
sour cream, cheese, lettuce and 
tomato salsa 

เกซาดิิยา
เสิร์ิ์ฟพร้้อมกับัอกไก่่ กัวัคาโมเล ครีีมเปรี้้�ยว
ชีีส ผักักาดและซััลซ่ามะเขืือเทศ

THB 390   

Mozzarella
Cheese Stick
With Cajun-honey dip

ชีีสมอซซาเรลล่่าแท่่ง
กัับซอสจิ้้�มคาจุุนน้ำำ��ผึ้้�ง

THB 320    

French Fries
เฟรนช์์ฟรายส์์ 
(มัันฝรั่่�งเทอด)

THB 190 

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Crispy Calamari
With garlic chips and tangy 
ponzu mayonnaise

ปลาหมึึกทอดกรอบ
เสิิร์์ฟพร้้อมกระเทีียมแผ่่นทอดกรอบ
และซอสพอนสึึมายองเนส

THB 290

Duck Rillette
With toasted focaccia bread 
and apple chutney

รีีเยตต์์ดั๊๊�ก (เป็็ดบด)
กัับขนมปัังฟอกาเซีียปิ้้�ง 
และชััดนี่่�แอปเปิิล

THB 540



Garlic bread
Garlic butter baked French 
bread

ขนมปัังกระเทีียม
ขนมปัังฝรั่่�งเศสอบเนยกระเทีียม 

THB 150   

Poutine Fries
Baked with cheese and 
pulled chicken

ปููทีีนฟรายส์์
อบพร้้อมชีีสและเนื้้�อไก่่ฉีีก

THB 290

Chicken Wings
Served with BBQ sauce 
on the side

ปีีกไก่่
เสิิร์์ฟพร้้อมซอสบาร์์บีีคิิว

THB 250

Fried Onion Rings
With Cajun-honey dip

หอมใหญ่่ชุุบแป้้งทอด
กัับซอสจิ้้�มคาจุุนน้ำำ��ผึ้้�ง

THB 220

Baked Nacho Chips
With beef chili con carne, olives, 
tomato salsa, guacamole and 
sour cream

นาโช่่ชิิพอบกัับชิิลีีคอนคาร์์เน
มะกอก ซััลซ่่ามะเขืือเทศ กััวคาโมเล่่
และครีีมเปรี้้�ยว

THB 560

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Teriyaki Salmon 
with bok choi, Kimchi Rice and 
teriyaki glace (sea grapes for
decoration)

แซลมอนเทอริิยากิิ
กัับบ๊อ๊กฉ่่อย (ผัักกาดกวางตุ้้�ง) ข้้าวผััดกิิมจิิ
เพิ่่�มความมันัวาวและรสชาติด้ิ้วยซอสเทอริิยากิิ 
(ตกแต่่งด้้วยสาหร่่ายพวงองุ่่�น)

THB 590

INTERNATIONAL

Grilled Chicken 
Breast 
Baby potatoes, roasted zucchini 
and red chimichurri sauce

อกไก่่ย่่าง
เบบี้้�แครอท ซููกิินี่่�ย่่างและซอสแดงชิิมิิชููรีี

THB 480

Wiener Schnitzel
Fried breaded pork with German 

potato salad and sauerkraut 

วีีนเนอร์์ ชนิิทเซิิล
หมููชุุบเกล็็ดขนมปัังทอดกัับสลััดมัันฝรั่่�ง

สไตล์์เยอรมัันและเซาเออร์์เคราห์์

THB 590

Duck Leg Confit
Braised red cabbage, mashed 
potato, apple sauce

ดั๊๊�กกงฟีี (ขาเป็็ดตุ๋๋�นน้ำำ��มััน)
กระหล่ำำ��ม่่วงตุ๋๋�น มัันบด ซอสแอปเปิ้้�ล

THB 590
Chicken Pot Pie
Creamy chicken-vegetable and 
mushroom stew baked in butter 
dough, served with mixed salad

ชิิคเก้้นพ๊๊อตพาย
สตููว์ไ์ก่่ใส่่เห็็ดและผัักในซอสครีีมเห็็ดอบมา
ในแป้้งพััฟเนยสด เสิิร์์ฟพร้้อมสลััดผัักรวม

THB 350

Fish & Chips
Batter fried fish fillet with fries, 
green peas, tartare sauce and 
malt vinegar

ฟิิชแอนด์์ชิิปส์์
เนื้้�อปลาชุุบแป้้งแบตเตอร์์กัับมัันฝรั่่�งทอด 
ถั่่�วลัันเตา ซอสทาร์์ทาร์์และน้ำำ��ส้้ม
สายชููหมัักข้้าวมอลต์์

THB 490
Grilled Pork 
Neck Steak
Roasted vegetable, mashed 
potato and apple sauce

สเต็็กสัันคอหมููย่่าง
ผัักย่่าง มัันบดและซอสแอปเปิ้้�ล

THB 570



Australian Angus 
Striploin
Grilled Mediterranean vegetable medley, 
fried potato wedges and Café de Paris butter
สเต็็กเนื้้�อวััวสัันนอกออสเตรเลีีย
สายพัันธุ์์�แองกััส
เซตผัักย่่างเมดิิเตอร์์เรเนีียน  มัันฝรั่่�งอบทั้้�งเปลืือก
และเนยคาเฟ่่เดอปารีีส

THB 1,350

Pan Seared
Sea Bass Fillet
On raisin spinach, roasted baby 
potatoes and prawn bisque

สเต็็กเนื้้�อปลากะพง
เสิิร์์ฟมาพร้้อมกัับผัักปวยเล้้ง 
มัันเล็็กอบและซุุปกุ้้�ง

THB 490

Australian Angus 
Beef Tenderloin
Glazed carrots, gratin dauphinoise,
 mushroom sauce

สเต็็กเนื้้�อวััวสัันในออสเตรเลีีย
สายพัันธุ์์�แองกััส
เกลซแครอท (แครอทเคลืือบเงา) กราแต็็งโดฟีีนััว
(มัันฝรั่่�งอบสไตล์์ฝรั่่�งเศส) ซอสเห็็ด

THB 1,550
  
350gr Rib Eye Steak 
Roasted vegetable, baked potato with 
condiments and red wine sauce

สเต็็กเนื้้�อริิบอาย 350 กรััม
ผัักย่่าง มัันอบกัับเครื่่�องเคีียงและซอสไวน์์แดง

THB 2,250
Herb roasted Lamb chop
Roasted garlic, heirloom tomato salad, 
gratin dauphinoise rosemary sauce

ซี่่�โครงแกะย่่างสมุุนไพร
กระเทีียมอบ สลััดมะเขืือเทศสายพัันธุ์์�แอร์์ลููม
(กราแต็็งโดฟีีนััว) มัันฝรั่่�งอบสไตล์์ฝรั่่�งเศส
ราดซอสโรสแมรี่่�

THB 1,550

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



PASTA & RISOTTO

Penne | Spaghetti | Fettuccine
เพนเน สปาเกตตีี เฟตตููชิินีี
Select your sauce/ เลืือกซอสของคุุณ

• Basil Pesto	 THB 320
  เพสโตโหระพาฝรั่่�ง

• Beef or Chicken Bolognese	 THB 350
  โบโลเนสเนื้้�อหรืือไก่่

• Arrabiatta spicy tomato sauce	 THB 320
  อาราเบีียตต้้า ซอสมะเขืือเทศรสเผ็็ด 

• Alfredo, creamy mushroom sauce	 THB 350
  อััลเฟรโด ซอสครีีมเห็็ด

• Carbonara  	 THB 350
  คาร์์โบนารา

Beef Lasagna
Baked with layers of pasta, 
beef and bechamel sauce

ลาซานญาเนื้้�อ
อบด้้วยชั้้�นพาสต้้าเนื้้�อและซอสขาวเบชาเมล

THB 350

Mushroom Risotto
with assorted forest mushrooms, 

white wine and fresh herbs

ริิซอตโตเห็็ด
กัับเห็็ดนานาชนิิด ปรุุงด้้วยไวน์์ขาวและสมุุนไพรสด

THB 350



PIZZA
Pepperoni

Tomato sauce, 
mozzarella cheese

เปปเปอโรนีี
ซอสมะเขืือเทศ ชีีสมอซซาเรลล่า

THB 350

Caesar Pizza
Baked with traditional Caesar dressing, chicken 
and mozzarella, topped with Caesar salad,
parmesan cheese and crispy bacon bits

ซีีซาร์์พิิซซ่่า
อบกัับน้ำำ��สลััดซีีซาร์์ ไก่่และชีีสมอซซาเรลล่่า โรยหน้้าด้้วย
ซีีซาร์์สลััด พาร์์เมซานชีีสและเบคอนกรอบ

THB 390

Pizza Margherita
with rich tomato sauce 
andmozzarella cheese

พิิซซ่่ามาการิิต้้า
กัับซอสมะเขืือเทศเข้้มข้้นและ
ชีีสมอซซาเรลล่่า

THB 270

Pizza Kra Prao Gai 		
Topped with Thai style spiced 
minced chicken, tomato sauce 
and mozzarella

พิิซซ่่ากะเพราไก่่
หน้้าไก่่รสเผ็็ดสไตล์์ไทย เสิิร์์ฟพร้้อม
ซอสมะเขืือเทศและมอซซาเรลล่่า

THB 290

Parma Ham
Tomato sauce, mozzarella cheese 
and aged Parma ham 

พาร์์มาแฮม
ซอสมะเขืือเทศ ชีีสมอซซาเรลล่่าและ
พาร์์มาแฮมบ่่ม

THB 390

Pizza Quattro
Formaggi

พิิซซ่่าชีีส 4 ชนิิด

THB 350

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Burgers 
& Sandwiches

Chicken Burger
Chicken patty, lettuce, tomato, caramelized 
onions, coleslaw, sautéed mushrooms, cheddar 
cheese, served with French fries and ketchup

เบอร์์เกอร์์ไก่่
เนื้้�อไก่่สัับ ผัักกาด มะเขืือเทศ หััวหอมคาราเมลไลซ์์ 
โคลสลอว์์ เห็็ดผััด เชดดาร์์ชีีส เสิิร์์ฟพร้้อมมัันฝรั่่�งทอด
และซอสมะเขืือเทศ

THB 420

Atrium Beef Burger	
Australian black angus beef patty, lettuce, tomato, 
caramelized onion, chili con carne, sautéed mushrooms, 
cheddar cheese, served with French fries and ketchup

เบอร์์เกอร์์เนื้้�อเอเทรีียม
เนื้้�อวััวสัับออสเตรเลีียสายพัันธุ์์�แบล็็กแองกััส ผัักกาด มะเขืือเทศ 
หััวหอมคาราเมลไลซ์์ ชิิลีีคอนคาร์์เน เห็็ดผััด เชดดาร์์ชีีส 
เสิิร์์ฟพร้้อมมัันฝรั่่�งทอด และซอสมะเขืือเทศ

THB 490



Steak Sandwich
Angus beef steak with Cajun mayo, 
sautéed mushrooms, caramelized onions, 
red peppers, baked with cheese

สเต็็กแซนด์์วิิช
สเต็็กเนื้้�อวััวออสเตรเลีียสายพัันธุ์์�แองกััสกัับ
ซอสมายองเนสคาจุุน เห็ด็ผัดั หัวัหอมคาราเมลไลซ์ 
พริิกหวานแดง อบด้้วยชีีส

THB 620

Atrium Club
Sandwich
Focaccia bread with grilled chicken 
breast, crispy bacon, cheddar cheese, 
avocado and egg served with French 
fries and garlic mayo

เอเทรีียมคลัับแซนด์์วิิช
ขนมปัังฟอกาเซีียกับัอกไก่่ย่่าง เบคอนกรอบ
เชดดาร์์ชีีส อะโวคาโด และไข่่ เสิิร์์ฟพร้้อม
มัันฝรั่่�งทอด และซอสมายองเนสกระเทีียม

THB 450

Italian Bagel
Stuffed with assorted Italian
dried meats and cheese, rocket 
leaves, tomato, artichoke, olive 
tapenade and balsamic reduction

อิิตาเลีียนเบเกิิล
ยััดไส้้ด้้วยเนื้้�อแห้้งสไตล์์อิิตาเลีียนนานาชนิิด
พร้้อมชีีส ใบผัักร็็อคเก็็ต มะเขืือเทศ อาร์์ทิิโชก 
มะกอกดำำ�ปั่่�นปรุุงรส และน้ำำ��ส้้มสายชููหมััก
บััลซามิิกรีีดัักชั่่�น

THB 590
Chicken Waldorf Salad
Croissant Sandwich 
With celery, apple and grape

แซนด์์วิิชครััวซองต์์
สลััดไก่่วอลดอร์์ฟ
กัับคึ่่�นฉ่่ายฝรั่่�ง แอปเปิ้้�ลและองุ่่�น

THB 290

Grilled Ciabatta
Sandwich
Assorted grilled vegetables and 
buffalo mozzarella cheese with
spicy mayo

กริิลล์์เซีียบััตต้้าแซนด์์วิิช
ผัักย่่างนานาชนิิดและมอซซาเรลล่่า
นมควายกัับซอสมายองเนสรสเผ็็ด

THB 350

Thai Chicken
Satay Sandwich
With crispy vegetable and
peanut dressing

แซด์์วิิชสะเต๊๊ะไก่่ไทย
กัับผัักและซอสถั่่�ว

THB 260

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Laab
Mhoo Tord
Spicy fried minced pork salad

ลาบหมููทอด
หมููบดผสมเครื่่�องลาบสไตล์์อีีสานทอด

THB 220

Yum Woonsen 
Boraan
Spicy glass noodle salad with minced 
pork, dried shrimp and fried peanuts

ยำำ�วุ้้�นเส้้นโบราณ
ยำำ�วุ้้�นเส้้นหมููสัับ กุ้้�งแห้้งและถั่่�วทอด

THB 290

Vietnamese
Spring Roll
Fresh spring roll with vegetables,
shrimp and crabstick, served with 
spicy pickled dipping sauce

ปอเปี๊๊�ยะเวีียดนาม
ปอเปี๊๊�ยะสดกัับผััก กุ้้�งและปููอััด
เสิิร์์ฟพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มผัักดองรสเผ็็ด

THB 220 

Chu Chi
Salmon Cigar
Fried red curry marinated
salmon cigars with its sauce

ฉู่่�ฉี่่�ปลาแซลมอนซิิการ์์
ปอเปี๊๊�ยะบุุหรี่่�ทอดไส้้ปลาแซลมอน
หมัักพริิกแกงฉู่่�ฉี่่�

THB 270

Kha Nom Pang
Na Mu
Classic Thai fried pork toast
with sweet and sour Ajard dip

ขนมปัังหน้้าหมูู
เสิิร์์ฟพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มอาจาด

THB 210

Pla Ghoong
Spicy Thai herbal prawn salad
with chili jam

พล่่ากุ้้�ง
ยำำ�สมุุนไพรกัับน้ำำ��พริิกเผาใส่่กุ้้�ง

THB 350

Nam Prik Num
& Sai Aua
Green chili dip served with crispy
pork skin, northern style pork sausage,
vegetables and sticky rice

น้ำำ��พริิกหนุ่่�ม ไส้้อั่่�ว
น้ำำ��พริิกหนุ่่�ม เสิิร์์ฟพร้้อมแคบหมูู
ไส้้กรอกสไตล์์ภาคเหนืือ 
ผัักนานาชนิิดและข้้าวเหนีียว

THB 320 

THAI FAVOURS 
 LAAB, YUM & THAI STARTERS

Som Tam Set
Traditional Thai spicy green papaya 
salad with dried shrimp, served with 
grilled chicken and sticky rice

เซตส้้มตำำ�
ส้้มตำำ�มะละกอใส่่กุ้้�งแห้้ง เสิิร์์ฟพร้้อมกัับ
ไก่่ย่่างและข้้าวเหนีียว

THB 390



Khao Tang Nah Tang
Coconut dip with shrimp and pork, 
served with crispy rice cracker

ข้้าวตัังหน้้าตั้้�ง
เครื่่�องจิ้้�มที่่�มีีส่่วนผสมหลัักคืือกะทิิผััด
กัับกุ้้�งและหมูู  เสิิร์์ฟพร้้อมข้้าวตััง

THB 190

Sai Krok Esarn/ 
Naem Tord  
Served with ginger and 
fried peanuts

ไส้้กรอกอีีสาน/ แหนมทอด
เสิิร์์ฟพร้้อมขิิงและถั่่�วทอด

THB 270

Miang Kham Bai Cha Plu
Thai betel leaves with assorted vegetables
and sweet coconut dipping sauce

เมี่่�ยงคำำ�ใบชะพลูู
ใบชะพลูู ผัักต่่างๆและน้ำำ��เมี่่�ยงคำำ�มะพร้้าวคั่่�ว
ที่่�มีีรสชาติิหอมหวาน

THB 190

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



POPULAR
THAI SNACKS

Chicken Satay
Served with peanut sauce and Ajard dip

สะเต๊๊ะไก่่
เสิิร์์ฟพร้้อมซอสถั่่�วและน้ำำ��จิ้้�มอาจาด

THB 230

Gai Cho
Fried Thai chicken roll 
with plum sauce

ไก่่จ๊๊อ
เสิิร์์ฟพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มบ๊๊วย

THB 270

Po Pia 
Thod 
Homemade and crispy fried 
spring roll with vegetable and 
glass noodles, served with
sweet plum sauce

ปอเปี๊๊�ยะทอด
ปอเปี๊๊�ยะโฮมเมดไส้้ผัักและวุ้้�นเส้้นทอด 
เสิิร์์ฟพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มบ๊๊วย
Your choice of/ ตััวเลืือกของคุุณ

• Prawn/ กุ้้�ง	  THB 340
• Veg/ ผััก	  THB 270

Gai Ho
Bai Toei
Fried chicken nuggets wrapped 
in Pandan leave, served with 
sesame dressing 

ไก่่ห่่อใบเตย
เสิิร์์ฟกัับซอสงา

THB 270

Kho Mu Yang
Chim Chaew
Grilled marinated pork neck,
served with spicy dipping sauce 

คอหมููย่่างจิ้้�มแจ่่ว
คอหมููหมัักย่่างเสิิร์์ฟพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มแจ่่ว

THB 290
Pik Gai Thod
 Nam Pla
Fried chicken wings with fish sauce

ปีีกไก่่ทอดน้ำำ��ปลา
ปีีกไก่่ทอดกัับน้ำำ��ปลา

THB 270



SOUP

Tom Yum
Spicy Thai herbal soup served 
with steamed Jasmine rice

ต้้มยำำ�
ซุุปสมุุนไพรสไตล์์ไทยเสิิร์์ฟพร้้อมข้้าวสวยหอมมะลิิ
Your choice of/ ตััวเลืือกของคุุณ

• Prawn/ กุ้้�ง	 THB 390
• Chicken/ ไก่ ่	 THB 320
• Mushroom/ เห็็ด	 THB 250

Tom Kha Ga
iSpicy Thai herbal soup with
coconut milk served with
steamed Jasmine rice

ต้้มข่่าไก่่
ซุุปสมุุนไพรสไตล์์ไทยใส่่กะทิิ
เสิิร์์ฟพร้้อมข้้าวสวยหอมมะลิิ

THB 320

Bami Kiaw Mu Daeng
Egg noodle and shrimp wonton 
soup with BBQ pork

บะหมี่่�เกี๊๊�ยวหมููแดง
บะหมี่่�ไข่่และเกี๊๊�ยวกุ้้�งน้ำำ��กัับหมููแดง

THB 270

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



FAMOUS
THAI MAIN
DISHES

Phad Thai Kung
 
Thai style fried noodles with tamarind sauce, 
egg, prawns, bean sprouts, bean curd, ground 
peanuts and lime

ผััดไทยกุ้้�ง
เส้้นจัันท์์ผััดซอสมะขาม ไข่่ กุ้้�ง ถั่่�วงอก เต้้าหู้้� 
ถั่่�วลิิสงป่่นและมะนาว

THB 390

Phad Kaphao	
Thai classic stir fry dish with chili, 
garlic and holy basil served with 
fried egg and steamed Jasmine rice

ผััดกะเพรา
เสิิร์์ฟพร้้อมไข่่ดาวและข้้าวสวยหอมมะลิิ
Your choice of/ ตััวเลืือกของคุุณ

• Chicken/ ไก่่	 THB 250
• Pork/ หมู	ู THB 250
• Beef/ เนื้้�อ	 THB 290
• Minced pork with	 THB 250
  Century Egg/ หมููสัับไข่่เยี่่�ยวม้้า

Phad Si Ew 
Wok fried rice noodle 
with egg, kale

ผััดซีีอิ๊๊�ว
เส้้นใหญ่่ผััดกัับไข่่ และผัักคะน้้า
Your choice of/ ตััวเลืือกของคุุณ

• Chicken/ ไก่่  	 THB 250
• Pork/ หมูู	 THB 250	

 • Seafood/ 	 THB 290
   อาหารทะเล	

Khao Phad 
Fried rice with your choice of

ข้้าวผััด
ข้้าวผััดกัับตััวเลืือกของคุุณ

• Chicken/ ไก่่	 THB 250
• Pork/ หมูู	 THB 250
• Seafood/ ทะเล	 THB 290
• Vegetables/ 	 THB 220
  ผัักรวม



Kha Nom Chin Set
Chicken green curry with Thai vermicelli 
rice noodles, salted egg and assorted 
vegetables 

เซทขนมจีีน
แกงเขีียวหวานไก่่กัับขนมจีีน ไข่่เค็็มและผัักต่่างๆ

THB 350

Khao Soi Gai / Nuea  
Chiang Mai curry noodles 

ข้้าวซอยไก่่ / เนื้้�อ
ก๋๋วยเตี๋๋�ยวแกงแบบเชีียงใหม่่
Your choice of/ ตััวเลืือกของคุุณ

• Chicken/ ไก่่	 THB 290
• Beef/ เนื้้�อ	 THB 320

Raad Nah
Flat noodles with mixed 
vegetable in Chinese gravy

ราดหน้้า
เส้้นใหญ่่กัับผัักรวมราดด้้วยน้ำำ��ซอสเกรวี่่�แบบจีีน
Your choice of/ ตััวเลืือกของคุุณ

• Chicken/ ไก่่  	 THB 250
• Pork/ หมูู	 THB 250
 • Seafood/ 	 THB 290
   อาหารทะเล	

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Kung Thod 
Sauce Makam
Fried river prawn with tamarind sauce

กุ้้�งทอดซอสมะขาม
กุ้้�งแม่น่้ำำ��ทอดกัับซอสมะขาม

THB 680

Mu 
Krathiam
Thai garlic pepper pork, with 
steamed rice and fried egg

หมููกระเทีียม
หมููทอดกระเทีียมพริิกไทยสไตล์์ไทย 
เสิิร์์ฟพร้้อมข้้าวสวยและไข่่ดาว
Your choice of/ ตััวเลืือกของคุุณ

• Chicken/ ไก่่	 THB 250

Steamed Rice/
Khao Niew
(Thai sticky rice)/
Khanom Jeen
ข้้าวสวย/ ข้้าวเหนีียว/
ขนมจีีน

THB 70

Massaman 
Gai
Southern Thai chicken curry 
served with steamed rice

มััสมั่่�นไก่่
เสิิร์์ฟพร้้อมข้้าวสวย

THB 350

Gai Phad 
Med Mamuang 
Himmapaan
Sautéed chicken with cashew 
nuts and dried chili served with 
steamed rice

ไก่่ผััดเม็็ดมะม่่วงหิิมพานต์์
ไก่่ผััดเม็็ดมะม่่วงหิิมพานต์์กัับพริิกแห้้ง 
เสิิร์์ฟพร้้อมข้้าวสวย

THB 320

Kuay Tiaw 
Kua Gai
Thai Fried Noodles with Chicken, 
Pickled Turnip, Crunchy Squid, with 
Fresh Green Lettuce and Chili Sauce

ก๋๋วยเตี๋๋�ยวคั่่�วไก่่
ก๋๋วยเตี๋๋�ยวเส้้นใหญ่่ผััดกัับไก่่ หััวไชเท้้าดอง 
ปลาหมึึกกรอบ ผัักกาดหอมสด ปรุุงรสด้้วย
ซอสพริิกรสเข้้มข้้น

THB 250

Khao Mu Daeng
Mu Krob
BBQ Pork & Crispy Pork Belly 
with Chinese Sausage and 
Boiled Egg over Rice

ข้้าวหมููแดงหมููกรอบ
หมููแดง หมููกรอบ กุุนเชีียงไข่่ต้้มและข้้าวสวย

THB 360 



SPICES of

INDIAN

Aloo Matar Tikki     			
Deep dried potato galette flavored 
with Indian spices, drizzled with sweet 
curd, mint sauce and tamarind sauce.

อาลููมาตาร์์ทิิคคีี 
(มัันฝรั่่�งบดชุุบเกร็็ดขนมปัังทอดกรอบ)
ทอดมัันสไตล์์อิินเดีียปรุุงรสด้้วยเครื่่�องเทศ 
ราดด้้วยนมเปรี้้�ยว ซอสสะระแหน่่และซอสมะขาม

THB 190

Murgh Dum Biryani
Chicken marinated in yoghurt and 
Indian spices, cooked in aromatic 
Basmati rice and served with Raita 

เมิิร์์กดััมบีีร์์ยานีี
ไก่ห่มัักด้้วยโยเกิิร์์ตและเครื่่�องเทศอิินเดีีย 
หุุงกัับข้้าวบาสมาติิ เสิิร์์ฟพร้้อมโยเกิิร์์ต

THB 350

Vegetable Samosa
Small fried pastry pocket stuffed 
with spiced potato and peas. 
Accompanied with mint sauce 
and tamarind chutney

ซาโมซ่่าผััก
แป้้งห่่อไส้้มัันกัับถั่่�วและเครื่่�องเทศ 
เสิิร์์ฟกัับซอสสะระแหน่่และซอสมะขาม

THB 210
Indian Green Salad
Slices of cucumber, onion, carrot,
 lime and green chili

อิินเดีียนกรีีนสลััด
แตงกวาหั่่�น หอม แครอท มะนาว
และพริิกเขีียว

THB 170
Murgh tikka masala        	
Boneless chicken marinated with
curd and Indian spices cooked in 
clay oven, simmered in tomato gravy

เมิิร์์กทิิกก้้ามาซาล่่า 
ไก่่ไร้้กระดููกหมัักด้้วยโยเกิิร์์ตและเครื่่�องเทศ
อิินเดีีย  เคี่่�ยวในน้ำำ��เกรวี่่�มะเขืือเทศบนเตาถ่่าน

THB 270

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Dilli Butter Chicken
Famous dish from the capital of India, 
Chicken tikka cooked in tomato gravy, 
with fenugreek leaves and cardamom 
powder (condiments?)

ดิิลลีีบััตเตอร์์ชิิกเกน
เมนููชื่่�อดัังจากเมืืองหลวงของอิินเดีีย 
ไก่่ทิิกก้้าปรุุงในน้ำำ��เกรวี่่�มะเขืือเทศ 
กัับใบลููกซััดและผงกระวาน

THB 290

Prawn Peera
Bombay Dirty Rice, Raw mango and 
Smoke chilli curry, kale thoran, 
pickled ginger

พรอนพีีร่่า
ข้้าวสไตล์์บอมเบย์์ แกงมะม่่วงดิิบและ
พริิกรมควััน คะน้้ากรอบ ขิิงดอง

THB 370

Indian Vegetarian 
Thali
Aloo matar tikki, dal makhani, paneer 
butter masala, subz takatak, pulao, 
butter naan or plain naan yoghurt, pickle

อิินเดีียน เวจิิเทเรีียนทาลีี
อาลููมาตาร์์ทิิคคีี (มัันฝรั่่�งบดชุุบเกร็็ดขนมปััง
ทอดกรอบ) ดาลมััคคานีี (แกงถั่่�วผสมเนย)  
แกงมาซาลาชีีสปานีีร์์ แกงผััก ข้้าวผััด นาน 
โยเกิิร์์ต ผัักดอง

THB 390
Bhuna Gosht
Boneless lamb braised in its own gravy, 
flavored with garam masala and green 
chili

บููห์์นาโกสท์์
เนื้้�อแกะไม่่มีีกระดููกตุ๋๋�นในน้ำำ��เกรวี่่� ปรุุงรสด้้วย
การััมมาซาล่่าและพริิกเขีียว

THB 450
Subz Biryani 
Aromatic Basmati rice cooked with 
vegetables, yoghurt and Indian 
spices and served with Raita 

ซัับส์์บีีร์์ยานีี
ข้้าวบาสมาติิหุุงกัับผััก โยเกิิร์์ตและ
เครื่่�องเทศอิินเดีีย เสิิร์์ฟพร้้อมโยเกิิร์์ต

THB 270



Plain Naan Bread/
Butter Naan/
Garlic Naan			 

นานธรรมดา/ 

บััตเตอร์์นาน/

นานกระเทีียม

THB 70

Indian Non-Vegetarian 
Thali
Tandoori Jheenga (prawn), home style chicken curry, 
dal makhni, subz takatak, pulao, butter naan or plain 
naan yoghurt, pickle

อิินเดีียนนอนเวจิิเทเรีียนทาลีี
กุ้้�งทัันดููรีี แกงไก่่ ดาลมััคคานีี (แกงถั่่�วผสมเนย) แกงผััก ข้้าวผััด 
นาน โยเกิิร์์ต ผัักดอง

THB 450

Subz Takatak
A blend of mixed vegetables 
cooked with onions and tomato,
finished with cumin powder 
and Fenugreek leaves

ซัับส์์ทากาทััค
ผัักรวมปรุุงสุุกกัับหััวหอมและมะเขืือเทศ 
ผงยี่่�หร่่าและใบลููกซััด

THB 220
Khade Masala 
Pulao
A flavorful rice cooked with 
aromatic Indian spices

คาเดมาซาลาพููเลา
ข้้าวหุุงกัับเครื่่�องเทศอิินเดีีย

THB 70

Paneer Butter 
Masala
Cottage cheese cooked with
onion, tomato, masala, flavored 
with Indian spices

ปานีีร์์บััตเตอร์์มาซาล่่า
คอทเทจชีีสปรุุงกัับหััวหอม มะเขืือเทศ 
มาซาล่่า เพิ่่�มรสชาติิด้้วยเครื่่�องเทศอิินเดีีย

THB 250
Dal Bukhara
A slow cooked Black urad (lentil) 
flavored with tomato, fenugreek 
leaves and Indian spices

ดาลบููคาร่่า
ถั่่�วเลนทิิลดำำ�ปรุุงรสด้้วยมะเขืือเทศ 
ใบลููกซััดและเครื่่�องเทศอิินเดีีย

THB 220
*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.
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Explore More
Please  Scan Here

Grand Mercure strongly believes that travel is intrinsically linked to discovering 
each country national heritage: this is how you understand a culture, its customs & 
rituals, and connect with local communities.

Grand Mercure knows that the discovery of a culture is fundamentally a sensorial 
experience.

Grand Mercure Discover Culture programme highlights products, food & beverage, 
experiences, activities or local creativity that amplifies the country national  
heritage through a fresh perspective-this is expressed through revived rituals, local 
food & drink culture with a modern twist, the art of wellbeing or being the  
ambassador of local culture creativity.
 
There is only one way to meet a place and its people: by immersing oneself in its 
national culture and using all the senses. This is truly what Grand Mercure offers.


