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At Public Grand Mercure Bangkok Atrium, we invite you to 
embark on a culinary journey that encapsulates the essence of 
Thailand. Our menu celebrates Thai flavours and traditions, 
carefully crafted to offer a memorable dining experience. 
From cherished classics to lesser-known gems, our selection 
promises to delight your taste buds and provide a feast for the 
senses.

Indulge in the flavours of Thailand and let us take you on 
a culinary adventure like no other.

Miang Kham
Bai Cha Plu
Experience the intricate flavours 
of Miaeng Kham Bai Cha Plu, a 
traditional Thai appetizer that 
invites you to create your 
bite-sized parcels of deliciousness. 
This dish features wild betel leaves 
wrapped around a medley of 
ingredients such as Lime, Ginger, 
peanuts, dried Shrimp and Coconut 
topped off with a sweet and tangy 
sauce. 

เมี่่�ยงคำำ�ใบชะพลูู
ใบชะพลูู ผัักต่่างๆแลูะน้ำำ�าเมี่่�ยงคำำา
มี่ะพร้้าวคำั�วที่่�มี่่ร้สชาต่ิหอมี่หวาน้ำ

THB 190

Som Tam Set

Indulge in the refreshing and zesty flavours 
of our Som Tam Set, a quintessential Thai 
dish that has captured the hearts of food 
lovers worldwide. This Papaya salad 
combines crisp green Papaya, Tomatoes, 
Beans and Peanuts, all tossed in a spicy
tangy dressing. Served with 
sticky rice and grilled Chicken,
it offers a perfect balance of 
flavours and textures that will
leave you craving more.

เซตส้้มี่ตำ�
ส้มี่ต่ำามี่ะลูะกอใส่ก้้งแห้ง เสิร้์ฟพร้้อมี่กับ
ไก่ย่างแลูะข้้าวเหน้ำ่ยว

THB 390

Discover the Authentic Thai Experience 



*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.

Tom Yum
 
No Thai dining experience is complete without a bowl 
of Tom Yum, the iconic Thai hot and sour soup. Our 
version of this classic dish features succulent Shrimp, 
fragrant Lemongrass, Kaffir Lime leaves, Galangal and 
chilli.  All simmered in a rich broth that packs a punch 
of flavours. It’s a heart-warming dish that captures the 
essence of Thai cuisine and is a must-try for all our 
guests.

ต้มี่ยำ�
ซุ้ปสมี่้น้ำไพร้สไต่ลู์ไที่ยเสิร้์ฟพร้้อมี่
ข้้าวสวยหอมี่มี่ะลูิ

THB 390

Khao Tang Nah Tang

Begin your culinary adventure with Khao Tang Na Tang, a delightful 
snack that pairs perfectly with a refreshing beer or a glass of wine. 
This dish features crispy rice cakes with a savoury dip made from 
Coconut milk, minced Pork, and Shrimp, offering a harmonious 
balance of flavours and textures. 

ข้้�วตังหน้้�ตั�ง
เคำร้่�องจิ้ิ�มี่ที่่�มี่่ส่วน้ำผัสมี่หลูักคำ่อกะที่ิผััด
กับก้้งแลูะหมีู่  เสิร้์ฟพร้้อมี่ข้้าวต่ัง

THB 190

Mango with
Sticky Rice
End your meal on a sweet note with 
our beloved Mango with Sticky Rice. 
This famous Thai dessert features 
perfectly ripe Mango slices served 
alongside sticky rice cooked in 
sweetened Coconut milk and 
topped with a sprinkle of toasted 
sesame seeds. Juicy Mango and 
creamy slightly chewy rice create a 
delightful, satisfying and refreshing 
contrast. 

ข้้�วเหน้่ยวมี่ะมี่่วง
กะที่ิแลูะถั่ั�วที่องที่อด

THB 190



THE HEN HOUSE

American Breakfast
Choice of two eggs (fried, omelet, scrambled, 
boiled, poached,) with chicken sausage or 
pork bacon, grilled tomato, hash browns, 
baked beans, pancakes, toast, croissant, 
Danish pastry, jam, butter, seasonal fruits, 
juice, coffee or tea

อ�ห�รเช้�ส้ไตลู์อเมี่ริกััน้
เลู่อกไข้ ่2 ฟอง เสิร้์ฟต่ามี่เมี่น้ำูไข้่ที่่�คำ้ณชอบ (ไข้่ดาว ไข้่มี่้วน้ำ ไข้่คำน้ำ

ไข้่ต่้มี่ ไข้่ดาวน้ำำ�า) ที่าน้ำคำู่กับไส้กร้อกไก่หร้่อหมีู่ เบคำอน้ำ มี่ะเข้่อเที่ศย่าง 
มี่ัน้ำแฮชบร้าวน้ำ์ ถั่ั�วอบใน้ำซุอสมี่ะเข้่อเที่ศ แพน้ำเคำ้ก ข้น้ำมี่ปังป้�ง 
คำร้ัวซุองต่์ เดน้ำิชเพสต่ร้่� แยมี่ เน้ำย ผัลูไมี่้ต่ามี่ฤดูกาลู น้ำำ�าผัลูไมี่้ 
ชาหร้่อกาแฟ

THB 390

Continental Breakfast
Bowl of cereals with milk or Bircher Muesli, 
seasonal fruits, toast, croissant, 
Danish pastry, juice, coffee or tea

อ�ห�รเช้�ส้ไตลู์ยุโรป
ซุ่เร้่ยลูกับน้ำมี่ หร้่อบิร้์ชเชอร้์มีู่สลู่� ข้น้ำมี่ปังป้�ง คำร้ัวซุองต่์
เดน้ำิชเพสต่ร้่� แยมี่ เน้ำย ผัลูไมี่้ต่ามี่ฤดูกาลู น้ำำ�าผัลูไมี่้ 
ชาหร้่อกาแฟ

THB 390



Joke Kai Yiew Maa 
Congee with century egg and
fried Chinese bread stick
Your choice of:

• Pork THB 270    

• Chicken THB 250
โจ๊๊กัไข้่เย่�ยวมี่้�
โจิ้๊กไข้่เย่�ยวมี่้าเสิร้์ฟพร้้อมี่ปาที่่องโก๋ เลู่อกร้ะหว่างหมีู่หร้่อไก่

Taste of Asia
Chicken congee with salted egg, Chinese chicken 
sausage, peanut and crispy fish, wok fried 
vegetables, spicy dried shrimp salad,
seasonal fruits, juice, coffee or tea

รส้ช�ติแห่งเอเช่ย
โจิ้๊กไก่เสิร้์ฟพร้้อมี่ไข้่เคำ็มี่ ก้น้ำเช่ยงไก่ ถั่ั�วลูิสงที่อดแลูะปลูาฉิ้ิ�งฉิ้้าง 
ผััดผััก ยำาก้้งแห้ง ผัลูไมี่้ต่ามี่ฤดูกาลู น้ำำ�าผัลูไมี่้ ชาหร้่อกาแฟ

THB 350
Eggs Benedict
Two poached eggs on a toasted English muffin
with smoked salmon, baked tomato,
Hollandaise sauce

ไข้่เบเน้ดิิกัต์
ไข้่ดาวน้ำำ�า 2 ฟองวางบน้ำข้น้ำมี่ปังอิงลูิชมี่ัฟฟ้น้ำป้�ง เสิร้์ฟพร้้อมี่
แซุลูมี่อน้ำร้มี่คำวัน้ำ มี่ะเข้่อเที่ศย่างแลูะซุอสฮอลูัน้ำเดส

THB 290

Kai Kra Ta – Thai Style 
Fried Egg
With Chinese sausage, Vietnamese 
pork sausage and condiments

ไข้่กัระทะ - ไข้่ดิ�วแบบไทย
เสิร้์ฟกับก้น้ำเช่ยง หมีู่ยอแลูะเคำร้่�องเคำ่ยง

THB 270

Steak and Eggs
With mushroom, grilled tomato, 
fried potato wedges and beef Jus

ส้เต็กัแลูะไข้่ดิ�ว
เสิร้์ฟพร้้อมี่กับเห็ด มี่ะเข้่อเที่ศย่าง 
มี่ัน้ำฝร้ั�งที่อดต่ิดเปลู่อก แลูะซุอสเน้ำ่�อ

THB 950

Poached or Scrambled Egg
on Toasted Sour Dough 
With avocado spread, asparagus and smoked salmon

ไข้่ดิ�วน้ำ��หรือไข้่คำน้บน้ข้น้มี่ปังซ�วโดิว์ป้�ง
เสริ้์ฟพร้้อมี่กับอะโวคำาโดสเปร้ด หน้ำ่อไมี่้ฝร้ั�งแลูะ
แซุลูมี่อน้ำร้มี่คำวัน้ำ

THB 340

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



FRESH & HEALTHY

Bircher Muesli
With seasonal fruits, berries
and nuts

เบิร์ชเชอร์มีู่ส้ลู่�
เสิร้์ฟพร้้อมี่กับผัลูไมี่้ต่ามี่ฤดูกาลู ผัลูไมี่้
ต่ร้ะกูลูเบอร้์ร้่� แลูะถั่ั�วชน้ำิดต่่าง ๆ

THB 290

Waffle Stack
With fresh berries and compote,
wildflower honey and whipped
cream

ว�ฟเฟ้ลูส้แต็คำ
เสิร้์ฟพร้้อมี่กับเบอร้์ร้่�สดแลูะผัลูไมี่้เช่�อมี่ 
น้ำำ�าผั้�งดอกไมี่้ป่าแลูะวิปคำร้่มี่

THB 270

Banana Bread
French Toast
With caramelized banana,
maple syrup, fresh berries
and whipped Cream

บ�น้�น้�เบรดิเฟรน้ช์โทส้ต์
เสิร้์ฟพร้้อมี่กับกลู้วยหอมี่เคำลู่อบ
คำาร้าเมี่ลู น้ำำ�าเช่�อมี่เมี่เป้�ลู เบอร้์ร้่�สด
แลูะวิปคำร้่มี่

THB 270

Fresh Fruit 
Platter
แพลูตเตอร์ผลูไมี่้ส้ดิ

THB 170
Oatmeal 
Porridge
with cinnamon, sugar and 
maple syrup

โอ๊ตมี่่ลูพอริดิจ๊์
(โจ๊๊กัข้้�วโอ๊ต)
เสิร้์ฟพร้้อมี่กับผังอบเชย น้ำำ�าต่าลู 
แลูะน้ำำ�าเช่�อมี่เมี่เป้�ลู

THB 190

Healthy Granola 
Bowl
Yoghurt bowl with assorted seasonal
fruits & berries, nuts and seeds 

กัร�โน้ลู่�โบลูว์เพื�อสุ้ข้ภ�พ
เสิร้์ฟกับโยเกิร้์ต่พร้้อมี่ผัลูไมี่้ต่ามี่ฤดูกาลู
แลูะเบอร้์ร้่� ถั่ั�วแลูะธััญพ่ช

THB 290 

Pancake Pagoda
Stack of pancakes with fresh berries 
and compote, wildflower honey and 
whipped cream 

แพน้เคำ้กัเจ๊ดิ่ย์
แพน้ำเคำ้กซุ้อน้ำชั�น้ำ ต่กแต่่งด้วยเบอร้์ร้่�สดแลูะ
ผัลูไมี่้เช่�อมี่ เสิร้์ฟพร้้อมี่กับน้ำำ�าผั่�งดอกไมี่้ป่า
แลูะวิปคำร้่มี่

THB 270

Ann’s Breakfast 
Toast
Topped with yoghurt spread, 
fresh berries, fruits, granola 
and honey comb crumbles

แอน้ส้์เบรกัฟ�ส้ต์โทส้ต์
ร้าดด้วยโยเกิร้์ต่สเปร้ด เบอร้์ร้่�สด 
ผัลูไมี่้ กร้าโน้ำลู่าแลูะร้วงผั้�ง

THB 290



SOUP

Soup of the day 
(Please ask your friendly
waiter for today’s selection)

ซุปประจ๊ำ�วัน้
(กร้ณ้าสอบถั่ามี่พน้ำักงาน้ำบร้ิการ้
สำาหร้ับเมี่น้ำูปร้ะจิ้ำาวัน้ำ)

THB 190

Prawn Bisque
With lemon grass oil

ซุปกัุ้ง
กบัน้ำำ�ามี่ัน้ำต่ะไคำร้้

THB 220

Creamy Mushroom
Soup
With truffle oil and cheese 
crostini

ซุปคำร่มี่เห็ดิ
กับน้ำำ�ามี่ัน้ำเห็ดที่ร้ัฟเฟ้ลูแลูะ
คำร้อสต่ิน้ำ่ช่ส

THB 190

Minestrone
Soup
With Parma ham and pesto

ซุปผักัส้ไตลู์อิต�เลู่ยน้
กบัพาร้์มี่าแฮมี่แลูะซุอสเพสโต่

THB 210

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



SALAD
 & APPETIZER

Salad Caprese Atrium
Confit tomato, burrata and aged 
balsamic reduction

ส้ลูัดิกั�เปรเซเอเทร่ยมี่
เสิร้์ฟพร้้อมี่กับมี่ะเข้่อเที่ศต่้๋น้ำใน้ำน้ำำ�ามี่ัน้ำมี่ะกอก 
ช่สบูร้์ร้าต่า แลูะน้ำำ�าส้มี่สายชูบัลูซุามี่ิก
อาย้การ้บ่มี่น้ำาน้ำ

THB 410

Roasted Vegetable 
Salad
With avocado and homemade 
cottage cheese

ส้ลูัดิผักัย่�ง
เสิร้์ฟพร้้อมี่กับอะโวคำาโดแลูะ
คำอที่เที่จิ้ช่สโฮมี่เมี่ด

THB 250

Spicy Grilled
Prawn Salad 
Melon, tomatoes, beetroot, 
avocado and focaccia bread

ส้ลูัดิกัุ้งย่�งรส้เผ็ดิ
เสิร้์ฟพร้้อมี่กับเมี่ลู่อน้ำ มี่ะเข้่อเที่ศ หัวบ่ที่รู้ที่ 
อะโวคำาโดแลูะข้น้ำมี่ปังฟอคำคำาเซุ่ย

THB 320

Smoked Duck
Breast
On mixed salad leaves with 
assorted berries, orange 
fillet and citrus dressing

อกัเป็ดิรมี่คำวัน้
เสิร้์ฟพร้้อมี่กับผัักสลูัดใบ 
เบอร้์ร้่�หลูากหลูายชน้ำิด 
เน้ำ่�อส้มี่ฝาน้ำแลูะน้ำำ�าสลูัดซุิต่ร้ัส

THB 390
Smoked Salmon 
With garden salad and 
poached egg

แซลูมี่อน้รมี่คำวัน้
กับสลูัดผัักแลูะไข้่ดาวน้ำำ�า

THB 390

Compressed Melon
Salad
With ricotta cheese, roasted pine 
nuts and truffle oil drops

คำอมี่เพรซเมี่ลู่อน้ส้ลูัดิ
กับร้่คำอต่ต่้าช่ส เมี่ลู็ดสน้ำคำั�วแลูะ
น้ำำ�ามี่ัน้ำเห็ดที่ร้ัฟเฟ้ลู

THB 250



Healthy Cobb Salad
Grilled chicken, avocado, bacon,
blue cheese, poached egg extra
virgin olive oil with Cajun dressing

คำ๊อบส้ลูัดิเพื�อสุ้ข้ภ�พ
ไก่ย่าง อะโวคำาโด เบคำอน้ำ บลููช่ส ไข้่ดาวน้ำำ�า 
น้ำำ�ามี่ัน้ำมี่ะกอกบร้ิส้ที่ธัิ�แลูะน้ำำ�าสลูัดคำาจิ้้น้ำ

THB 290

Caesar Salad  
Poached egg, grilled chicken, Parmesan cheese,
garlic croutons, pork bacon, anchovy dressing

ซ่ซ�ร์ส้ลูัดิ
เสร์ิ้ฟพร้้อมี่กบัไข่้ดาวน้ำำ�า ไก่ย่าง พาร์้เมี่ซุาน้ำช่ส ข้น้ำมี่ปังกร้อบ
คำรู้ต่องซุ์ร้สกร้ะเที่่ยมี่ เบคำอน้ำหมีู่ แลูะน้ำำ�าสลูัดแองโชว่�

THB 290

Quesadilla
With breast chicken, guacamole, 
sour cream, cheese, lettuce and 
tomato salsa 

เกัซ�ดิิย�
เสร์ิ้ฟพร้้อมี่กบัอกไก่ กวัคำาโมี่เลู คำร่้มี่เปร้่�ยว
ชส่ ผักักาดแลูะซัุลูซุ่ามี่ะเข้อ่เที่ศ

THB 390   

Mozzarella
Cheese Stick
With Cajun-honey dip

ช่ส้มี่อซซ�เรลูลู่�แท่ง
กับซุอสจิ้ิ�มี่คำาจิ้้น้ำน้ำำ�าผั้�ง

THB 320    

French Fries
เฟรน้ช์ฟร�ยส้์ 
(มี่ัน้ำฝร้ั�งเที่อด)

THB 190 

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Crispy Calamari
With garlic chips and tangy 
ponzu mayonnaise

ปลู�หมี่ึกัทอดิกัรอบ
เสิร์้ฟพร้้อมี่กร้ะเที่ย่มี่แผ่ัน้ำที่อดกร้อบ
แลูะซุอสพอน้ำส้มี่ายองเน้ำส

THB 290

Duck Rillette
With toasted focaccia bread 
and apple chutney

ร่เยตต์ดิั�กั (เป็ดิบดิ)
กับข้น้ำมี่ปังฟอกาเซุ่ยป้�ง 
แลูะชัดน้ำ่�แอปเป้ลู

THB 540



Garlic bread
Garlic butter baked French 
bread

ข้น้มี่ปังกัระเท่ยมี่
ข้น้ำมี่ปังฝร้ั�งเศสอบเน้ำยกร้ะเที่่ยมี่ 

THB 150   

Poutine Fries
Baked with cheese and 
pulled chicken

ปูท่น้ฟร�ยส้์
อบพร้้อมี่ช่สแลูะเน้ำ่�อไก่ฉิ้่ก

THB 290

Chicken Wings
Served with BBQ sauce 
on the side

ปีกัไกั่
เสิร้์ฟพร้้อมี่ซุอสบาร้์บ่คำิว

THB 250

Fried Onion Rings
With Cajun-honey dip

หอมี่ใหญ่่ชุบแป้งทอดิ
กับซุอสจิ้ิ�มี่คำาจิ้้น้ำน้ำำ�าผั้�ง

THB 220

Baked Nacho Chips
With beef chili con carne, olives, 
tomato salsa, guacamole and 
sour cream

น้�โช่ชิพอบกัับชิลู่คำอน้คำ�ร์เน้
มี่ะกอก ซุัลูซุ่ามี่ะเข้่อเที่ศ กัวคำาโมี่เลู่
แลูะคำร้่มี่เปร้่�ยว

THB 560

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Teriyaki Salmon 
with bok choi, Kimchi Rice and 
teriyaki glace (sea grapes for
decoration)

แซลูมี่อน้เทอริย�กัิ
กับบอ๊กฉิ้่อย (ผัักกาดกวางต่้้ง) ข้้าวผััดกิมี่จิ้ิ
เพิ�มี่คำวามี่มี่นั้ำวาวแลูะร้สชาต่ด้ิวยซุอสเที่อริ้ยากิ 
(ต่กแต่่งด้วยสาหร้่ายพวงอง้่น้ำ)

THB 590

INTERNATIONAL

Grilled Chicken 
Breast 
Baby potatoes, roasted zucchini 
and red chimichurri sauce

อกัไกั่ย่�ง
เบบ่�แคำร้อที่ ซุูกิน้ำ่�ย่างแลูะซุอสแดงชิมี่ิชูร้่

THB 480

Wiener Schnitzel
Fried breaded pork with German 

potato salad and sauerkraut 

ว่น้เน้อร์ ชน้ิทเซิลู
หมีู่ช้บเกลู็ดข้น้ำมี่ปังที่อดกับสลูัดมี่ัน้ำฝร้ั�ง

สไต่ลู์เยอร้มี่ัน้ำแลูะเซุาเออร้์เคำร้าห์

THB 590

Duck Leg Confit
Braised red cabbage, mashed 
potato, apple sauce

ดิั�กักังฟี (ข้�เป็ดิตุ�น้น้ำ��มี่ัน้)
กร้ะหลูำ�ามี่่วงต่้๋น้ำ มี่ัน้ำบด ซุอสแอปเป้�ลู

THB 590
Chicken Pot Pie
Creamy chicken-vegetable and 
mushroom stew baked in butter 
dough, served with mixed salad

ชิคำเกั้น้พ๊อตพ�ย
สตู่วไ์ก่ใส่เห็ดแลูะผัักใน้ำซุอสคำร้่มี่เห็ดอบมี่า
ใน้ำแป้งพัฟเน้ำยสด เสิร้์ฟพร้้อมี่สลูัดผัักร้วมี่

THB 350

Fish & Chips
Batter fried fish fillet with fries, 
green peas, tartare sauce and 
malt vinegar

ฟ้ชแอน้ดิ์ชิปส้์
เน้ำ่�อปลูาช้บแป้งแบต่เต่อร้์กับมี่ัน้ำฝร้ั�งที่อด 
ถั่ั�วลูัน้ำเต่า ซุอสที่าร้์ที่าร้์แลูะน้ำำ�าส้มี่
สายชูหมี่ักข้้าวมี่อลูต่์

THB 490
Grilled Pork 
Neck Steak
Roasted vegetable, mashed 
potato and apple sauce

ส้เต็กัส้ัน้คำอหมีู่ย่�ง
ผัักย่าง มี่ัน้ำบดแลูะซุอสแอปเป้�ลู

THB 570



Australian Angus 
Striploin
Grilled Mediterranean vegetable medley, 
fried potato wedges and Café de Paris butter
ส้เต็กัเน้ื�อวัวส้ัน้น้อกัออส้เตรเลู่ย
ส้�ยพัน้ธุ์ุ์แองกััส้
เซุต่ผัักย่างเมี่ดิเต่อร้์เร้เน้ำ่ยน้ำ  มี่ัน้ำฝร้ั�งอบที่ั�งเปลู่อก
แลูะเน้ำยคำาเฟ่เดอปาร้่ส

THB 1,350

Pan Seared
Sea Bass Fillet
On raisin spinach, roasted baby 
potatoes and prawn bisque

ส้เต็กัเน้ื�อปลู�กัะพง
เสิร้์ฟมี่าพร้้อมี่กับผัักปวยเลู้ง 
มี่ัน้ำเลู็กอบแลูะซุ้ปก้้ง

THB 490

Australian Angus 
Beef Tenderloin
Glazed carrots, gratin dauphinoise,
 mushroom sauce

ส้เต็กัเน้ื�อวัวส้ัน้ใน้ออส้เตรเลู่ย
ส้�ยพัน้ธุ์ุ์แองกััส้
เกลูซุแคำร้อที่ (แคำร้อที่เคำลู่อบเงา) กร้าแต่็งโดฟีน้ำัว
(มี่ัน้ำฝร้ั�งอบสไต่ลู์ฝร้ั�งเศส) ซุอสเห็ด

THB 1,550
  
350gr Rib Eye Steak 
Roasted vegetable, baked potato with 
condiments and red wine sauce

ส้เต็กัเน้ื�อริบอ�ย 350 กัรัมี่
ผัักย่าง มี่ัน้ำอบกับเคำร้่�องเคำ่ยงแลูะซุอสไวน้ำ์แดง

THB 2,250
Herb roasted Lamb chop
Roasted garlic, heirloom tomato salad, 
gratin dauphinoise rosemary sauce

ซ่�โคำรงแกัะย่�งส้มีุ่น้ไพร
กร้ะเที่่ยมี่อบ สลูัดมี่ะเข้่อเที่ศสายพัน้ำธั้์แอร้์ลููมี่
(กร้าแต่็งโดฟีน้ำัว) มี่ัน้ำฝร้ั�งอบสไต่ลู์ฝร้ั�งเศส
ร้าดซุอสโร้สแมี่ร้่�

THB 1,550

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



PASTA & RISOTTO

Penne | Spaghetti | Fettuccine
เพน้เน้ ส้ป�เกัตต่ เฟตตูชิน้่
Select your sauce/ เลู่อกซุอสข้องคำ้ณ

• Basil Pesto THB 320
  เพสโต่โหร้ะพาฝร้ั�ง

• Beef or Chicken Bolognese THB 350
  โบโลูเน้ำสเน้ำ่�อหร้่อไก่

• Arrabiatta spicy tomato sauce THB 320
  อาร้าเบ่ยต่ต่้า ซุอสมี่ะเข้่อเที่ศร้สเผั็ด 

• Alfredo, creamy mushroom sauce THB 350
  อัลูเฟร้โด ซุอสคำร้่มี่เห็ด

• Carbonara   THB 350
  คำาร้์โบน้ำาร้า

Beef Lasagna
Baked with layers of pasta, 
beef and bechamel sauce

ลู�ซ�น้ญ่�เน้ื�อ
อบด้วยชั�น้ำพาสต่้าเน้ำ่�อแลูะซุอสข้าวเบชาเมี่ลู

THB 350

Mushroom Risotto
with assorted forest mushrooms, 

white wine and fresh herbs

ริซอตโตเห็ดิ
กับเห็ดน้ำาน้ำาชน้ำิด ปร้้งด้วยไวน้ำ์ข้าวแลูะสมี่้น้ำไพร้สด

THB 350



PIZZA
Pepperoni

Tomato sauce, 
mozzarella cheese

เปปเปอโรน้่
ซุอสมี่ะเข้อ่เที่ศ ช่สมี่อซุซุาเร้ลูลู่า

THB 350

Caesar Pizza
Baked with traditional Caesar dressing, chicken 
and mozzarella, topped with Caesar salad,
parmesan cheese and crispy bacon bits

ซ่ซ�ร์พิซซ่�
อบกับน้ำำ�าสลูัดซุ่ซุาร้์ ไก่แลูะช่สมี่อซุซุาเร้ลูลู่า โร้ยหน้ำ้าด้วย
ซุ่ซุาร้์สลูัด พาร้์เมี่ซุาน้ำช่สแลูะเบคำอน้ำกร้อบ

THB 390

Pizza Margherita
with rich tomato sauce 
andmozzarella cheese

พิซซ่�มี่�กั�ริต้�
กับซุอสมี่ะเข้่อเที่ศเข้้มี่ข้้น้ำแลูะ
ช่สมี่อซุซุาเร้ลูลู่า

THB 270

Pizza Kra Prao Gai   
Topped with Thai style spiced 
minced chicken, tomato sauce 
and mozzarella

พิซซ่�กัะเพร�ไกั่
หน้ำ้าไก่ร้สเผั็ดสไต่ลู์ไที่ย เสิร้์ฟพร้้อมี่
ซุอสมี่ะเข้่อเที่ศแลูะมี่อซุซุาเร้ลูลู่า

THB 290

Parma Ham
Tomato sauce, mozzarella cheese 
and aged Parma ham 

พ�ร์มี่�แฮมี่
ซุอสมี่ะเข้่อเที่ศ ช่สมี่อซุซุาเร้ลูลู่าแลูะ
พาร้์มี่าแฮมี่บ่มี่

THB 390

Pizza Quattro
Formaggi

พิซซ่�ช่ส้ 4 ชน้ิดิ

THB 350

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Burgers 
& Sandwiches

Chicken Burger
Chicken patty, lettuce, tomato, caramelized 
onions, coleslaw, sautéed mushrooms, cheddar 
cheese, served with French fries and ketchup

เบอร์เกัอร์ไกั่
เน้ำ่�อไก่สับ ผัักกาด มี่ะเข้่อเที่ศ หัวหอมี่คำาร้าเมี่ลูไลูซุ์ 
โคำลูสลูอว์ เห็ดผััด เชดดาร้์ช่ส เสิร้์ฟพร้้อมี่มี่ัน้ำฝร้ั�งที่อด
แลูะซุอสมี่ะเข้่อเที่ศ

THB 420

Atrium Beef Burger 
Australian black angus beef patty, lettuce, tomato, 
caramelized onion, chili con carne, sautéed mushrooms, 
cheddar cheese, served with French fries and ketchup

เบอร์เกัอร์เน้ื�อเอเทร่ยมี่
เน้ำ่�อวัวสับออสเต่ร้เลู่ยสายพัน้ำธั้์แบลู็กแองกัส ผัักกาด มี่ะเข้่อเที่ศ 
หัวหอมี่คำาร้าเมี่ลูไลูซุ์ ชิลู่คำอน้ำคำาร้์เน้ำ เห็ดผััด เชดดาร้์ช่ส 
เสิร้์ฟพร้้อมี่มี่ัน้ำฝร้ั�งที่อด แลูะซุอสมี่ะเข้่อเที่ศ

THB 490



Steak Sandwich
Angus beef steak with Cajun mayo, 
sautéed mushrooms, caramelized onions, 
red peppers, baked with cheese

ส้เต็กัแซน้ดิ์วิช
สเต่็กเน้ำ่�อวัวออสเต่ร้เลู่ยสายพัน้ำธั้์แองกัสกับ
ซุอสมี่ายองเน้ำสคำาจิ้น้้ำ เหด็ผัดั หวัหอมี่คำาร้าเมี่ลูไลูซ์ุ 
พร้ิกหวาน้ำแดง อบด้วยช่ส

THB 620

Atrium Club
Sandwich
Focaccia bread with grilled chicken 
breast, crispy bacon, cheddar cheese, 
avocado and egg served with French 
fries and garlic mayo

เอเทร่ยมี่คำลูับแซน้ดิ์วิช
ข้น้ำมี่ปังฟอกาเซุย่กบัอกไก่ย่าง เบคำอน้ำกร้อบ
เชดดาร้์ช่ส อะโวคำาโด แลูะไข้่ เสิร้์ฟพร้้อมี่
มี่ัน้ำฝร้ั�งที่อด แลูะซุอสมี่ายองเน้ำสกร้ะเที่่ยมี่

THB 450

Italian Bagel
Stuffed with assorted Italian
dried meats and cheese, rocket 
leaves, tomato, artichoke, olive 
tapenade and balsamic reduction

อิต�เลู่ยน้เบเกัิลู
ยัดไส้ด้วยเน้ำ่�อแห้งสไต่ลู์อิต่าเลู่ยน้ำน้ำาน้ำาชน้ำิด
พร้้อมี่ช่ส ใบผัักร้็อคำเก็ต่ มี่ะเข้่อเที่ศ อาร้์ที่ิโชก 
มี่ะกอกดำาปั�น้ำปร้้งร้ส แลูะน้ำำ�าส้มี่สายชูหมี่ัก
บัลูซุามี่ิกร้่ดักชั�น้ำ

THB 590
Chicken Waldorf Salad
Croissant Sandwich 
With celery, apple and grape

แซน้ดิ์วิชคำรัวซองต์
ส้ลูัดิไกั่วอลูดิอร์ฟ
กับคำ้�น้ำฉิ้่ายฝร้ั�ง แอปเป้�ลูแลูะอง้่น้ำ

THB 290

Grilled Ciabatta
Sandwich
Assorted grilled vegetables and 
buffalo mozzarella cheese with
spicy mayo

กัริลูลู์เซ่ยบัตต้�แซน้ดิ์วิช
ผัักย่างน้ำาน้ำาชน้ำิดแลูะมี่อซุซุาเร้ลูลู่า
น้ำมี่คำวายกับซุอสมี่ายองเน้ำสร้สเผั็ด

THB 350

Thai Chicken
Satay Sandwich
With crispy vegetable and
peanut dressing

แซดิ์วิชส้ะเต๊ะไกั่ไทย
กับผัักแลูะซุอสถั่ั�ว

THB 260

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Laab
Mhoo Tord
Spicy fried minced pork salad

ลู�บหมีู่ทอดิ
หมีู่บดผัสมี่เคำร้่�องลูาบสไต่ลู์อ่สาน้ำที่อด

THB 220

Yum Woonsen 
Boraan
Spicy glass noodle salad with minced 
pork, dried shrimp and fried peanuts

ยำ�วุ้น้เส้้น้โบร�ณ
ยำาว้้น้ำเส้น้ำหมีู่สับ ก้้งแห้งแลูะถั่ั�วที่อด

THB 290

Vietnamese
Spring Roll
Fresh spring roll with vegetables,
shrimp and crabstick, served with 
spicy pickled dipping sauce

ปอเปี�ยะเว่ยดิน้�มี่
ปอเปี�ยะสดกับผััก ก้้งแลูะปูอัด
เสิร้์ฟพร้้อมี่น้ำำ�าจิ้ิ�มี่ผัักดองร้สเผั็ด

THB 220 

Chu Chi
Salmon Cigar
Fried red curry marinated
salmon cigars with its sauce

ฉูู่่ฉู่่�ปลู�แซลูมี่อน้ซิกั�ร์
ปอเปี�ยะบ้หร้่�ที่อดไส้ปลูาแซุลูมี่อน้ำ
หมี่ักพร้ิกแกงฉิู้่ฉิ้่�

THB 270

Kha Nom Pang
Na Mu
Classic Thai fried pork toast
with sweet and sour Ajard dip

ข้น้มี่ปังหน้้�หมีู่
เสิร้์ฟพร้้อมี่น้ำำ�าจิ้ิ�มี่อาจิ้าด

THB 210

Pla Ghoong
Spicy Thai herbal prawn salad
with chili jam

พลู่�กัุ้ง
ยำาสมี่้น้ำไพร้กับน้ำำ�าพร้ิกเผัาใส่ก้้ง

THB 350

Nam Prik Num
& Sai Aua
Green chili dip served with crispy
pork skin, northern style pork sausage,
vegetables and sticky rice

น้ำ��พริกัหนุ้่มี่ ไส้้อั�ว
น้ำำ�าพร้ิกหน้ำ้่มี่ เสิร้์ฟพร้้อมี่แคำบหมีู่
ไส้กร้อกสไต่ลู์ภาคำเหน้ำ่อ 
ผัักน้ำาน้ำาชน้ำิดแลูะข้้าวเหน้ำ่ยว

THB 320 

THAI FAVOURS 
 LAAB, YUM & THAI STARTERS

Som Tam Set
Traditional Thai spicy green papaya 
salad with dried shrimp, served with 
grilled chicken and sticky rice

เซตส้้มี่ตำ�
ส้มี่ต่ำามี่ะลูะกอใส่ก้้งแห้ง เสิร้์ฟพร้้อมี่กับ
ไก่ย่างแลูะข้้าวเหน้ำ่ยว

THB 390



Khao Tang Nah Tang
Coconut dip with shrimp and pork, 
served with crispy rice cracker

ข้้�วตังหน้้�ตั�ง
เคำร้่�องจิ้ิ�มี่ที่่�มี่่ส่วน้ำผัสมี่หลูักคำ่อกะที่ิผััด
กับก้้งแลูะหมีู่  เสิร้์ฟพร้้อมี่ข้้าวต่ัง

THB 190

Sai Krok Esarn/ 
Naem Tord  
Served with ginger and 
fried peanuts

ไส้้กัรอกัอ่ส้�น้/ แหน้มี่ทอดิ
เสิร้์ฟพร้้อมี่ข้ิงแลูะถั่ั�วที่อด

THB 270

Miang Kham Bai Cha Plu
Thai betel leaves with assorted vegetables
and sweet coconut dipping sauce

เมี่่�ยงคำำ�ใบชะพลูู
ใบชะพลูู ผัักต่่างๆแลูะน้ำำ�าเมี่่�ยงคำำามี่ะพร้้าวคำั�ว
ที่่�มี่่ร้สชาต่ิหอมี่หวาน้ำ

THB 190

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



POPULAR
THAI SNACKS

Chicken Satay
Served with peanut sauce and Ajard dip

ส้ะเต๊ะไกั่
เสิร้์ฟพร้้อมี่ซุอสถั่ั�วแลูะน้ำำ�าจิ้ิ�มี่อาจิ้าด

THB 230

Gai Cho
Fried Thai chicken roll 
with plum sauce

ไกั่จ๊๊อ
เสิร้์ฟพร้้อมี่น้ำำ�าจิ้ิ�มี่บ๊วย

THB 270

Po Pia 
Thod 
Homemade and crispy fried 
spring roll with vegetable and 
glass noodles, served with
sweet plum sauce

ปอเปี�ยะทอดิ
ปอเปี�ยะโฮมี่เมี่ดไส้ผัักแลูะว้้น้ำเส้น้ำที่อด 
เสิร้์ฟพร้้อมี่น้ำำ�าจิ้ิ�มี่บ๊วย
Your choice of/ ต่ัวเลู่อกข้องคำ้ณ

• Prawn/ ก้้ง  THB 340
• Veg/ ผััก  THB 270

Gai Ho
Bai Toei
Fried chicken nuggets wrapped 
in Pandan leave, served with 
sesame dressing 

ไกั่ห่อใบเตย
เสิร้์ฟกับซุอสงา

THB 270

Kho Mu Yang
Chim Chaew
Grilled marinated pork neck,
served with spicy dipping sauce 

คำอหมีู่ย่�งจ๊ิ�มี่แจ๊่ว
คำอหมีู่หมี่ักย่างเสิร้์ฟพร้้อมี่น้ำำ�าจิ้ิ�มี่แจิ้่ว

THB 290
Pik Gai Thod
 Nam Pla
Fried chicken wings with fish sauce

ปีกัไกั่ทอดิน้ำ��ปลู�
ปีกไก่ที่อดกับน้ำำ�าปลูา

THB 270



SOUP

Tom Yum
Spicy Thai herbal soup served 
with steamed Jasmine rice

ต้มี่ยำ�
ซุ้ปสมี่้น้ำไพร้สไต่ลู์ไที่ยเสิร้์ฟพร้้อมี่ข้้าวสวยหอมี่มี่ะลูิ
Your choice of/ ต่ัวเลู่อกข้องคำ้ณ

• Prawn/ ก้้ง THB 390
• Chicken/ ไก ่ THB 320
• Mushroom/ เห็ด THB 250

Tom Kha Ga
iSpicy Thai herbal soup with
coconut milk served with
steamed Jasmine rice

ต้มี่ข้่�ไกั่
ซุ้ปสมี่้น้ำไพร้สไต่ลู์ไที่ยใส่กะที่ิ
เสิร้์ฟพร้้อมี่ข้้าวสวยหอมี่มี่ะลูิ

THB 320

Bami Kiaw Mu Daeng
Egg noodle and shrimp wonton 
soup with BBQ pork

บะหมี่่�เกั่�ยวหมีู่แดิง
บะหมี่่�ไข้่แลูะเก่�ยวก้้งน้ำำ�ากับหมีู่แดง

THB 270

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



FAMOUS
THAI MAIN
DISHES

Phad Thai Kung
 
Thai style fried noodles with tamarind sauce, 
egg, prawns, bean sprouts, bean curd, ground 
peanuts and lime

ผัดิไทยกัุ้ง
เส้น้ำจิ้ัน้ำที่์ผััดซุอสมี่ะข้ามี่ ไข้่ ก้้ง ถั่ั�วงอก เต่้าหู้ 
ถั่ั�วลูิสงป่น้ำแลูะมี่ะน้ำาว

THB 390

Phad Kaphao 
Thai classic stir fry dish with chili, 
garlic and holy basil served with 
fried egg and steamed Jasmine rice

ผัดิกัะเพร�
เสิร้์ฟพร้้อมี่ไข้่ดาวแลูะข้้าวสวยหอมี่มี่ะลูิ
Your choice of/ ต่ัวเลู่อกข้องคำ้ณ

• Chicken/ ไก่ THB 250
• Pork/ หมี่ ู THB 250
• Beef/ เน้ำ่�อ THB 290
• Minced pork with THB 250
  Century Egg/ หมีู่สับไข้่เย่�ยวมี่้า

Phad Si Ew 
Wok fried rice noodle 
with egg, kale

ผัดิซ่อิ�ว
เส้น้ำใหญ่ผััดกับไข้่ แลูะผัักคำะน้ำ้า
Your choice of/ ต่ัวเลู่อกข้องคำ้ณ

• Chicken/ ไก่   THB 250
• Pork/ หมีู่ THB 250 

 • Seafood/  THB 290
   อาหาร้ที่ะเลู 

Khao Phad 
Fried rice with your choice of

ข้้�วผัดิ
ข้้าวผััดกับต่ัวเลู่อกข้องคำ้ณ

• Chicken/ ไก่ THB 250
• Pork/ หมีู่ THB 250
• Seafood/ ที่ะเลู THB 290
• Vegetables/  THB 220
  ผัักร้วมี่



Kha Nom Chin Set
Chicken green curry with Thai vermicelli 
rice noodles, salted egg and assorted 
vegetables 

เซทข้น้มี่จ๊่น้
แกงเข้่ยวหวาน้ำไก่กับข้น้ำมี่จิ้่น้ำ ไข้่เคำ็มี่แลูะผัักต่่างๆ

THB 350

Khao Soi Gai / Nuea  
Chiang Mai curry noodles 

ข้้�วซอยไกั่ / เน้ื�อ
ก๋วยเต่่�ยวแกงแบบเช่ยงใหมี่่
Your choice of/ ต่ัวเลู่อกข้องคำ้ณ

• Chicken/ ไก่ THB 290
• Beef/ เน้ำ่�อ THB 320

Raad Nah
Flat noodles with mixed 
vegetable in Chinese gravy

ร�ดิหน้้�
เส้น้ำใหญ่กับผัักร้วมี่ร้าดด้วยน้ำำ�าซุอสเกร้ว่�แบบจิ้่น้ำ
Your choice of/ ต่ัวเลู่อกข้องคำ้ณ

• Chicken/ ไก่   THB 250
• Pork/ หมีู่ THB 250
 • Seafood/  THB 290
   อาหาร้ที่ะเลู 

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Kung Thod 
Sauce Makam
Fried river prawn with tamarind sauce

กัุ้งทอดิซอส้มี่ะข้�มี่
ก้้งแมี่น่้ำำ�าที่อดกับซุอสมี่ะข้ามี่

THB 680

Mu 
Krathiam
Thai garlic pepper pork, with 
steamed rice and fried egg

หมีู่กัระเท่ยมี่
หมีู่ที่อดกร้ะเที่่ยมี่พร้ิกไที่ยสไต่ลู์ไที่ย 
เสิร้์ฟพร้้อมี่ข้้าวสวยแลูะไข้่ดาว
Your choice of/ ต่ัวเลู่อกข้องคำ้ณ

• Chicken/ ไก่ THB 250

Steamed Rice/
Khao Niew
(Thai sticky rice)/
Khanom Jeen
ข้้�วส้วย/ ข้้�วเหน้่ยว/
ข้น้มี่จ๊่น้

THB 70

Massaman 
Gai
Southern Thai chicken curry 
served with steamed rice

มี่ัส้มี่ั�น้ไกั่
เสิร้์ฟพร้้อมี่ข้้าวสวย

THB 350

Gai Phad 
Med Mamuang 
Himmapaan
Sautéed chicken with cashew 
nuts and dried chili served with 
steamed rice

ไกั่ผัดิเมี่็ดิมี่ะมี่่วงหิมี่พ�น้ต์
ไก่ผััดเมี่็ดมี่ะมี่่วงหิมี่พาน้ำต่์กับพร้ิกแห้ง 
เสิร้์ฟพร้้อมี่ข้้าวสวย

THB 320

Kuay Tiaw 
Kua Gai
Thai Fried Noodles with Chicken, 
Pickled Turnip, Crunchy Squid, with 
Fresh Green Lettuce and Chili Sauce

กั�วยเต่�ยวคำั�วไกั่
ก๋วยเต่่�ยวเส้น้ำใหญ่ผััดกับไก่ หัวไชเที่้าดอง 
ปลูาหมี่้กกร้อบ ผัักกาดหอมี่สด ปร้้งร้สด้วย
ซุอสพร้ิกร้สเข้้มี่ข้้น้ำ

THB 250

Khao Mu Daeng
Mu Krob
BBQ Pork & Crispy Pork Belly 
with Chinese Sausage and 
Boiled Egg over Rice

ข้้�วหมีู่แดิงหมีู่กัรอบ
หมีู่แดง หมีู่กร้อบ ก้น้ำเช่ยงไข้่ต่้มี่แลูะข้้าวสวย

THB 360 



SPICES of

INDIAN

Aloo Matar Tikki        
Deep dried potato galette flavored 
with Indian spices, drizzled with sweet 
curd, mint sauce and tamarind sauce.

อ�ลููมี่�ต�ร์ทิคำคำ ่
(มี่ัน้ฝรั�งบดิชุบเกัร็ดิข้น้มี่ปังทอดิกัรอบ)
ที่อดมี่ัน้ำสไต่ลู์อิน้ำเด่ยปร้้งร้สด้วยเคำร้่�องเที่ศ 
ร้าดด้วยน้ำมี่เปร้่�ยว ซุอสสะร้ะแหน้ำ่แลูะซุอสมี่ะข้ามี่

THB 190

Murgh Dum Biryani
Chicken marinated in yoghurt and 
Indian spices, cooked in aromatic 
Basmati rice and served with Raita 

เมี่ิร์กัดิัมี่บ่ร์ย�น้่
ไกห่มี่ักด้วยโยเกิร้์ต่แลูะเคำร้่�องเที่ศอิน้ำเด่ย 
ห้งกับข้้าวบาสมี่าต่ิ เสิร้์ฟพร้้อมี่โยเกิร้์ต่

THB 350

Vegetable Samosa
Small fried pastry pocket stuffed 
with spiced potato and peas. 
Accompanied with mint sauce 
and tamarind chutney

ซ�โมี่ซ่�ผักั
แป้งห่อไส้มี่ัน้ำกับถั่ั�วแลูะเคำร้่�องเที่ศ 
เสิร้์ฟกับซุอสสะร้ะแหน้ำ่แลูะซุอสมี่ะข้ามี่

THB 210
Indian Green Salad
Slices of cucumber, onion, carrot,
 lime and green chili

อิน้เดิ่ยน้กัร่น้ส้ลูัดิ
แต่งกวาหั�น้ำ หอมี่ แคำร้อที่ มี่ะน้ำาว
แลูะพร้ิกเข้่ยว

THB 170
Murgh tikka masala         
Boneless chicken marinated with
curd and Indian spices cooked in 
clay oven, simmered in tomato gravy

เมี่ิร์กัทิกักั้�มี่�ซ�ลู่� 
ไก่ไร้้กร้ะดูกหมี่ักด้วยโยเกิร้์ต่แลูะเคำร้่�องเที่ศ
อิน้ำเด่ย  เคำ่�ยวใน้ำน้ำำ�าเกร้ว่�มี่ะเข้่อเที่ศบน้ำเต่าถั่่าน้ำ

THB 270

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Dilli Butter Chicken
Famous dish from the capital of India, 
Chicken tikka cooked in tomato gravy, 
with fenugreek leaves and cardamom 
powder (condiments?)

ดิิลูลู่บัตเตอร์ชิกัเกัน้
เมี่น้ำูช่�อดังจิ้ากเมี่่องหลูวงข้องอิน้ำเด่ย 
ไก่ที่ิกก้าปร้้งใน้ำน้ำำ�าเกร้ว่�มี่ะเข้่อเที่ศ 
กับใบลููกซุัดแลูะผังกร้ะวาน้ำ

THB 290

Prawn Peera
Bombay Dirty Rice, Raw mango and 
Smoke chilli curry, kale thoran, 
pickled ginger

พรอน้พ่ร่�
ข้้าวสไต่ลู์บอมี่เบย์ แกงมี่ะมี่่วงดิบแลูะ
พร้ิกร้มี่คำวัน้ำ คำะน้ำ้ากร้อบ ข้ิงดอง

THB 370

Indian Vegetarian 
Thali
Aloo matar tikki, dal makhani, paneer 
butter masala, subz takatak, pulao, 
butter naan or plain naan yoghurt, pickle

อิน้เดิ่ยน้ เวจ๊ิเทเร่ยน้ท�ลู่
อาลููมี่าต่าร้์ที่ิคำคำ่ (มี่ัน้ำฝร้ั�งบดช้บเกร้็ดข้น้ำมี่ปัง
ที่อดกร้อบ) ดาลูมี่ัคำคำาน้ำ่ (แกงถั่ั�วผัสมี่เน้ำย)  
แกงมี่าซุาลูาช่สปาน้ำ่ร้์ แกงผััก ข้้าวผััด น้ำาน้ำ 
โยเกิร้์ต่ ผัักดอง

THB 390
Bhuna Gosht
Boneless lamb braised in its own gravy, 
flavored with garam masala and green 
chili

บูห์น้�โกัส้ท์
เน้ำ่�อแกะไมี่่มี่่กร้ะดูกต่้๋น้ำใน้ำน้ำำ�าเกร้ว่� ปร้้งร้สด้วย
การ้ัมี่มี่าซุาลู่าแลูะพร้ิกเข้่ยว

THB 450
Subz Biryani 
Aromatic Basmati rice cooked with 
vegetables, yoghurt and Indian 
spices and served with Raita 

ซับส้์บ่ร์ย�น้่
ข้้าวบาสมี่าต่ิห้งกับผััก โยเกิร้์ต่แลูะ
เคำร้่�องเที่ศอิน้ำเด่ย เสิร้์ฟพร้้อมี่โยเกิร้์ต่

THB 270



Plain Naan Bread/
Butter Naan/
Garlic Naan   

น้�น้ธุ์รรมี่ดิ�/ 

บัตเตอร์น้�น้/

น้�น้กัระเท่ยมี่

THB 70

Indian Non-Vegetarian 
Thali
Tandoori Jheenga (prawn), home style chicken curry, 
dal makhni, subz takatak, pulao, butter naan or plain 
naan yoghurt, pickle

อิน้เดิ่ยน้น้อน้เวจ๊ิเทเร่ยน้ท�ลู่
ก้้งที่ัน้ำดูร้่ แกงไก่ ดาลูมี่ัคำคำาน้ำ่ (แกงถั่ั�วผัสมี่เน้ำย) แกงผััก ข้้าวผััด 
น้ำาน้ำ โยเกิร้์ต่ ผัักดอง

THB 450

Subz Takatak
A blend of mixed vegetables 
cooked with onions and tomato,
finished with cumin powder 
and Fenugreek leaves

ซับส้์ท�กั�ทัคำ
ผัักร้วมี่ปร้้งส้กกับหัวหอมี่แลูะมี่ะเข้่อเที่ศ 
ผังย่�หร้่าแลูะใบลููกซุัด

THB 220
Khade Masala 
Pulao
A flavorful rice cooked with 
aromatic Indian spices

คำ�เดิมี่�ซ�ลู�พูเลู�
ข้้าวห้งกับเคำร้่�องเที่ศอิน้ำเด่ย

THB 70

Paneer Butter 
Masala
Cottage cheese cooked with
onion, tomato, masala, flavored 
with Indian spices

ป�น้่ร์บัตเตอร์มี่�ซ�ลู่�
คำอที่เที่จิ้ช่สปร้้งกับหัวหอมี่ มี่ะเข้่อเที่ศ 
มี่าซุาลู่า เพิ�มี่ร้สชาต่ิด้วยเคำร้่�องเที่ศอิน้ำเด่ย

THB 250
Dal Bukhara
A slow cooked Black urad (lentil) 
flavored with tomato, fenugreek 
leaves and Indian spices

ดิ�ลูบูคำ�ร่�
ถั่ั�วเลูน้ำที่ิลูดำาปร้้งร้สด้วยมี่ะเข้่อเที่ศ 
ใบลููกซุัดแลูะเคำร้่�องเที่ศอิน้ำเด่ย

THB 220
*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.
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Explore More
Please  Scan Here

Grand Mercure strongly believes that travel is intrinsically linked to discovering 
each country national heritage: this is how you understand a culture, its customs & 
rituals, and connect with local communities.

Grand Mercure knows that the discovery of a culture is fundamentally a sensorial 
experience.

Grand Mercure Discover Culture programme highlights products, food & beverage, 
experiences, activities or local creativity that amplifies the country national  
heritage through a fresh perspective-this is expressed through revived rituals, local 
food & drink culture with a modern twist, the art of wellbeing or being the  
ambassador of local culture creativity.
 
There is only one way to meet a place and its people: by immersing oneself in its 
national culture and using all the senses. This is truly what Grand Mercure offers.


