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NEW YEAR GALA DINNER BUFFETNEW YEAR GALA DINNER BUFFET

Welcome Drink
Mulled Cider ไซเดอรอ์บรอ้น (ไวน์รอ้น)
Rum Punch พันช์รมั

Canapés
Canapé Platter on the Table คานาเป�

Salad
Selection of Garden Greens สลัดผักสด
Mixed Lettuce Leaves, Cherry Tomato, Carrot, Cucumber
ผักสลัด ได้แก่ ผักกาดหอม มะเขือเทศเชอรร์ ีแครอท แตงกวา
Turnip, Corn, Beetroot, Broccoli, Sautéed Mushrooms,
Roasted Pumpkin หวัผักกาด ข้าวโพด บีทรูต 
บรอกโคลี เหด็ผัด ฟ�กทองอบ

Condiments
Lemon Wedges มะนาว
Bacon Bits เบคอนกรอบ
Garlic Croutons ครูตองส์กระเทียม
Anchovy Fillet เนื�อปลาแอนโชวี
Onion Rings หอมหวัใหญ่ชุบแป�งทอด
Chili พรกิ
Capers เคเปอร์
Olives มะกอก

Dressing, Vinegar & Oil
Balsamic Vinaigrette นํ�าสลัดบัลซามิก
Marie Rose Dressing นํ�าสลัดมารโีรส
Caesar Dressing นํ�าสลัดซซีาร์
House Dressing นํ�าสลัด

Smoked and Cured Meats
Smoked and Cured เนื�อรมควันและหมักเกลือ
Pork Ham แฮมหมู
Roasted Chicken Breast อกไก่อบ
Roast Beef with Cherry Tomatoes เนื�ออบเสิรฟ์พรอ้มมะเขือเทศเชอรร์ี
Assorted Cured and Dried Meats and Sausage
Selection ไส้กรอกและเนื�อหมัก
Smoked Duck Breast อกเป�ดรมควัน

Condiments
Homemade Preserves แยมโฮมเมด
Mustards มัสตารด์หลากชนิด
Pickles ผักดอง
Marinated Vegetables ผักหมัก
Condiments
Homemade Preserves แยมโฮมเมด
Mustards มัสตารด์หลากชนิด
Pickles ผักดอง
Marinated Vegetables ผักหมัก

Terrine, Cheese & Bread Display
Terrine, Cheese & Bread Display เทอรนี ชีส และขนมป�ง
Chicken Pâté with Brandy and Dried Fruits 
ปาเต้ไก่ผสมบรั�นดีและผลไม้แหง้
Pork & Chicken Terrine เทอรนีหมูและไก่
Seafood Terrine เทอรนีซฟูี�ด
Vegetable Terrine เทอรนีผัก
Potted Chicken Liver Mousse มูสตับไก่ในถ้วย
Foie Gras Terrine เทอรนีฟ�วกราส์
Duck Rillette รแิยตต์เป�ด
Chicken Galantine with Marinated Fruits กาลองตินไก่กับผลไม้หมัก
Artisan Cheese Selection ชีส

Condiments
Honey Selection นํ�าผึ�ง
Green and Black Olives มะกอกเขียวและดํา
Gherkins แตงกวาดอง
Pickles ผักดอง
Butter เนย
Jam, Nuts, Dried Fruits, Crackers แยม ถั�ว ผลไม้แหง้ แครกเกอร์

Baker’s Artisan Bread Display
Home-Baked Baker’s Bread Selection ขนมป�ง
10 Types of Bread Loaf (plus Focaccia, Lavosh, Grissini) 
ขนมป�ง 10 ชนิด (รวมโฟคาเซยี ลาวอช กรสิสินี)
6 Types of Bread Rolls โรลขนมป�ง 6 ชนิด
Laugen Stangen ลาวเกิน ชแตงเกิน (ขนมป�งเยอรมัน)
Grittibänz กรติติเบ็นซ ์(ขนมป�งเทศกาลเยอรมัน)

International Salad & Appetizer
Mini Salad Cup with Smoked Salmon สลัดคัพเล็กกับแซลมอนรมควัน
Quinoa Salad Cup with Roasted Chicken ควินัวสลัดคัพกับไก่อบ
Roasted Apple Salad with Brandy-Marinated Raisins 
สลัดแอปเป�� ลอบกับลูกเกดหมักบรั�นดี
Heirloom Tomato Salad with Mozzarella Cheese 
สลัดมะเขือเทศสายพันธุ์พิเศษกับมอสซาเรลลาชีส
Exotic Fruit Salad with Aged Balsamic Dressing 
สลัดผลไม้พรอ้มนํ�าสลัดบัลซามิกหมัก
Roasted Baby Potato Salad with Gherkin and Bacon Bits 
สลัดมันฝรั�งอบลูกจิ�วกับแตงกวาดองและเบคอนกรอบ
Roasted Vegetables with Honey Dressing ผักอบกับนํ�าสลัดนํ�าผึ�ง
Roasted Beetroot Salad with Goat Cheese Crumble 
สลัดบีทรูตอบกับชีสนมแพะบด
Asparagus and Radish Salad สลัดหน่อไม้ฝรั�งและหวัไชเท้า
Soba Noodle and Vegetable Salad with Duck Breast 
สลัดบะหมี�โซบะกับผักและอกเป�ด

MENU



Thai Salad
Som Tam ส้มตํา 
Yum Woon Sen Talay ยาํวุ้นเส้นทะเล
Yum Tua Ploo ยาํถั�วพลู
Yum Tuna Nam Tok ยาํทูน่านํ�าตก
Spicy Lotus Root Salad สลัดรากบัว
Mieng Kam เมี�ยงคํา
Palm Heart Salad with Salmon ยาํยอดมะพรา้วกับแซลม่อน
Chilled Soups and Shooter
Honey-Flavoured Beetroot Shooter ชูตเตอรบ์ีทรูตกลิ�นนํ�าผึ�ง
Mint-Flavoured Cucumber Gazpacho กาซปาโชแตงกวากลิ�นมิ�นต์
Tom Yum Shooter ชูตเตอรต้์มยาํ

Seafood on Ice
Condiments
Capers เคเปอร์
Lime Wedges มะนาว
Horseradish Cream ครมีฮอรส์แรดิช
Cocktail Onion หวัหอมดอง
Honey Mustard มัสตารด์ผสมนํ�าผึ�ง
Sushi & Sashimi Station
Assorted Sushi and Sashimi ซูชิและซาชิมิ

Condiment
Japanese Pickles ผักดองญี�ปุ�น
Pickled Seaweed สาหรา่ยดอง
Wakame Salad สลัดวากาเมะ
Wasabi วาซาบิ
Soja Sauce ซอสถั�วเหลืองญี�ปุ�น
Pickled Ginger ขิงดอง
Orange and Cinnamon-Flavoured King Mackerel Ceviche 
เซวิเช่ปลาทูรสส้มและอบเชย
Grilled Octopus Salad with Cherry Tomatoes 
สลัดปลาหมึกยักษ์ย่างกับมะเขือเทศเชอรร์ี
Dressed Whole Salmon Trout แซลมอนเทราท์
Selection of Freshly Shucked Oyster หอยนางรม

Condiments
Capers เคเปอร์
Lime Wedges มะนาว
Horseradish Cream ครมีฮอรส์แรดิช
Cocktail Onion หวัหอมดอง
Honey Mustard มัสตารด์ผสมนํ�าผึ�ง

Sushi & Sashimi Station
Assorted Sushi and Sashimi ซูชิและซาชิมิ

Condiment
Japanese Pickles ผักดองญี�ปุ�น
Pickled Seaweed สาหรา่ยดอง
Wakame Salad สลัดวากาเมะ
Wasabi วาซาบิ
Soja Sauce ซอสถั�วเหลืองญี�ปุ�น
Pickled Ginger ขิงดอง

Hot Soup
Truffle-Flavoured Wild Mushroom Soup with Roasted Bread
Croutons ซุปเหด็ป�าแต่งกลิ�นทรฟัเฟ�ลพรอ้มครูตองส์ขนมป�งอบ
Tom Kha Goong ต้มข่ากุ้ง

Carving Station
Whole Roasted Australian Wagyu Rib Eye with Yorkshire
Pudding รบิอายวากิวออสเตรเลียย่าง เสิรฟ์พรอ้มยอรก์เชอรพุ์ดดิ�ง
Whole Roasted Pork Leg ขาหมูย่าง
Truffle Oil Roasted Free-Range Chicken ไก่อบนํ�ามันทรฟัเฟ�ล
Citrus Roasted Fish Loin เนื�อปลาย่างกลิ�นส้ม
Roasted Pork Neck Burger เบอรเ์กอรเ์นื�อคอหมูอบ
Salmon Fillet Coulibiac แซลมอนฟ�เลต์ในแป�งพัฟสไตล์คูลิแบค
South Indian Style Spiced Whole Roasted King Mackerel 
ปลาทูย่างสไตล์อินเดีย กับเครื�องเทศ

BBQ Station
Grilled Chicken Breast อกไก่ย่าง
Mustard Marinated Pork Steak สเต็กหมูหมักมัสตารด์
Thai Spice Marinated Fish Medallion เนื�อปลาย่างหมักเครื�องเทศ
ไทย
Angus Beef Medallion เนื�ออังกัสชิ�นกลม
Herb Marinated Lamb Chop ซี�โครงแกะหมักสมุนไพร
Grilled Prawn กุ้งย่าง
Chicken and Pork Sausages ไส้กรอกไก่และหมู

Condiments
Garlic Sauce ซอสกระเทียม
Mushroom Jus นํ�าเกรวี�เหด็เข้มข้น
Pepper Sauce ซอสพรกิไทย
Selection of Chili Dip นํ�าจิ�มพรกิหลากชนิด
Piri Piri Sauce ซอสพีรพีีรี
BBQ Sauce ซอสบารบ์ีคิว

Pasta Station
Assorted Pasta Station สถานีพาสตาหลากหลายชนิด
Choice of Pasta Sauce ตัวเลือกซอสพาสตา
Tomato Sauce ซอสมะเขือเทศ
Bolognaise Sauce ซอสโบโลเนส
Aglio e Olio Sauce ซอสกระเทียมพรกิแหง้และนํ�ามันมะกอก

Main Dishes
Non-Veg (จานหลักเนื�อสัตว์)
Beef Medallion with Truffled Potato Mash and Mushroom
Sauce เนื�อวัวกับมันบดกลิ�นทรฟัเฟ�ลและซอสเหด็
Seafood Thermidor ซฟูี�ดเทอรม์ิดอร์
Beef Stew with Mushrooms สตูว์เนื�อวัวกับเหด็
Oven Roasted Duck Breast with Baby Carrots, Red Wine
Pears and Onion Orange Sauce 
อกเป�ดย่าง เสิรฟ์กับแครอท ลูกแพรไ์วน์แดง และซอสหวัหอมส้ม
Grilled Salmon Fillet with Caper and Dill Sauce 
แซลมอนฟ�เลต์ย่างกับซอสเคเปอรแ์ละผักดิล

MENU



Vegetable & Side Dish Station
Lemon Sauced Green Beans ถั�วราดซอสเลมอน
Maple Syrup Roasted Vegetables with Whole Garlic
and Herbs ผักอบนํ�าเชื�อมเมเป�� ลกับกระเทียมทั�งกลีบและสมุนไพร
Potato Gratin with Mushrooms มันฝรั�งอบชีสกับเหด็
Truffle Oil Flavoured Mashed Potato มันบดกลิ�นนํ�ามัน
ทรฟัเฟ�ล
Chimichurri Roasted Pineapple สับปะรดอบกับซอสชิมิชูรี
Garlic Roasted Potatoes มันฝรั�งอบกระเทียม

Asian Section
Live Station
Pad Thai ผัดไทย
Hoi Tod หอยทอด
Main Dishes (เอเชียน)
Chicken Green Curry with Khanom Jeen 
แกงเขียวหวานไก่เสิรฟ์กับขนมจีน
Chicken with Cashew Nut ไก่ผัดเม็ดมะม่วงหมิพานต์
Duck Palo เป�ดพะโล้
Seafood with Peppercorn and Herbs ซฟูี�ดผัดพรกิไทยสด
และสมุนไพร
Steamed Fish with Lemon Chili Sauce ปลานึ�งราดซอสมะนาวพรกิ
Assorted Dim Sum ติ�มซาํ

Vegetable & Side Dishes
Stir-Fried Vegetables ผัดผักรวม
Broccoli with Oyster Mushroom บรอ็กโคลีผัดเหด็นางรม

Rice
Steamed Jasmine Rice ข้าวหอมมะลิ
Pineapple Fried Rice ข้าวผัดสับปะรด
Crab Fried Rice ข้าวผัดปู

Indian Dishes
Live Tandoor
Tandoori Roasted Leg of Lamb ขาแกะย่างเตาทันดูรี

Appetizer (อินเดีย)
Bhatti Ka Murgh (Chicken) ไก่ย่างหม้อดินเผา
Chicken Chapli Kebab เคบับไก่ชัปลี
Assorted Naan แป�งนาน
Stuffed Kulcha (Onion, Potato, Cheese, Chilli) 
คูลชาสอดไส้ (หวัหอม มันฝรั�ง ชีส พรกิ)

On the Buffet
Vegetarian (มังสวิรติั)
Paneer Do Pyaza แพนีรด์ูพาโยซา (ชีสอินเดียผัดหวัหอม)
Gobhi Musallam กอบีมุสสัลลัม (ดอกกะหลํ�าอบราดซอสเครื�องเทศ)
Dal Panchmel แดลพันชเมล (แกงถั�วแบบอินเดีย)
Non-Vegetarian (เนื�อสัตว์)
Traditional Butter Chicken บัตเตอรช์ิกเก้น
Malabar Fish Curry แกงปลามาลาบาร์
Hyderabadi Chicken Biryani ข้าวบีรยานีไก่สไตล์ไฮเดอราบาด

Live Indian Breads
Naan นาน
Garlic Naan นานกระเทียม
Stuffed Kulcha คูลชาสอดไส้

Dessert Station
Orange Savarin Cake เค้กซาวารนิรสส้ม
Raspberry Pistachio Cake เค้กราสป�เบอรร์พีิสตาชิโอ
Macaron มาการอง
New Year Cupcake คัพเค้ก
Fresh Fruit Cone โคนผลไม้
Strawberry Choux Cream ชูครมีสตรอว์เบอรร์ี
Mini Carrot Gugelhupf มินิแครอทกูเกิลฮูฟ �
Mango Mousse Shot มูสมะม่วงช็อต
Red Velvet Brownie เรดเวลเว็ตบราวนี�
Raspberry Mousse มูสราสป�เบอรร์ี
Chocolate Praline ช็อกโกแลตพราลีน
Stollen ขนมสไตล์เยอรมัน
Red Velvet Cake เค้กเรดเวลเว็ต
Pavlova Fresh Fruit พาฟโลวากับผลไม้สด
Panettone พาเนตโตเน (เค้กผลไม้แบบอิตาลี)
Burnt Basque Cheesecake ชีสเค้กบาสก์เบิรน์ท์
White Chocolate Cake เค้กไวท์ช็อกโกแลต
American Cheesecake ชีสเค้กสไตล์อเมรกัิน
Strawberry Shortcake เค้กสตรอว์เบอรร์ชี็อตเค้ก
Lychee & Raspberry Mille Feuille มิลเฟยลิ�นจี�และราสป�เบอรร์ี
Yule Log Cake ยูว์ล็อกเค้ก
Raspberry Lamingtons Cake เค้กลามิงตันราสป�เบอรร์ี

Live Station

MENU


