
APPETIZERS AND SALAD BAR
Japanese Onion Soup 
ซุปหัวหอม
Benihana Salad 
สลัดผัก
Wakame Salad 
สลัดสาหร่าย
Idako Salad 
สลัดปลาหมึก
Kanikama Salad 
สลัดปูอัด

SUSHI AND SASHIMI 
Salmon & Tuna Sashimi 
ปลาแซลมอน ปลาทูน่า
California Roll  
ข้าวห่อสาหร่าย ปูอัด อะโวคาโด ไข่กุ้ง
Zen Garden 
ข้าวห่อสาหร่ายอะโวคาโด แครอท หน่อไม้ฝรั่ง  และแตงกวาญี่ปุ่น
Salmon Aburi  Nigiri
ข้าวปั้นหน้าแซลมอน

HOT DISHES
Tori Karaage 
ไก่ทอดสไตล์ญี่ปุ่น
Yasai Tempura 
ผักทอดเทมปุระ
Tako Yaki 
ขนมครกญี่ปุ่นไส้ปลาหมึก
Gyoza (From Teppanyaki) 
เกี๊ยวซ่า

ON ICE
Fresh Oysters 
หอยนางรม
Poached and Marinated Prawns 
กุ้งลวก
Japanese Hokkigai 
หอยปีกนกญี่ปุ่น
Japanese Tako Octopus 
หมึกยักษ์ญี่ปุ่น
Mussel New Zealand 
หอยแมลงภู่นิวซีแลนด์

CHOOSE YOUR TEPPANYAKI
Australian Ribeye 
เนื้อสันนอกติดมัน
Australian Black Angus Tenderloin 
เนื้อสันใน
Norway Salmon 
แซลมอนนอร์เวย์
Chicken Thighs 
สะโพกไก่
Kurobuta Pork 
หมูคุโรบุตะ
Tiger Prawns 
กุ้งลายเสือC
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HIBACHI VEGETABLE & RICE
Garlic Fried Rice 
ข้าวผัดกระเทียมสูตรเบนิฮานา
Teppanyaki Vegetables: Onions, Zucchini, Mixed Vegetables
ผัดผัก

DESSERT 
Christmas Dessert Buffet 
บุฟเฟต์ขนมหวาน
Seasonal Fruit
ผลไม้ตามฤดูกาล

CONDIMENTS 
Dips: Ginger Sauce, Mustard Sauce and Spicy Dips
ซอสเบนิฮานา

ALL YOU CAN EAT

12:00 PM – 3:00 PM


