
PIZZAS

THE GODFATHER (MARGHERITA DOP) 355
San Marzano Tomato, Fior Di Latte, Grana Padano, Fresh Basil and Sicilian Olive Oil
พ�ซซ�าเดอะ ก็อดฟาเธอร� ซอสมะเขือเทศซานมาร�ซาโน ชีสมอซซาเรลล�า ชีสกรานาปาดาโน ใบโหระพาสดและน้ำมันมะกอกซิซิลี

DOUBLE PEPPERONI NERO 395
Tomato, Smoked Mozzarella, Pepperoni, Spicy Nduja and Chili Infused Honey
พ�ซซ�านดับเบิ �ลเปปเปอโรนี เนโร ซอสมะเขือเทศ ชีสมอซซาเรลล�ารมควัน เปปเปอโรนี ซอสเผ็ดเอ็นดูย�า และน้ำผ�้งผสมพร�ก

TRUFFLE FOUR CHEESE (WHITE BASE) 585
Fontina, Gorgonzola, Mozzarella, Parmesan and Black Truf�e Cream
พ�ซซ�าทร�ฟเฟ�ลโฟร�ชีส ชีสฟองติน�า ชีสกอร�กอนโซล�า ชีสมอซซาเรลล�า ชีสพาร�เมซาน และคร�มเห็ดทร�ฟเฟ�ลดำ

PARMA E RUCOLA 465
Tomato, Mozzarella, Parma Ham, Arugula, Shaved Parmesan and Balsamic Glaze
พ�ซซ�าพาร�มา เอ ร�กุลา ซอสมะเขือเทศ มอซซาเรลล�า แฮมพาร�มา อาร�กูลา ชีสพาร�เมซาน และบัลซามิกเกลซ

MUMBAI MASALA MAGIC (BUTTER CHICKEN BASE) 395
Butter Chicken Curry, Red Onion, Paneer, Coriander and Spiced Yogurt Drizzle
พ�ซซ�ามุมไบ มาซาล�า เมจิก (รสบัตเตอร�ชิกเก�น) แกงไก�เนย หอมแดง ชีสพาเนียร� ผักชี และซอสโยเกิร�ตรสเผ็ด

SEOUL SIZZLE (GOCHUJANG BBQ BASE) 395
Beef Bulgogi, Kimchi, Mozzarella, Scallion and Toasted Sesame
พ�ซซ�าโซลซิซเซิล (รสซอสบาร�บีคิวโกชูจัง) บูลโกกิเนื ้อ กิมจิ ชีสมอซซาเรลล�า ต�นหอม และงาคั �ว

CHEESEBOARD DELUXE (HONEY WHITE BASE) 465
Brie, Blue Cheese, Fig Jam, Walnuts, Rosemary and Wild�ower Honey
พ�ซซ�าชีสบอร�ด ดีลักซ� (ไวท�ซอสน้ำผ�้ง) ชีสบร� บลูชีส แยมมะเดื ่อ วอลนัท โรสแมร� ่ และน้ำผ�้งจากดอกไม�ป�า

All prices are net and inclusive of service charge and government tax. 
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All prices are net and inclusive of service charge and government tax. 
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BBQ Pulled Beef Bao

Spaghetti Carbonara

SLOW ROASTED SHORT RIB  585
Tender beef short rib glazed with Sichuan pepper, served with burnt carrot purée and crispy onions
เนื ้อซี ่โครงย�าง เคลือบซอสพร�กหอมเสฉวน เสิร�ฟพร�อมเพ�ยวเร�แครอทย�าง และหอมเจียวกรอบ

GRILLED SALMON WITH GREEN CURRY HOLLANDAISE  455  
Charred salmon paired with coconut rice, young vegetables, and a fragrant green curry hollandaise
ปลาแซลมอนย�าง เสิร�ฟกับซอสฮอลแลนเดสแกงเขียวหวาน พร�อมผักอ�อน และข�าวหอมมะพร�าว

LEMONGRASS GRILLED CHICKEN  385
Marinated chicken grilled over �ame, served with charred lime, fresh herb salad, and a jasmine rice cake
ไก�ย�างตะไคร� เสิร�ฟพร�อมมะนาวย�าง สลัดสมุนไพร และข�าวหอมมะลิทอดกรอบ

VEGAN JACKFRUIT RENDANG  315
Slow-cooked jackfruit in a rich rendang sauce, with sticky rice, cucumber pickle, and toasted peanuts
เรนดังขนุน (มังสว�ร�ติ) เสิร�ฟพร�อมข�าวเหนียว แตงกวาดอง และถั �วลิสงคั �ว

WILD MUSHROOM RISOTTO 395
Creamy risotto with seasonal wild mushrooms, �nished with parmesan foam and crispy sage
ร�ซอตโต�เห็ด (มังสว�ร�ติ) เสิร�ฟพร�อมโฟมชีสพาร�เมซาน และใบเสจทอดกรอบ

All prices are net and inclusive of service charge and government tax. 

HOT STARTERS

CRISPY DUCK GYOZA  215
Golden duck dumplings �nished with a truf�e-soy glaze and a touch of chive �ower
เกี ๊ยวซ�าเป�ดกรอบ เสิร�ฟพร�อมซอสถั�วเหลืองทร�ฟเฟ�ล และดอกกุยช�าย

THAI RED CURRY ARANCINI  195
Crisp on the outside, soft inside—Thai-spiced arancini served with kaf�r lime mayo and crispy basil
ข�าวทอดสอดไส�แกงแดง เสิร�ฟพร�อมซอสมายองเนสใบมะกร�ด และใบกะเพรากรอบ

BBQ PULLED BEEF BAO  255
Soft bao buns �lled with tender BBQ beef, crunchy Korean slaw, and gochujang aioli
เปาเนื ้อฉีกบาร�บีคิว เสิร�ฟพร�อมโคสลอว�สไตล�เกาหลี และซอสมายองเนสโคชูจัง

CRISPY CALAMARI  215
Lightly fried calamari dusted with nori salt, served with a bright yuzu aioli
ปลาหมึกทอดกรอบ เสิร�ฟพร�อมเกลือสาหร�าย และซอสมายองเนสยูซุ

WAGYU SLIDERS (Half Plate and Full Plate)  195/315
Juicy Wagyu patties with caramelized onion, cheddar, and tomato relish on soft brioche buns
วากิวสไลเดอร� (จานเล็กและจานใหญ�) เสิร�ฟพร�อมหัวหอมคาราเมล ชีสเชดดาร� และน้ำพร�กมะเขือเทศ

GRILLED CHICKEN SKEWERS (Half Plate and Full Plate)  115/205
Char-grilled chicken skewers glazed in miso, served with a wedge of charred lime
ไก�เสียบไม�ย�าง (จานเล็กและจานใหญ�) ราดซอสมิโสะและมะนาวย�าง

TUNA CEVICHE NIKKEI STYLE  315
Fresh tuna with aji amarillo, avocado, pickled red onion, and crispy quinoa.. light, vibrant, and full of Nikkei character
แซนว�ชทูน�าสไตล�นิกเคอ� เสิร�ฟพร�อมพร�กเหลือง อะโวคาโด หอมแดงดอง และคว�นัวกรอบ

BURRATA WITH YUZU TOMATO SALSA 325
Creamy burrata paired with a bright yuzu tomato salsa, sweet soy, toasted sesame, and shiso cress
ซ�ลซ�ามะเขือเทศยูซุและชีสบูราต�า (มังสว�ร�ติ) เสิร�ฟพร�อมน้ำสลัดถั�วเหลืองแบบหวาน งาคั �ว และผักเครส

CHARRED EGGPLANT & LABNEH 225
Smoky eggplant with tangy labneh, dukkah spice, pomegranate, and coriander oil
มะเขือยาวย�างพร�อมโยเกิร�ตลาบเนห� (มังสว�ร�ติ) โรยด�วยเคร� ่องเทศดูคคาห� ทับทิม และน้ำมันผักชี 

WAGYU BEEF TATAKI  285
Lightly seared Wagyu with black garlic soy, wasabi cream, and crispy shallots
วากิวทาทากิ เสิร�ฟพร�อมซอสถั�วเหลืองกระเทียมดำ คร�มวาซาบิ และหอมเจียวกรอบ

ATLANTIC SALMON CRUDO  235
Thinly sliced salmon with yuzu kosho, grapefruit segments, and fresh radish
แซลมอนคร�โด เสิร�ฟพร�อมพร�กเกลือยูซุ เกรปฟร�ต และหัวไชเท�า

WATERMELON & FETA SALAD  215
Chilled watermelon, crumbled feta, pumpkin seeds, fresh mint, and lime zest
สลัดชีสเฟต�าและแตงโม เสิร�ฟพร�อมใบสะระแหน� ผ�วมะนาว และเมล็ดฟ�กทอง

CHILLED POACHED PRAWNS  215
Cold-poached prawns with green goddess dressing, baby gem, and dill oil
กุ�งลวกเย็น เสิร�ฟพร�อมน้ำสลัดสมุนไพร ผักเบบี้คอส และน้ำมันผักชีลาว

CAESAR SALAD  245
Crisp baby gem, croutons, hard-boiled egg, and classic Caesar dressing
ซีซ�าร�สลัด เสิร�ฟพร�อมขนมป�งกรอบ ผักเบบี้คอส ไข�ต�ม และน้ำสลัดซีซาร�

MAIN & PASTA

RIGATONI AL BOLOGNESE  350
Black Angus Beef Ragu, Roasted Tomatos Sauce, Pecorino, Basil Oil 
ร�กาโดนีโบโลเนส / เนื ้อแองกัส ซอสมะเขือเทศ ชีสเพโคร�โน� น้ำมันโหระพา

SPAGHETTI CARBONARA 350
Creamy Carbonara, Smoked Bacon, Egg Yolk, Pecorino, Parsley
สปาเก็ตตี ้คาโบนาร�า / คร�มคาโบนาร�า เบคอนรมควัน ไข�แดง ชีสเพโคร�โน� พาร�สลีย�

TRADITIONAL THAICOLD STARTERS

PHAD THAI GOONG SOD  295
Stir-fried Thai-style noodles with fresh prawns in tamarind sauce, dried shrimp, bean sprouts, chives, and cashew nuts
ผัดไทยกุ�งสด (เส�นผัดไทยผัดกับกุ �งสด ซอสมะขาม กุ �งแห�ง ถั �วงอก กุยช�าย และเม็ดมะม�วงหิมพานต�)

PHAD THAI GAI OR MOO  255
Stir-fried Thai-style noodles with chicken or pork in tamarind sauce, dried shrimp, bean sprouts, chives, and cashew nuts
ผัดไทยไก� หร�อ หมู (เส�นผัดไทยผัดกับไก� หร�อ หมู ซอสมะขาม กุ �งแห�ง ถั �วงอก กุยช�าย และเม็ดมะม�วงหิมพานต�)

SPICY GLASS NOODLE SALAD WITH SEAFOOD  295
Prawns, squid, mussels, and dried shrimp in a chili vinaigrette dressing
ยำวุ �นเส�นซีฟู �ด (กุ �ง ปลาหมึก หอยแมลงภู� และกุ �งแห�ง ในน้ำยำปร�งรส)

KAO PHAD SUB PA ROT GOONG  265
Stir-fried rice with pineapple, prawns, egg, raisins, capsicum, dried shredded pork, and cashew nuts
ข�าวผัดสับปะรดกุ�ง (ข�าวผัดสับปะรดกุ�ง ไข� ลูกเกด พร�กยักษ� หมูหยอง และเม็ดมะม�วงหิมพานต�)

THAI KRAPRAOW MOO OR GAI 255
Stir-fried rice with pork or chicken, tomato, onion, and egg
กระเพราะหมู หร�อ ไก� (ผัดกระเพราหมูบด หร�อ ไก�บด กับกระเทียม พร�ก และใบกระเพรา)

KAO PHAD MOO OR GAI  255
Stir Fried Rice with Pork or Chicken, Tomato, Onion and Egg
ข�าวผัดหมู หร�อ ไก� (ข�าวผัดหมู หร�อ ไก� มะเขือเทศ หอมใหญ� และไข�)

TOM YUM GOONG  295
Hot and sour tiger prawn soup with aromatic herbs and spices
ต�มยำกุ�งลายเสือ (ซุปต�มยำรสเผ็ดเปร� ้ยว พร�อมกุ�งลายเสือ)

All prices are net and inclusive of service charge and government tax. 

All prices are net and inclusive of service charge and government tax. 


