
Bottarga ( ยำไข่ปลา  ) 
Honey Pear, Celery, Egg Yolk

Pad See Ew ( ผัดซีอิ้ ว  ) 
Crispy Noodles, Onion, Leeks

Coconut Rolls ( ทองม้วนทรงเครื่อง  ) 
Herring, Horseradish, Dills

Mackerel ( ข้าวเหนียวปลาย่าง  )
Roasted Chili Paste, Sticky Rice

Steam Egg Custard ( ไข่ตุ๋นทรงเครื�อง  )
Abalone, Morel, Yunan Ham

Kanom Jeen ( ขนมจีนนํ�ายา  )
Chiangmai Tomato, Dried Fish, Katsuoboshi

Kinki ( ข้าวคลุกกะป�  )
Shrimp Paste, Green Mango, Garlic

Suckling Pig ( Pot de Fer )
Caramelize Shallots, Basil, Potato

Blue Crab ( ยำส้มโอ  )
Pomelo, Betel leaves, Granny Smith Apple

Choices of Curries

• Wagyu Beef Short Ribs
Green Curry, Jasmine Rice, Condiments

Or
• Pigeon

Red Curry, Jasmine Rice, Condiments
Or

• Black Cod
Yellow Curry, Jasmine Rice, Condiments

Desserts

• Green Mango
 Fish Sauce, Caramel

• Coconut ( ขนมสอดไส้ )
Caviar, Coconut Sugar

Petit Four
- Sundried Banana Canele ( คาเนเล่กล้วยตาก  )

- Ovos Moles de Aveiro ( ทองหยอด  )


