
BURRATA CAPRESE     275,000
Burrata cheese with tomatoes, white truffle oil & basil
Pho mai tươi với cà chua, dầu nấm Pháp & lá húng tây

SMOKED NORWEGIAN SALMON SALAD  355,000
with arugula, caper flower, parmesan flakes & lemon
Cá hồi xông khói với rau tàu bay & nụ bạch hoa

AUSTRALIAN BEEF SALAD with rocket leaves  345,000
Sa lát bò Úc nướng, sốt hạt cải & pho mai

OPERA CAESAR SALAD with salmon or chicken  325,000
with bacon, croutons, anchovies & parmesan flakes
Sa lát Hoàng Đế với lựa chọn Cá Hồi hoặc Gà

CREAM LOBSTER BISQUE with crab meat   255,000
Súp kem tôm hùm với thịt cua biển

FRESH CREAM MUSHROOM SOUP   195,000
with Truffle Oil
Súp kem nấm với dầu nấm Pháp

TART OF THE DAY     190,000
Bánh bỏ lò kiểu Pháp theo ngày kèm kem va ni

CAFÉ LAUTREC TIRAMISU   225,000
With dark chocolate shavings & orange zest
Bánh ngọt kiểu Ý vị pho mai

L’OPERA CLASSIC CHEESE CAKE  190,000
Served with bery coulis
Bánh pho mai lạnh

MOLTEN CHOCOLATE FONDANT  210,000
with vanilla ice cream
Bánh sô cô la bỏ lò ăn kèm kem va ni

L’OPERA APPLE TORTE    210,000
with vanilla ice cream
Bánh táo kiểu Pháp với kem va ni

CHEESE PLATTER     250,000
Different kinds of cheese served with nuts,
dried fruits and crackers
Tổng hợp 4 loại phô mai và hạt khô

BURRATA CAPRESE PANINI    325,000
Panini bread with Burrata cheese,
basil & extra virgin olive oil
Bánh mì kẹp pho mai tươi & cà chua

CHICKEN AND AVOCADO PANINI   295,000
Panini bread with roasted chicken,
Brie cheese, mayo & avocado
Bánh mì kẹp thịt gà, bơ,pho mai & sốt trứng

L’OPERA BURGER      395,000
with lettuce, tomatoes, bacon, egg sunny side & blue cheese
Bánh burger kẹp bò băm, trứng,
thịt ba chỉ & pho mai xanh

SIGNATURE CLUB SANDWICH    315,000
Grilled chicken, bacon, egg & Brie cheese
Bánh mì kẹp gà nướng,
thịt ba chỉ xông khói, trứng rán & pho mai

CROQUE MONSIEUR     260,000
Served with French fries & salad
Bánh mì kẹp dăm bông & phô mai nướng kiểu Pháp,
ăn kèm với khoai tây chiên & sa lát

BOLOGNESE      285,000
Minced beef with garlic & tomatoes sauce  
Sốt bò băm cà chua

CARBONARA      295,000
Bacon slice, onion, white wine, whipping cream & egg yolk
Sốt thịt xông khói với lòng đỏ trứng & kem

AL PESTO       245,000
Garlic, Pine Nuts & Basil leaves
Sốt lá húng tây, tỏi, hạt thông & dầu ô liu

GORGONZOLA
AND SPINACH GNOCCHI    355,000
Gnocchi with fresh spinach, Gorgonzola cheese,
onion, white wine & cream
Mỳ Ý truyền thống sốt kem & phô mai xanh

TENOR

GRILLED LAMB CHOP (230G)    875,000
Served with fresh rosemary sauce French fries & grilled vegetables
Sườn cừu nướng, sốt hương thảo tươi

GRILLED AUSTRALIAN
BEEF TENDERLOIN (200G)    735,000
Served with green pepper sauce,
French fries & grilled vegetables
Thăn nội bò Úc nướng ăn kèm
với sốt tiêu xanh, khoai chiên & rau nướng

GRILLED AUSTRALIAN BEEF RIB EYE (220G)  690,000
Served with Gorgonzola cheese sauce & grilled seasonal vegetables
Thăn bò mỡ nướng ăn kèm
với sốt pho mai & rau nướng theo mùa

SEASONED ROASTED CHICKEN BREAST with bearnaise  310,000
Served with grilled vegetables & garlic mash potatoes
Lườn gà nướng với rau & khoai tây nghiền, sốt bơ trứng

GRILLED VEGETABLES     275,000 
with homemade pesto sauce, parmesan and rosemary crostini
Rau nướng theo mùa với sốt lá húng tây và pho mai bào

CREAMY GOAT CHEESE POLENTA
WITH RATATOUILLE     355,000
Polenta, goat cheese, milk, whipping cream & vegetables
Ngô kiểu Ý nấu với kem pho mai Dê & rau củ
“Inspired by traditional Parisian flavours, accentuated
with locally produced Goat Cheese from the renowned Da Lat region.”

CREAMY PORCINI MUSHROOM RISOTTO  395,000
Risotto, porcini mushroom, cream, onion and white wine
Cơm gạo Ý nấu với nấm

FISH AND CHIPS      385,000
Battered sea bass with tartar sauce & Fatman fries
Cá vược tẩm bột chiên với rau trộn & sốt tartar

GRILLED ROCK LOBSTER (600G)         1,050,000
Served with caviar sauce & grilled vegetables
Tôm hùm nướng với sốt trứng cá,
ngô, cà chua & măng tây

PAN-SEARED NORWEGIAN SALMON   475,000
Served with grilled sweet corn, tomatoes
& asparagus, passion fruit sauce
Cá hồi áp chảo với rau nướng & sốt chanh dây


