
 
 

EASTER GRILL & CHILL 
BBQ BUFFET MENU 

20/4/2025 
 

Appertizer 
Caviar deviled pickled quail eggs  

Trứng cút ngâm chua nhồi lòng đỏ và trứng cá 
Mini lamb kofta meatballs with mint yogurt dip 

Thịt cừu nướng kiểu Trung Đông và xốt sữa chua bạc hà 
Duck rillettes on brioche toast with kumquat marmalade 

Ức vịt xé nhuyễn kiểu Pháp kèm bánh mì nướng và mứt tắc 
 

Salad 
Spring asparagus and quail egg, anchovies, Parmesan cheese salad with lemon vinaigrette 

Sa lát măng tây và trứng cút, cá cơm mặn và phô mai Parmesan 
Thai green papaya salad with dried shrimps and salted eggs 

Gỏi đu đủ kiểu Thái kèm tôm khô và trứng vịt muối 
Mixed berries couscous salad with citrus-mint yogurt 

Hạt yến mạch trộn dâu tây, việt quất kèm xốt sữa chua chanh bạc hà 
Roasted pumpkin and Feta cheese salad with miso-maple dressing 
Sa lát bí đỏ nướng, phô mai Feta, rau rocket và xốt miso lá phong 

Smoked duck breast and orange salad with honey balsamic dressing 
Sa lát ức vịt xông khói và cam xốt giấm đen mật ong 

 
Fresh seafood on ice 

Nha Trang fresh oyster, prawns, mussel, whelk 
Hàu Nha Trang, tôm sú, vẹm, ốc xoắn 

Sauce: Green chili salt, citrus soy sauce, wasabi soy sauce, lime-salt-pepper, Tabasco 
Xốt: muối ớt xanh, xì dầu, mù tạt, chanh muối tiêu, Tabasco 

 
Chef’s selection of Japanese Sashimi, Maki and Nigiri 

Salmon nigiri, Ebi maki, California roll and vegetable roll 
Cơm cuộn các loại  

 
Sashimi 

Salmon sashimi, tuna sashimi, Kanzunoko Nishin 
Sashimi cá hồi, cá ngừ, cá trích ép trứng 

Soy sauce, wasabi, pickled ginger 
Xì dầu, mù tạt, gừng ngâm 

 
Charcuterie corner  

Danish Salami, white ham, Rosette sausage, Chorizo, Serrano ham, Pastrami, Rabbit terrine 
Xúc xích salami, giăm bông, xúc xích Rosette, Chorizo, giăm bông Serrano, thịt nguội Pastrami, pate thỏ 

 
 



 
 

Selection of Artisanal cheese  
Emmental, Bleu D'auvergne, Comte cheese, Brie cheese, Carmembert cheese, Raclette cheese 

Phô mai các loại 
Condiments: dried fig, golden raisin, crackers, dried apricot, strawberry jam, pickles, raspberry jelly 

Đồ ăn kèm: vả khô, nho khô, bánh quy, mơ khô, mứt dâu, đồ ngâm chua, mứt phúc bồn tử 
 

Assorted garden greens 
Lolo rosa, radicchio, frisee lettuce, romaine, ice berg 

Xà lách xoăn tím, rau diếp xoăn, xà lách frisee, xà lách romaine, lá sồi giòn, rau rốc két 
 Bean, cucumber, baby tomato, carrot stick, broccoli, corn, beetroot, shallot, capsicum 

Đậu cove, dưa leo, cà chua bi, cần tây, đậu bắp, bắp non, củ dền, trái oliu,  
nụ bạch hoa, hành tím, ớt chuông 

 
Selection of sauces to include 

Caesar dressing, balsamic dressing, lemon dressing, thousand islands, sesame dressing, 
 ketchup, chili sauce 

Xốt Caesar, xốt giấm đen, xốt chanh, xốt ngàn đảo, xốt mè, xốt cà chua, xốt ớt 
  

Pickles 
Gherkin, black olives, caper, shallot, kimchi, cucumber kimchi, lotus root kimchi, baby eggplant 
Dưa chuột bao tử, ô liu, nụ bạch hoa, hành tím, kimchi, kimchi dưa chuột, kimchi củ sen, cà tím 

 
Selection of Artisanal bread 

Focaccia bread (Tomato, olive, herbs)  
 Bánh mỳ Forcaccia (vị cà chua, ô liu, lá thơm) 

Rye bread 
Bánh mỳ mầm lúa mạch 

Sourdough 
Bánh mỳ men tự nhiên 

Butter and olive oil 
Bơ và dầu ô liu 

 
Soups 

Carrot and ginger soup with coconut milk 
Súp cà rốt vị gừng và nước cốt dừa 

Abalone and shiitake mushrooms soup 
Súp bào ngư nấm hương 

 
Main in chaffing dishes 

Classic beef Lasagna 
Mỳ Lasgana đút lò 

Pan-fried seabass fillet with creamy dill sauce 
Cá chẽm áp chảo xốt kem thì là 

Stir-fried prawns with garlic butter and lemon zest 
Tôm sú xào bơ tỏi và vỏ chanh 

 



 
 

Braised lamb in Sun KraftBeer and honey 
Thịt cừu hầm với bia đen Bà Nà và mật ong 

Wok-fried Udon noodles with beef and mushrooms 
Mỳ Udon xào bò và nấm 

Wok-fried broccoli and cauliflower with X.O Sauce 
Bông cải xào xốt X.O 

Chicken fried rice with cashew nuts and pineapple 
Cơm chiên thịt gà kèm hạt điều và thơm 

 
Under heating lamp 

Mini waffle hashbrown 
Bánh khoai tây 

Potato wrapped prawns 
Tôm cuộn khoai tây 

Pistachio chicken tenders 
Gà tẩm hạt dẻ chiên giòn 

 
Carving station 

Roasted lamp leg with garlic rosemary jus 
Đùi cùi quay sốt tỏi lá hương thảo 

Roasted prime ribs with red wine jus 
Sườn bò nướng nguyên tảng kèm xốt vang đỏ 

Crispy pork belly 
Ba chỉ quay giòn da 

Glazed ham with pineapple rings 
Đùi heo xông khói nướng phủ mật ong và thơm 

 
Noodle soup 

Hue beef nooldes soup 
Bún bò Huế 

 
BBQ counter 

Chicken wings 
Cánh gà nướng 

Squid skewers with herbs olive oil 
 Mực nướng ướp dầu thảo mộc 

 Pork ribs BBQ 
Sườn heo nướng xốt BBQ 

US beef steak 
Thịt bò Mỹ ướp dầu tỏi 
Gojuchang pork belly 

Ba chỉ ướp tương ớt Hàn Quốc 
Chilli salt prawns 

Tôm sú nướng muối ớt 
Japanese style mackerel 
Cá thu Nhật nướng mọi 



 
 

Assoted clams topped scallion oil 
Các loại sò nướng mỡ hành 

Red mullet with thyme leaves 
Cá bã trầu nướng lá xạ hương 

Grilled corn on the cob 
Bắp tươi nướng 

Grilled sweet potato 
Khoai lang nướng 
Grilled vegetables 

Rau củ nướng 
 

Dipping sauce counter 
Green chili salt 

Xốt muối ớt xanh 
Red chili salt 

Xốt muối ớt đỏ 
Ketchup 

Tương cà 
Chili sauce 
Tương ớt 

Lime, salt and pepper mixed 
Muối tiêu chanh 

Lime wedges 
Chanh múi cau 

 
Desserts 

Mini carrot cake with cream cheese frosting 
Bánh cà rốt phủ kem phô mai 
Lemon tartlets with meringue 

Bánh tart chanh với kem meringue nướng 
Chocolate Easter egg mouss cups 

 Bánh mousse sô cô la hình trứng phục sinh 
Pistachio & raspberry opera cakes 

Bánh opera hạt dẻ cười và mâm xôi 
Vanilla Panna Cotta with berries compote 

Kem nấu vị va ni xốt trái cây rừng 
Raspberry mousse cake 

Bánh quả mâm xôi mềm 
Macaron Easter nest 

Bánh macaron 
Black forest cake 

Bánh sô cô la rằng đen 
Hot chocolate fountain 

Tháp sô cô la nóng 
 
 



 
 

Cube fruits, marshmallow 
trái cây cắt hạt lựu, kẹp xốp marshmallow 

Fresh fruits 
Trái cây tươi 

 
 Ice cream   

Vanilla ice cream 
Kem vani 

Strawberry ice cream 
Kem dâu tây 

 


