
 
 

MOTHER’S DAY BBQ BUFFET 

 

Special Dish 

 Surf and Turf  
Thịt bò nướng và 1/2 con tôm hùm nướng 

 

Appetizer 

 Grilled Prawn and Pineapple Skewer 
Tôm và thơm nướng xiên 

 Bocconcini and Strawberry Skewer 
Phô mai tươi Bocconcini và dâu tây xiên 

 Crab, Avocado and Mango Tart 
Bánh tart cua, bơ và xoài 

 

Salad 

 Watercress Salad with Shrimp and Tomato Sauce 
Salad xoong trộn tôm và xốt cà chua 

 Vietnamese Green Mango with Grilled Squid Salad 
Gỏi xoài xanh trộn mực nướng 

 Spicy Duck Salad 
Gỏi vịt trộn cay 

 Beef Tendon Salad 
Gỏi cân bò chua 

 Lotus Root Salad with Pork and Prawn 
Gỏi ngó sen trộn tôm thịt 

 Fig and Pig Ear Salad 
Gỏi vả trộn tai heo 

 

 



 
 

Assorted Garden Greens 

Romaine, Iceberg, Lollo Rossa, Frisée, Radicchio, Micro Cabbage, Crab Lettuce 
Broccoli, Beetroot, Cucumber, Carrot, Baby Tomato, Okra, Corn, Celery Stick 
Xà lách, rau củ, rau thơm các loại 

 

Selection of Sauces 

Thousand Island, Honey Mustard, Italian, Vinaigrette, Aioli, Blue Cheese, 
Caesar, Country Dressing, Lemongrass Soy Dressing, Passion Fruit & Orange 
Dressing, Ketchup, Mayonnaise, Chili Sauce, Dijon Mustard, Horseradish, BBQ, 
Peanut Butter 
Xốt ngàn đảo, mù tạt mật ong, dầu giấm Pháp, xốt mayo tỏi nghệ, xốt 
mayo phô mai xanh, Caesar, xốt đồng quê, xốt xì dầu sả, xốt chanh dây 
cam, tương cà, mayo, tương ớt, mù tạt vàng, củ cải ngựa, BBQ, bơ đậu 
phộng 

 

Cold Cuts 

 Salted Chicken, Vietnamese Cold Cuts 
Gà ủ muối, chả nem các loại 

 Roasted Rice Crackers with Hoi An Chili Sauce 
Bánh tráng nướng, tương ớt Hội An 

 

Live Snails Counter 

 Selection of Snails: 
Ốc đinh, ốc móng tay, ốc bươu, ốc hút 

 Sauces: Coconut Milk, Garlic Butter, Lemongrass Chili 
Xốt: Cốt dừa, bơ tỏi, mắm sả ớt 

 

 



 
 

Cheese Station 

 Ginger Goat Cheese, Sesame Camembert, Vietnamese Cheese in Chili 
Fish Sauce, Vietnamese Herbs Brie 
Phô mai dê, phô mai Camembert tẩm mè, phô mai con bò cười 
ngâm mắm ớt, phô mai Brie tẩm ngò 

Condiments: Pickled Leek, Pickled Young Mango, Pickled Ambarella, Olive, 
Pickled Cucumber 
Đồ ăn kèm: Củ kiệu, xoài non chua, cóc non chua, oliu, dưa muối 

 

Fresh & Boiled Seafood on Ice 

 Asian Fresh Oysters 
Hàu tươi 

 Boiled Prawns, Baby Mussels, River Prawns 
Tôm, vẹm, tôm càng xanh 

Condiments: Lime Wedges, Chili Salt & Pepper, Tabasco, Caper, Tomato & 
Mango Salsa, Kikkoman Sauce 
Đồ ăn kèm: Chanh bổ cau, muối tiêu ớt, xốt Tabasco, nụ bạch hoa, cà chua và 
xoài salsa, xốt Kikkoman 

 

Sushi Maki Counter 

 Nigiri: Crab Stick, Shrimp, Unagi, Salmon 
Nigiri: Thanh cua, tôm, lươn Nhật, cá hồi 

 Sushi Rolls: Tuna, Avocado, Salmon 
Cơm cuộn: Cá ngừ, bơ, cá hồi 

 

Sashimi 

Tuna, Salmon, Octopus, Osushiya Nishin 
Cá ngừ sashimi, cá hồi sashimi, bạch tuộc, cá trích ép trứng 



 
 

 

Nam Ô Herring Fish 

Various Nam Ô Style Herring Salads (dry, wet) 
Các loại gỏi cá Nam Ô (khô, ướt) 

 

Steaming Station 

 Oxtail with Soy Sauce 
Đuôi bò chưng tương 

 Salty Egg and Pork Meatball 
Xíu mại trứng muối 

 Chicken Feet with Black Bean Sauce 
Chân gà hấp tàu xì 

 

Soup 

 Bone Marrow Beef Soup with Shiitake Mushrooms 
Súp tủy bò nấm hương 

 Local Fish Congee 
Cháo cá 

 

Live Cooking 

 Danang Pancake 
Bánh Xèo Đà Nẵng 

 

Noodle Station 

 Sơn Trà Squid Noodle Soup 
Hủ tiếu mực Sơn Trà 

 



 
 

Main Dishes in Chafing Dishes 

 Stir-fried Egg Noodles with Seafood 
Mì xào hải sản 

 Stir-fried Broccoli and Mushrooms 
Bông cải xào nấm 

 Deep-fried Pork Leg with Fish Sauce 
Giò heo chiên mắm 

 Stewed Beef Brisket with Green Pepper 
Nạm bò hầm tiêu xanh 

 Steamed Seabass with Five Vegetables 
Cá chẽm hấp ngũ liễu 

 Vietnamese Stewed Chicken with Lotus Root & Red Jujube 
Gà hầm củ sen, táo tàu 

 Fried Rice with Lotus Seed, Char Siu Pork & Chinese Sausage 
Cơm chiên hạt sen, thịt xíu, lạp xưởng 

 

Carving Station 

 Bà Nà Pork Sausage 
Xúc xích heo Bà Nà 

 Roasted Chicken 
Gà nướng 

 Crispy Pork Belly 
Ba chỉ quay giòn da 

 Roasted Duck with Plum Sauce 
Vịt quay xốt mận 

 Fried Seafood Spring Rolls 
Chả giò hải sản 

 

BBQ Counter 

 Squid Skewer with Herb Olive Oil 
Mực nướng ướp dầu thảo mộc 

 Prawns with Garlic Butter 
Tôm sú nướng bơ tỏi 



 
 

 Assorted Local Fish (Pomfret, Spadefish, Swordfish) 
Cá địa phương: Cá chim, cá bã trầu, cá kiếm 

 Assorted Shellfish with Herb Oil 
Sò các loại: Sò điệp, sò dương, sò méo, sò bung 

 Beef Short Ribs with BBQ Sauce 
Dẻ sườn bò Úc nướng xốt BBQ 

 Baby Octopus with Chili Sauce 
Bạch tuộc ướp xốt ớt 

 BBQ Pork Belly 
Ba chỉ heo nướng xốt BBQ 

 Chicken Wings with Spicy Sauce 
Cánh gà nướng xốt cay 

 Grilled Vegetables: Corn, Sweet Potato, Okra, Eggplant 
Bắp, khoai lang, đậu bắp, cà tím 

 

Desserts 

 Strawberry Shortcake 
Bánh bông lan dâu tây 

 Fruit Tart 
Bánh tart trái cây 

 Raspberry Mousse 
Bánh mousse mâm xôi 

 Rose Mousse Cake 
Bánh mousse hoa hồng 

 Mini Heart-shaped Mousse Cake 
Bánh mousse hình trái tim 

 Tricolor Panna Cotta Mousse 
Bánh mousse panna cotta ba màu 

 Pistachio Mousse 
Bánh mousse hạt dẻ 

 Sweet Potato in Coconut Juice Sweet Soup 
Chè khoai nước cốt dừa 

 Banana & Sago Sweet Soup 
Chè chuối bột báng 

 

 



 
 

Show Cooking 

 Banana Crêpe Flambé 
Chuối đốt rượu rum 

 

Ice Cream 

 Coconut Ice Cream 
Kem dừa 

 Strawberry Ice Cream 
Kem dâu 

 


