
STEAK NIGHT 
BBQ BUFFET MENU

Saturday/ Thứ 7 I 13/9/2025

6:00 PM – 9:30 PM I The Square 

VND 1.180.000 Net/ Adult/ Người lớn

VND 550.000 Net/ 6-12 years old child/                           
Trẻ em từ 6-12 tuổi

Up to 50% off for Accor Plus member                             
Giảm đến 50% cho hội viên Accor Plus

Up to 20% off for Novotel Danang's Residents, local 
guests from Hue & Danang

Giảm đến 20% cho khách lưu trú, 
khách địa phương Huế và Đà Nẵng



Xin vui lòng lưu ý nhân viên phục vụ về các vấn đề dị ứng thực phẩm của quý khách

Please highlight any specific food allergy and intolerance to your server

CÁC HOẠT ĐỘNG THÚ VỊ
FEATURED ACTIVITIES

CÁC MÓN HẤP DẪN
FEATURED DISHES

🎶 Live Band Performance during the BBQ Buffet

Thưởng thức tiệc BBQ cùng âm nhạc sống đầy sôi động

Twister Show Performance at the Buffet

Chú hề bong bóng mang đến niềm vui và những tác
phẩm bong bóng ngộ nghĩnh cho thực khách!

One Portion Sous Vide Black Angus Beef Tenderloin
With potato dauphinoise, celeriac purée, truffle sauce
Một phần Thăn nội bò Angus ăn kèm cà tím nướng, củ cần 
nghiền và sốt nấm truffle

LIVE CARVING STATION

Striploin, Flank Meat, Picanha, Top Blade, Leg of Lamb
Thăn ngoại, thăn bụng, lõi nạc vai bò, thịt đầu mông bò, đùi 
cừu

Sauces
Pepper sauce, Mushroom sauce, Chimichurri, Whole grain 
mustard sauce, BBQ sauce, Tabasco
Sốt tiêu, sốt nấm, sốt rau mùi, sốt mù tạt hạt, sốt BBQ, Tabasco

Side Dishes
Corn skewer, Baked potato wedges, Roasted pumpkin, Grilled 
cherry tomatoes, Sautéed asparagus, Mashed potatoes, 
Yorkshire pudding
Rau củ ăn kèm: bắp nướng, khoai tây múi cau, bí đỏ nướng, cà 
chua bi nướng, măng tây xào, khoai tây nghiền, bánh 
Yorkshire
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APPETIZERS & SALADS
MÓN KHAI VỊ

Pastrami and asparagus bundles
Bò tẩm tiêu cuộn măng tây
Tuna tataki with mango salsa
Cá ngừ áp chảo tái kèm sốt xoài
Fresh spring rolls
Gỏi cuốn tôm thịt

Watercress mixed with prawn
Rau càng cua trộn tôm
Vietnamese green mango with grilled squid salad
Gỏi xoài xanh trộn mực nướng
Hội An shredded chicken salad
Gỏi gà xé phay
Dai Loc veal salad
Gỏi bê non Đại Lộc
Avocado green salad
Xà lách bơ sốt mè rang
Pomelo and dried anchovy salad
Gỏi bưởi cá cơm khô

Pickles
Gherkin, black olives, capers, shallot, kimchi, 
cucumber kimchi, lotus root kimchi                                   
Dưa chuột ngâm chua, ô liu đen, nụ bạch hoa ngâm, 
hành tím ngâm chua, kimchi, kimchi dưa chuột, 
kimchi củ sen

Assorted garden greens
Romaine, iceberg, lollo rossa, frisée, micro cabbage, 
broccoli, beetroot, cucumber, carrot, baby tomato, okra, 
corn
Xà lách, rau củ, rau thơm các loại

Selection of sauces
Thousand Island, honey mustard, vinaigrette, Caesar, 
country dressing, lemongrass soy dressing, ketchup, 
mayonnaise, chili sauce
Sốt ngàn đảo, mù tạt mật ong, dầu giấm Pháp, sốt Caesar, sốt 
đồng quê, sốt xì dầu sả, tương cà, mayo, tương ớt

Cold Cuts

Salami, Chorizo, Cooked ham
Thịt nguội Salami, Chorizo, giăm bông

Cheese

Goat cheese, Camembert, Emmental, Gouda
Phô mai các loại

Condiments: Grapes, dried figs, fruit chutney, gherkins, 
olives, nuts
Đồ ăn kèm: nho, quả sung khô, mứt trái cây, dưa muối, hạt 
oliu, các loại hạt
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Nha Trang fresh oyster
Hàu tươi
Boiled: Prawn, NZ green mussel, Chilean mussel, snow 
crab leg
Tôm, vẹm xanh NZ, vẹm đen Chile, chân cua tuyết

Condiments: Lime wedges, chili salt and pepper, 
Tabasco, capers, tomato and mango salsa, Kikkoman 
sauce, wasabi, shallot vinegar
Đồ ăn kèm: chanh bổ cau, muối ớt tiêu, Tabasco, nụ bạch 
hoa, cà chua và xoài salsa, xốt Kikkoman, mù tạt, hành tím 
ngâm chua

Sài Gòn intestine stew
Phá lấu Sài Gòn

Served with bread, green chili salt, pickled daikon and 
carrot, Vietnamese coriander, pepper salt, calamansi, 
tamarind fish sauce, sweet and sour fish sauce
Ăn kèm: bánh mì, muối ớt xanh giã, củ cải và cà rốt 
ngâm chua, rau răm, muối tiêu, quả tắc, nước mắm me, 
nước mắm chua ngọt

Savory Vietnamese Cakes                                                           
Bánh ướt chả cây, Bánh bèo, Bánh ít ram, Bánh ít chần

STREET FOOD COUNTER

QUẦY ẨM THỰC ĐƯỜNG PHỐ

SASHIMI, SUSHI & MAKI COUNTER
QUẦY SASHIMI, SUSHI & CƠM CUỘN

Tuna, Salmon, Osushiya Nishin
Cá ngừ sashimi, cá hồi sashimi, cá trích ép trứng

Sushi rolls, Onigiri, and Nigiri
(California roll, spicy tuna roll, shrimp tempura roll, 
Unagi nigiri)
Cơm cuộn các loại

Condiments: Soy sauce, wasabi, pickled ginger, lime, 
shiso leaves
Đồ ăn kèm: xì dầu, mù tạt, gừng ngâm, chanh, lá tía tô

SEAFOOD ON ICE
HẢI SẢN TRÊN ĐÁ

NOODLE/ SOUP STATION
QUẦY MÌ/ SÚP

Chicken vermicelli soup with bamboo shoots
Miến gà nấu măng                                                                          
Mixed beef congee
Cháo bò thập cẩm
Seafood and asparagus soup
Súp hải sản măng tây                                                                
Assorted Bread and Butter                                                         
Bánh mì và bơ
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QUẦY MÓN ĂN DƯỚI ĐÈN NÓNG
SEAFOOD STATION
QUẦY HẢI SẢN

CARVING STATION

Steamed squid with ginger
Mực lá hấp gừng
Beer-steamed prawn
Tôm hấp bia
Stir-fried bullock with garlic butter
Ốc bullot xào bơ tỏi
Apple snail in kumquat fish sauce
Ốc bưu sốt mắm tắc
Steamed local mussel with lemongrass
Vẹm xanh hấp sả
Spotted babylon snail in salted egg yolk sauce
Ốc hương sốt trứng muối

Deep-fried seafood spring rolls
Chả giò hải sản
Deep-fried dumplings
Hoành thánh chiên
Homemade pâté chaud
Bánh pateso
Ba Na sausage
Xúc xích Bà Nà

MAIN DISHES IN CHAFING DISHES
MÓN CHÍNH

Stewed beef with beans
Bò hầm đậu
Salt and pepper shrimp
Tôm hất rang muối
Kimchi and seafood fried rice
Cơm chiên kim chi hải sản
Sautéed baby corn with mushrooms
Bắp non xào nấm
Stir-fried glass noodles with vegetables
Miến xào thập cẩm

BBQ COUNTER
QUẦY BBQ

Chargrilled baby octopus
Bạch tuộc nướng
Grilled oyster, scallop with spring onion and peanut
Hàu, sò điệp nướng mỡ hành
Grilled prawn
Tôm sú nướng mọi
Assorted local fish (Pomfret, Barramundi, Swordfish)
Cá loại cá địa phương: cá chim, cá bã trầu, cá kiếm
Honey glazed chicken wing
Cánh gà nướng mật ong
Korean BBQ pork belly
Ba chỉ nướng kiểu Hàn
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DESSERTS
MÓN TRÁNG MIỆNG

Lemon tart
Bánh tart chanh
Passion fruit cheesecake
Bánh phô mai chanh dây
Raspberry milk chocolate tart
Bánh tart sô cô la quả mâm xôi
Coconut cake
Bánh bông lan dừa
Black forest cake
Bánh sô cô la kiểu Đức
Cream choux
Bánh su kem các loại
Hazelnut mousse cake
Bánh mềm hạt phỉ
Mango pudding with tropical fruit
Thạch xoài với trái cây nhiệt đới
Fruit cream caramel
Bánh flan trái cây
Coconut panna cotta with pink pomelo
Thạch hương dừa với bưởi hồng

ICE CREAM

Vanilla ice cream
Kem vani
Strawberry ice cream
Kem dâu tây

SHOW COOKING
Crêpe banana flambé
Bánh crêpe với chuối đốt lửa


