
HALLOWEEN DINNER 
BUFFET

Saturday/ Thứ 6 I 31/10/2025

6:00 PM – 9:30 PM I The Square 

Elite Package

VND 880.000 Net/ Adult/ Người lớn

VND 450.000 Net/ 6-12 years old child/ Trẻ em từ 6-12 tuổi

Premium Package

VND 1.180.000 Net/ Adult/ Người lớn

VND 550.000 Net/ 6-12 years old child/ Trẻ em từ 6-12 tuổi

Includes half of lobster and one unit of soft drink or beer           
Bao gồm nửa con tôm hùm và một phần nước ngọt hoặc bia

Up to 30% off for Accor Plus member                                                     
Giảm đến 30% cho hội viên Accor Plus

Up to 20% off for Novotel Danang's Residents, local guests 
from Hue & Danang

Giảm đến 20% cho khách lưu trú, khách địa phương Huế 
và Đà Nẵng



Xin vui lòng lưu ý nhân viên phục vụ về các vấn đề dị ứng thực phẩm của quý khách

Please highlight any specific food allergy and intolerance to your server

CÁC HOẠT ĐỘNG THÚ VỊ
FEATURED ACTIVITIES

CÁC MÓN HẤP DẪN
FEATURED DISHES

🎶 Live Band Performance during the BBQ Buffet
Thưởng thức tiệc BBQ cùng âm nhạc sống đầy sôi động

Twister Show Performance at the Buffet

Chú hề bong bóng mang đến niềm vui và những tác 
phẩm bong bóng ngộ nghĩnh cho thực khách!

Only for Premium Package I Dành riêng cho gói 
Premium

Half of Grilled Lobster, served with your choice of 
sauce: Nửa con tôm hùm cho mỗi khách, phục vụ 
kèm sốt tự chọn:

Garlic Butter Sauce – Sốt bơ tỏi                                              
Black Pepper Sauce – Sốt tiêu đen                                          
Cheese Sauce – Sốt phô mai

Fresh and Boiled Seafood on Ice I                                                          
Hải sản tươi sống và hấp trên đá

Nha Trang fresh oysters
Hàu tươi Nha Trang

Boiled: Slipper lobster, Tiger prawn, NZ green 
mussel, Whelk
Tôm mũ ni, Tôm sú, Vẹm xanh NZ, Ốc xoắn

Live Cooking I Quầy nấu trực tiếp

Bone Marrow Flambé with onion jam, chimichurri, 
and garlic butter breads
Tủy ống bò đốt rượu, kèm mứt hành, sốt rau mùi và 
bánh mì bơ tỏi
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Stir-fried prawns with garlic butter sauce
Tôm sú xào sốt bơ tỏi

Mixed seafood with spicy chili sauce
Hải sản sốt ớt

Japanese ivory shell with pepper sauce
Ốc hương Nhật sốt tiêu

Fried crab with tamarind sauce
Cua ghẹ sốt me

Thai-style steamed green mussels
Vẹm xanh hấp kiểu Thái

Steamed squid with betel leaves
Mực trứng hấp lá lốt

Quầy hải sản

Fried eggplant rolls stuffed with minced pork and 
served with spicy tomato sauce
Cà tím cuộn thịt heo chiên kèm sốt cà chua cay

Smoked salmon “eye” with cream cheese
Cá hồi xông khói kèm phô mai kem

Grilled watermelon and shrimp skewers
Dưa hấu nướng xiên tôm 

Potato salad with onion, bacon
Sa lát khoai tây

Cauliflower salad with diced chicken, strawberries, 
olives, lettuce, and blue cheese dressing
Sa lát bông cải trắng trộn thịt gà, dâu tây, trái ô liu và 
sốt phô mai xanh

Octopus salad with celery, mint, green apple, onion, 
carrot, and chili sauce
Sa lát bạch tuộc trộn cay

Cartilage salad with spicy shrimp
Gỏi rong sụn trộn tôm cay

Fusilli salad with black quinoa, diced seafood, and 
Italian dressing
Sa lát nui xoắn trộn diêm mạch đen, hải sản và sốt Ý

Japchae noodle salad with julienned zucchini, bell 
peppers, and sesame dressing
Sa lát miến Hàn Quốc

Appetizers & Salads

Món khai vị
Local Seafood Station

Street Food Counter
Quầy ẩm thực đường phố

Sài Gòn intestine stew
Phá lấu Sài Gòn

Served with: Baguette, Green chili salt, Pickled 
radish and carrot, Vietnamese herbs, Lime, Tamarind 
fish sauce, Sweet & sour fish sauce
Dùng kèm bánh mì, muối ớt xanh giã, củ cải và cà rốt 
ngâm chua, rau răm, muối tiêu, quả tắc, nước mắm 
me, nước mắm chua ngọt
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Salmon, Osushiya Nishin, Ocean Tuna, Octopus
Cá hồi, cá trích ép trứng, cá ngừ đại dương, bạch tuộc

Assorted sushi rolls, onigiri, and nigiri
Cơm cuộn và cơm nắm các loại (tôm chiên xù, cá hồi, 
cá ngừ, tôm, thanh cua…)

Condiments:
Soy sauce, Wasabi, Pickled ginger, Lime, Shiso 
leaves
Xì dầu, mù tạt, gừng ngâm, chanh, lá tía tô

Quầy Sashimi & Cơm cuộn

Roasted Wagyu Tomahawk with herbs
Sườn bò Tomahawk nướng thảo mộc

Porchetta (Italian-style roasted pork roll)
Heo cuộn quay kiểu Ý

Baked pork ribs with pepper sauce
Sườn heo nướng sốt tiêu

Roasted duck with hoisin sauce
Vịt quay sốt hoisin

Assorted homemade sausages
Các loại xúc xích

Carving Station

Quầy món nướng
Sashimi & Sushi Maki Counter

Cheese and Cold Cuts
Quầy phô mai và thịt nguội

Danish salami, square sausage, garlic sausage, 
chorizo, pastrami, Serrano ham
Danish salami, xúc xích vuông, xúc xích tỏi, chorizo, 
pastrami, jambon Serrano 

Emmental, Camembert, Parmesan, Cheddar, Gouda, 
Blue Cheese
Emmental, Camembert, Parmesan, Cheddar, Gouda, 
Blue Cheese 

Condiments: Fig jam, Golden raisins, Crackers, Dried 
apricots, Pickles
Đồ ăn kèm: Mứt sung, nho khô vàng, bánh quy giòn, 
mơ khô, đồ muối chua

Under Heat Lamp
Quầy món ăn dưới đèn nóng

Lý Sơn fish cake
Chả cá Lý Sơn

Chicken lollipop
Cánh gà chiên

Seafood spring rolls
Chả giò rế hải sản



Xin vui lòng lưu ý nhân viên phục vụ về các vấn đề dị ứng thực phẩm của quý khách

Please highlight any specific food allergy and intolerance to your server

Chicken wings with chili sauce
Cánh gà nướng sate

Squid skewers with herbs
Mực nướng ướp thảo mộc

Grilled river prawns with salt and chili powder
Tôm càng xanh nướng muối ớt

Grilled fish in banana leaf
Cá nướng lá chuối

Grilled assorted clams with spring onion and corn
Nghêu, sò lông, sò méo nướng mỡ hành

Scallops with spring onion oil and peanuts
Sò điệp nướng mỡ hành

Pork belly with satay sauce
Ba chỉ sốt sa tế

Oysters with cheese sauce
Hàu nướng phô mai

Corn on the cob, Baked sweet potatoes
Bắp nướng nguyên trái, Khoai lang bỏ lò

Grilled vegetables
Rau củ nướng các loại

Angus beef with black pepper sauce
Thịt bò nướng sốt tiêu đen

Quầy nướng

Main in Chafing Dishes

Món chính
BBQ Counter

Stuffed bell peppers with ground meat and cheese
Ớt chuông nhồi thịt và phô mai

Squid ink spaghetti with fish ragout
Mỳ ý túi mực sốt ra-gu cá

Stewed pork tail with lotus root
Đuôi heo hầm củ sen

Lamb and crispy potato pie
Thịt cừu và khoai tây bỏ lò

Century egg fried rice
Cơm chiên trứng bách thảo

Soup / Broth
Quầy súp

Beef spinal cord and shiitake mushroom soup
Súp tủy bò nấu nấm Đông Cô

Beetroot and tomato soup (Bloody soup)
Súp cà chua nấu củ dền

Assorted bread and butter
Bánh mì và bơ

Noodle Station I Quầy mì

Chicken glass noodle soup with bamboo shoots
Miến gà nấu măng
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Desserts

Món tráng miệng

Khuc Bach Sweet Soup
Chè khúc bạch

Sliced fresh fruit
Trái cây tươi

Ice Cream
Kem

Show Cooking I Quầy nấu trực tiếp

Mixed Berries Chocolate Lava Cake
Bánh sô cô la tan chảy nhân mứt quả mọng

Fried chicken tenders
Ức gà chiên giòn

French fries
Khoai tây chiên

Meat lover pizza
Pizza thịt nguội, xúc xích

Cheesy bread
Bánh mì nướng phô mai

Carrot Cake with Cream Cheese Frosting
Bánh cà rốt với kem phô mai

Halloween Chocolate Truffle
Kẹo sô cô la Halloween

Chocolate Tiramisu Tart
Bánh tart sô cô la phô mai kiểu Ý

Macaron
Bánh hạnh nhân nướng

Passion Fruit & Pumpkin Cheesecake Mousse
Bánh phô mai chanh dây bí đỏ

Coconut Mochi Mousse
Bánh kem dừa mochi

Mandarin Milk Chocolate Mousse
Bánh sô cô la sữa nhân quýt

Spider Raspberry Mousse Cake
Bánh mousse mâm xôi hình nhện

Cherry Panna Cotta
Thạch kem sữa anh đào

Black Sesame Sweet Soup
Chè mè đen

Kid’s Corner
Quầy món ăn cho trẻ em


