
GLAMOROUS DYNASTY SET
HOT HOR D’ OEUVRES

Stir Fried Conpoy with Scrambled Eggs 
and Hong Kong Jelly Fish with Sesame

กังปวยผัดแหงและแมงกระพรุนน้ํามันงา

Braised Abalone, Shimeiji Mushroom and Crab Meat in Brown Sauce
ซุปเปาฮ้ือเน้ือปูน้ําแดง

Steamed Snow Fish with Soya Sauce
ปลาหิมะน่ึงซีอ๊ิว

Stir Fried Iceberg Lettuce with Assorted Mushrooms and Oyster Sauce
ผักกาดแกวและเห็ดรวมผัดน้ํามันหอย

Fried Egg Noodles with King Prawn and X.O. Sauce
บะหม่ีราดหนากุงแมน้ําผัดซอสเอ็กซโอ

Almond Cream and White Eggs with Ginkonuts
ครีมอัลมอนดไขขาวและแปะกวย

THB 1,700 Net Per Person

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



JOURNEY TO SILK ROAD 1

Heaven and Earth Hot Combination Platter
 Drunken Chicken, Filo Shrimp Ball, Scrambled White Eggs 

with Scallop and Crab Meat
ไกแชเหลา,ลูกช้ินกุงทอด,หอยเชลลเน้ือปูผัดไขขาว

Braised Fish Maw Soup with Crab Meat in Brown Sauce
ซุปกระเพาะปลาเน้ือปูน้ําแดง

Roasted Guitar Duck
เปดกีตาร

Slow Braised 10 Heads abalone 
เปาฮ้ือตุนน้ําแดง

Deep Fried Sandy Goby Fish with Crispy Nut Crust in Soya Sauce
ปลาบูทอดซอสเตาโซว

Wok Fried Chinese Spinach with Fish Maw and Black Mushroom Sauce

ผัดผักปวยเลงราดซอสกระเพาะปลาเห็ดหอม

Fried Rice with Salted Fish and Chicken
ขาวผัดปลาเค็มใสไก

Chilled Honeydew Melon and Sago
สาคูแคนตาลูป

THB 16,800 Net
( Including Two Bottles of House Wine Red or White )

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



JOURNEY TO SILK ROAD 2

Heaven and Earth Hot Combination Platter
Jelly Fish with Sesame, Drunken Chicken, Crab Meat Roll, 

Scrambled White Eggs with Scallop
แมงกะพรุนน้ํามันงา,ไกแชเหลา, ปอเปยะปู,หอยเชลลผัดไขขาว

Braised Fish Maw Soup with Conpoy 
ซุปกระเพาะปลากังปวยน้ําแดง

Roasted Guitar Duck
เปดกีตาร

Wok Fried Prawn with Garlic and Chili
กุงผัดพริกเกลือ

Sauteed Broccoli with Crab Meat
บร็อคโคล่ีราดเน้ือปู

Steamed Sand Goby Fish in Soya Sauce
ปลาบูน่ึงซีอ๊ิว

Fried Egg Noodles with Shrimp in Brown Gravy
บะหม่ีราดหนากุง

Sesame Dumpling with Almond Milk Cream 
บัวลอยงาดําในครีมอัลมอนด

THB 17,800 Net
( Including Two Bottles of House Wine Red or White )

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



“Teochew” Style Crispy Crab Meat and Shrimp Dumplings              720
หอยจอปูกุงสไตสแตจ๋ิว

Marinated Hong-Kong Jelly Fish with Roasted Duck                       550 
and Cucumber in Hot Bean Paste and Sesame Dressing
สลัดเปดยางและแมงกระพรุน

 

Deep Fried Prawns with Spicy Sauce                                             1,200
กุงผัดพริกเกลือ

Grilled Garoupa Fillet with Salted Eggs                                            550
เน้ือปลาเกายางผัดไขเค็ม

Enokitake Gold Sticks                                                                        300
เห็ดเข็มทองชุปแปงทอด

Braised Tofu Szechuan Style in Clay Pot                                          980
เตาหูตุนสไตสเสฉวน 

CHEF’S SIGNATURE DISH

THB

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



         
Deep Fried Silver Fish with Salt and Chili             390            620
ปลาเงินทอดพริกเกลือ

Cantonese Scrambled White Eggs with              570          1,020
Scallop and Crab meat  
หอยเชลลและเน้ือปูกับไขขาวสไตลกวางตุง

Jelly Fish with Sesame Oil                                270            420
แมงกะพรุนน้ํามันงา

Drunken Chicken with Shao Hsing Wine     270            420           
ไกแชเหลา

Deep Fried Crispy Filo Shrimp Balls              570            770
ลูกช้ินกุงทอด

Stir Fried Conpoy with Enokitake and                       570           1020        
Scrambled Egg
กังปวยผัดเห็ดเข็มทอง

HORS D’ OEUVRES อาหารเรียกน้ํายอย

FISH AND SHELLFISH ปลาและหอยเปาฮ้ือ

Slow Braised 10 Heads Abalone                      450/Whole
เปาฮ้ือตุน

10 Heads Abalone with Fresh Fish Maw          1,980         2,880
and Mushroom in Brown Sauce  
เปาฮ้ือกับกระเพาะปลาสดเห็ดหอมน้ําแดง

Snow Fish                          360/100gr
ปลาหิมะ

Sand Goby Fish                          210/100gr
ปลาบู

THB (S)             THB (M)

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



HORS D’ OEUVRES อาหารเรียกน้ํายอย

Deep Fried Kinu Tofu Salt and Chili          410       660
เตาหูทอดพริกเกลือ

Deep Fried Vegetarian Bean Curd Rolls         410       660
ฟองเตาหูเจทอด

SOUP ซุป

Double Boiled Bamboo Fungus Soup and Pakchoi            260/person
ซุปเยื่อไผเจ

Vegetarian Sweet Corn Soup        260/person
ซุปขาวโพดเจ

MAIN COURSE
Braised Tofu Szechuan Style in Clay Pot                         �����330             510
เตาหูตุนสไตสเสฉวน

Fried Bean Curd with Black Mushroom in Brown Sauce    310             410 
เตาหูน้ําแดง

Wok Fried Seasonal Vegetable                                             310             410 
with Vegetarian Oyster Sauce    
ผัดผักรวมน้ํามันหอยเจ

      

VEGETARIAN ผัก

THB (S)              THB (M)

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



         

Bamboo Pith Soup with Black Mushrooms        370
ซุปเยื่อไผ

Braised Fish Maw Soup with Crab Meat        390
ซุปกระเพาะปลาเน้ือปู

Superior Fresh Prawn Dumplings Soup        370
เก๊ียวกุงน้ํา

Hot and Sour Seafood Soup in Szechuan Style       320 
ซุปเสฉวนทะเล

Sweet Corn Creamed Soup with Crab Meat                295
ซุปขาวโพดเน้ือปู

Double Boiled Fresh Fish Maw and Conpoy Soup               770
with American Ginseng
ซุปกระเพาะปลาสดกับกังปวยตุนโสมอเมริกัน

SOUPS ซุปตางๆ

THB

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



      

Wok Fried Australian Beef Tenderloin                                690     990 
with Shallot Port Wine Sauce          
เน้ือสันในผัดซอสไวนแดง

Pan Seared Diced Beef Tenderloin with Pistachio     690     990
Nuts and Pepper Sauce   
เน้ือสันในผัดถ่ัวพิชตาชิโอ

Wok Fried Beef Strip Loin with Ginger and Japanese       510     590
Green Onion
เน้ือผัดตนหอมญ่ีปุนและขิง

Braised Chicken “Yang Jiang” style        370     540
ไกอบหมอดินสไตลหยางเจียง

Wok Fried Chicken with Cashew Nuts and Dry chili     460      510
ไกผัดเม็ดมะมวงหิมพานต

Wok Fried Chicken with Szechuan Sauce       330     490
ไกผัดซอสเสฉวน

Wok Fried Pork Fillet with Sweet and Sour Sauce     360     490
หมูผัดเปร้ียวหวาน

Pan Seared Dice Pork Tenderloin with                              470     670
Pistachio Nuts and Pepper Sauce
หมูผัดถ่ัวพิชตาชิโอ

BEEF/PORK AND POULTRY เน้ือ/หมู/ไก

THB (S)              THB (M)

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



Beijing Roasted Duck with Chinese Crepes          1,540/Whole
เปดปกก่ิง

Barbecue Roasted Duck         490    790     
เปดยาง

Roasted Guitar Duck                     1,240/Whole
เปดกีตาร

Honey Glazed Barbecue Red Pork “Char Siew”                 390     640     
หมูแดงอบน้ําผ้ึง

Crispy Barbecue Pork Belly                 390      690    
หมูกรอบ

BARBECUE & ROAST บารบีคิวและอาหารอบ

Fried Rice ขาวผัด

Fried Rice “Hokkien” Style                                  360     660
ขาวผัดฮกเก้ียน

Fried Rice “Yang Chow” Style           310     410
ขาวผัดหยางโจว

Fried Rice with Crab Meat                          390             760
ขาวผัดปู

Steamed Rice                        35
ขาวสวย

THB (S)              THB (M)

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



Braised Chinese Spinach with Conpoy    590      860
ปวยเลงราดกังปวย 

Braised Hong Kong Kale with Conpoy     510      710
คะนาฮองกงราดกังปวย

Wok Fried Broccoli with Crab Meat     410      590
ผัดบร็อคโคล่ีราดเน้ือปู

Wok Fried Hong Kong Kale with Garlic    350      550
คะนาฮองกงผัดกระเทียม

Szechuan Stewed Bean Curd                                330      510 
with Minced Pork                                                
เตาหูเสฉวนอบหมอดิน

Braised Mixed Vegetables 
with Shitake Mushrooms in Brown Sauce          340      530
ผัดผักรวมเห็ดหอมน้ําแดง

Wok Fried Chinese Spinach with Oyster Sauce   340      530
ผักปวยเลงผัดน้ํามันหอย

Wok Fried Chinese Spinach with Garlic         340      530
ผักปวยเลงผัดกระเทียม

BEANCURD AND VEGETABLE เตาหูและผักตางๆ

THB (S)                  THB (M)

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



Braised Cantonese “E-FU” Noodles                       410          760
with Crab Meat
บะหม่ีอีฟูใสเน้ือปู

Fried Egg Noodles “Hokkien” Style      360          490
บะหม่ีผัดสไตลฮกเก้ียน

Fried Egg Noodles with Shredded Chicken    360         490
โกยซีหม่ีไก

Cepes Noodles with Assorted Mushrooms,          390          490
Ginger and Onion
ราดหนาเห็ดรวม

Baked Shredded Roasted Duck                             370          550
and Vermicelli Noodles     
เสนหม่ีเปดยางเสนผักดอง

Egg Noodles Soup with Shrimp Wonton                   360
บะหม่ีเก้ียวน้ํากุง

Egg Noodles Soup with Seafood               360
บะหม่ีน้ําทะเล

Egg Noodles Soup with Barbecue Red Pork
บะหม่ีน้ําหมูแดง                   260

NOODLES กวยเต๋ียว

THB (S)                        THB (M)

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%



         

Deep Fried Pancake Fillet with Jujube    370                540  
or Chestnut Paste     
พุทราจีนทอดหรือเกาลัดทอด

Chilled Honeydew Melon and Sago                   230/person
สาคูแคนตาลูป

Sesame Dumplings with Chinese Almond Cream        230/person 
and White Egg   
บัวลอยงาอัลมอนดครีมและไขขาว

Sesame Dumplings in Brown Ginger Syrup           230/person
บัวลอยน้ําขิง

Mango Pudding                 190/person
พุดด้ิงมะมวง

Hot Gingko Nuts in Syrup        190/person
แปะกวยรอน

DESSERT  ของหวาน 

THB (S)                        THB (M)

All prices are inclusive of 7% government tax and 10% service charge
รายการน้ีรวมภาษีมูลคาเพ่ิม 7% และคาบริการ 10%


