
 

 

 

 

 

 

 

 

SPECIAL DISH OF THE MONTH 
 

Whole Grouper with Lotus Seeds (for 2 people)                 1,200 

Cá Song Hấp Xì Dầu với Hạt Sen (dành cho 2 người lớn) 

***Special offer: Add 2 Leffe Brune beers or 2 Hoegaarden beers for only VND 150,000 

***Ưu đãi đặc biệt: Thêm 2 bia Leffe Brune hoặc 2 bia Hoegaarden chỉ với VND 150,000 
 

Sticky Coconut Rice Pudding with Mango and Ice Cream           125 

Xôi Xoài với Kem 

 

LA BODEGA MENU 
Cold Starters / Món Khai Vị Lạnh 
Jelly Fish Salad / Nộm Sứa                 95 

Jelly Fish, Papaya, Carrots, and Vietnamese Spices 

Sứa, Đu Đủ, Cà Rốt và Các Gia Vị Truyền Thống 
 

Green Mango & Prawns Salad / Sa Lát Xoài Xanh và Tôm           145  
 

Pullman Creations: Vietnamese Rolls Taster / Cuốn Đặc Biệt từ Pullman        160 

Avocado and Sesame Seared Salmon with Lettuce Leaves, and Papaya  

Quả Bơ, Cá Hồi Áp Chảo Lăn Vừng, Rau Xà Lách và Đu Đủ 

Crispy Tofu and Seaweed Salad, with Papaya and Carrots, Dynamite Sauce  

Đậu Phụ Chiên Giòn, Sa Lát Rong Biển, Đu Đủ, Cà Rốt và Sốt Cay 

 

Hot Starters / Món Khai Vị Nóng 
“Banh Goi” – Pillow cakes / Bánh Gối  

Lobster with Salmon Roes, and Charcoal Mint Aioli             265 

Tôm Hùm, Trứng Cá Hồi và Sốt Tỏi Trứng Than Tre  

Pork and Shitake mushroom, served with dragon fruit chutney            180 

Thịt Lợn, Nấm Đông Cô Ăn Kèm Sốt Thanh Long 

Edamame & Cream Cheese             185 

Đậu Nhật và Phô Mai Kem 

Wagyu Beef and Water Chestnut with Salted Egg             210 

Thịt Bò Wagyu, Củ Ấu và Trứng Muối 
 

Langoustines Vermicelli Soup / Bún Tôm Hùm Na Uy            280 

Sour and Sweet Broth Soup, with Rice Noodles, and Steamed Langoustines 

Bún Canh Chua Ngọt với Tôm Hùm Na Uy Hấp 
 

Octopus “Banh Khot” / Bánh Khọt Bạch Tuộc             260 

Vietnamese crispy coconut pancakes with poached baby octopus, topped with sour cream and salmon roe 

Bánh Khọt Dừa Giòn với Bạch Tuộc Hấp, Trứng Cá Hồi và Kem Chua 

 

Main Courses / Món Chính 
Grilled Langoustines with Lemon Leaves / Tôm Hùm Na Uy Nướng Lá Chanh      620 

Half a Dozen of Premium Langoustines Grilled with Lemon Leaves and Vietnamese Spices Served with Steamed Rice 

6 Con Tôm Hùm Na Uy Hảo Hạng Nướng với Lá Chanh và Gia Vị Việt Nam, Dùng Kèm Cơm Trắng 
 

Lotus “Bun Xao” / Bún Xào Ngó Sen             85 

Rice noodles, with eggs, lotus stems, tofu, vegetables and herbs 

Bún Xào với Ngó Sen, Đậu Phụ, Trứng và Các Loại Rau 

 

Singaporean Chicken and Rice / Cơm Gà Singapore            210 

Classic Singapore style boiled chicken served with steamed rice, vegetable crudités, premium soya sauce and sweet chili sauce  

Cơm Gà Truyền Thống Singapore với Gà Luộc, Kèm Cơm Trắng, Rau, Xì Dầu và Tương Ớt Ngọt 

 

Desserts / Món Tráng Miệng 
Green Tea & White Chocolate Lava Cake / Bánh Trà Xanh & Sô-cô-la Trắng Chảy       125 

Served with vanilla ice-cream  

Dùng Kèm Kem Vị Vani 
 

Walnut and Cream Cheese Pillow Cake / Bánh Gối Nhân Hạt Óc Chó và Phô Mai      125 

Crispy pillow cakes stuffed with Philadelphia cream cheese and rich anise and cinnamon candied walnuts served along vanilla ice cream 

Bánh Gối Giòn Nhân Phô Mai Philadelphia và Hạt Óc Chó Trộn Quế, Dùng Kèm Kem Vị Vani 

 

 

 
If you have any food allergies or a special dietary requirement, please inform our staff. 

Nếu quý khách có chế độ ăn đặc biệt hoặc bị dị ứng với một loại thực phẩm nào,  

vui lòng thông báo cho nhân viên của chúng tôi. 

Price(s) is in VND, x 1.000, and inclusive of 10% VAT and 5% service charge. 

Giá trên được tính theo VND, nhân với 1.000 và đã bao gồm 10% thuế GTGT và 5% phí dịch vụ 


