




Sichuan cuisine originates from the Sichuan Province in Southwestern 
China. It has bold flavours, particularly the pungency and spiciness
resulting from liberal use of garlic and chili peppers, as well as the 
unique flavour of Sichuan pepper. There are many local variations 

within Sichuan Province and the neighbouring Chongqing Municipality, 
which was part of Sichuan Province until 1997. Four sub-styles of

Sichuan cuisine include Chongqing, Chengdu, Zigong and Buddhist 
Vegetarian style.

SPICY SAUCE: DRY CHILI, FRESH CHILI,
GARLIC, SESAME OIL

SPICY OIL: HOMEMADE WITH SICHUAN DRIED 
CHILIS. THOSE CHILIS ARE NOT SPICY AS OTHER 

ASIAN PEPPERS, AND DELIVER A POWERFUL
FLAVOR OF CHILI WITHOUT THE BURNING

SENSATION.

“Sichuan Style”: Sichuan is famous worldwide for
the exquisite pepper. Preparations done Sichuan

style will be well seasoned with prime quality
pepper chosen over chili.

Poached Fish in Chili Oil Soup “Sichuan” Style



Portion

COLD APPETIZER
风味凉菜

例

B2P2A4

អាហារសម្រន់

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood

A1 Mixed Beef Offal with Spicy Sauce
夫妻肺片 $18.80សាច់គោចម្រុះជាមួយទឹកជ្រលក់ហឺរ

A2 Poached Spicy Sesame Chicken

A3 “Old Shanxi” Vinegar Marinated Jelly Fish

蓉城口水鸡 

陕西陈醋拌蛰头

$16.80

$11.80

សាច់មាន់ត្រជាក់ជាមួយទឹកជ្រលក់ល្ងហឺរ

ញាំត្រីចាហ៊ួយសមុទ្រជាមួយទឹកខ្ម្រះសានសុី

Portion
例

A4 Steamed Lotus Root Stuffed Sticky Rice
with Osmanthus Sauce

桂花糯米莲藕 $10មើមឈូកចំហ៊ុយជាមួយអង្ករដំនើប

A5 Okra Vinegar Marinated Black Fungus

A6 Vinegar Marinated Japanese Cucumber

秋葵拌木耳

凉拌小青瓜

$9.80

$8

ពោតបារាំងញាំជាមួយផ្រសិតត្រចៀកកណ្តុល

ញាំត្រសក់ជប៉ុន

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT



A4 Steamed Lotus Root Stuffed Sticky Rice
with Osmanthus Sauce

PREMIUM CHINESE SEA TREASURES
BIRD’S NEST, ABALONE, SEA CUCUMBER, FISH MAW

燕鲍参肚
燕窝、鲍鱼、海参、鱼肚

ប្រភ្រទបា៉្រវហុឺនិងឈ្លើងសមុទ្រ

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood

Person
位

P1 Braised Bird’s Nest, Crab Meat and Minced Chicken
高汤红烧官燕 $78សំបុកត្រចៀកកាំខជាមួយសាច់កា្ត្រមនិងសាច់មាន់ចិព្ច្រ្រំ

P2 Braised Bird’s Nest and Almond Cream
生磨杏仁汁烩官燕 $78សំបុកត្រចៀកកាំខជាមួយអាល់ម៉ុង

P3 Braised Abalone, Sea Cucumber,
Fish Maw in Chicken Broth

奢华福禄汇 $88ក្រពះត្រខីជាមួយប៉ា្រវហុឺនិងឈ្លើងសមុទ្រក្នងុទឹកស៊បុមាន់

P4 Braised Fish Maw, Dried Scallop and
Oat in Chicken Broth

养身瑶柱燕麦烩花胶 $58
ក្រពះត្រីខជាមួយគ្រំសមុទ្រគ្រៀម
និងស្រូវសាលីក្នុងទឹកស៊ុបមាន់

P5 Braised Japanese Sea Cucumber and
Grains in Chicken Broth

鸡汤小米粗粮烩海参 $39
ឈ្លើងសមុទ្រជប៉ុនខជាមួយគ្រ្រប់
ធញ្ញជាតិក្នុងទឹកស៊ុបមាន់

Person
位

P6 Braised Canadian Lobster with Cheese
and Chicken Broth

上汤芝士焗加拿大龙虾 $39
បង្កងកាណាដាខជាមួយឈីសក្នុងទឹកស៊ុបមាន់

P7 Pan-fried Sea Cucumber, Shrimp Paste Mushroom

干烧海参 $128
ឈ្លើងសមុទ្រចៀនជាមួយកាពិនិងផ្រសិត

P8 Sautéed Abalone, Asparagus Mushroom
in Black Truffle Sauce

黑松露野菌炒鲍鱼 $88
ឆាបា៉្រវហុឺជាមួយត្រពាំងបារាំងផ្រសិតនិងទឹកជ្រលក់ផ្រសិតខ្ម្រ

Portion
例



Mixed Beef Offal with Spicy Sauce



ROAST & COLD CUT 
烧腊卤水

Portion
例 NOURISHING SOUPS & BROTHS

滋补炖品 

S1 Double boiled Abalone Chicken with American Ginseng

S5 Crab Meat & Corn Soup

S2 Pigeon Soup with Gastrodia Elata Soup

S3 Double boiled Black Chicken and Matsutake Mushrooms

S4 Hot & Sour Shrimp Soup

Person

花旗参乌鸡炖鲍鱼汤

鲜蟹肉粟米羹

天麻炖乳鸽汤   

松茸炖乌骨鸡汤

宫廷虾球酸辣羹

位

$22

$16.80

$12.80

$8

$6.80

ប្រភ្រទបាប៊ីឃ្រយូនិងសាច់ត្រជាក់ ស៊ុប

ស៊ុបបា៉្រវហុឺជាមួយយិនសុិនអាម្ររិចក្នុងទឹកស៊ុបមាន់

ស៊ុបព្រ្របជាមួយថ្ន្រំចិន

ស៊ុបមាន់ខ្ម្រជាមួយផ្រសិត

ស៊ុបបង្គ្រជូរហឺរ

ស៊ុបពោតជាមួយសាច់កា្ត្រម

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood

B1 “Fu Lu Zu” BBQ Trio Platter with Chef’s Daily Selections
福禄寿烧味拼盘 $26

ហ្វូលូស្រសូបាប៊ីឃ្រយូចម្រុះបីប្រភ្រទ
(ជំរើសពិស្រសរបស់ចុងភៅ)

B4 Roasted Garlic Chicken
金牌琵琶吊烧鸡 $16.80មាន់ដុតជាមួយខ្ទឹមស

B6 Roasted Suckling Pig
烤乳猪 $68/Half

$120/Whole
ជ្រូកខ្វ្រ

B5 “Char Siu” Cantonese Barbecued Pork
蜜汁叉烧肉 $16សាច់ជ្រូកសាសុីវប្របចិនកាតាំង

B7 “Cantonese” Style Roasted Duck 
粤式挂炉烧鸭 ទាខ្វ្រប្របចិនកាតាំង

B2 “Cantonese” Style Beef Cold Cut Platter
粤式卤水拼盘 $22សាច់គោប្របចិនកាតាំង

B3 Poached Chicken Served with Ginger Sauce
葱油白斩鸡 $16.80មាន់ចំហុយជាមួយទឹកជ្រលក់ខ្ញី

$18/Half
$36/Whole

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT



Classic “Sichuan” Beef Slices



LIVE SEAFOOD IN YOUR OWN WAY
生猛河海鲜

LS2 P8

គ្រឿងសមុទ្រស្រស់ជាមួយនិងការចំអិនតាមចំនង់ចំនូលចិត្ត

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood

Per Kg
公斤

加拿大龙虾 $118បង្កងកាណាដា

LS1 Canadian Lobster

Recommended Cooking Methods for Canadian Lobster:
蒜蓉蒸 Steamed with Garlic Sauce
避风塘椒盐 Deep Fried with Crispy Garlic
XO酱蒸 Steamed with XO Sauce
松露野菌炒 Sautéed with Black Truffle Sauce

可選取以下做法: បង្កងអាចចម្អិនជាម្ហូបដូចខាងក្រ្រម

Per Kg
公斤

老虎虾 $69បង្គ្របា៉្ររា៉្រ

LS2 Tiger Shrimp

Recommended Cooking Methods for Tiger Shrimp:
蒜蓉蒸 Steamed with Garlic Sauce
豉油皇煎 Pan-Fried with Soy Sauce
XO酱蒸 Steamed with XO Sauce
避风塘椒盐 Deep Fried with Crispy Garlic

可選取以下做法: បង្គ្របា៉្ររា៉្រអាចចម្អិនជាម្ហូបដូចខាងក្រ្រម

ចំហុយជាមួយខ្ទឹមស

ចៀនជាមួយទឹកសុីអ៊ីវ

ចំហុយជាមួយទឹកជ្រលក់អិចអូ

បំពងជាមួយខ្ទឹមស

P7

ចំហុយជាមួយខ្ទឹមស

បំពងជាមួយខ្ទឹមស

ចំហុយជាមួយទឹកជ្រលក់អិចអូ

ឆាជាមួយទឹកជ្រលក់ផ្រសិតខ្ម្រ



Per Kg
公斤

本地河龙虾

肉蟹

$88

$68

បង្កងទឹកសាប

កា្ត្រម

LS3 Cambodian River Lobster

LS6 Crab

Recommended Cooking Methods for Cambodian River Lobster:
蒜蓉蒸 Steamed with Garlic Sauce
避风塘椒盐 Deep Fried with Crispy Garlic
XO酱蒸 Steamed with XO Sauce

可選取以下做法: បង្កងទឹកសាបអាចចម្អិនជាម្ហូបដូចខាងក្រ្រម

Recommended Cooking Methods for Crab:
姜葱 Sautéed with Ginger and Onion
避风塘椒盐 Deep Fried with Crispy Garlic
香辣 Sautéed with Spicy Sauce “Sichuan” Style
黑胡椒 Sautéed with Pepper Sauce

可選取以下做法: កា្ត្រមអាចចម្អិនជាម្ហូបដូចខាងក្រ្រម

ឆាជាមួយខ្ញីនិងស្លឹកខ្ទឹម

បំពងជាមួយខ្ទឹមស

ឆាជាមួយម្ទ្រសប្របសុីឈួន

ឆាជាមួយម្រ្រច

笋壳鱼

老虎斑

$78

$70

ត្រីដំរើ

ត្រីតុក្រខា្ល្រ

LS4 Soon Hock

LS5 Tiger Grouper

Recommended Cooking Methods for Soon Hock Fish
清蒸 Steamed with Soy Sauce
家常烧 Braised with Spicy Sauce “Sichuan” Style
水煮 Poached in Chili Oil Soup “Sichuan” Style
油浸 Deep-Fried with Soy Sauce

Recommended Cooking Methods for Tiger Grouper
清蒸 Steamed with Soy Sauce
家常烧 Braised with Spicy Sauce “Sichuan” Style
水煮 Poached in Chili Oil Soup “Sichuan” Style
油浸 Deep-Fried with Soy Sauce

可選取以下做法: 

可選取以下做法: 

ត្រីដំរើអាចចម្អិនជាម្ហូបដូចខាងក្រ្រម

ចំហុយជាមួយទឹកសុីអុីវ

ខជាមួយម្ទ្រសប្របសុីឈាន់

ស្រុះជាមួយប្រ្រងម្ទ្រសប្របសុីឈាន់

បំពងជាមួយទឹកសុីអុីវ

ត្រីតុក្រខា្ល្រអាចចម្អិនជាម្ហូបដូចខាងក្រ្រម

ចំហុយជាមួយទឹកសុីអ៊ីវ

ខជាមួយម្ទ្រសប្របសុីឈួន

ស្រុះជាមួយប្រ្រងម្ទ្រសប្របសុីឈួន

បំពងជាមួយទឹកសុីអ៊ីវ

Per Kg
公斤

Per Kg

Per Kg

公斤

公斤

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood

ចំហុយជាមួយខ្ទឹមស

បំពងជាមួយខ្ទឹមស

ចំហុយជាមួយទឹកជ្រលក់អិចអូ



Portion Portion
例 例

CLASSIC SEAFOOD SPECIALTIES
河海鲜

SF1 SF10 SF6

គ្រឿងសមុទ្រចម្អិនពិស្រស

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood

SF1 Pan-Fried Scallops, Egg White in Truffle Sauce
黑松露汁芙蓉煎带子 $32គ្រំសមុទ្រចៀនជាមួយពងមាន់សនិងទឹកជ្រលក់ផ្រសិត

SF2 Pan-Fried Tiger Prawns in Malay Sauce
Served with 4 pcs of Deep Fried Buns

金酱焗老虎虾球 (配4个金馒头) $38បង្កងបា៉្ររា៉្រឆាជាមួយគ្រឿងការើមា៉្រល្រ

SF6 Deep-Fried Codfish in Almond Sliced Scallion Oil Sauce
杏香油焗鳕鱼斑 $38ត្រីទឹកកកបំពងជាមួយគ្រ្រប់អាល់ម៉ុងនិងទឹកជ្រលក់ប្រ្រងខ្ទឹម

SF3 Deep Fried Shrimp in Mayonnaise Sauce
山葵东瀛虾球 $22បង្គ្របំពងជាមួយទឹកជ្រលក់មា៉្រយូណ្រស

SF7 Sautéed Scallops, Cured Meat and Onion
红葱头烟肉炒加拿大带子 $32ឆាគ្រំសមុទ្រជាមួយសាច់ហ្រមនិងខ្ទឹមបារាំង

SF8 “Kung Pao” Shrimp
宫保虾球 $25គង់ផៅបង្គ្រ

SF4 Stir-Fried Tiger Shrimp with Salted Egg Yolk
细香葱咸蛋黄焗虾球 $25បង្គ្របា៉្ររា៉្រឆាជាមួយពងទាប្រ្រ

SF9 Steamed Egg Whites and Shrimp in Black Truffle Sauce 
黑松露鲜虾蒸蛋白 $25ស៊ុតសចំហុយជាមួយបង្គ្រនិងទឹកជ្រលក់ផ្រសិតខ្ម្រ

SF5 Sautéed Scallops, Asparagus in XO Sauce
XO酱翡翠碧绿炒带子 $32ឆាគ្រំសមុទ្រជាមួយទំពាំងបារាំងនិងទឹកជ្រលក់អិចអូ

SF10 Scrambled Eggs with Shrimp
滑蛋虾仁 $20ឆាបង្គ្រជាមួយពងមាន់

ទទួលទានជាមួយនំបា៉្រវបំពង



SF11 Sautéed Shrimp, Asparagus Mushrooms
in Black Truffle Sauce

黑松露野菌炒虾球 $28បង្គ្រឆាជាមួយទំពាំងបារាំងផ្រសិតនិងទឹកជ្រលក់ផ្រសិតខ្ម្រ

SF12 Steamed Codfish with “Yunnan ”Ham and Eggplants
云南火腿蒸银鳕鱼 $48ត្រីទឹកកកចំហុយជាមួយសាច់ជ្រូកហ្រមយូណាននិងត្រប់

SF13 Stir-Fried Shrimp Paste, Chinese Yam and Celery
碧绿淮山炒虾滑 $28ឆាដំឡូងចិនជាមួយកាពិនិងដើមស្រឡឺរើ

Portion
例

SF14 Braised Scallops in Eggplant Bacon Sauce
培根酱烧茄子玉带 $32គ្រំសមុទ្រខជាមួយត្រប់

SF15 Pan-Fried Soy Sauce Prawns
头抽照烧老虎虾 $32បង្កងឆាជាមួយទឹកសុីអ៊ីវ

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood

MP2



MP11MP1



Portion Portion
例 例

MEAT & POULTRY
肉类家禽 ប្រភ្រទសាច់ចម្រុះ

MP1 Braised Snow Beef Ribs and Abalone Mushroom
杏鲍菇生焖雪花牛肋骨 $88ឆ្អឹងជំនីគោខជាមួយផ្រសិតបា៉្រវហុឺ

MP8 “Sichuan” Sautéed Pork
四川回锅肉 $20ឆាសាច់ជ្រូកប្របសុីឈួន

MP9 Hangzhou Pepper Sautéed Pork
冶味杭椒小炒肉 $22ឆាសាច់ជ្រូកជាមួយម្ទ្រសយ៉្រងចូវ

MP10 Braised Pork Belly, Broccoli
with Rock Sugar and Soya Sauce

陈年花雕东坡肉 $32ខសាច់ជ្រូកបីជាន់ជាមួយផ្ក្រខាត់ណាខៀវនិងទឹកសុីអ៊ីវ

MP11 Ginger Shallot Chicken in Black Truffle Sauce
黑松露酱焗湛江鸡 $26សាច់មាន់ឆាជាមួយខ្ញីនិងទឹកជ្រលក់ផ្រសិតខ្ម្រ

MP12 Classic “Kung Pao” Chicken 
传统宫保鸡丁 $18គង់ផៅសាច់មាន់

MP13 Sweet and Sour Pork
鲜果咕噜肉 $18សាច់ជ្រូកឆាជូរអ្រម

MP14 Sautéed Beef Cubes,
Straw Mushrooms and Green Pepper

杭椒口蘑爆牛肉粒 $29.80សាច់គោដុំឆាជាមួយផ្រសិតនិងម្ទ្រសប្ល្រកខៀវ

MP3 Sautéed Okra Beef in Pepper Sauce
泰椒秋葵炒牛肉 $28.80ពោតបារាំងឆាជាមួយសាច់គោនិងទឹកម្រ្រច

MP4 Classic “Sichuan” Beef Slices
水煮牛肉 $26សាច់គោចំនិតប្របសុីឈួន

MP5 Sautéed “Mushrooms & Onion” Lamb Chops
双葱玉菇羊小排 $65សាច់ចៀមឆាជាមួយផ្រសិតនិងខ្ទឹមបារាំង

MP6 Sautéed Mutton with Leeks
葱爆小羊肉 $55សាច់ពព្រឆាជាមួយស្លឹកខ្ទឹកនិងផ្រសិត

MP7 “Sichuan” Sautéed Abalone and Pork
鲍鱼回锅肉 $45ឆាបា៉្រវហុឺជាមួយសាច់ជ្រូកប្របសុីឈួន

MP2 Pan-Fried Angus Beef and Mushrooms in
Black Pepper Sauce

黑蒜烧汁和牛粒 $28.80សាច់គោចៀនជាមួយផ្រសិតនិងទឹកជ្រលក់ម្រ្រចខ្ម្រ

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood



VT2

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood

VEGETABLES & TOFU
素食豆腐 ប្រភ្រទបន្ល្រនិងតៅហ៊ូ

Portion
例

VT1 Classic Pork Tofu in Soy Sauce

VT2 “Ma Po” Tofu 

VT4 Sautéed Chinese Yam, Pork and Chili

VT5 Sautéed Okra in Foie Gras Sauce

VT6 Sautéed Eggplants in Cowpea Soy Sauce

VT7 Sautéed Eggplants with Garlic Sauce

VT8 Sautéed Bell Peppers with Garlic and Vinegar

VT10 Sautéed Chinese Yam with Celery
and Black Fungus

VT9 Deep-Fried Green Beans, Minced Pork and Olives

私房老豆腐

四川麻婆豆腐 

口味山药

鹅肝酱炒秋葵

豇豆炒茄条 

鱼香茄子

虎皮尖椒

清炒云耳山药

榄菜干煸四季豆

$12

$10

$12

$12

$10

$8.80

$8.80

$10

$10

តៅហ៊ូឆាជាមួយសាច់ជ្រូកនិងទឹកសុីអ៊ីវ

មា៉្រប៉ូតៅហ៊ូ

ដំឡូងចិនឆាជាមួយសាច់ជ្រូកនិងម្ទ្រស

ពោតបារាំងឆាជាមួយទឹកជ្រលក់ថ្លើមកា្ង្រន

ត្រប់ឆាជាមួយទឹកសណ្ត្រកសៀង

ត្រប់ឆាជាមួយខ្ទឹមស

ម្ទ្រសប្ល្រកជាមួយខ្ទឹមសនិងទឹកខ្ម្រះ

សណ្ត្រកបារាំងឆាជាមួយសាច់ជ្រូកនិងស្លឹកអូលីវ

ដំឡូងចិនឆាជាមួយស្ព្រស្រឡឺរើនិង
ផ្រសិតត្រចៀកកណ្តុរ



Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood

SEASONAL VEGETABLES RICE & NOODLES
时令田园蔬菜 主食类បន្ល្រតាមរដូវកាល ប្រភ្រទបាយនិងមី

Portion
例

SV1 Organic Asparagus, Cantonese Kale,
Cantonese Choy Sum, Broccoli,
Local Morning Glory, Spinach, Cabbage

有机芦笋、广东芥兰、广东菜心 
西兰花、空心菜、 菠菜、 莲白   

$8

ទំពាំងបារាំងខាត់ណាចិនស្ព្រឆយសា៊្រំផ្ក្រខាត់ណាខៀវត្រកួនផ្ទីចិនស្ព្រក្ត្រប

Recommended Cooking Method:
白灼 Poached
蒜茸 Sautéed with Garlic
生炒 Sautéed
上汤 Braised with Chicken Broth
蚝油 Oyster Sauce
炝炒 Sautéed with Dry Chili

可選取以下做法: ការណ្រនាំអំពីវិធីចំអិនបន្ល្រ

Portion
例

RC1 Wok-Fried Seafood Rice with BBQ Pork and Olives

RC2 “Fu Lu Zu” Seafood Fried Rice in Soy Sauce

RC3 “Yangzhou” Fried Rice

RC4 “Fu Lu Zu” Seafood Vegetables Congee

RC5 Fried Beef “Rice Noodle” With Onion and Sprouts

RC6 Cantonese Wonton Noodle Soup

RC7 Cantonese Wonton Chicken Broth

橄榄龙豆海鲜叉烧炒饭

福禄寿海鲜酱油炒饭

扬州炒饭 

福禄寿海鲜粥

香煎牛仔肉炒河粉

浓鸡汤云吞面

浓汤云吞鸡煲 

$10

$10

$10

$10

$12.80

$15

$20

បាយឆាគ្រឿងសមុទ្រជាមួយសាច់ជ្រូកបាប៊ីឃ្រយូនិងអូលីវ

ស្រុះ

ឆាខ្ទឹមស

ឆាត្រលប់ខា្ល្រញ់

ខជាមួយស៊ុបមាន់

ឆាប្រ្រងខ្រយង

ឆាជាមួយម្ទ្រសគ្រៀម

បាយឆាហ្វូលូស្រសូ

បាយឆាយ៉្រងចូវ

បបរគ្រឿងសមុទ្រ

គុយទាវឆាជាមួយសាច់គោនិងបន្ល្រ

ស៊ុបមីគាវប្របចិនកាតាំង

ស៊ុបគាវប្របចិនកាតាំងជាមួយទឹកស៊ុបមាន់



DESSERTS
甜品

D1 Chilled Mango Sago Cream with Pomelo

D3 “Double Skin Milk” with Chilled Mango Sauce

D2 Herbal Jelly with Honey Sauce “Guilinggao”

D4 Qing bu liang “Sweet Cold Soup”

D5 Seasonal Fruit Platter

杨枝甘露

芒果双皮奶

蜂蜜龟苓膏

椰汁清补凉

时令水果盘

$5 

$5

$5

$5

$5.80

Person

Portion

位

例

D1

បង្អ្រម

បង្អ្រមសា្វ្រយលាយជាមួយសាគូនិងក្រូចថ្លុង

បង្អ្រមសង់ខ្រយារសជាតិសា្វ្រយ

បង្អ្រមចាហួយខ្ម្រជាមួយទឹកឃ្មុំ

បង្អ្រមចាប់លាង

ផ្ល្រឈើស្រស់ចម្រុះតាមរដូវកាល

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

Signature Dish Vegetarian Selection SpicySeafood



SOFITEL PHNOM PENH PHOKEETHRA
26 OLD AUGUST SITE - SOTHEAROS BLVD - 12301 PHNOM PENH

tel. +855 (0) 23 999 200 - H6526@SOFITEL.COM
www.sofitel-phnompenh-phokeethra.com


