




WELCOME TO DO FORNI
សូូមស្វាា គមន៍៍   មកកាន់់ភោ�ជនីីយដ្ឋាា នដូូហ្វូូ�នី

Italian Cuisine originated in the ancient Roman Empire and travelled worldwide 
until today. Embracing its rich heritage, Do Forni’s menu is helmed by our 
Italian Chef, revealing traditional Roman recipes with a modern and creative 
approach, elevated by seasonal, fresh, as well as finest Italian produce.  

“Life is a combination of Pasta and Magic”…  Buon Appetito!



A5 Hokkaido Scallop Trilogy with Caviar
ខ្យយងសមុុទ្រ�ហុុកកៃ�ដូូចៀ�ៀន  ជាមួួយនឹឹងពងត្រី�ីកាវីយី៉ាា
北海道扇贝佐鱼子酱

A4 Insalata di Mare
សាឡាដ៍៍  និិងមូ្ហូ�បត្រ�ជាក់់គ្រឿ��ឿងសមុុទ្រ�ចំំរុះ ��បែ�បអ៊ីី�តាលីី
海鲜沙拉

A6 Fegato Grasso Scottato 
ថ្លើ�ើ�មក្ងាា នចៀ�ៀន
法式煎鹅肝



APPETIZER
មុុខម្ហូ�បនាំមុំុខ | 前菜

A1 Rocket Salad							       9
Aged Parmesan Cheese, Walnuts
12 Years Durmast Barrel Aged Modena Balsamic Vinegar
សាឡាត់់រ៉ូ ូ�កេ�ត ជាមួួយឈីីសផាមេ�សាន គ្រា�ប់់វ៉ុុ�ល ណាត់់ស្រោ��ចទឹកខ្មេះ�ះ�បាលសាមិិក១២ឆំ្នាំ� 
帕尔马芝士，核桃，摩德纳12年陈醋

A2 Burrata & Tomato Panzanella	 				    12
Frisella Bread, Basil Mayonnaise, Basil Oil
ឈីីសបូូរ៉ាា តា និិងប៉េ�េងប៉ោះ�ះ �ភេ�នហ្សាានេ�លឡា  ម៉ាា យូូនេ�ស និិងប្រេ��ងបេ�ស៊ីី�ល 
薄饼， 罗勒青酱， 罗勒油

A3 Vitello Tonnato 							       15
Veal Loin, Fennel, Tuna Caper Sauce, Caper Berries
សាច់់គោ�ចំំអិិនក្នុុ�ងសីីតុុណ្ហហ ភាពទាបជាមួួយទឹឹកជ្រ�លក់ ធូូណា និិងគ្រា�ប់់ឃេ�ភើ�ើរ 
小牛柳 ， 茴香， 金枪鱼酱 ，酸豆酱

A4 Insalata di Mare 							       16
King Prawn, Octopus, Mussel, Clam, Squid, Papaya Gazpacho
សាឡាត់់គ្រឿ��ឿងសមុុទ្រ�បែ�បអ៊ីី�តាលីី  បង្គាា រ មឹឹក គ្រុំ� ំ� ទឹឹកជ្រ�លក់រសជាតិិផ្លែ�ែល្ហុុ�ង
帝王虾、章鱼、青口、蛤蜊、鱿鱼、木瓜冷汤

A5 Hokkaido Scallop Trilogy with Caviar 				    29
Leek Purée, Crunchy Bacon, Olive Powder, Sturia Caviar from France
ខ្យយងសមុុទ្រ�ហុុកកៃ�ដូូចៀ�ៀន ចំំនួួនបីីគ្រា�ប់់ ជាមួួយនឹឹងពងត្រី�ីកាវីយី៉ាា  ទឹឹកជ្រ�លក់ខឹ្ទឹ�ម 
សាច់់ជ្រូ�កូបីីជាន់់បន្ទះះ� ម្សៅ�ៅអូូលីីវ  ពងត្រី�ីកាវីយីាស្តូូ�រៀ�ៀ ពីីប្រ�ទេ�សបារំាំង
韭菜泥、脆培根、橄榄粉、法国鱼子酱 

A6 Fegato Grasso Scottato		  				    22
Pan-Seared Foie Gras, Garlic Purée, Roasted Mango Sauce, Crunchy Bread
ថ្លើ�ើ�មក្ងាា នចៀ�ៀន ទឹឹកជ្រ�លក់រសជាតិិស្វាា យ  ទឹឹកជ្រ�លក់ខឹ្ទឹ�ម  នំំប៉័័�ងស្រួ�យួ
法式煎鹅肝、芒果酱、蒜泥、面包

A7 Wagyu Beef Carpaccio 	 						      11
Rocket Salad, Aged Parmesan, Truffle Mayonnaise, Cherry Tomato 
សាច់់គោ�វ៉ាាឃ្យូូ� ហាន់់ស្តើ�ើ�ងៗ សាឡាត់់រ៉ូ ូ�កេ�ត ឈីីសប៉ាា មេ�សាន ទឹឹកជ្រ�លក់ម៉ាា យូូណេ�ស 
ផ្សិ �ិតត្រា�ស់ហ្វវល  ប៉េ�េងប៉ោះ�ះ �ឈើ�ើរី ី
芝麻叶、帕尔马芝士、黑松露蛋黄酱、小番茄

A8 Cold Cut and Cheese Selection 						      24
Parma Ham, Salami Napoli, Mortadella, Truffle Manchego
Aged Parmesan, Brillat-Savarin, Walnut, Olive, Truffle Honey
ហេ�មប៉ាា ម៉ាា   សាឡាមីីណាប៉ូូ�លីី ម៉ូូ�តាដេ�លឡា មេ�នឈេ�ហ្គូូ�ផ្សិ �ិតត្រា�ស់ហ្វវល ឈីីសប៉ាា មេ�សាន 
ឈីីសប្រី�លឡាសាវ៉ាារី នី  គ្រា�ប់់វុលុណាត់់  គ្រា�ប់់អូូលីីវ និិងទឹឹកជ្រ�លក់ទឹឹកឃ្មុំំ�� ផ្សិ �ិតត្រា�ស់ហ្វវល
巴马火腿、沙拉米香肠，義式肉腸、西班牙松露芝士、帕尔马芝士
萨瓦兰奶酪, 核桃、橄榄、松露蜂蜜酱

A9 Fine de Claire Oyster				     6pcs 32     	   12pcs 60
Marennes Oleron N3 	
Lemon Wedges, Mignonette 
អយស្ទ័័�រស្រ�ស់ ហ្វាា ញដឺឺ ឃ្លែ�ែរ ទទួលទានជាមួួយទឹឹកជ្រ�លក់ខ្ទឹ�មក្រ�ហម
柠檬角，木犀草

A10 Diamond Sturgeon Oscietre 			    15g 150	     50g 360
Served with Buckwheat Blini and Condiments 
ពងត្រី�ីកាវីយីាអូស៊ីី�ត្រា� ១៥ក្រា�ម ឬ ៥០ក្រា�ម
荞麦薄饼和配料

SOUP
សុ៊ុ�ប | 汤品

S1 Truffle & Porcini  							       9
Creamy Mushroom Soup
សុ៊ុ�បផ្សិ �ិតត្រា�ស់ហ្វវល និិងផរស៊ីី�នី បែ�បគ្រី�ីម 
蘑菇浓汤

S2 Cacciucco di Mare 	| Served at the Table 		  			   25
Seafood, Spicy Tomato Sauce, Citrus, Garlic Bread
សុ៊ុ�បគ្រឿ��ឿងសមុុទ្រ�បែ�បអ៊ីី�តាលីី ជាមួួយទឹឹកប៉េ�េងបោះ�ះហិរតិចៗ និិងនំំប៉័័�ងខឹ្ទឹ�មសរ
海鲜、香辣番茄酱、柑橘、大蒜面包

For 2 Persons

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

សម្រា�ប់  2នាក់



PR5 Homemade Baccala Ravioli
ផាស្តាា បែ�បអ៊ីី�តាលីី
自制 意大利馄炖

PR8 Cod Fish Risotto
បាយអ៊ីី�តាលីី
香煎鳕鱼

PR1 Paccheri di Gragano
ប៉ាា ស្តាា ភាឆឺឺរី ី



PR6 Black Tagliatelle with Kep Crab 						     19
Bisque, Smoked Butter, Thyme

ផាស្តាា ពណ៌៌ខ្មៅ�ៅ តាលីីតែ�ល ជាមួួយសាច់់ក្តាាមខេ�ត្តតកែ� ប 
ទឹឹកជ្រ�លក់រសជាតិិសាច់់ក្តាាម  និិងស្លឹឹ�កតែ�ម
浓汤、烟熏黄油、百里香

PR7 Gratinated Canadian Lobster Risotto  	 				    49
Lobster Bisque, Kaffir Lime

បាយអ៊ីី�តាលីី ជាមួួយបង្កកងកាណាដាដុុត  ទឹឹកជ្រ�លក់រសជាតិិបង្កកង និិងស្លឹឹ�កក្រូ�ចូសើ�ើច   
龙虾浓汤， 柠檬叶

PR8 Cod Fish Risotto			    					     22
Green Peas, Smoked Butter Risotto, Dried Speck

បាយអុីី�តាលីី ជាមួួយត្រី�ីទឹឹកកកខ្មៅ�ៅដុ ត  សណ្តែ�ែ កបៃ�តង ប័័រ និិងសាច់់ហេ�មក្រៀ��ៀម
豌豆、烟熏黄油炖饭、干腌火腿

	
PR9 Wagyu Beef Bolognese Tagliatelle 					     12
ផាស្តាា  តាគ្លីី�តេ�លពិសេ�ស ចំំអិិន ជាមួួយ សាច់់គោ�វ៉ាាឃ្យូូ�  ឈីីស ផាមេ�សសាន	
和牛酱意大利面

PASTA & RISOTTO
ជំំរើើ� សផាស្តាាពិ សេ�សៗ  និិងបាយអុីី�តាលីី 

 意大利面和炖饭

For 2 Persons

PR1 Paccheri di Gragnano 						      12
Tomato Sauce, Stracciatella Cheese, Basil Oil

ប៉ាា ស្តាា ភាឆឺឺរី ីជាមួួយទឹឹកប៉េ�េងប៉ោះ�ះ � ឈីីសស្ត្រា�ាស៊ីី�តេ �លឡា និិងប្រេ��ងជីីបេ�ស៊ីី�ល
番茄酱、新鲜奶酪、罗勒油

PR2 Spaghetti Cacio e Pepe 		  				    12
Aged Pecorino, Kampot Green Pepper, Lemongrass

ស្ពាា ហ្គេ�េតទី សាស៊ីី�អូ អីីភេ�ប៉េ�េ ជាមួួយឈីីស ភីីកូូរីនូីូ ម្រេ��ចកំពតខ្ចី� និិងស្លឹឹ�កគ្រៃ��
佩科里诺奶酪、贡布青胡椒、香茅

PR3 Sardinian Linguine   	 					     28
Clam, Sea Urchin, Sardinian Bottarga

ស្ពាា ហ្គេ�េតទី បែ�បតំំបន់់សាឌីីនៀ�ៀន  ប៊ូូ�តាហ្គាា  ជាមួួយលៀ�ៀសសមុុទ្រ�  កាំបំ្រ�ម៉ាា សមុុទ្រ� 
蛤蜊、海胆、烏魚子

PR4 Spaghetti allo Scoglio  						      25
Clam, Mussel, Squid, Prawn, Cherry Tomato

White Wine Sauce, Parsley 

ស្ពាា ហ្គេ�េតទី អាឡូូ ស្កួួ�លីីអូូ ជាមួួយទឹឹកជ្រ�លក់ស្រា�សរ លៀ�ៀស គ្រុំ� ំ�សមុុទ្រ� 
 មឹឹក បង្គាា  ប៉េ�េងប៉ោះ�ះ �ឈើ�ើរី ីស្លឹឹ�កផាសស្លីី�
蛤蜊、青口、鱿鱼、虾、小番茄、白酒酱、香菜

PR5 Homemade Baccala Ravioli 		   			   14
Cod Fish, Lobster Jus, Salmon Roe, Citrus

ផាស្តាា បែ�បអ៊ីី�តាលីី មានស្នូូ�លត្រី�ីទឹឹកកកខ្មៅ�ៅ  ពងត្រី�ីសាល់់ម៉ុុ�ន ស្រោ��ចទឹកជ្រ�លក់បង្កកង 
鳕鱼， 龙虾汁，三文鱼子，柑橘

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

សម្រា�ប់ 2នាក់



P3

Roman Pizza
ភីីហ្សាា រ៉ូ ូ�មែ�ន

Napolitan Pizza
ភីីហ្សាា ណាផូូលីីថាន



PIZZA

P1 Margherita 							       8
Tomato Sauce, Mozzarella, Basil
ភីីហ្សាាម៉ាា ហ្គាា រីតីា ជាមួួយទឹឹកប៉េ�េងប៉ោះ�ះ �  ឈីីសម៉ូូ�ហ្សាារេេសឡាទឹឹកដោះ�ះក្រ�បី ជីីបេ�ស៊ីី�ល និិង ប្រេ��ងអូូលីីវ
蕃茄酱、马苏里拉芝士、罗勒

P2 Diavola					     			   12
Tomato Sauce, Spicy Salami, Mozzarella, Olive
ភីីហ្សាាដាវូឡូា ជាមួួយទឹឹកប៉េ�េងប៉ោះ�ះ �  សាច់់ក្រ�កអ៊ីី�តាលីី  អូូលីីវតាហ្គាា ស្កាា  
ឈីីសម៉ូូ�ហ្សាាេលឡា និិងផ្លែ�ែអូលីីវ
番茄酱、辣意式香肠、马苏里拉芝士、橄榄

P3 Parma Ham 		    	 					     15
Mozzarella, Parma Ham, Rocket Salad, Aged Parmesan
Aged Balsamic Vinegar
ភីីហ្សាាផាម៉ាា ហេ�ម ជាមួួយទឹឹកប៉េ�េងប៉ោះ�ះ � ឈីីសផាមេ�សាន និិង ស្លឹឹ�កសាឡាត់់រ៉ូ ូ�កែ�ត និិងទឹឹកខ្មេះ�ះ�ប៉ាា សាមិិក
马苏里拉芝士、帕尔马火腿、芝麻叶沙拉 、帕尔马芝士、意大利黑醋

P4 Double Truffle   								        18
Sliced Truffle, Truffle Sauce, Sautéed Mushroom, Mozzarella 
ភីីហ្សាាផ្សិ �ិតត្រា�សហ្វវលស្រ�ស់ជំំនិិតស្តើ�ើ�ងៗ ទឹឹកជ្រ�លក់ផ្សិ �ិតត្រា�ស់ហ្វវល  ផ្សិ �ិតឆា និិងឈីីសម៉ូូ�ហ្សាារេេលឡា
松露片、松露酱、炒蘑菇、马苏里拉芝士

Roman Pizza  | ភីីហ្សាា រ៉ូ ូ�មែ�ន
It is a variation from Rome, Italy. Oppositely, the Roman Pinsa is a rectangular-shaped 
Pizza baked twice. The dough is made from Chef’s mix of flour and ingredients, 
which are then topped after the first bake, and which gives it a thin and crispy crust. 

Napolitan Pizza �| ភីីហ្សាា ណាផូូលីីថាន
Pizza was invented in Naples, Italy before the 1700s. The rounded 
Napolitan Pizza is the traditional recipe. The ingredients are topped 
directly on the dough prior to cook in the oven. As a result, the dough 
is thicker and softer with bubbly and crispy edges. 

PIZZA DAL FORNO

ភីីហ្សាា

ភីីហ្សាា | 披萨

Choose Your Style 
ជ្រើ��ើសរើើ� សភីីហ្សាារបស់់អ្ននក

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT



FS1 Pacific Tuna Tagliata  
ត្រី�ីធូូណាចៀ�ៀន
潘多拉魔盒

FS2 Slow-Cooked and Seared Octopus 
ដៃ�មឹកពីីងពាងចំំអិិនដោ�យសីីតុុណ្ហហ ភាពទាប
慢煮章鱼



FROM THE SEA

មូ្ហូ�បចម្អែ�ែតគ្រឿ��ឿងសមុុទ្រ�  | 海鲜

FS1 Pacific Tuna Tagliata  																	                 22
Roasted Cauliflower, Roasted Pumpkin Seed, Cauliflower Anise Sauce

ត្រី�ីធូូណាចៀ�ៀន ជាមួួយទឹឹកជ្រ�លក់គ្រា�ប់់ផ្កាា ខាត់់ណាលាយផ្កាាច័័ន្ទទន៏  ផ្កាា ខាត់់ណានិិងគ្រា�ប់់ល្ពៅ�ៅដុ ត
切片吞拿鱼, 花椰菜八角酱、烤花椰菜、烤南瓜子

FS2 Slow-Cooked and Seared Octopus 															               38
Lime Potato Purée, Bacon 

ដៃ�មឹកពីីងពាងចំំអិិនដោ�យសីីតុុណ្ហហ ភាពទាប ហើ�ើយចៀ�ៀន ចេ�ញជាមួួយដំំឡួួងបារំាំងកិិន និិងសំំបកក្រូ�ចូឆ្មាា
慢煮章鱼, 青柠土豆泥、培根

FS3 Pan Seared Salmon 		    	 														              22
Mango Salsa, Red Bell Pepper Sauce

ត្រី�ីសាល់់ម៉ុុ�នចៀ�ៀន ចេ�ញជាមួួយសាលសារសជាតិិស្វាា យ  ទឹឹកជ្រ�លក់ម្ទេ�េសប្លោ�ោ កក្រ�ហម
香煎三文鱼, 芒果莎莎、红椒酱

FS4 Sea Bass Acqua Pazza   																	                 18
“Crazy Water” Sautéed Mussels, Taggiasca Olive Crumble

ត្រី�ីឆ្ពុុ�ងចំំអិិនបែ�បស្តាា យមេ�ឌែ�ទីរ៉ាាណេ�  ជាមួួយទឹឹកប៉េ�េងប៉ោះ�ះ � ស្រា�ទំពាំងំបាយជូូរសរ ជាមួួយគ្រុំ� ំ�សមុុទ្រ�ឆា អូូលីីវតាហ្គាា ស្កាា
鲈鱼, 青口， 橄榄碎

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT



FG5 Bone-in Rib Eye 1KG
សាច់់គោ�ជាប់់ឆ្អឹឹ�ងជំំនីី ១គីីឡូូក្រា�ម
带骨肋眼牛肉



FROM THE GRILL
ប្រ�ភេ�ទសាច់់អាំំង

SIDE DISH 			    				    5 SAUCE	  			    					     5
ជម្រើ��ើសបន្ថែ�ែម | 配菜

SD1 Parmesan Mashed Potato	
ដំំឡូូងកិិនជាមួួយឈីីស ផាមេ�សសាន
帕玛森土豆泥

SD2 Creamy Truffle Polenta
ម្សៅ�ៅពោ�តម៉៉ត់ជាមួួយផ្សិ �ិតត្រា�ហ្វវលបែ�បក្រែ��ម
松露玉米粥

SD3 Mixed Grilled Vegetable
បន្លែ�ែ អាំងំចម្រុះ�ះ �
烤杂锦时蔬

SD4 Sautéed Baby Spinach
កូូនផ្ទីី�ឆា
炒菠菜

ជម្រើ��ើសទឹឹកជ្រ�លក់ | 酱汁

SA1 Kampot Pepper Sauce
ទឹឹកជ្រ�លក់ម្រេ��ចកំពត
贡布辣椒酱

SA2 Barolo Red Wine Sauce
ទឹឹកជ្រ�លក់ស្រា�ក្រ�ហម
红酒酱

SA3 Chimichurri
ទឹឹកជ្រ�លក់ជូូរហិរ ជាមួួយប្រេ��ងអូូលីីវ និិងទឹឹកខ្មេះ�ះ�
阿根廷青酱

SA4 Tzatziki
ទឹឹកជ្រ�លក់បែ�បក្រិ�ច ជាមួួយយ៉ាា អួួរ និិងមេ�យ៉ូូ�នេ�ស
希腊黄瓜酸奶酱

FG1 Lamb Chop Trio	   						      40
សាច់់ជៀ�ៀមជាប់់ឆ្អឹឹ�ងជំំនីី ៣០០ក្រា�ម
羊排

FG2 Grass-Fed Tenderloin 200G	  			   	 42
សាច់់គោ�ចម្លលកក្នុុ�ង ២០០ក្រា�ម    
谷饲小里脊

FG3 Grain-Fed Striploin 300G 	   				    45
សាច់់គោ�ជាប់់ខ្លាាញ់  ៣០០ក្រា�ម    
西冷牛肉

FG4 Grain-Fed Rib Eye  300G							      50
សាច់់គោ�ក្បែ�ែរឆ្អឹឹ�ងជំំនីី ៣០០ក្រា�ម
肋眼牛肉

FG5 Bone-in Rib Eye 1KG 	   						      95
សាច់់គោ�ជាប់់ឆ្អឹឹ�ង ១គីីឡូូក្រា�ម 
Choose 2 Side dishes and 2 Sauces

សូមូជ្រើ��ើសរើ� ើសយកជម្រើ��ើសម្ហូូ�បបន្ថែ�ែម២មុខុ និិងទឹកឹជ្រ�លក់់
带骨肋眼牛肉

(Choose 2 Side dishes and 1 Sauce)
សូមូជ្រើ��ើសរើ� ើសយកជម្រើ��ើសម្ហូូ�បបន្ថែ�ែម ២មុខុ និិងទឹកឹជ្រ�លក់់ ១មុខុ

选择2配菜和1酱汁

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT



P3 The Original Tiramisu  
បង្អែ�ែមធិរ៉ាាមិ សុ៊ុ�
提拉米苏

P4 The Flower Pot 
បង្អែ�ែមរសជាតិិសូូកូូឡាដែ�លមាន
រាងដូូចថូផ្កាា
巧克力花盆  



DESSERT 
បង្អែ�ែម  | 甜点

DT1 Heaven Box  																		                  8
White Chocolate Box, Passion Fruit Cream, Hazelnut Gelato, Coconut Sponge, Meringue
សូូកូូឡាព៌៌ណសរប្រ�អប់  គ្រី�ីមរសជាតិិផ្លែ�ែផាស់់សិិន  ការ៉េេ�មគ្រា �ប់់ហាសណាត់់  នំំស្ពុុ�ងរសជាតិិដូូង
潘多拉魔盒

P2 Dipinto di Luigi					     												                     14
Mixed Desserts, Sauces, Fruits, Chocolate Sphere served at the table	
បង្អែ�ែម និិងទឹឹកជ្រ�លក់ចម្រុះ�ះ �ពិិសេ�ស ជាមួួយផ្លែ�ែឈើ�ើ និិង សុ៊ុ�តសូកូូឡា
杂锦甜点、酱汁、水果、巧克力球

P3 The Original Tiramisu 		    	 														              8
Mascarpone Cream, Homemade Lady Finger, Coffee, Vermouth, Cocoa Powder
បង្អែ�ែមធិរ៉ាាមិ សុ៊ុ� រសជាតិិកាហ្វេ�េ គ្រី�ីមម៉ាា សកាផុុន  នំំស្រួ�យួ ស្រា�វ៉ឺឺ �ម៉ុុ�ស  ម្សៅ�ៅកាកាវ
马斯卡彭奶油、自制手指饼干、咖啡、苦艾酒、可可粉

P4 The Flower Pot 																		                  8
White Chocolate Mousse, Raspberry Heart, Chocolate Sponge Cake
Chocolate Pot, Cookie Powder, Flowers
បង្អែ�ែមម៉ូូ�សរសជាតិិសូូកូូឡា  រ៉ាាស់ ប៊ឹឹ�រី ី   ខេ�ករសជាតិិសូូកូូឡា  ថូូសូូកូូឡា  ម្សៅ�ៅនំំកុុគីី  និិងផ្កាា
白巧克力慕斯、覆盆子、巧克力海绵蛋糕、巧克力盆子、饼干粉、花

Per Person | Min 2

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

សម្រា�ប់ 2នាក់



SOFITEL PHNOM PENH PHOKEETHRA
26 OLD AUGUST SITE - SOTHEAROS BLVD - 12301 PHNOM PENH

tel. +855 (0) 23 999 200 - H6526@SOFITEL.COM
www.sofitel-phnompenh-phokeethra.com


