




WELCOME TO DO FORNI
សូូមស្វាា គមន៍៍   មកកាន់៍ភោ�ជនី៍យដ្ឋាា ន៍ដូូហ្វូាូនី៍

Italian Cuisine originated in the ancient Roman Empire and travelled worldwide 
until today. Embracing its rich heritage, Do Forni’s menu is helmed by our 
Italian Chef, revealing traditional Roman recipes with a modern and creative 
approach, elevated by seasonal, fresh, as well as finest Italian produce.  

“Life is a combination of Pasta and Magic”…  Buon Appetito!



A5 Hokkaido Scallop Trilogy with Caviar
ខ្យយងសមុុទ្រ�ហុុកកៃកដូូចៀ�ៀន  ជាមួុយនឹងពងទ្រ�ីកាវីយី៉ាា
北海道扇贝佐鱼子酱

A4 Insalata di Mare
សាឡាដ៍ូ  និងមូូុបទ្រ�ជាក់ចៀទ្រ�ឿងសមុុទ្រ��ំរុះ�ុបែបបអីុ៊ីតាលីី
海鲜沙拉

A6 Fegato Grasso Scottato 
ចៀ�ើីមុកាា នចៀ�ៀន
法式煎鹅肝



APPETIZER
មុុខ្យមូូុបនាំមុំុខ្យ | 前菜

A1 Rocket Salad       9
Aged Parmesan Cheese, Walnuts
12 Years Durmast Barrel Aged Modena Balsamic Vinegar
សាឡា�់រុះ ូចូៀក� ជាមួុយឈីីសផាចៀមុសាន ទ្រ�ប់វី ូលុីណា�់ចៀទ្រសា��ឹកចៀខ្យះ�បាលីសាមិុក១២ឆំ្នាំ ំ
帕尔马芝士，核桃，摩德纳12年陈醋

A2 Burrata & Tomato Panzanella     12
Frisella Bread, Basil Mayonnaise, Basil Oil
ឈីីសបូរូ៉ាតា និងចៀបាងចៀបាា �ចៀ�នហុាចៀនលីឡា  ម៉ាា យូចៀនស និងចៀទ្របងចៀបសីុលី 
薄饼， 罗勒青酱， 罗勒油

A3 Vitello Tonnato        15
Veal Loin, Fennel, Tuna Caper Sauce, Caper Berries
សា�់ចៀ��ំអិ៊ីនកំងុសី�ុណូ្ហភាពទាបជាមួុយ�ឹកទ្រ�លីក់ ធូូណា និងទ្រ�ប់ចៀ�ចៀ�ីរុះ 
小牛柳 ， 茴香， 金枪鱼酱 ，酸豆酱

A4 Insalata di Mare        16
King Prawn, Octopus, Mussel, Clam, Squid, Papaya Gazpacho
សាឡា�់ចៀទ្រ�ឿងសមុុទ្រ�បែបបអីុ៊ីតាលីី  បង្គាា រុះ មឹុក ទ្រ� ំំ �ឹកទ្រ�លីក់រុះសជា�ិបែ�ើលីូុង
帝王虾、章鱼、青口、蛤蜊、鱿鱼、木瓜冷汤

A5 Hokkaido Scallop Trilogy with Caviar     29
Leek Purée, Crunchy Bacon, Olive Powder, Sturia Caviar from France
ខ្យយងសមុុទ្រ�ហុុកកៃកដូូចៀ�ៀន �ំនួនបីទ្រ�ប់ ជាមួុយនឹងពងទ្រ�ីកាវីយី៉ាា  �ឹកទ្រ�លីក់ខឹឹ្យមុ 
សា�់ទ្រ�កូបីជាន់បនឹ� ចៀមុៅអូ៊ីលីីវី  ពងទ្រ�ីកាវីយី៉ាសូូចៀរុះៀ ពីទ្របចៀ�សបារំ៉ាង
韭菜泥、脆培根、橄榄粉、法国鱼子酱 

A6 Fegato Grasso Scottato      22
Pan-Seared Foie Gras, Garlic Purée, Roasted Mango Sauce, Crunchy Bread
ចៀ�ើីមុកាា នចៀ�ៀន �ឹកទ្រ�លីក់រុះសជា�ិសាា យ  �ឹកទ្រ�លីក់ខឹឹ្យមុ  នំបុ�ងទ្រសយួ
法式煎鹅肝、芒果酱、蒜泥、面包

A7 Wagyu Beef Carpaccio        11
Rocket Salad, Aged Parmesan, Truffle Mayonnaise, Cherry Tomato 
សា�់ចៀ�វូ៉ា�យហូាន់ចៀសូីងៗ សាឡា�់រុះ ូចូៀក� ឈីីសបាា ចៀមុសាន �ឹកទ្រ�លីក់ម៉ាា យូចៀណ្ហស 
�ិិ�ទ្រតាស់ហុាលី  ចៀបាងចៀបាា �ចៀឈីីរុះ ី
芝麻叶、帕尔马芝士、黑松露蛋黄酱、小番茄

A8 Cold Cut and Cheese Selection       24
Parma Ham, Salami Napoli, Mortadella, Truffle Manchego
Aged Parmesan, Brillat-Savarin, Walnut, Olive, Truffle Honey
ចៀហុមុបាា ម៉ាា   សាឡាមីុណាបាូលីី មុាូតាចៀដូលីឡា ចៀមុនចៀឈីហុាូ�ិិ�ទ្រតាស់ហុាលី ឈីីសបាា ចៀមុសាន 
ឈីីសទ្របីលីឡាសាវូ៉ារុះនី  ទ្រ�ប់វីលុីណា�់  ទ្រ�ប់អូ៊ីលីីវី និង�ឹកទ្រ�លីក់�ឹក�ះុំ �ិិ�ទ្រតាស់ហុាលី
巴马火腿、沙拉米香肠，義式肉腸、西班牙松露芝士、帕尔马芝士
萨瓦兰奶酪, 核桃、橄榄、松露蜂蜜酱

A9 Fine de Claire Oyster     6pcs 32        12pcs 60
Marennes Oleron N3  
Lemon Wedges, Mignonette 
អ៊ីយសឹ�រុះទ្រសស់ ហាា ញដឺូ បែ�ើរុះ ��ួលីទានជាមួុយ�ឹកទ្រ�លីក់       ខឹឹ្យមុទ្រកហុមុ
柠檬角，木犀草

A10 Diamond Sturgeon Oscietre     15g 150     50g 360
Served with Buckwheat Blini and Condiments 
ពងទ្រ�ីកាវីយី៉ាអូ៊ីសីុទ្រតា ១៥ទ្រកាមុ ឬ ៥០ទ្រកាមុ
荞麦薄饼和配料

SOUP
សុុប | 汤品

S1 Truffle & Porcini         9
Creamy Mushroom Soup
សុុប�ិិ�ទ្រតាស់ហុាលី និង�រុះសីុនី បែបបទ្រ�ីមុ 
蘑菇浓汤

S2 Cacciucco di Mare  | Served at the Table      25
Seafood, Spicy Tomato Sauce, Citrus, Garlic Bread
សុុបចៀទ្រ�ឿងសមុុទ្រ�បែបបអីុ៊ីតាលីី ជាមួុយ�ឹកចៀបាងចៀបា�ហិុរុះ�ិ�ៗ និងនំបុ�ងខឹឹ្យមុសរុះ
海鲜、香辣番茄酱、柑橘、大蒜面包

For 2 Persons

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

សទ្រម៉ាប់  2 នាំក់



PR5 Homemade Baccala Ravioli
ផាសូាបែបបអីុ៊ីតាលីី
自制 意大利馄炖

PR8 Cod Fish Risotto
បាយអីុ៊ីតាលីី
香煎鳕鱼

PR1 Paccheri di Gragano
បាា សូាភាឆឺឺរុះ ី



PR6 Black Tagliatelle with Kep Crab       19
Bisque, Smoked Butter, Thyme

ផាសូាពណ៌្ហចៀ�ះ តាលីីបែ�លី ជាមួុយសា�់កូាមុចៀខ្យ�ូបែកប 
�ឹកទ្រ�លីក់រុះសជា�ិសា�់កូាមុ និងសើឹកបែ�មុ
浓汤、烟熏黄油、百里香

PR7 Gratinated Canadian Lobster Risotto       49
Lobster Bisque, Kaffir Lime

បាយអីុ៊ីតាលីី ជាមួុយបងកងកាណាដាដុូ�  �ឹកទ្រ�លីក់រុះសជា�ិបងកង និងសើឹកទ្រក�ូចៀសី�   
龙虾浓汤， 柠檬叶

PR8 Cod Fish Risotto         22
Green Peas, Smoked Butter Risotto, Dried Speck

បាយអីុ៊ីតាលីី ជាមួុយទ្រ�ី�ឹកកកចៀ�ះ ដុូ�  សបែណូ្ហកកៃប�ង ប�រុះ និងសា�់ចៀហុមុចៀទ្រកៀមុ
豌豆、烟熏黄油炖饭、干腌火腿

 
PR9 Wagyu Beef Bolognese Tagliatelle      12
ផាសូា តា�ើីចៀ�លីពិចៀសស �ំអិ៊ីន ជាមួុយ សា�់ចៀ�វូ៉ា�យ ូឈីីស ផាចៀមុសសាន 
和牛酱意大利面

PASTA & RISOTTO
�ំចៀរុះសីផាសូាពិចៀសសៗ  និងបាយអីុ៊ីតាលីី 

 意大利面和炖饭

For 2 Persons

PR1 Paccheri di Gragnano       12
Tomato Sauce, Stracciatella Cheese, Basil Oil

បាា សូាភាឆឺឺរុះ ីជាមួុយ�ឹកចៀបាងចៀបាា � ឈីីសទ្រសូាសីុចៀ�លីឡា និងចៀទ្របង�ីចៀបសីុលី
番茄酱、新鲜奶酪、罗勒油

PR2 Spaghetti Cacio e Pepe       12
Aged Pecorino, Kampot Green Pepper, Lemongrass

សាា ចៀហុា��ី សាសីុអូ៊ី អី៊ីចៀ�ចៀបា ជាមួុយឈីីស �ីកូរុះនូី ចៀទ្រមុ�កំព�ខីី្យ និងសើឹកកៃទ្រ�
佩科里诺奶酪、贡布青胡椒、香茅

PR3 Sardinian Linguine         28
Clam, Sea Urchin, Sardinian Bottarga

សាា ចៀហុា��ី បែបប�ំបន់សាឌីីចៀនៀន  បូុតាហាា  ជាមួុយចៀលីៀសសមុុទ្រ�  កាទំ្របម៉ាា សមុុទ្រ� 
蛤蜊、海胆、烏魚子

PR4 Spaghetti allo Scoglio        25
Clam, Mussel, Squid, Prawn, Cherry Tomato

White Wine Sauce, Parsley 

សាា ចៀហុា��ី អាឡូូ សកួលីីអូ៊ី ជាមួុយ�ឹកទ្រ�លីក់ទ្រសាសរុះ ចៀលីៀស ទ្រ� ំំសមុុទ្រ� 
 មឹុក បង្គាា  ចៀបាងចៀបាា �ចៀឈីីរុះ ីសើឹកផាសសើី
蛤蜊、青口、鱿鱼、虾、小番茄、白酒酱、香菜

PR5 Homemade Baccala Ravioli       14
Cod Fish, Lobster Jus, Salmon Roe, Citrus

ផាសូាបែបបអីុ៊ីតាលីី ម៉ានសំលូីទ្រ�ី�ឹកកកចៀ�ះ  ពងទ្រ�ីសាល់ីមុាុន ចៀទ្រសា��ឹកទ្រ�លីក់បងកង 
鳕鱼， 龙虾汁，三文鱼子，柑橘

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

សទ្រម៉ាប់ 2 នាំក់



P3

Roman Pizza
�ីហុា រុះ ូបូែមុន

Napolitan Pizza
�ីហុា ណា�ូលីីថាន



PIZZA

P1 Margherita        8
Tomato Sauce, Mozzarella, Basil
�ីហុាម៉ាា ហាា រុះតីា ជាមួុយ�ឹកចៀបាងចៀបាា �  ឈីីសមុាូហុាចៀរុះសឡា�ឹកចៀដា�ទ្រកបី �ីចៀបសីុលី និង ចៀទ្របងអូ៊ីលីីវី
蕃茄酱、马苏里拉芝士、罗勒

P2 Diavola        12
Tomato Sauce, Spicy Salami, Mozzarella, Olive
�ីហុាដាវីឡូា ជាមួុយ�ឹកចៀបាងចៀបាា �  សា�់ទ្រកកអីុ៊ីតាលីី  អូ៊ីលីីវីតាហាា សាក  
ឈីីសមុាូហុាចៀរុះលីឡា និងបែ�ើអូ៊ីលីីវី
番茄酱、辣意式香肠、马苏里拉芝士、橄榄

P3 Parma Ham           15
Mozzarella, Parma Ham, Rocket Salad, Aged Parmesan
Aged Balsamic Vinegar
�ីហុាផាម៉ាា ចៀហុមុ ជាមួុយ�ឹកចៀបាងចៀបាា � ឈីីសផាចៀមុសាន និង សើឹកសាឡា�់រុះ ូបូែក� និង�ឹកចៀខ្យះ�បាា សាមិុក
马苏里拉芝士、帕尔马火腿、芝麻叶沙拉 、帕尔马芝士、意大利黑醋

P4 Double Truffle           18
Sliced Truffle, Truffle Sauce, Sautéed Mushroom, Mozzarella 
�ីហុា�ិិ�ទ្រតាសហុាលីទ្រសស់�ំនិ�ចៀសូីងៗ �ឹកទ្រ�លីក់�ិិ�ទ្រតាស់ហុាលី  �ិិ�ឆ្នាំ និងឈីីសមុាូហុាចៀរុះលីឡា
松露片、松露酱、炒蘑菇、马苏里拉芝士

Roman Pizza  | �ីហុា រុះ ូបូែមុន
It is a variation from Rome, Italy. Oppositely, the Roman Pinsa is a rectangular-shaped 
Pizza baked twice. The dough is made from Chef’s mix of flour and ingredients, 
which are then topped after the first bake, and which gives it a thin and crispy crust. 

Napolitan Pizza  | �ីហុា ណា�ូលីីថាន
Pizza was invented in Naples, Italy before the 1700s. The rounded 
Napolitan Pizza is the traditional recipe. The ingredients are topped 
directly on the dough prior to cook in the oven. As a result, the dough 
is thicker and softer with bubbly and crispy edges. 

PIZZA DAL FORNO

�ីហុា

�ីហុា | 披萨

Choose Your Style 
ចៀទ្រ�ីសចៀរុះសី�ីហុារុះបស់អំ៊ីក

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT



FS1 Pacific Tuna Tagliata  
ទ្រ�ីធូូណាចៀ�ៀន
潘多拉魔盒

FS2 Slow-Cooked and Seared Octopus 
កៃដូមឹុកពីងពាង�ំអិ៊ីនចៀដាយសី�ុណូ្ហភាពទាប
慢煮章鱼



FROM THE SEA

មូូុប�បែមុែ�ចៀទ្រ�ឿងសមុុទ្រ�  | 海鲜

FS1 Pacific Tuna Tagliata                   22
Roasted Cauliflower, Roasted Pumpkin Seed, Cauliflower Anise Sauce

ទ្រ�ីធូូណាចៀ�ៀន ជាមួុយ�ឹកទ្រ�លីក់ទ្រ�ប់ផាក ខា�់ណាលាយផាក ��នឹន៏ ផាក ខា�់ណានិងទ្រ�ប់ចៀ�ា ដុូ�
切片吞拿鱼, 花椰菜八角酱、烤花椰菜、烤南瓜子

FS2 Slow-Cooked and Seared Octopus                38
Lime Potato Purée, Bacon 

កៃដូមឹុកពីងពាង�ំអិ៊ីនចៀដាយសី�ុណូ្ហភាពទាប ចៀហីុយចៀ�ៀន ចៀ�ញជាមួុយដំូឡួូងបារំ៉ាងកិន និងសំបកទ្រក�ូឆ្នាំះ
慢煮章鱼, 青柠土豆泥、培根

FS3 Pan Seared Salmon                    22
Mango Salsa, Red Bell Pepper Sauce

ទ្រ�ីសាល់ីមុាុនចៀ�ៀន ចៀ�ញជាមួុយសាលីសារុះសជា�ិសាា យ  �ឹកទ្រ�លីក់ចៀមឹុសចៀ�ើ កទ្រកហុមុ
香煎三文鱼, 芒果莎莎、红椒酱

FS4 Sea Bass Acqua Pazza                    18
“Crazy Water” Sautéed Mussels, Taggiasca Olive Crumble

ទ្រ�ីឆឺាុង�ំអិ៊ីនបែបបសូាយចៀមុបែឌី�ីរូ៉ាចៀណ្ហ ជាមួុយ�ឹកចៀបាងចៀបាា � ទ្រសា�ំពាងំបាយ�ូរុះសរុះ ជាមួុយទ្រ� ំំសមុុទ្រ�ឆ្នាំ អូ៊ីលីីវីតាហាា សាក
鲈鱼, 青口， 橄榄碎

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT



FG5 Bone-in Rib Eye 1KG
សា�់ចៀ�ជាប់ឆឺែឹង�ំនី ១�ីឡូូទ្រកាមុ
带骨肋眼牛肉



FROM THE GRILL
ទ្របចៀ��សា�់អាំង

SIDE DISH         5 SAUCE           5
�ចៀទ្រមីុសបបែនែមុ | 配菜

SD1 Parmesan Mashed Potato 
ដំូឡូូងកិនជាមួុយឈីីស ផាចៀមុសសាន
帕玛森土豆泥

SD2 Creamy Truffle Polenta
ចៀមុៅចៀពា�មុា�់ជាមួុយ�ិិ�ទ្រតាហុាលីបែបបបែទ្រកមុ
松露玉米粥

SD3 Mixed Grilled Vegetable
បបែនើ អាងំ�ទ្រមុ�ំ
烤杂锦时蔬

SD4 Sautéed Baby Spinach
កូន�ីឹឆ្នាំ
炒菠菜

�ចៀទ្រមីុស�ឹកទ្រ�លីក់ | 酱汁

SA1 Kampot Pepper Sauce
�ឹកទ្រ�លីក់ចៀទ្រមុ�កំព�
贡布辣椒酱

SA2 Barolo Red Wine Sauce
�ឹកទ្រ�លីក់ទ្រសាទ្រកហុមុ
红酒酱

SA3 Chimichurri
�ឹកទ្រ�លីក់�ូរុះហិុរុះ ជាមួុយចៀទ្របងអូ៊ីលីីវី និង�ឹកចៀខ្យះ�
阿根廷青酱

SA4 Tzatziki
�ឹកទ្រ�លីក់បែបបទ្រកិ� ជាមួុយយ៉ាា អួ៊ីរុះ និងចៀមុយាូចៀនស
希腊黄瓜酸奶酱

FG1 Lamb Chop Trio         40
សា�់ចៀ�ៀមុជាប់ឆឺែឹង�ំនី ៣០០ទ្រកាមុ
羊排

FG2 Grass-Fed Tenderloin 200G      42
សា�់ចៀ��មុើកកំងុ ២០០ទ្រកាមុ    
谷饲小里脊

FG3 Grain-Fed Striploin 300G        45
សា�់ចៀ�ជាប់ខាើ ញ់ ៣០០ទ្រកាមុ    
西冷牛肉

FG4 Grain-Fed Rib Eye  300G       50
សា�់ចៀ�បែកែរុះឆឺែឹង�ំនី ៣០០ទ្រកាមុ
肋眼牛肉

FG5 Bone-in Rib Eye 1KG          95
សា�់ចៀ�ជាប់ឆឺែឹង ១�ីឡូូទ្រកាមុ 
Choose 2 Side dishes and 2 Sauces

សូមូជ្រើ��ើសូជ្រើ� ើសូយក�ជ្រើ�មើសូមូបូបន្ថែ�ែម២មខុ �ិងទឹកឹ��លក់
带骨肋眼牛肉

(Choose 2 Side dishes and 1 Sauce)
សូមូជ្រើ��ើសូជ្រើ� ើសូយក�ជ្រើ�មើសូមូបូបន្ថែ�ែម ២មខុ �ិងទឹកឹ��លក់ ១មខុ

选择2配菜和1酱汁

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT



P3 The Original Tiramisu  
បបែងែមុធិូរូ៉ាមិុសុុ
提拉米苏

P4 The Flower Pot 
បបែងែមុរុះសជា�ិសូកូឡាបែដូលីម៉ាន
រ៉ាងដូូ��ូផាក
巧克力花盆  



DESSERT 
បបែងែមុ  | 甜点

DT1 Heaven Box                    8
White Chocolate Box, Passion Fruit Cream, Hazelnut Gelato, Coconut Sponge, Meringue
សូកូឡាព៌ណ្ហសរុះទ្របអ៊ីប់  ទ្រ�ីមុរុះសជា�ិបែ�ើផាស់សិន  កាចៀរុះមូុទ្រ�ប់ហាសណា�់  នំសាុងរុះសជា�ិដូូង
潘多拉魔盒

P2 Dipinto di Luigi                          14
Mixed Desserts, Sauces, Fruits, Chocolate Sphere served at the table 
បបែងែមុ និង�ឹកទ្រ�លីក់�ទ្រមុ�ំពិចៀសស ជាមួុយបែ�ើចៀឈីី និង សុុ�សូកូឡា
杂锦甜点、酱汁、水果、巧克力球

P3 The Original Tiramisu                    8
Mascarpone Cream, Homemade Lady Finger, Coffee, Vermouth, Cocoa Powder
បបែងែមុធិូរូ៉ាមិុសុុ រុះសជា�ិកាចៀហុា ទ្រ�ីមុម៉ាា សកា�ុន  នំទ្រសយួ ទ្រសាវី ុ�មុាុស  ចៀមុៅកាកាវី
马斯卡彭奶油、自制手指饼干、咖啡、苦艾酒、可可粉

P4 The Flower Pot                   8
White Chocolate Mousse, Raspberry Heart, Chocolate Sponge Cake
Chocolate Pot, Cookie Powder, Flowers
បបែងែមុមុាូសរុះសជា�ិសូកូឡា  រូ៉ាស់បឹុរុះ ី   ចៀខ្យករុះសជា�ិសូកូឡា  �ូសូកូឡា  ចៀមុៅនំកុ�ី  និងផាក
白巧克力慕斯、覆盆子、巧克力海绵蛋糕、巧克力盆子、饼干粉、花

Per Person | Min 2

Signature Dish
Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 

Prices are exclusive of 7% service charge and 10% VAT

សទ្រម៉ាប់ 2 នាំក់



SOFITEL PHNOM PENH PHOKEETHRA
26 OLD AUGUST SITE - SOTHEAROS BLVD - 12301 PHNOM PENH

tel. +855 (0) 23 999 200 - H6526@SOFITEL.COM
www.sofitel-phnompenh-phokeethra.com


