
DIM SUM
COLLECTION

广式点心

ឌីមសុុាំ បូ៊ហ្្វវេ



DIM SUM LUNCH $19++ PER PERSON
Monday to Friday from 11:30am to 2:30pm

DIM SUM BRUNCH $22++ PER PERSON
WITH PEKING DUCK LIVE STATION

Every Weekend & Public Holiday
from 11:30am to 2:30pm

KIDS 5-11 YEARS 50% OFF

DIM SUM
អាហារថ្ងៃ�ៃត្រ�ង់់ឌីីមសំុាំ� $19++ក្នុុុាងមុ្នាក់្នុ
ថ្ងៃ�ៃច័័ន្ទទដល់់ថ្ងៃ�ៃសុុាក្រក្នុ ចាប់ពីីហ្ម្នាោ ង 11:30am ដល់់ 2:30pm 

បូ៊ូ�ហ្វេ�េឌីីមសំុាំ� $22++ក្នុុុាងមុ្នាក់្នុ
ទាហ្វេប៊ូេកាំ�ង់
ជាហ្�ៀងរាល់់ថ្ងៃ�ៃច័ុាងសុប្តា ្៍វ និ្ទងថ្ងៃ�ៃបុាណ្្យជាតិចាប់ពីីហ្ម្នាោ ង
11:30am ដល់់ 2:30pm

កំុមារអាយំុពីី 5-11ឆំ្នាំ� បញ្ចុះះុា�តថ្ងៃមៃ50% 

点心午餐 $19++每人
星期一到星期五 从上午 11:30 到下午 2:30

点心早午餐 $22++每人
现切北京烤鸭
每周末及公众假期 从上午 11:30 到下午 2:30

5岁-11岁儿童半价

价格以美元计，需加收 7% 服务费和 10% 增值税

Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 
Prices are in USD, subject to 7% service charge and 10% VAT



កុញ្ចចប់៊ូហ្វេ�សជ្ជៈៈ�ហ្វេ�យុហ្វេសរី
CLASSIC $18++ ក្នុុុាងមុ្នាក់្នុ
ក្រសុ ក្រសុហ្បៀ� ហ្�សុជ្ជៈៈ� ទឹឹក្នុផ្លែ�ៃហ្�ី ផ្លែតចិ័ន្ទ

PREMIUM $30++ ក្នុុុាងមុ្នាក់្នុ
ស្រា�មានគុណុភាពខ្ពពស់់ ស្រា�ចិិន ស្រា� Prosecco ស្រា� Cognac
ស្រា�បៀ�ៀរ បៀ�ស់ជ្ជៈៈ� ទឹកឹផ្លែ�ែបៀ�ើ ផ្លែ�ចិិន

FREE-FLOW BEVERAGE PACKAGE
CLASSIC $18++ PER PERSON
House Wines, Local Beer, Soft Drinks, Juices, Chinese Tea

PREMIUM $30++ PER PERSON
Premium Wines, Baijiu, Prosecco, Cognac,
Local Beer, Soft Drinks, Juices, Chinese Tea

暢飲套裝
经典 $18++ 每人
自酿葡萄酒、本地啤酒、软饮料、果汁、中国茶

优质 $30++ 每人
优质葡萄酒，白酒，普罗塞克，干邑，本地啤酒、软饮料、果汁、中国茶

BEVERAGE

Dear Valued Guests, 
Fu Lu Zu is highly committed in reducing food waste as part 

of saving our planet. Kindly order your food reasonably,
we will be pleased to take your order at anytime. 

ហ្�ៀ�វកិ្នុតតាិយសុជាទីឹហ្��ពី!  
ហ្�ជ្ជៈនី្ទយដ្ឋាា ន្ទ Fu Lu Zu ម្នាន្ទកា�ហ្បតាជាៀ ចិ័តតាខ្ពពស់ុក្នុុុាងកា�កាត់បន្ទថយ 

កាក្នុសំុណ្ល់់អាហា� ផ្លែដល់ជាកា��មួចំ័ផ្លែណ្ក្នុជួ្ជៈយសុហ្្គគ្ររោ �ផ្លែ�ន្ទដី�បស់ុហ្យីង។  
សូុមហ្មត្តាតា ក្នុមមង់អាហា�ក្នុុុាងចំ័នួ្ទន្ទសុម�ម្យ។ ពួីក្នុហ្យីង�កី្នុរាយនឹ្ទងទឹទួឹល់កា�ក្នុមមង់�បស់ុអុ្នក្នុក្រ�ប់ហ្ពីល់ហ្វលា។ សូុម�កី្នុរាយជាមួយនឹ្ទង Dim Sum Collection �បស់ុហ្យីង។

尊敬的客人您好， 

福禄寿中餐厅致力于减少食物浪费，保护地球。 

我们呼吁您适量点餐，如需点餐，请随时告诉我们，谢谢。请享受我们的点心菜单。

价格以美元计，需加收 7% 服务费和 10% 增值税

Please advise us of any special dietary requirements, food allergies or food intolerances 
Prices are in USD, subject to 7% service charge and 10% VAT



នំ្ទប៉ោ វសុសុុាីវ
Pork Barbecue Bun

蜜汁叉烧包

នំ្ទប៉ោ វចំ័្វុាយសុុលូ់ពីងទាថ្ងៃក្រប
Salted Egg Yolk Custard Bun

黑金流沙包

�វចំ័្វុាយស៊ុវឡុាងប៉ោ វ
Shanghai Xiao Long Bao

上海小笼包

ហ្សុៀវថ្ងៃមោសុុលូ់បគ្ររោ
Shrimp Siew Mai  

鲜虾烧卖

S1

S3

S2

S4

ឌីមសុាំំចំហុយ | Steamed Dim Sum | 点心(蒸)



ហាកាវសុុលូ់បគ្ររោ
Ha Gao Prawn Dumpling

水晶虾饺皇

ថ្ងៃសុពហ្កាោ បចំ័្វុាយហ្ក្រសុច័ទឹឹក្នុពីងម្នាន់្ទសុ
Steamed Cabbage 

with Egg White Sauce  
芙蓉菜卷

�វ�ូឆាយចំ័្វុាយ
Chive Dumpling

韭菜饺

S5

S7

S6

ឌីមសុាំំចំហុយ | Steamed Dim Sum | 点心(蒸)

នំ្ទប៉ោ វក្រត្តាវ
Taro Bun 

紫薯芋泥包

S8



ហ្ជី្ជៈងម្នាន់្ទចំ័្វុាយជាមួយហ្សុៀងហ្�ម
Chicken Feet with Black Bean Sauce

豆豉蒸鳯爪

S12

�ាវច័ំ្វុាយបួសុ 
Vegetarian Dumpling

水晶蔬菜饺

S9

ឆឹឹ្អឹងជំ្ជៈនី្ទក្រជ្ជៈកូ្នុចំ័្វុាយ
Pork Ribs
豆豉蒸排骨

S10

S11

S13

ឌីមសុាំំចំហុយ | Steamed Dim Sum | 点心(蒸)

ចាយោចំ័្វុាយសុុលូ់បគ្ររោ
Bean Curd Roll Filled with Shrimp

鲍汁腐皮虾卷

ហ្សុៀវថ្ងៃមោចំ័្វុាយ
Siew Mai

瑶柱干蒸烧卖



�វបំពីងសុុលូ់បគ្ររោ
Deep-Fried Shrimp Wonton

脆皮炸云吞

ចាយោបំពីងសុុលូ់បគ្ររោ
Deep-Fried Shrimp    Spring Roll

鲜虾炸春卷

C3

C1

�វហ្ច័ៀន្ទសុុលូ់សុច់័ក្រជ្ជៈកូ្នុ ជាមួយ�ូឆាយ
Pan-Fried Pork Dumpling

with Chives
香煎韭菜饺

C2

ឌីមសុាំំបំពង | Crispy Dim Sum | 脆皮点



ឌីមសុាំំបំពង | Crispy Dim Sum | 脆皮点

ក្រត្តាវក្រសុយួសុុលូ់បគ្ររោ
Crispy Taro Filled with Prawn  

凤尾虾芋角

នំ្ទថ្ងៃឆ្អឹថាវពីណ៌្ម្នាសុ
Pan-Fried Golden Turnip Cake  

黄金萝卜糕

C4

C5



ឆាខាត់ណាចិ័ន្ទ  ជាមួយខ្ពទឹមសុ
Sautéed Kale in Garlic

蒜茸芥兰

ឆាថ្ងៃសុពឆ្អឹយសំុុា  ជាមួយខ្ពទឹមសុ
Sautéed Choy Sum in Garlic

蒜茸菜心

ម្នាោ �ូតូវ្៊វូ
Mapo Tofu
麻婆豆腐

V2 V3

V1

តៅ�ហូ� & បន្លែ�ែ | Tofu & Vegetables | 豆腐&蔬菜



ចាយោបគ្ររោ ក្រសុយួ
Crispy Shrimp Rice Roll

脆皮鲜虾肠粉

បប�សុច់័ក្រជ្ជៈកូ្នុ ជាមួយពីងទាហ្�ម
Pork Congee 

with Preserved Egg
皮蛋瘦肉粥

�ុាយទាវចំ័្វុាយ� ុាសំុុលូ់បគ្ររោ  ជាមួយទំឹពំាងប៉រំាង
Prawn Rice Roll
with Asparagus
香滑鲜虾肠粉

បប�សុច់័ម្នាន់្ទ
Shredded Chicken Congee

干贝鸡丝粥

R1

C1

R2

C2

គុយទាវ & បបរ | Rice Roll & Congee | 飯卷&粥



ស៊ុុាបហ្ក្រ�ឿងសុមុាក្រទឹជូ្ជៈ�្ឹវ�
Hot & Sour

Seafood Soup
鲜虾酸辣羹

�ុាយទាវឆាបផ្លែន្ទៃ
Wok Fried Rice Noodles 

with Vegetable  
素炒河粉

SR1

SR2

សូុប គុយទាវ & ម ី| Soup, Rice & Noodle | 汤、米饭&面条



ប៉យឆាពីងម្នាន់្ទថ្ងៃក្រប
Fried Rice with Salted Egg

咸蛋炒饭

�ុាយទាវឆា ជាមួយសុច់័ហ្�និ្ទងសុៃឹក្នុខ្ពទឹម
Wok Fried Rice Noodles

with Beef & Spring Onion
干炒牛河

SR3

SR4

សូុប គុយទាវ & ម ី| Soup, Rice & Noodle | 汤、米饭&面条



ផ្លែ�ៃហ្�ីក្រសុស់ុ
Fresh Fruit
水果拼盘

D1 D1

D2

បន្លែងែម | Dessert | 甜点

នំ្ទពីងទាដុាត
Baked Egg Tart

酥皮蛋挞

្វងសទឹុាហ្�ន្ទក្រសុយួ
Crispy Durian Swan  

天鹅榴莲酥



The “Dim Sum” originated in Ancient China. According to some sources, the first 
Dim Sum was made around 2500 years ago as evident in the ancient poetry as 
well as music. “Dim Sum” acts as an iconic delicacy in Cantonese society from 
Greater China Area to overseas Ethic Chinese community nowadays.

This unique culinary art commenced for long time ago. Those merchants and 
crews who travelled along the ancient Silk Road in or out of China would 
always require a shelter to take some rest before continuing their long-haul 
journey. In order to tackle the bloom of caravans, tea houses, bistros as well as 
restaurants opened along the roadside of southern China consequently. It was 
later discovered that tea aids digestion, teahouses owners began offering some 
mouthful, bite-sized snack as an accompaniment and thus Dim Sum was born 
during that time. 

“点心”这一独特的烹饪艺术起源于数百年前的中国古代。根据一些消息来源，第一个

点心是在大约 2500 年前制作的，这在古代诗歌和音乐中都有体现。 “点心”作为粤语

社会的标志性美食，从大中华地区到如今的海外华侨华人社区

这种独特的烹饪艺术始于数千年前。那些沿着古丝绸之路进出中国的商人和船员，在继

续长途旅行之前，总是需要一个庇护所休息一下。为应对商隊、茶馆、小酒馆和餐馆的

兴盛。后来发现茶点有助于消化，茶馆老板开始提供一口一口大小的小吃作为伴奏，点

心就在那个时候诞生了。

សិុល់ៈ�អាហា�ដ៏ពិីហ្សុសុ�បស់ុ “ឌីមសុុា ”ំ ម្នាន្ទហ្ដីមកំ្នុហ្ណី្តហ្�ក្របហ្ទឹសុចិ័ន្ទត្តាងំពីីរាប់�យឆុាមំុាន្ទមក្នុហ្មៃោ�។ ហ្�ង
ត្តាមក្រប�ពីមួយចំ័នួ្ទន្ទ ឌីមសុុា ដំំបូងបងស់ឹុក្រតវូប៉ន្ទបហ្ងើីតហ្ឡងីក្របផ្លែ្វល់ 2500ឆុាមំុាន្ទ ហ្ដ្ឋាយម្នាន្ទ�សុតាុាត្តាងហ្�ក្នុុុាង
កំ្នុណាពី្យបុារាណ្ និ្ទងត្គន្ទតាី។ “ឌីមសុុា ”ំ ប៉ន្ទហ្ដី�តួជាអាហា�ដ៏ម្នាន្ទឱជា�សុ និ្ទងហ្ល់ច័ហ្�ៃ មួយក្នុុុាងសុងរោមចិ័ន្ទកាត្តាងំ 
�្វូតដល់់សុ្វ�មន៍្ទជ្ជៈន្ទជាតិចិ័ន្ទហ្ក្រ�ក្របហ្ទឹសុនាហ្ពីល់បច័ះុាបៈន្ទហុ្ន្ទ�។ 

សិុល់ៈ�អាហា�ដ៏ពិីហ្សុសុហ្ន្ទ� ប៉ន្ទចាប់ហ្�តាីមហ្ឡងីរាប់ពាន់្ទឆុាមំក្នុហ្្ីវយ។ អុ្នក្នុជំ្ជៈនួ្ទញ និ្ទងនាវកិ្នុផ្លែដល់ហ្�វេីដំហ្ណី្�
ត្តាម�ៃូវសូុក្រតបុារាណ្ទាងំក្នុុុាង និ្ទងហ្ក្រ�ក្របហ្ទឹសុចិ័ន្ទ ផ្លែតងផ្លែតក្រតវូកា�ក្នុផ្លែន្ទៃងសុុក់្នុហ្� ហ្ដីមៈសីុក្រម្នាក្នុមុាន្ទហ្ពីល់បន្ទតាដំហ្ណី្�

 �សងហ្ក្រពីងដ៏ផ្លែវងឆាៃ យ�បស់ុពួីក្នុ�ត់បន្ទតាហ្ទឹៀត។ ជាកា�ហ្ឆ្អឹៃីយតបនឹ្ទងកំ្នុហ្ណី្ន្ទថ្ងៃន្ទក្រក្នុមុទូឹ�ច័�  ហាងផ្លែត ហ្ទឹៀមក្រសុ និ្ទង
អាហា�ដ្ឋាា ន្ទហ្�សងៗជាហ្ក្រចី័ន្ទប៉ន្ទហ្បីក្នុហ្�ត្តាម�ៃូវហ្�ក្របហ្ទឹសុចិ័ន្ទខាងតៈងូ។ ហ្ក្រកាយមក្នុហ្ទឹៀត ហ្ដ្ឋាយហ្�ប៉ន្ទ�ក្នុ
ហ្�ីញថា ផ្លែតជួ្ជៈយសុក្រមលួ់ដល់់កា��លំាយ អាហា�ម្នាះ ស់ុហាងផ្លែតជាហ្ក្រចី័ន្ទប៉ន្ទចាប់ហ្�តាីម�តាល់់ជូ្ជៈន្ទអាហា�សុក្រមន់្ទ 
គ្រយៗ ហ្្ីវយឌីមសុុា ក៏ំ្នុប៉ន្ទក្នុហ្កី្នុតហ្ឡងីក្នុុុាងអំ្នឡុាងហ្ពីល់ហ្នា�ផ្លែដ�។

THE ORIGIN OF DIM SUM

点心的由来តៅ�ីមកំតៅ�ីតន�ឌីមសំុុ
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