
KIA ORA MOOREA BEACH RESORT

JOYEUSES

PÂQUES !

NOUS VOUS SOUHAITONS DE



 

DÉFILÉ DE LA BOUTIQUE « PEARL ROMANCE » 
À PARTIR DE 18 H 00

 

ANIMATION MUSICALE À PARTIR DE 18 H 30
GUILLAUME MATARERE

Vendredi 2 avril 2021
 

Buffet Méditerranéen

Programme 

Week-End de Pâques

 

SHOW À PARTIR DE 19 H 30
TROUPE DE DANSE HIRINAKI

Samedi 3 avril 2021
 

Buffet Polynésien

Dimanche 4 avril 2021

 UNE SURPRISE EN CHOCOLAT OFFERTE AUX ENFANTS
RENDEZ-VOUS À 10 H 00 AU RESTAURANT K

Chasse aux oeufs

Brunch de Pâques

DE 12 H 00 À 15 H 00
 

TRIO UKULELE

Buffet Plancha
 
 

ANIMATION À PARTIR DE 18 H 30
DJ VAN BASS



Vendredi 2 avril 2021

Buffet Méditerranéen

SALADE DE POULPE
SALADE DE FETA

TABOULÉ LIBANAIS
CAVIAR D’AUBERGINE

GASPACHO DE TOMATE
HOUMOUS

CARPACCIO DE BŒUF AU PISTOU
PLATEAU DE CHARCUTERIES ET FROMAGES

SALADE DE TOMATE ET MOZZARELLA
THON À LA GRECQUE

CRUDITÉS
 

Entrées froides

Pâtes & Pizzas

VARIÉTÉS DE PÂTES
DÉCLINAISONS DE SAUCES ET GARNITURES

PIZZAS 

Desserts

COMPTOIR À GLACES
TIRAMISU

TARTE AUX POMMES
PANACOTTA AU CHOCOLAT

FINANCIER
SALADE DE FRUITS

BŒUF WELLINGTON
POISSON EN CROÛTE DE SEL

À la découpe

Buffet chaud

TIAN PROVENÇAL
OSSO BUCCO

RISOTTO DE TOMATES CONFITES ET PARMESAN
POLENTA AUX HERBES FRAÎCHES

LASAGNES DE POISSON
MOUSSAKA

BOULETTES DE BŒUF

TARIFS :  7 .800  XPF PAR ADULTE /  3 .900  XPF PAR ENFANT (DE 5  À  12  ANS)
BOISSONS NON INCLUSES



Vendredi 2 avril 2021

Buffet Méditerranéen

DIPS DE LÉGUMES
PIZZAS

NUGGETS DE POULET
HAMBURGERS

FRITES
 

Coin des enfants

Desserts

FONDUE AU CHOCOLAT
BROCHETTES DE FRUITS

COOKIES 
BROWNIES



SOUPE DE CITROUILLE À LA VANILLE DE TAHA’A
SALADE DE CREVETTES ET AGRUMES

TARO ET POISSON FUMÉ
POULET MARINÉ SAUCE SOJA
MI-CUIT DE THON AUX ÉPICES
MAGRET DE CANARD AU MIEL

BŒUF PIMENTÉ
SALADE DE POMME DE TERRE

SÉLECTION DE SUSHIS ET SASHIMIS
POISSONS CRUS

CRUDITÉS
PLATEAU DE FROMAGES

Entrées froides

Samedi 3 avril 2021

Buffet Polynésien

À la découpe

MAHI MAHI AU LAIT DE COCO ET SA FEUILLE DE BANANIER
POISSON DU LAGON RÔTI

COCHON DE LAIT CUIT À LA BROCHE
GIGOT D’AGNEAU 

Desserts

COMPTOIR À GLACES
MOUSSE AU CHOCOLAT OU À LA NOIX DE COCO

GÂTEAU AUX FRUITS DE LA PASSION
SALADE DE FRUITS

CRÈME BRÛLÉE
TARTELETTES AUX FRUITS, À LA NOIX DE COCO ET AU

CHOCOLAT
PO’E LOCAL

BŒUF SAUTÉ À L’ASIATIQUE
THON ROUGE ET LÉGUMES À LA TAHITIENNE, CHINOISE ET JAPONAISE

PORC AU CARAMEL 
POULET FAFA

PAHUA SAUCE CURRY
GRATIN DE PATATE DOUCE

RIZ PARFUMÉ À L’AIL
MÉLANGE DE LÉGUMES LOCAUX

Buffet chaud

TARIFS :  7 .800  XPF PAR ADULTE /  3 .900  XPF PAR ENFANT (DE 5  À  12  ANS)
BOISSONS NON INCLUSES



Samedi 3 avril 2021

Buffet Polynésien

Coin des enfants

Desserts

FONDUE AU CHOCOLAT
BROCHETTES DE FRUITS

COOKIES 
BROWNIES

DIPS DE LÉGUMES
PIZZAS

NUGGETS DE POULET
HAMBURGERS

FRITES



Dimanche 4 avril 2021

Brunch de Pâques

Desserts

COMPTOIR À GLACES & SUNDAE
CRÊPES

SÉLECTION DE GARNITURES ET
CONFITURES

SUCRE, CRÈME CHANTILLY
SAUCE CHOCOLAT, MIEL

TARTE AUX POMMES
TIRAMISU

TARTELETTE AU CITRON
TARTELETTE À LA NOIX DE COCO

ÎLE FLOTTANTE
MUFFINS

OEUFS BÉNÉDICTE (POISSON FUMÉ
BACON), OMELETTE, GARNITURES AU

CHOIX : TOMATE, JAMBON, JAMBON DE
DINDE, FROMAGE, OIGNONS CONFITS

POIVRONS

BAR À SALADES
POISSON CRU AU LAIT DE COCO

POISSON CRU "TAIORO"
POISSON CRU À LA CHINOISE

"CEVICHE" DE POISSON AUX HERBES FRAÎCHES
PLATEAU DE CHARCUTERIES ET FROMAGES

RILLETTES DE POISSON MAISON
ASSORTIMENT DE POISSONS FUMÉS 

DÉCLINAISON DE SUSHIS ET SASHIMIS
LÉGUMES À L'ASIATIQUE

Entrées Les œufs 

Plancha

CREVETTES
CALAMARS

POULET

Coin Healthy

A la découpe

GIGOT D'AGNEAU
PIÈCE DU BOUCHER

POULET RÔTI

Accompagnements

TOMATES À LA PROVENÇALE
CHAO MEIN

GRATIN DE POMME DE TERRE
RATATOUILLE

RIZ & LÉGUMES

AÇAI BOWL
PUDDING AUX GRAINES DE CHIA

FROMAGE BLANC
ASSORTIMENT DE FRUITS, COUPÉS ET

ENTIERS
SALADE DE FRUITS

FRUITS SECS
SÉLECTION DE GRAINES

TARIFS :  7 .500  XPF PAR ADULTE /  3 .750  XPF PAR ENFANT (DE 5  À  12  ANS)
BOISSONS NON INCLUSES



Coin des enfants

Desserts

FONDUE AU CHOCOLAT
BROCHETTES DE FRUITS

COOKIES 
BROWNIES

Dimanche 4 avril 2021

Brunch de Pâques

DIPS DE LÉGUMES
PIZZAS

NUGGETS DE POULET
HAMBURGERS

FRITES



SALADE DE CREVETTE ET RIZ
SALADE PIÉMONTAISE

MAGRET DE CANARD À LA MOUTARDE
BŒUF SATAY

MI-CUIT DE THON AUX ÉPICES
POISSON FUMÉ AUX HERBES FRAÎCHES

POULET CAJUN
SÉLECTION DE SUSHIS ET SASHIMIS

PLATEAU DE  FROMAGES
CRUDITÉS

SALADE CÉSAR

Entrées

Desserts

COMPTOIR À GLACES
BROWNIES
COOKIES

BISCUITS EN PÂTE SABLÉE

TRAVERS DE PORC
PIÈCE DU BOUCHER

POULET MARINÉ
AILES DE POULET

BROCHETTES DE CREVETTES
POISSON MARINÉ

Plancha

Accompagnements

POMME DE TERRE RÔTIE
RIZ SAUTÉ

LÉGUMES RÔTIS
ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE À LA TRUFFE

MAÏS AU MIEL
TOMATES À LA PROVENÇALE

Dimanche 4 avril 2021

Buffet Plancha

TARIFS :  7 .800  XPF PAR ADULTE /  3 .900  XPF PAR ENFANT (DE 5  À  12  ANS)
BOISSONS NON INCLUSES



Dimanche 4 avril 2021

Buffet Plancha

Coin des enfants

Desserts

FONDUE AU CHOCOLAT
BROCHETTES DE FRUITS

COOKIES 
BROWNIES

DIPS DE LÉGUMES
PIZZAS

NUGGETS DE POULET
HAMBURGERS

FRITES


